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MUNSTER &
DAS OSTLICHE MUNSTERLAND ERLEBEN

Flach, fruchtbar und seit Jahrhunderten von der Land-
wirtschaft gepragt: Das Miinsterland ist eine Region mit
Charakter. Auf den alten Feldwegen, den sogenannten
~Pattkes”, lasst sich diese Verbundenheit mit dem Land
noch heute spiiren, ebenso wie die ausgepréagte Heimat-
liebe der Menschen, die seit Generationen hier verwurzelt
sind.

Seit Generationen bewirtschaften Familienbetriebe mit Herz-
blut die Acker und Wiesen dieser Region. Und sie haben viel
zu bieten: Nicht nur Lebensmittel, sondern echte Erlebnisse.
Ob Sie im Hofladen nach regionalen Kostlichkeiten stébern,
mit der ganzen Familie Erdbeeren pflucken, im gemutlichen
Hofcafé hausgemachten Kuchen genieBen oder Kindern
hautnah zeigen, wie das Leben auf einem Bauernhof
aussieht: Kurze Wege verbinden Sie hier mit einem Angebot,
das fur GroB und Klein gleichermaBen etwas bereithalt.

Das Munsterland macht Landleben erlebbar - herzlich,
authentisch und unvergesslich.

Die Landwirtschaftskammer NRW begleitet diese Betriebe
auf ihrem Weg mit fachlicher Beratung, praktischer Unter-
stltzung und dem gemeinsamen Ziel, eine lebendige und
zukunftsfahige Landwirtschaft zu erhalten.

Fur die Betriebe in dieser Broschure ist Nachhaltigkeit gelebte
Praxis — kein Versprechen, sondern Haltung. Sie pflegen Tiere,
Boden und Natur mit Verantwortungsbewusstsein und geben
dieses Wissen von Generation zu Generation weiter.

Wer hier kauft, einkehrt und genieBt, unterstutzt eine Land-
wirtschaft, die lokal handelt und langfristig denkt.



Diese Broschure ist Ihr personlicher Wegbegleiter zu den
schonsten Landerlebnissen in Munster und dem angren-
zenden Kreis Warendorf. Ich lade Sie herzlich ein: Besuchen
Sie die Betriebe, die auf den folgenden Seiten vorgestellt
werden. Nehmen Sie sich Zeit, in die Welt unserer Bauerinnen
und Bauern einzutauchen und lassen Sie sich von der Quali-
tat, der Gastfreundschaft und der Leidenschaft begeistern,
mit der sie jeden Tag fur Sie arbeiten.

fod iy

Karl Werring
Prasident
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WAS IST NACHHALTIGKEIT?

Jeder, der diese Broschiire zur Hand nimmt, liest bei den
Betriebsportraits diesen Satz: ,Nachhaltigkeit leben wir
so!“ Hier schildern die Betriebsleiterinnen und Betriebslei-
ter, was sie im Sinne der Nachhaltigkeit mit Uberzeugung
tun.

Der Begriff Nachhaltigkeit beschreibt das betriebliche Enga-
gement mit Blick auf das wirtschaftliche, 6kologische und
soziale Handeln. Dabei soll die Balance zwischen den drei
Saulen Umwelt, Wirtschaft und Soziales hergestellt werden,
damit wir auch zukUnftig in einer Welt leben kénnen, die uns
Wohlstand, ein ausgewogenes soziales Miteinander und den
Zugang zu nattrlichen Ressourcen ermdglicht.

In dieser Broschdre stellen die Betriebsleiterinnen und
Betriebsleiter den personlichen Beitrag zum nachhaltigen
Wirtschaften vor, der im Betriebsalltag tatséachlich sichtbar
ist. Sie lesen Uber die regionale Zusammenarbeit zwischen
Erzeugern und Vermarktern, sodass regionale Wirtschafts-
kreislaufe gestarkt und Transportwege verklrzt werden.
Daruber hinaus engagieren sich Landservice-Betriebe fur
energiesparende MaBnahmen, fur Restevermeidung und
fur die Gesunderhaltung von Mensch und Tier. Ebenso
stoBen Sie auf viele interessante Veranstaltungen. Dort wird
wertvolles Wissen Uber die Landwirtschaft und die landwirt-
schaftlich erzeugten Produkte weitergegeben.

In dieser Broschire ist das Thema Nachhaltigkeit mit kon-
kreten Inhalten gefillt. Denn die authentischen Aussagen
der Betriebsleiterinnen und Betriebsleiter verdeutlichen,
dass man viele verschiedene Dinge tun kann, um mit den
vorhandenen Ressourcen bewusst und nachhaltig umzu-
gehen. GroBe, wie auch kleinste Ansé&tze fihren im Sinne der
Nachhaltigkeit voran.
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HOF GREIWING

&

Der landwirtschaftliche Betrieb der Familie
Greiwing blickt auf eine lange Tradition zuriick
und wird seit 1853 als Familienunternehmen
gefiihrt. Heute arbeitet die fiinfte Generation in
Landwirtschaft und Lohnunternehmen.
Moderne Verarbeitungsstraen und Lagerstatten
fur die Kartoffeln verbinden bewéahrte Erfahrung
mit zeitgemaBer Technik.

& Das Hofangebot der Familie Greiwing umfasst
eine Vielfalt an Kartoffelsorten. Neben der haupt-
sachlich im Sortiment zu findenden ,Allzweck-
kartoffel” Belana, werden weitere Sorten wie
Madeira & Lilly angeboten. Die Kartoffeln werden
in 2,5 kg-, 5 kg-, 12,5 kg- und 25-kg-Einheiten an-
geboten. Ergénzt wird das Selbstbedienungssor-
timent durch Eier aus dem regionalen Umland.
Barzahlung, PayPal und Kauf auf Rechnung sind
moglich. Zusatzlich werden regionale Gaststét-
tenund Einkaufsmérkte beliefert.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Der Erhalt unserer Boden hat fir uns oberste Prioritat. Mit
durchdachten Fruchtfolgen und winterlicher Begriinung blei-
ben Nahrstoffe im natdrlichen Kreislauf. SchutzmaBnahmen
werden ausschlieBlich bei tatsédchlichem Bedarf eingesetzt.”

Hof Greiwing

Fam. Greiwing Offnungszeiten:

© Zum Rieselfeld 85 SB-Automat
48157 Munster-Coerde @ 24/7

Q 025124141

™ info@hof-greiwing.de
& www.hof-greiwing.de
Hof Greiwing



BACKER’S ERDBEER- UND SPARGELHOF

Der familiengefiihrte Betrieb der Familie Backer
blickt auf eine lange Tradition zurick.

Seit Jahrzehnten wird Erfahrung weitergegeben und
mit neuen Ideen verbunden. Kulinarik und Freizeit
vereinen sich auf dem Hof zu einem Ort des Genusses
und der Begegnung, gepragt von Qualitat, Kundenna-
he und dem Willen, sich stetig weiterzuentwickeln.

& Spargel, frisches Beerenobst wie Erdbeeren,
Himbeeren, Brombeeren und Heidelbeeren aus
eigener Erzeugung - auch zur Selbstpfltcke.
Hausgemachte und regionale Produkte. Ver-
kaufsstande in und um Munster, Blumen zum
Selberpflicken.

=& Hofgastronomie mit Kaffee und Kuchen, Spargel-
buffet mit Reservierung, ab Mai Waffel- und Frih-
stlcksbuffet, ab Juli Backer’s Beach, Burgerbuffet.

Gl Spielplatz, Streichetiere.

Weihnachtswelt mit Weihnachtsbaumverkauf
und Kinderspielbereich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Produkte sind echte Naturerzeugnisse. Der sensible
Umgang mit Klima und Umwelt steht fir uns im Mittelpunkt.
So entstehen Erzeugnisse aus ehrlicher, verantwortungsvol-
ler Landwirtschaft, bei denen Qualitat und Geschmack stets
vor dem reinen Ertrag stehen.”

Backer’s Erdbeer- u. Spargelhof

Fam. Backer Offnungszeiten:
@ Gittrup 5 Hofladen

48157 Munster-Gelmer @ s. Webseite
Qs 0251324372 Verkaufsstande
™ info@spargel-baecker.de @ s. Webseite

@ www.spargel-baecker.de
spargelhof_baecker
@ Bicker's Erdbeer- und Spargelhof

&




HOF LUTKE-LAXEN

&

Der Hof Lutke-Laxen befindet sich in Miinster-
Gelmer zwischen Ortsmitte und dem Dortmund-
Ems-Kanal. 1984 begann Burkhard Liitke Laxen
den ersten Spargel anzubauen.

Seit 2005 gibt es diesen leckeren Spargel sowie
Erdbeeren und Beerenobst in Bio-Qualitat. Die
frischen Produkte werden in der Saison im hofeige-
nen Laden, auf Wochenmarkten, an Verkaufsstan-
den der Region und am Wochenende als Spargel-
gerichte in der Scheune angeboten.

& Feldfrischer Spargel, Erdbeeren - auch zur
Selbstpflucke, Beerenobst und weitere regionale
Produkte.

=5 Ausgewahlte Spargelgerichte in unserer Scheune.

Jahrliches Spargelfest am 1. Sonntag im Mai:
Unterhaltungsprogramm fur GroB und Klein,
leckere Spargelgerichte.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir tragen Verantwortung gegentber der Natur. Unse-
re Photovoltaikanlage produziert griinen Strom. Bei der
Verwendung von Wasser im Rahmen der Verarbeitung
und Sortierung des Spargels achten wir sehr bewusst auf
Einsparpotenzial.”

Hof Liitke-Laxen

Fam. Liitke Laxen Offnungszeiten:

© Gittruper Str. 43 Nur in der Spargelsaison
48157 Minster-Gelmer (ca. Anfang April - 24. Juni):
0251329820 Hofladen

% @ Taglich:

™ hof@luetke-laxen.de 0830 - 20:00 Uhr

@ www.luetke-laxen.de Spargelessen in der Scheune

Hofluetkelaxen ® Fr, Sa., So. u. Feiertags:

@ Hof Lutke Laxen 11:30 - 20:00 Uhr
Verkaufsstande / Mérkte
© s. Webseite



DER SPIEKERLADEN | HOF RENFERT-DEITERMANN

Der Spiekerladen der Familie Renfert-Deitermann
liegt idyllisch direkt an den Rieselfeldern und ist
ein beliebter Ausflugspunkt fir Radler.

Der historische Spiekerladen, ein iber 300 Jahre alter
Fachwerkspeicher, [adt zum Verweilen ein. In gemtli-
cher Atmosphare entdecken Besucher einzigartige Spe-
zialitaten, liebevoll aus hofeigenen Zutaten hergestellt.

& Glaserne Backstube, frisches Brot aus eigener
Hofbackerei. Wurst, Eier, Marmeladen sowie
Kuchen entstehen nach alten Familienrezepten.
Saisonale Hohepunkte wie Erdbeeren, Spargel
und Kurbisse sowie liebevolle Geschenkideen.

=& Radlerpausenangebot in Selbstbedienung mit
Sitzplatzen im AuBenbereich. Am Standort
LHolt'ne Schluse* (Am Max-Klemens-Kanal 303,
MS-Sprakel) gibt es ein gréBeres gastronomi-
sches Angebot.

An den Adventswochenenden: Weihnachtsbaum-
verkauf mit Bewirtung u. Kinderattraktionen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir verstehen Nachhaltigkeit als geschlossenen Kreislauf:
von der eigenen Erzeugung unserer Produkte Uber deren
handwerkliche Weiterverarbeitung bis zur Verwendung in
unserer Gastronomie. So verbinden wir regionale Herkunft,
kurze Wege und bewussten Genuss auf nachhaltige Weise.”

Der Spiekerladen |

Hof Renfert-Deitermann Offnungszeiten:
© Gittrup 2 Hofladen
48157 Munster-Gelmer ®@ Taglich:
Qs 0251329686 09:00 - 18:30 Uhr
= info@spiekerladen.de Holt'ne Schluse, Sprakel
@ www.spiekerladen.de & Do., Fr:17:00 - 23:00 Uhr
derspiekerladen Sa., $0.:15:00 - 23:00 Uhr

@ Der Spiekerladen -
Hof Renfert-Deitermann

&




ERLEBNISHOF MUNSTER

Der Erlebnishof Minster ist ein naturnaher
Erlebnis- und Begegnungshof im Naturschutz-
gebiet am Stadtrand von Minster.

Der Hof bietet tiergestutzte Aktivitaten, Naturerlebnis-
se und padagogische Programme fir Kinder, Familien
und Erwachsene mit Alpakas, Ponys, Hunden, Ziegen
und mehr. Besonders ist das integrative Konzept, das
Menschen aller Altersgruppen durch die Begegnung
mit Tieren und der Natur spielerisch starkt.

£ Raumvermietung fur Feiern und Events in na-
turnaher Atmosphare.

(i Erlebnistage und Kindergeburtstage, die sich
nach dem Baukastenprinzip individuell zu-
sammenstellen lassen: Tierpflege mit Alpakas,
Ponys, Hunden und Ziegen, Naturerkundungen,
Garten- und Krauteraktionen, kreative Work-
shops, Spiele und kleine handwerkliche Projekte.

L Pferdegestitztes Coaching zur personlichen
Entwicklung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir schaffen einen offenen Ort, an dem Menschen jeden
Alters willkommen sind, Natur und Tiere respektvoll erleben
kénnen und gemeinsames Miteinander im Einklang mit unse-
rer Umwelt méglich ist.”

Erlebnishof Miinster

Heidrun Farke Offnungszeiten:

© Zum Bergbusch 105 Nach Absprache.
48159 Munster-Kinderhaus @ S.Kursangebote auf

Qs 01729476797 der Webseite.

@ www.erlebnishofmuenster.de
erlebnishofmuenster
@ erlebnishofmuenster




T Westfalenfleif gmon

Aebeite und Wohnen

GUT KINDERHAUS | WESTFALENFLEISS GMBH

Der Hof der Wohnstéatte Gut Kinderhaus ist ein
lebendiger Ort der Begegnung und Teilhabe.

Hier leben 37 erwachsene Menschen mit Handicap.
Zusatzlich arbeiten 40 weitere Erwachsene taglich
auf dem Gelande. Zwischen Obst- und Gemuse-
anbau sowie der Versorgung von Pferden, Ziegen,
Kaninchen und anderen Tieren entsteht ein be-
sonderer Lebens- und Arbeitsraum. Die hofeigenen
Produkte werden am Verkaufsstand angeboten. Ein
Besuch lohnt sich zu jeder Jahreszeit.

% saisonales Sortiment aus eigener Erzeugung. Es
werden frische Apfel, Eier aus Freilandhaltung,
Fruchtsafte aus Apfel und Aronia sowie Johan-
nisbeeren und weiteres Beerenobst angeboten.
Ergénzt wird das Angebot durch eigene Stauden
und Blumen wéhrend der Saison.

Zweimal im Jahr Flohmarkt im Mai u. September.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit leben wir durch konsequente Eigenproduk-
tion und gelebte Inklusion. Alle Produkte stammen aus unse-
rem Betrieb. Mit jedem Einkauf unterstutzen Kundinnen und
Kunden unsere Einrichtung und tragen dazu bei, inklusive
Arbeit und Teilhabe dauerhaft zu ermoglichen.”

Gut Kinderhaus |

WestfalenfleiB GmbH Offnungszeiten:

© Am-Max-Klemens-Kanal19  Verkaufsstand
48159 Munster-Kinderhaus & Mo.-Do.:

R 025161800100 08:30 - 15:30 Uhr
= info@westfalenfleiss.de Fr.:
@ www.westfalenfleiss.de/ 08:30 - 13:30 Uhr

gut-kinderhaus.html
westfalenfleiss_gmbh
@ WestfalenfleiB GmbH

&




HOF STEGEMANN-WIBBELT

Der Hof Stegemann-Wibbelt steht fiir regionalen
Genuss und handwerkliche Qualitat.

Angeboten werden hochwertiges Fleisch und
feine Wurstwaren aus eigener Herstellung, erganzt
durch ausgewahlte Produkte regionaler Partner. In
Zusammenarbeit mit Metzgereien aus der Umge-
bung entstehen Vielfalt und besondere Qualitaten,
darunter exklusive Grillspezialitaten.

& Frisches Fleisch, Wurstwaren, gerne auch auf
Vorbestellung. Saisonale Spezialitaten. Nov. /
Dez.: Weihnachtsbaume direkt ab Hof.

s Fr. - So.: Kaffee- und Kuchenangebot. Frisch geba-
ckene Waffeln und wechselnde Kuchenauswahl.

{# So.:11-12 Uhr Familienstunde. Spielplatz und Tram-
polin zum Spielen. Sa. u. So. Kindergeburtstage.

1. Pferdehaltung und Reitangebot auf dem Hof.
Reitunterricht fur Kinder und Erwachsene an
sieben Tagen in der Woche, Reiterferien.

Auf Anfrage z. B. Junggesellinnen- und Jungge-
sellenabschiede mit Grillseminaren.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir leben Nachhaltigkeit ganzheitlich. Unser vielseitiger Hof

bietet Raum fur GroB und Klein und stellt das Tierwohl in den

Mittelpunkt. Alte Tierrassen werden naturnah gehalten und

stressfrei bis zum Lebensende begleitet. Die Tierhaltung wird
mit Verantwortung und Respekt gelebt.”

Hof Stegemann-Wibbelt

Andreas Stegeman-Wibbelt Offnungszeiten:
© KanalstraBe 258 @ Taglich:
48159 Munster-Rumphorst 09:00 -19:00 Uhr

Qs 0251274343 0. 0172 5148448
® info@stegemann-wibbelt.de
@& www.stegemann-wibbelt.de

Reitschule_stegemannwibbelt
ﬁ Reitschule Hof Stegemann-Wibbelt



SANDRUPER MILCHHAUSCHEN

An der Milchtankstelle, dem Sandruper Milch-
hauschen, wird frische Rohmilch angeboten:

eine Besonderheit, die in Miinster nur noch selten
zu finden ist. Erganzt wird das Angebot durch
Eier aus Freilandhaltung und Honig von eigenen
Feldern.

AuBerdem gibt es eine kleine Buicherecke sowie
einen Schaukasten mit einem Bienenvolk. Dank der
guten Anbindung an die Rieselfelder |asst sich der
Besuch ideal mit einem Naturausflug verbinden.

& Das Sortiment umfasst frische Rohmilch direkt
vom Hof sowie Eier aus Freilandhaltung. Erganzt
wird das Angebot durch Honig und Wachteleier.

Hoffuhrungen nach Absprache.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit heiBt fur uns, Lebensmittel wertzusché&tzen.
Unsere frische Rohmilch ist ein besonderes Produkt, das heu-
te nur noch selten verfugbarist. Durch kurze Wege und trans-
parente Erzeugung bewahren wir Qualitat und Ursprunglich-
keit gegentiber Menschen, Tier und Umwelt.”

Sandruper Milchhduschen

Fam. Ahlert Offnungszeiten:

@ Sprakeler StraBe 299 Milchtankstelle
48159 Munster-Sandrup & Mo.-Sa.:

R 015172474964 07:30 -19:30 Uhr
0152 31857980 Sonn- und Feiertage:

[ sandruper_milchhaeuschen@web.de 08:00 - 19:30 Uhr
sandruper_milchhaeuschen
@ Sandruper Milchhauschen

&




KORNBRENNEREI ASHOLTER

&

Die Kornbrennerei Asholter brennt seit 1811 auf
ihrem Hof Korn und veredelt diesen weiter.

In den denkmalgeschitzten Gemauern wird die
landwirtschaftliche Brennerei bis heute mit
groBer Sorgfalt betrieben. Die Herstellung erfolgt
in eigener Verantwortung und mit regionaler Ver-
bundenheit. Eine Besonderheit ist der ,1811“ — ein
Korn mit 50 % Alkohol, der im Eichenrotweinfass
reift und dort seine charakteristische Farbe erhalt.

£ Das Sortiment der Hofbrennerei umfasst eine
vielfaltige Auswahl klassischer und besonderer
Brande. Neben Wacholder, Doppelkorn sowie
Korn mit 32 % und 38 % Alkohol gehéren auch
Likore wie Schwarze Johannisbeere (25 %) und
Krauterlikor (42 %) zum Angebot. Geschenkkérbe
sind ganzjahrig erhaltlich. Zur Weihnachtszeit
erganzen dekorative Flaschen in Sternform das
Sortiment.

Hoffuhrungen mit Verkostung auf Anfrage mog-
lich. Verkdstigung mit Grillen und Lagerfeuer.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAuf unserem Hof wird Kreislaufwirtschaft gelebt: Das Ge-
treide von den Feldern dient der Kornherstellung. Die dabei
entstehende Schlempe wird als wertvolles Futter fur die Tiere
genutzt. Korn und Fleisch werden anschlieBend vermarktet.”

Kornbrennerei Ashélter

Fam. Ashdélter Offnungszeiten:

© Asholterweg 62 Nach Absprache.
48157 Munster-Sprakel

Qs 0251211205 0. 0157 72866230

™ brennerei.ashoelter-info
@gmx.de

ashoelter.korn



HOLTMANN’S WAGYU-HOF

Die Wagyu-Farm liegt im AuBenbereich der Stadt
Minster und befindet sich seit Generationen im
Familienbesitz.

Die wichtigen Standbeine des Betriebes sind die Haltung
von Wagyu-Rindern, von Duroc Stroh-Schweinen und
der Ackerbau. In einem nostalgischen Speicher und einer
alten Scheune befinden sich 6 neue Ferienwohnungen.
Rustikaler Charme verschmilzt hier mit stilvollem, mo-
dernem Wohnambiente fir eine besondere Auszeit.

& Wagyu-Rindfleisch, Duroc-Schweinefleisch, Eier,
Honig, weitere Bienenprodukte.

) 6 extravagante und hochwertig ausgestattete
Ferienwohnungen flr 2-6 Personen.

A Feiern und Tagen bis 50 Personen, Seminar- und
Eventraume fur Familienfeiern, Trauerkaffee
oder Seminare. GroB3e Kuche fur Kochkurse,
Show-Kiiche oder Tastings.

Veranstaltungen auf dem Hof, s. Homepage,
Hofflhrungen, Verkostungen hofeigener Pro-
dukte Themenabende, Api-Therapie.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Hierist ein lebendiger Ort, der Menschen und Natur durch
artgerechte Tierhaltung, umweltfreundliche Bewirtschaftung,
Forderung eigener regionaler Produkte und sozialer Verantwor-
tung verbindet.”

Holtmann’s Wagyu-Hof

Reinhard u. Melanie Holtmann  Offnungszeiten:

© Ventrup 60 Hofladen und Rezeption
48163 Munster-Albachten © 24/7

R 025366710

™ info@fewo-muenster.land

& www.fewo-muenster.land

Wagyumuensterland

@ Wagyumuensterland




BLUMEN- & KURBISPARADIES STERTMANN

&

Mit viel Energie und Herzblut ldsst Beatrix Stert-
mann jedes Jahr ein farbenfrohes Blumenfeld
entstehen, das Mensch und Insekten gleicher-
maBen begeistert. Zahlreiche Sitzgelegenheiten
laden zum Ausruhen, Spielen und Picknicken ein.
Ergénzt wird das Erlebnis durch eine groBe Kirbis-
vielfalt und eine eindrucksvolle Kurbisausstellung
mit abwechslungsreichen Aktionen ab Ende August.

& Rund 150 Sorten Kirbisse. AuBerdem Zucchini,
Mangold und Rote Bete aus eigenem Anbau.

& Kinder lernen hier, verantwortungsvoll mit Pflan-
zen und der Natur umzugehen. Naturnahe Spiel-
und Entdeckungsmaéglichkeiten, Hobby Horsing.

Kreative Kurse und Workshops: z. B. Blumenbin-
den, Kurbisschnitzen, Vogelhausbau.

Termine s. Webseite oder nach Absprache.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fur uns, die Verbindung zwischen
Menschen und Natur zu sein. Wir machen Landwirtschaft
fuhlbar durch Riechen, Schmecken und Erleben. Wer Natur
versteht, lernt sie zu schatzen und zu schutzen. Mit fundier-
tem Fachwissen und regionaler Direktvermarktung leisten
wir aktiven Klimaschutz.*

Blumen- & Kurbisparadies

Stertmann Offnungszeiten:
Beatrix Stertmann Juli - November
@ Altenberger Str./ @ Taglich:

48161 Munster-Nienberge 07:00 - 22:00 Uhr

Qs 01601457476

® info@stertmann.de

@& www.stertmann.de

blumenfeld_stertmann

@ Blumen- und Kirbisparadies
Stertmann



Maislabyrinth
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MAISLABYRINTH MUNSTER

Seit 2020 ladt das Maislabyrinth Miinster dazu
ein, Natur auf besondere Weise zu erleben.

Von Mitte Juli bis Anfang Oktober wird auf rund
30.000 Quadratmetern das Orientierungsgeschick
der Besucher gefordert. Zwischen verschlungenen
Wegen warten spannende Quizfragen im Labyrinth.
Am Ausgang angekommen, geht der Freizeitspal in
Erholung Uber: auf dem angrenzenden Blumenfeld
wird der Tagesausflug stimmungsvoll abgerundet.

& Kleiner Selbstbedienungs-Hofladen rund
300 Meter vom Maislabyrinth entfernt: Frische
Eier aus Freilandhaltung und regionale Produkte.

Fur besondere Erlebnisse sorgen saisonale Ver-
anstaltungen im Maislabyrinth wie die Grusel-
nacht (Termine siehe Webseite). Zudem eignet
sich das Labyrinth ideal fur Gruppenangebote
wie Kindergeburtstage, Schulklassen und Tages-
ausfluge.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir gehen ressourcenschonend vor und setzen auf trans-
parente Herstellungsverfahren. Unsere Hihner lebenin art-
gerechter Freilandhaltung mit viel Bewegungsfreiheit. Durch
integrierte Biodiversitat schaffen wir Lebensraume, starken
Okosysteme und sichern eine nachhaltige Produktion.*

Maislabyrinth Miinster

Hendrik Meier Offnungszeiten:

@ Altenberger Str. 319 Ab Mitte Juli bis
48161 Munster-Nienberge Anfang Oktober

Qs 0174 9326544 @ S. Webseite

X info@meier-landwirtschaft.de
@ www.stertmann.de/

maislabyrinth.html
maislabyrinth_muenster
@ Maislabyrinth Munster

&




DIECKMANN'S LANDGLUCK

&

In dritter Generation fiihrt Hendrik Dieckmann
den Familienhof, der seit einigen Jahren Uber eine
Milchtankstelle verfugt. Erganzt wird das Ange-
bot durch SB-Automaten.

Angeboten werden hofeigene Rohmilch,
Rindfleisch aus eigener Schlachtung, regionale Eier
und Kartoffeln sowie saisonale Produkte.

Mit Blick aufs Wasser lasst sich die Hofatmosphare
mit Eis und Getrédnken genieB3en.

5 Vielseitiges SB-Sortiment: frische Rohmilch
und hofeigenes TK-Rindfleisch. Erganzt durch
Apfelsaft der eigenen Streuobstwiese, regionale
Kartoffeln und Eier, eingelegte und eingekochte
Produkte, Chips, Limonaden, Konditoren-Eis
sowie Prasentkorbe (Sortiment wechselt saisonal)

G Sandkiste, Spielmaterialien, Schaukel und Platz zum
Toben und Picknicken auf dem Gelénde. Ziegen und
Huhner (kdnnen teilweise geflttert werden) und
man kann Einblicke in Kuhstélle bekommen.

Fuhrungen sind auf Anfrage moglich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit heiBt fur uns Verantwortung von Anfang
bis Ende. Geburt, Aufzucht, Schlachtung und Vermarktung
finden direkt am Hof statt. Durch kurze Wege und eine voll-
standige Verwertung achten wir konsequent auf Tierwohl
und einen respektvollen Umgang mit unseren Ressourcen.”

Dieckmann‘s Landgliick .

Fam. Dieckmann Offnungszeiten:

@ Nunningweg 150 SB-Automat
48161 Munster-Gievenbeck @ 24/7

Qs 015127001141

& www.hof-dieckmann.friedhold.de

Dieckmann’s Landglick

@ Dieckmann’s Landgliick



PFERDEPENSION KLUMPERS

Im Westen Miinsters, eingebettet in die Aa-Aue
und das Roxeler Riedel, liegt der Betrieb inmitten
einer besonderen Naturlandschaft.

Auf dem Gelande leben und arbeiten drei Generatio-
nen gemeinsam und bewirtschaften 11 Hektar Wald
sowie 13 Hektar Grunland. Die ruhige Umgebung
ladt Besucher dazu ein, die Verbindung von Land-
wirtschaft, Natur und familiarer Tradition bewusst
zu erleben.

%l Die Reitanlage verfugt tiber eine moderne Reit-
halle, einen groBzugigen Reitplatz und einen
Anschluss an das Reitwegenetz. Zur Ausstat-
tung gehoren eine Sattelkammer mit Spinden,
Solarium, Waschplatz und Laufband. Insgesamt
stehen 11 Paddockboxen, 2 Fensterboxen und 6
Innenboxen zur Verfigung. Die Pferde werden
auf Strohmehl gehalten. Das teilentstaubte Rau-
futter wird pferdegerecht in Heutoys gefuttert.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit ist fur uns gelebte Praxis im Alltag. Mit einer
PV-Anlage auf der Reithalle, Regenwassernutzung zur Bereg-
nung und extensiv bewirtschaftetem Grinland schonen

wir Ressourcen. In enger Zusammenarbeit mit regionalen
Partnern schlieBen wir Kreislaufe: vom Einsatz des Mists als
Einstreu bis zur Nutzung in der Biogasanlage.”

Pferdepension Kliimpers

Lars Kliimpers Offnungszeiten:

© Roxeler Str. 504 Nach Vereinbarung.
48161 Munster

R 01713548251

™ info@pferdepension-
kluempers.de

& www.pferdepension-
kluempers.de




AATALFLEISCH HOF KREUZHECK

&

Der Betrieb des Fleischermeisters Alexander
Kreuzheck iiberzeugt durch handwerkliche
Qualitat. Aus eigener Bullenmast entstehen
hochwertige Fleisch- und Convenienceprodukte.
Zusatzlich werden Produkte vom Schwein und
Geflugel angeboten. Rund um die Uhr |adt der
SB-Automat dazu ein, hofeigene Spezialitaten
direkt vor Ort zu entdecken und einzukaufen.

& Herzhaftes Sortiment aus eigener Verarbeitung:
Hochwertiges Grillfleisch in der Sommersaison,
Bratwdirste und PfefferbeiBer. Hausgemachte
Convenience-Produkte wie Bolognese und
Gulasch, schonend zubereitet und ktichenfertig
portioniert.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Tiere wachsen mit Futter aus eigener Erzeugung
auf und werden selbst zerlegt und verarbeitet. Kurze Wege
und Wertschatzung entlang der gesamten Produktionskette
stehen dabei im Mittelpunkt.”

Aatalfleisch Hof Kreuzheck

Alexander Kreuzheck Offnungszeiten:
© Ramertsweg 51 SB-Automat
48161 Munster @ 24/7

Qs 01713162817
™ alex-kreuzheck@web.de



HOF KRUTZKEMPER

Am Rande von Miinster-Gievenbeck liegt der
Familienbetrieb Hof Kriitzkemper.

Inmitten von Weiden und Feldern leben hier

Pferde und Menschen in einem lebendigen
Miteinander. Die groBRzlgige Anlage mit Reithalle,
Reitplatz und Erlebnis-Reitparcours bietet Raum fur
ganzjahriges padagogisches und therapeutisches
Reiten. Erganzt wird das Angebot durch einen klei-
nen Hofladen.

& Eier aus Freilandhaltung, Honig von eigenen Bie-
nen, Nudeln, Eierlikér sowie saisonales Obst und
Gemuse. Erganzt wird das Angebot durch NUsse,
Marmeladen, Gurken, Wurstwaren, Milchproduk-
te, Eis und Fleisch aus der Nachbarschaft. In den
Sommermonaten ist zudem Grillfleisch erhaltlich.

<. Der Hof Kriitzkemper zahlt in Munster und der um-
liegenden Region zu den wenigen vom Deutschen
Kuratorium fur Therapeutisches Reiten e. V. (DKThR)
anerkannten Einrichtungen fur heilpddagogische
Forderung mit dem Pferd und Hippotherapie.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit verstehen wir als lebendiges Gesamtkonzept.

Auf unserem Familienhof greifen Mensch und Tier
ineinander: von Hund und Katze bis zum Pferd.
Durch therapeutisches Reiten fordern wir Kinder und
Jugendliche ganzheitlich.”

Hof Kriitzkemper

Claudia Augenstein Offnungszeiten:
© Roxeler Str. 466 & Mo.-Sa.:

48161 Munster-Gievenbeck 09:00 - 19:00 Uhr
Qs 02511364550 So.:

™ info@pferde-die-staerken.de 09:00 - 12:00 Uhr
@ www.pferde-die-staerken.de
hof_kruetzkemper

&




REITSCHULE HIPPO-FUN

1B

Der Hof der Familie Stuft liegt am Stadtrand von
Miinster und fiihrt erfolgreich seit 2001 eine Reit-
schule fur Kinder, Anfanger, Erwachsene, Wieder-
einsteiger, Fortgeschrittene und Profis.

Die Lehrpferde (Shettys und GroBpferde) sind
exzellent ausgebildet und werden auch regelmaBig
auf Turnieren vorgestellt.

& Wohnmobilstellplatze mit Duschen, WC, Ver-
und Entsorgung, 1 Ferienwohnung far1-3
Personen.

i Kindergeburtstagsfeier mit 3-stindigem Pro-
gramm, auf Wunsch mit Verpflegung.

%L Reitschule fur Kinder ab 2 Jahren, Anfanger,
Erwachsene, Wiedereinsteiger, Fortgeschrittene
und Profis.

Offene Veranstaltungen, s. Webseite.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir fuhlen uns den Menschen, den Tieren und der Natur ver-
bunden. Daher legen wir groBen Wert darauf, unseren kleinen
und groBen Gésten einen liebevollen und verantwortungs-
vollen Umgang mit dem Pferd im Einklang mit der Natur zu
vermitteln.”

Reitschule Hippo-Fun

Albrecht Stuft Offnungszeiten:

© Altenroxeler Str. 52 Ganzjahrig geoffnet.
48161 Munster

& 0251717720

™ info@hippo-fun.de

& www.hippo-fun.de

Reitschule_hippo_fun

@ reitschulehippofun
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WILDERMANNS HOFLADEN

Der Hof vermarktet seit liber 25 Jahren eigene
Produkte. Seit 2019 gibt es einen eigenen %‘
Hofladen. Umgeben von drei Gewachshausern

wachst hier frisches Gemiise aus eigenem Anbau.

Ergénzt wird das Angebot durch hofeigene Eier,

Fleisch sowie ausgewahlte Produkte regionaler Hofe.

% Eine groBe Auswahl aus hofeigenem Gemii-
se wie Tomaten, Salate, Paprika, Auberginen,
Kohl, Ktrbissen und Kartoffeln. Erganzt wird
das Angebot durch Fleisch von Rind, Schwein,
H&hnchen, Suppenhthnern und Wild sowie
Wurstwaren, Eier aus Freilandhaltung und Eier-
likér. Zudem: Milchprodukte, Fruchtaufstriche,
Eingemachtes und Eiernudeln.

G Inden Sommermonaten l&dt ein Maislabyrinth
auf dem Hof zum Entdecken ein.

Einmal im Jahr, im September, findet auf dem
Hof ein Hoffest statt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fur uns Kreislaufe aus eigener Hand. Wir
arbeiten mit gezieltem NUtzlingseinsatz, verzichten auf Pflanzen-
schutzeinsatze und vereinen Fleisch- und Gemuseanbau sowie
Verarbeitung auf dem Hof. So starken wir die eigene Wertschop-
fung und gehen verantwortungsvoll mit Ressourcen um.“

Wildermanns Hofladen

Fam. Wildermann Offnungszeiten:
© Altenroxeler Str. 95 Hofladen

48161 Munster-Roxel & Mo., Mi., Do.:
Qs 025349611 15:00 - 19:00 Uhr
™ info@wildermanns-hofladen.de Di.: 09:00 - 12:00 Uhr
@ www.wildermanns-hofladen.de 15:00 - 19:00 Uhr
wildermanns_hofladen Fr.: 09:00 - 12:00 Uhr
@ Wildermanns Hofladen 14:00 - 19:00 Uhr

Sa.:10:00 - 16:00 Uhr
Nov.-Feb.: nur bis 18:00 Uhr




HENRY'S POLTERTENNE

Auf dem Hof Waterbeck in Miinster bietet Henry’s
Poltertenne eine vielseitige Eventlocation mit
rustikalem Ambiente: Die historische Tenne,
erganzt durch Innenhof und AuBenflachen,
schafft den passenden Rahmen fiir Hochzeiten,
Feiern und Firmenevents.

Flexible Gestaltungsmoglichkeiten, Catering,
Technik und Mobiliar ermdéglichen individuelle
Veranstaltungen. Géste schatzen besonders die
entspannte Atmosphare, die gute Organisation und
das Feiern ohne feste Sperrstunde.

/i Fur Feiern und Veranstaltungen bietet Henry’s
Poltertenne Platz fur bis zu 200 Personen im
Innenbereich, ergénzt durch Innenhof und
AuBenflachen. Individuelle Gestaltung und Be-
wirtung konnen flexibel nach eigenen Wiin-
schen umgesetzt werden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir nutzen die bestehende Hofstruktur weiter, setzen auf
flexible Konzepte und schaffen einen Ort, an dem Veranstal-
tungen ressourcenschonend stattfinden kénnen.”

Henry‘s Poltertenne

Hendrik Waterbeck Offnungszeiten:

© Kappenberger Damm 417 Nach Vereinbarung.
48163 Munster

Q 01754175378
025015378

® info@poltertenne.de

@& www.poltertenne.de

henrys_poltertenne




IRMGARDS BAUERNLADCHEN

Irmgard’s Bauernladchen liegt am siidlichen Rand
von Miinster auf dem historischen Herrengut der
Familie Graf von Looz-Corswarem.

Der Hofladen bietet ein vielseitiges Sortiment und
ist besonders fur die Backwaren aus der eignen
Hofbackerei bekannt. Rund um den Hof grasen die
eigenen Ganse auf den umliegenden Weiden.

& Hofeigene Backwaren immer mittwochs und
freitags. Frische Eier und Kartoffeln, Spargel so-
wie Erdbeeren und Beerenobst je nach Saison.
Obst und GemuUse aus der Region, erganzt durch
Fruchtaufstriche und wechselnde Saisonpro-
dukte. Fleischprodukte wie Hahnchen, Génse,
Huhner und Grillfleisch sowie Kése und Ziegen-
kase. Erganzend steht ein Automat direkt am
Hof zur Verfigung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit heiBt fur uns Regionalitat und echtes Hand-
werk. In unserem Hofladen finden sich frische Produkte

aus der Umgebung und sorgfaltig ausgewéhlte heimische
Erzeugnisse. Besonders wichtig ist uns die echte Handarbeit
- zum Beispiel in unserer eigenen Hofbé&ckerei.”

Irmgards Bauernléadchen

Irmgard von Looz Offnungszeiten:
© Kappenberger Damm 263 Hofladen
48163 MUnster © s. Webseite
Rs 0251787850 SB-Automat
™ irmgardsbauernlaedchen © 24/7
@t-online.de

@ www.irmgards-
bauernlaedchen.de

&
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LOHMANNS HOF

&

Janina Lohmann startete 2019 mit der Freiland-
hiihnerhaltung und der Vermarktung frischer Eier
- zunéachst im kleinen Rahmen, doch mit groBen
Plénen. Schritt fur Schritt wuchs das Sortiment,
bis 2022 der eigene Hofladen er6ffnete.

Seither ist Lohmanns Hof ein lebendiger Treffpunkt
fur regionale Produkte, getragen von engen
Partnerschaften mit Betrieben aus der Umgebung.

& Eier aus Freilandhaltung, hofeigener Honig,
frisches Brot gibt es dienstags, freitags und
samstags, Kuchen zum Mitnehmen, Fleisch von
Angusrindern, Grillfleisch sowie saisonales Obst
und Gemuse wie Erdbeeren und Spargel. Suppen,
Eintopfe, Spirituosen, Milchprodukte, Platzchen
und Eis. Schnittblumen zum Selberschneiden.
Kaffee- und Kuchenangebot ab April.

Am 1. Adventswochenende sorgt der Hof fur vor-
weihnachtliche Stimmung. Bratwurst, Kinderak-
tionen und Aussteller mit Dekoration und Hand-
werk laden zum Verweilen ein. Kutschfahrten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Den Hof habe ich aus dem Dornréschenschlaf geweckt, um
neue Werte zu schaffen. Mein Ziel ist es, Wertschatzung fur
Lebensmittel zu vermitteln und Landwirtschaft fur kom-
mende Generationen erlebbar zu machen. Besonders in der
Zusammenarbeit mit Kindern mdchte ich das Bewusstsein fur
Herkunft und Natur und starken.”

c

Lohmanns Hof

Janina Lohmann Offnungszeiten:
© WestfalenstraBe 48 Hofladen
48165 Mnster-Hiltrup ® Mo.: Ruhetag
Qs 015115873602 Di., Do., Fr.:
lohmannshof 10:00 - 18:00 Uhr
@ Lohmanns Hof Mi.: 10:00 - 14:00 Uhr

Sa.:10:00 - 17:00 Uhr



DAVERT KARNICKELHOF

Der Davert Karnickelhof in Miinster ist ein
Erlebnisbauernhof in der Naturlandschaft Davert.
Familie Egger fiihrt den Hof als Ort fiir einfache,
naturnahe Aufenthalte und Gruppenangebote.
Ubernachtet wird im Heu, erganzt durch einen
groBen Veranstaltungsraum fir bis zu 250 Personen
sowie weitlaufige AuBenflachen fur Ausfluge, Feiern
und Kindergruppen. Der Hof wird vor allem von Fami-
lien, Schulklassen und Gruppen genutzt und steht far
ein unkompliziertes, ursprungliches Naturerlebnis in
landlicher Umgebung.

# Ubernachtung auf dem Heuboden inklusive
Frahstuck.

A Familien- und Geburtstagsfeiern fur bis zu 250
Personen, Hochzeiten.

G Schulausflige

Nachhaltigkeit leben wir so:

L,Wir nutzen unseren Hof in der Davert so, wie er gewachsen
ist, und schaffen Angebote, bei denen Naturerlebnis und Ein-
fachheit im Mittelpunkt stehen.”

Davert Karnickelhof

Fam. Egger Offnungszeiten:

@ Davertstr. 276 Nach Vereinbarung.
48163 Munster-Amelsburen

R 025015473

[ kontakt@davert-karnickelhof.de

@ www.davert-karnickelhof.de




HOF BRUNING-SUDHOFF

&

Der Hof Briining-Sudhoff setzt seit 2019 auf die
Eierproduktion in modernen Hiihnermobilen,

die den Tieren viel Auslauf bieten.

Die taglich frischen Eier werden liber einen
eigenen Automaten direkt vermarktet oder sind
im regionalen Einzelhandel erhaltlich.

Erganzt wird das Angebot im Warenautomaten
durch ausgewahlte Produkte wie regionaler Honig,
Kartoffeln und saftiges Grillfleisch, das vor allem in
den Sommermonaten sehr beliebt ist.

& Eier aus Freilandhaltung, erhaltlich am hofeige-
nen Verkaufsautomaten sowie in ausgewahlten
Supermarkten der Region. Grillfleisch, Kartoffeln,
Honig.

Erganzt wird das Angebot durch einen saisona-
len Weihnachtsbaumverkauf, der traditionell ab
dem 3. Advent beginnt und mit einem kleinen
Adventsmarkt verknlpft ist.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit verstehen wir als Verantwortung gegenuber
Menschen, Tieren und der Region. Durch regionale Vermark-
tung und kurze Wege starken wir die Versorgung vor Ort.
Tierwohl steht dabeiim Mittelpunkt unseres Handelns und
pragt unsere tagliche Arbeit.”

Hof Briining-Sudhoff

Viktoria Briining-Sudhoff Offnungszeiten:

© DavertstraBe 129 SB-Automat
48163 Miinster-Amelsbiren ® 24/7

Qs 0160 7436435

= info@bruening-sudhoff.de

@& www.bruening-sudhoff.de

hof_bruening_sudhoff

@ Hof Bruning-Sudhoff



HOF SCHULZE HARLING

Hof Schulze Harling in Miinster ist ein seit dem
13. Jahrhundert bestehender Familienhof.

Der Hof verbindet traditionelle Landwirtschaft
mit moderner Entwicklung und bietet Urlaub auf
dem Bauernhof im Griinen.

Zwei moderne Ferienwohnungen fur bis zu 4 Perso-

nen eignen sich fur Familien und Geschéftsreisende.

Gaste schatzen die herzliche Gastgeberfamilie,
die Ruhe und gute Anbindung an Munster.

& Zwei modern ausgestattete Ferienwohnungen
fUr bis zu 4 Personen: Schlafzimmer mit Dop-
pelbett und Hochbett mit zwei Schlafplatzen,
Wohnzimmer mit Smart TV, voll ausgestattete
Kuche mit Kuhl- und Gefriermoglichkeit sowie
Spulmaschine, zusatzlich Mikrowelle, modernes
Bad mit Dusche und WC, Waschmaschine und
Trockner, Terrasse zum Sitzen im Freien, WLAN,
PKW-Stellplatz sowie Bettwasche und Handtu-
cher inklusive.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir versuchen die alten Gebaude auf dem Hof nachhaltig
umzunutzen und setzen dabei auch auf nachhaltige Bau-
stoffe. So sind die Wande zum Teil mit Zellulose gedammt.
Wir haben oft Holz als Baustoff genutzt und die Badezimmer
sind mit Lehm geputzt. Die M6bel in den Wohnungen sind
groBtenteils langlebige Holzmobel.”

Hof Schulze Harling

Maike Schulze Harling Offnungszeiten:

©® Am Dornbusch 90 Ganzjahrig buchbar.
48163 Munster-Amelsburen

Qs 0162 4607002

™ info@hof-schulze-harling.de

@ www.hof-schulze-harling.de

£




HOF HOMANN-NIEHOFF

&

Auf dem landwirtschaftlichen Betrieb der Familie
Homann-Niehoff in Miinster-Angelmodde préagen
Freilandhiihner das Bild des Hofes.

Die hofeigenen Produkte werden Uber einen
Warenautomaten angeboten und stehen téglich
zur Verfugung.

& Eier aus eigener Freilandhaltung.
Erganzt wird das Angebot durch Kartoffeln, Salz-
lakenkase und Eingemachtes.
Zudem gibt es Milchprodukte wie Trinkmilch,
Quark und Joghurt sowie Brotbackmischungen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Transparenz und Tierwohl stehen bei uns im Mittelpunkt.
Unsere Huhner leben in Freilandhaltung und haben taglich
Auslauf: fur uns selbstverstéandlich, auch wenn es mehr
Arbeit bedeutet. So schaffen wir Vertrauen und ermoglichen
Verbraucherinnen und Verbrauchern einen ehrlichen Einblick
in unsere artgerechte Tierhaltung.”

Hof Homann-Niehoff
Martin Homann-Niehoff Offnungszeiten:

© HomannstraBe 37 SB-Automat
48167 Munster-Angelmodde @ 24/7

Qs 01705631169

™ homann-niehoff@t-online.de

hof_homannniehoff

@ Hof Homann-Niehoff



CLAAS WERSE EI & WERSE RIND

Der landwirtschaftliche Betrieb der Familie Oster-
kamp ist eine lebendige Landschaft entlang der
Werse. 200 Hiithner scharren frei auf den Wiesen,
genieBen frische Luft und viel Platz. So entstehen
Eier mit besonderem Geschmack.

Auch die Rinder wachsen hier in Ruhe heran. Mit
Zeit, Respekt und Verantwortung entsteht Qualitat,
die man schmeckt und deren Herkunft nachvoll-
ziehbar bleibt.

& Eier aus Freilandhaltung und Rindfleisch.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fur uns, mit unseren Kundinnen
und Kunden zu wachsen: Schritt fur Schritt und nach Bedarf.
Mit kreativen Ideen wie aus alten Wohnwagen Huhnermobile
entstehen zu lassen, verbinden wir Ressourcenschonung.”

Claas Werse Ei & Werse Rind

Fam. Osterkamp Offnungszeiten:
@ Hiltruperstr. 87 Verkaufsschrank
48167 Miinster-Wolbeck @ Mo.-Fr.:

09:00 -18:00 Uhr
Sa., So., Feiertage:
10:00 - 18:00 Uhr

&




HOFLADEN HAMSEN

&

Was im Jahr 2000 mit einem Blumenfeld startete,
entwickelte sich zu einem Hofladen, der 2009
eroffnet wurde. Auf kleiner Flache wachst
saisonales Gemiise, das direkt vom Feld in den
Hofladen gelangt.

Selbstgebackener Kuchen und hofeigene
Platzchen ergénzen das Angebot.

& Frisches Gemuse wie Salate, Tomaten, Gurken,
Zucchini und Kurbis, ergénzt durch Eingemach-
tes und Fruchtaufstriche aus eigener Her-
stellung. Kartoffeln, Eier aus Freilandhaltung,
Geflugel, Apfelsaft und Honig vom Hof.
Hofeigener Kuchen am Do./Fr. sowie ausge-
wahlte Milchprodukte, Brot, Ziegenkése, Eis und
Erdbeeren. Blumen zum Selberpflucken von Mai
bis November.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir bauen an, was wir verkaufen: ohne Pflanzenschutzmittel
und mit viel Handarbeit. Der GroBteil unseres Sortiments
stammt aus eigener Produktion. So bleibt alles regional:

vom Acker bis in den Hofladen.*

Hofladen Hamsen

Fam. Hamsen Offnungszeiten:
© Hiltruper Str. 71 Hofladen
48167 Miunster-Wolbeck & Mo. u. Mi.:

Qs 015229964646 geschlossen

™ hofladenhamsen@posteo.de Di.:

hofladen_hamsen 10:00 - 13:00 Uhr
Do. u. Fr.:
10:00 -18:00 Uhr
Sa.

10:00 - 13:00 Uhr



HOF HOLTMANN

Am Stadtrand von Miinster liegt der Hof der
Familie Holtmann. Nicht mehr genutzte land-
wirtschaftliche Gebdude wurden zu Ferienwoh-
nungen umgebaut. Bei der behutsamen Umnut-
zung wurde die historische Bauweise sowie das @
Gesamtbild des Bauernhofes aufrechterhalten.
Die drei modern und komfortabel eingerichteten
Ferienwohnungen in landlicher Umgebung bieten
einen idealen Ausgangspunkt fur Rad- und Wander-
touren sowie flr die Nutzung touristischer High-
lights der Stadt MUnster. Die Innenstadt ist 5 km
vom Hof entfernt.

& 3 Ferienwohnungen fur 2 - 5 Personen mit
separatem Eingang und AuBenbereich sowie
Kinderspielplatz, Fahrradgarage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Aus tiefer Uberzeugung schitzen wir die Natur und méchten
diese auch unseren Gasten nahebringen. GemaB unserem
Motto: Natur pur — bieten wir auf unserem Hof den ,Lernort
Natur®in unterschiedlichsten Formen: Natur-Lehrtafeln, eine
Streuobstwiese mit altem Baumbestand, drei verschiedene
Eulenarten und den Turmfalken.”

Hof Holtmann

Hermann und Dorothee Offnungszeiten:
Holtmann Ganzjahrig buchbar.
© Aufder Laer 50

48157 Munster

Qs 02519876052
= fewo@hof-holtmann.de
@ www.hof-holtmann.de




HOF MINDRUP

&

Der Milchviehbetrieb Hof Mindrup wird seit Gene-
rationen gefiihrt und 6ffnet seine Tore fiir kleine
Entdecker.

Bei Kindergeburtstagen und padagogischen Hof-
angeboten lernen Kinder spielerisch, wo Milch
herkommt, wie Kihe gemolken werden und was mo-
derne Landwirtschaft ausmacht. Mit rund 180 Kuhen
wird Landwirtschaft hier erlebbar und der Bauernhof
zu einem besonderen Ort zum Lernen und Staunen.

i Kindergeburtstag: Tiere versorgen und strei-
cheln, Kélber futtern, Butter selbst herstellen
und gemeinsam Pizza oder Stockbrot zube-
reiten, gehoren ebenso dazu wie spielerische
Aufgaben rund um den Hofalltag. Kitakinder
starten mit einer Hofentdeckertour und wéhlen
anschlieBend eines von mehreren Abenteuern.
Schulklassen lernen praxisnah, wo Lebensmittel
herkommen und packen aktiv mit an.

Hoffuhrungen geben Einblicke in den téglichen
Ablauf und die Rinderhaltung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir verstehen Nachhaltigkeit als Erleben und Verstehen.

Auf unserem Hof machen wir Landwirtschaft fur Kinder greif-
bar: vom Ursprung der Milch bis zum Alltag auf dem Hof.

So fordern wir fruh Wissen, Wertschatzung und Verantwor-
tung fur Natur, Tiere und Lebensmittel.”

Hof Mindrup
Peter u. Janina Mindrup Offnungszeiten:
© Kreuzbach 40 Nach Vereinbarung.

48167 Munster-Wolbeck
Qs 01753462451
= hofmindrup@t-online.de
@& www.hofmindrup.de
hofmindrup
@ Hof Mindrup
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KRAUTERHOF ROHLMANN

In dritter Generation fiihren Henry und seine Frau Mai-
ke den Betrieb mit viel Erfahrung und Leidenschaft. %‘
Der Schwerpunkt liegt auf dem Anbau von Krautern

und Gemuse. Als Kréuterspezialisten kultivieren sie

Salate, Duft- und Heilkréuter sowie rund 20 Gemu-

sesorten je nach Saison. Darunter auch Besonder-

heiten wie bunten Mangold oder Pak Choi.

© Hofladen mit Vollsortiment: GroBe Auswahl an
Obst und Gemuse. Besonderer Schwerpunkt auf
Salate und Spezialitaten aus eigenem Anbau:
neun Hydroponik-Salate, Feldsalat und Rucola
im Winter sowie Eichblatt- und Wildkrauter-
salate. Ein Highlight sind Uber 150 verschiedene
Kurbissorten. Saisonales Gemuse ergénzt das
vielfaltige Sortiment.

Wochenmarkt in Munster auf dem Domplatz und
Telgte. Im Herbst ladt der Hof zum Kurbisschnit-
zen ein. Zusatzlich sind individuell zusammenge-
stellte Prasentkorbe erhaltlich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit heiBt fur uns: Qualitat vor Quantitat. Wir bau-
en bewusst an und starken unsere Pflanzen durch natdrliche
Erziehung zu Frostresistenz. So entstehen robuste Kulturen,
die mit weniger Eingriffen auskommen und langfristig gesun-
de, regionale Lebensmittel liefern.”

Krauterhof Rohlmann

Fam. Rohlmann Offnungszeiten:
© Everswinkeler StraBe 24 Hofladen
48167 Munster-Wolbeck © s. Webseite

R 02506 3338

= info@kraeuterhof-rohlmann.de
@ www.kraeuterhof-rohlmann.de
hofladen_rohlmann

@ Krauterhof Rohlmann




WEBERHOF

&
=

Vor den Toren Miinsters liegt der Weberhof von
Max und Rieke Weber, ein moderner, familiar
gefiihrter Betrieb mit fiinf hochwertigen Apart-
ments und kleinem, ruhigem Campingbereich.
Viele Gaste kommen mit dem Rad, um das
Minsterland zu erkunden und die Nahe zur Stadt
Minster zu nutzen. Geschatzt werden die ruhige
Lage, die klare Ausstattung und der unkomplizierte
Aufenthalt. Ein kleiner Kiosk bietet Radlern eine
Pause, dazu gibt es eigenes Olivenol vom Hof.

& Eigenes Olivenal, kleine Hofprodukte nach

Saison, Ort fur eine Radlerpause.

=) Hochwertige Apartements fir zwei Personen -
Beistellbett maglich. Mini Camping mit einigen
Stellplétzen auf der Wiese.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir gehen achtsam mit unseren Ressourcen um und ent-
wickeln unseren Betrieb so, dass das Naturerlebnis im Mittel-
punkt bleibt und behutsam geschutzt wird.”

Weberhof
Max und Rieke Weber Offnungszeiten:
© Alter Postweg 45¢ Ganzjéhrig buchbar.

48155 Munster-Wolbeck
Q& 01605612114
& info@weberhof-muenster.de
@& www.weberhof-muenster.de



Dgg MONSTER

'S Beste fiir

MILCHHOF GROSSE KINTRUP

Der Familienbetrieb Milchhof GroBe Kintrup liegt
in der Bauerschaft Kasewinkel. Auf dem Hof
liefern 250 Kiihe in modernen Stéllen gentech-
nikfreie Milch, die in der eigenen Hofmolkerei zu
hochwertigen Produkten verarbeitet wird.

Die Produkte werden seit dem Jahr 2000 direkt tber
den regionalen Lebensmitteleinzelhandel und die regi-
onale Gastronomie vermarktet oder im Raum Munster
bis an die Haustir von Privathaushalten geliefert.

& Das Sortiment umfasst frische Milchprodukte
fur den Alltag: Vollmilch, fettarme und laktose-
freie Milch, Milch ,to go®, Quark, Stippmilch,
saisonale Joghurtsorten, Schichtkase, Molke
sowie Erdbeer- und Schokomilch. Erganzt wird
das Angebot durch Pudding, Eis und Sorbet.

Molkereibesichtigung und Fihrungen nach
Absprache (Gebuhr). Der komplette Hof und der
Stall mit seiner Besucherplattform kann jeder-
zeit von montags bis sonntags ohne kosten-
pflichtige Fiihrung besichtigt werden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fur uns kurze Wege und volle Trans-

parenz. Nahe Munster entsteht alles an einem Standort: vom

Kuhstall Uber die glaserne Molkerei bis zur Verpackung und

dem Versand. So liefern wir unsere naturbelassenen Produk-
te direkt in die Stadt und schonen Ressourcen.”

Milchhof GroBe Kintrup

Fam. GroBe Kintrup Offnungszeiten:
© Kasewinkel 7 SB-Automat
48157 Miinster-Handorf & 24/7

Qs 0251327933

= info@milch-vom-hof.de
@ www.milch-vom-hof.de
milchhofgrossekintrup
@ Milchhof GroBe Kintrup

&




HANDORFER 0BSTHOF

&

Der Handorfer Obsthof bietet regionale Direkt-
vermarktung mit einem klaren Schwerpunkt auf
Obst und allem, was daraus entsteht. Das reich-
haltige Sortiment umfasst liebevoll hergestellte
und sorgfaltig ausgewahlte Produkte.

Die Saisonalitat steht bei frischem Obst und Ge-
muse immer im Vordergrund. Dabei erfolgt die
Auswahl stets kundenorientiert und mit Blick auf
ehrliche Produzenten und Erzeugnisse.

5 Vielfaltiger, regional gepragter Obst- und Gemiise-
verkauf erganzt durch frische Milchprodukte von
Joghurt bis Kase, Kartoffeln und Eier aus der Regi-
on, westfalische Pasta und Ol aus einer ostwestfa-
lischen Olmuhle. Ausgewéhlte Winzer liefern ihren
Wein - teils in Bio-Qualitat. Imkerhonig, klassisches
Rubenkraut und zahlreiche weitere Spezialitaten
stammen aus kleinen b&uerlichen Betrieben und
Manufakturen. Brot und Kuchen zum Mitnehmen
an ausgewahlten Tagen. Lieferservice im Stadt-
gebiet, Obst-Abos sowie individuell zusammenge-
stellte Geschenkkorbe - auch fur Firmen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fir uns Regionalitat, transparente
Herkunft und Saisonalitat, wo moglich auch biologische
Erzeugung. Unser Wissen Uber die Lebensmittel in person-
licher Beratung zu vermitteln und guter Service, sind dabei
zentraler Bestandteil unserer Arbeit.”

Handorfer Obsthof

@ Handorfer Str. 103 Offnungszeiten:
48157 Munster-Handorf Hofladen

Qs 02512653250 @ Mo.- Fr.:

& kontakt@handorfer-obsthof.de 09:00 -19:00 Uhr

& www.handorfer-obsthof.de Sa.

handorfer_obsthof 09:00 - 18:00 Uhr



SCELLEBELLE

Der Ziegenhof von Frau JurB steht seit Gber
27 Jahren fir Qualitat und Leidenschaft in der %‘
Ziegenhaltung.

Als Uberzeugte Ziegenhalterin verarbeitet sie

frische Ziegenrohmilch zu Kase, der sich als feste

GroBe auf dem Markt in MUnster etabliert hat.

& Das Sortiment umfasst ausschlieBlich biologi-
sche Produkte. Im Mittelpunkt steht der hof-
eigene Ziegenkase. Ergénzt wird das Angebot
durch lose Butter, veganes Brot vom Knufbacker
sowie eine kleine Auswahl an Oliven und weite-
ren Spezialitaten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Tiere werden konsequent nach dem Regionalitats-
prinzip gefuttert. Gras, Heu und Silage stammen von eigenen
Naturlandflachen, erganzt durch regionales Biolandgetreide,
frisch gequetscht am Hof. Der hohe Aufwand gibt uns volle
Kontrolle Uber Qualitat und die Tiere danken es uns.”

Scellebelle

Sabine JurB Offnungszeiten:

@ 48157 Munster-Handorf Markt am Dom | Stand 402

Qs 0174 6056329 @ Mi. u. Sa.:

™ sabine.juerss@scellebelle.de 07:00 - 14:30 Uhr

@ www.scellebelle.de

@ Scellebelle Okologischer
Bauernmarkt | Domplatz
@ Fr.:

12:00 - 18:00 Uhr




NATURKOSTHANDEL OKULLUS

&

Der traditionsreiche Gutshof Schulze Buschhoff
liegt vor den Toren Miinsters und vereint auf

40 Hektar lebendigen Biolandbau mit Geschichte.
Besucher kdnnen zwischen vielféltigen Gemusefel-
dern und mobilen Huhnerstallen das Hofleben ent-
decken, bevor im Hofladen frisches GemUse, Eier
und weitere Produkte mit personlicher Beratung
angeboten werden.

& Okokisten-Lieferservice mit frischem Obst und
Gemuse, Brot, Molkereiprodukte und Eier. Das
Sortiment wird durch Getranke, Drogerieartikel
sowie Produkte fur Haus und Garten abgerundet.
Alles bequem und nachhaltig direkt nach Hause
geliefert. ,Genussgarten Okullus® auf dem Hofgut
bieten seit 2012 Raum zum eigenen Gartnern.
Von Mai bis Oktober kénnen Hobby-Géartnerinnen
und -Gértner hier saisonales GemUse anbauen
und ernten. Hier kann Natur bewusst erlebt und
regionale Lebensmittel selbst kultiviert werden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir gestalten Zukunft durch 6kologischen Landbau und

setzen konsequent auf regionale, 100 % biologische Er-

zeugnisse. Dabei schonen wir Ressourcen, wirtschaften
klimafreundlich und schatzen unsere Mitarbeiterinnen und

Mitarbeiter als wichtigen Teil unseres Erfolgs. Mit Fachwissen
und Verantwortung starken wir nachhaltige Landwirtschaft.”

Naturkosthandel Okullus

Jérg Schulze Buschhoff Offnungszeiten:

© Am Handorfer Bahnhof 2 Online-Hofladen
48157 Munster-Handorf ® Kundenbetreuung

Qs 0251927785877 Mo.-Do.:

™ kontakt@oekullus.de 08:30 - 15:30 Uhr

& www.oekullus.de Fr.:

oekullus 08:30 - 13:00 Uhr

@ Oekullus



HOF SPIELBRINK

Der historische Hof von Wilhelm Spielbrink liegt
in Miinster-Handorf und steht seit tiber 60 Jah-
ren fiir traditionellen Spargelanbau.

Wahrend der Saison ladt der Hofladen zum Einkauf
frisch geernteter Produkte ein. Erganzend bietet der
SB-Hofladen ganzjahrig die Méglichkeit, hofeigene
Erzeugnisse zu erwerben. Auch Wohnmobilreisende
finden hier einen willkommenen Platz zum Ankom-
men und Verweilen.

& Aus eigener Erzeugung: Dorbaum-Spargel, Wild-
wieseneier, Kartoffeln und Kirbisse. Erganzt wird
das Angebot durch Erdbeeren, Milch, Joghurt, Kése
und Milcheis sowie Grillfleisch, Wurst, Eingemach-
tes, Fruchtaufstriche, Honig, Fruchtsafte u. v.m.

& An den Wochenenden wird auf dem Hof ein Kaf-
fee- und Kuchenangebot bereitgestellt.

A Fur ,Freiluftveranstaltungen® tiber Tag buchbar.

(i Maislabyrinth, Tiererlebnisse: Rothirsche, Huh-
ner, Schafe. Kindergeburtstag, Klassenfeiern.

Hoffest im Mai/Juni.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit heiBt fur uns, Landwirtschaft transparent

und erlebbar zu machen. Unser Hof ist offen fur Besucher

und besonders fur Kinder ein Lernort, an dem sie Land-

wirtschaft kennenlernen und Wertschatzung far Natur und
Lebensmittel entwickeln kdnnen.”

Hof Spielbrink

Wilhelm Spielbrink Offnungszeiten:
© Helweger Esch 51 Hofladen
48157 Munster-Handorf @ Taglich geoffnet
R 01590 1177748 wahrend der Saison.
™ kontakt@hofspielbrink.de SB-Laden
@ www.hofspielbrink.de & 24/7

hof_spielbrink
@ Spargelhof Spielbrink




DAS WERSE-WIESEN-EI

&
=

Am Stadtrand von Miinster liegt der Hof wie eine
kleine Auszeit im Griinen. Zwischen Wiesen und
Weiden pragen Pensionspferde, Hithnermobile
und offenes Griinland das Bild.

Frische Eier konnen im kleinen SB-Laden gekauft
werden. Seit 2024 ladt zudem eine gemdtliche
Ferienwohnung zum Urlaub im Munsterland ein.

& Eier aus Freilandhaltung sowie tiefgekuhlte
Suppenhthner. Ergénzt wird das Angebot durch
sorgféltig ausgewahlte Regionalprodukte:

Honig, Marmelade, Kartoffeln, Dressings, Pesto,
Eis, Brotbackmischungen, Sé&fte, Senf, Apfelkraut
und Zuckerrtbensirup. AuBerdem: liebevoll ge-
staltete Post- und Klappkarten.

) Gemutliche Ferienwohnung fur 2 - 3 Pers.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Legehennen genieBen artgerechte Haltung mit viel
Auslauf. Durch den Einsatz organischer Dunger schlieBen
wir naturliche Kreislaufe. Erganzend setzen wir im Hofladen
auf Zukaufprodukte aus der direkten Region und Nachbar-
schaft.”

Das Werse-Wiesen-Ei

Fam. Quante Offnungszeiten:
© Am Mooresch 35 SB-Laden
48157 Munster-Mauritz @ Taglich:
= info@wersewiesenei.de 08:00-20:00 Uhr

@& www.wersewiesenei.de



Urlaub in der Beveraue

URLAUB IN DER BEVERAUE

Mitten im Minsterland ladt der Hof Prenger
Berninghoff zu erholsamen Tagen in landlicher
Atmosphare ein.

In dem charmanten Bauernhaus befinden sich
DTV-4-Sterne-zertifizierte Ferienwohnungen fur
2-4 Personen (48-52 m?). Umgeben von Wiesen,
Waldern und gut ausgebauten Radwegen, genieBen
Gaste Ruhe, Natur und gelebte Hoftradition. Nur
wenige Kilometer entfernt liegt die historische Stadt
Munster — ein wahres Juwel Westfalens. Auf dem
Hof wird aktive Landwirtschaft betrieben. Mit rund
70 Hektar Ackerbau und Schweinemast verbinden
sich moderne Landwirtschaft mit

lebendiger Hofkultur.

) Zwei Ferienwohnungen: Voll ausgestattete
Kuche (Kuhlschrank, Herd, Geschirrspdiler,
Kaffeemaschine, Wasserkocher), Badezimmer
mit Dusche, Wohnbereich mit Sitz- und Ess-
gelegenheit, Flachbild-TV mit Satellitenkanélen,
kostenloses WLAN in allen Einheiten, Garten &
Terrasse zur Nutzung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die Ferienwohnungen werden mit umweltfreundlicher Erdwar-
me beheizt. Photovoltaik liefert Strom fur unseren Haushalt;
Uberschussige Energie speichern wir in einem Batteriespeicher
fur eine effiziente und nachhaltige Nutzung. Zudem bieten wir
unseren Gasten die Moglichkeit, ihre E-Autos bei uns zu laden.”

Urlaub in der Beveraue

Reinhild Prenger Berninghoff Offnungszeiten:

© Uberwasser 37 Nach Vereinbarung.
48346 Ostbevern

R 015117617564

™ ferienwohnung@beveraue.de

& www.beveraue.de

£




HOF EGGENHAUS

&

Der innovative Betrieb von Familie Eggenhaus ver-
bindet moderne Landwirtschaft mit neuen Ideen.
Inmitten von Hilhnermobilen und der Backstube
befindet sich das ,Eggenhduschen“ mit einem viel-
faltigen Angebot aus Obst, Gemiise und veredelten
Produkten.

Kunden kdnnen auf dem Hof spannende Kulturen
wie Walnuss- und Paulowniab&dume entdecken.

& Unverwechselbare Platzchen aus eigener Herstel-
lung. Im Eggenhauschen gibt es ein saisonales Sor-
timent mit Spargel, Erdbeeren, Tomaten und mehr.
Ergéanzt wird das Angebot durch Eier aus Freiland-
haltung, Wurst, Getrénke, Eis sowie hausgemach-
tem Eierlikor, Kartoffeln, Musli, eingelegte Gurken
und Gerichte im Einmachglas. Auf Anfrage werden
gréBere Mengen an Obst und Gemdise zusammen-
gestellt, ebenso liebevoll gestaltete Prasentkorbe.
Eine Radlerpause ladt zum Verweilen ein.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir verstehen Nachhaltigkeit als gelebten Kreislauf: von eige-
ner Stromerzeugung fur die Backstube und den gesamten Hof
Uber Agroforstsysteme mit schutzenden und schnellwachsen-
den Paulowniabdumen verbunden mit der mobilen Hihnerhal-
tung. So verbinden wir Ressourcenschutz und Transparenz und
machen Landwirtschaft fur unsere Kunden sichtbar.”

Hof Eggenhaus

Fam. Eggenhaus Offnungszeiten:

© Dorfbauerschaft 6 SB-Eggenhauschen
48346 Ostbevern ® 24/7

Qs 0253290863

® info@eggenhaus.de
@& www.eggenhaus.de
hof_eggenhaus

@ Hof Eggenhaus



HABICHTSHOF

Das Bauernhof-Café wurde am 01. Mai 1993 er-
o6ffnet. Die leckeren selbstgebackenen Kuchen
und Torten sind weit liber Ostbeverns Grenzen
hinaus bekannt und erhielten 2016 das Gutesiegel
vom Deutschen Hotel- und Gaststattenverband.
Gerade fiir Familien bietet sich das Café an,

da die Kinder nach Herzenslust drauBen herumtol-
len oder sich im groBen Sandkasten beschéftigen
kénnen.

Die Speisekarte bietet regionale und hausgemachte
Kleinigkeiten, sowie lecker-deftige Gerichte oder
typisch westfalische Bratkartoffeln.

Kommen Sie und lassen Sie sich verwohnen!

&t Fruhstlcksbuffet an bestimmten Sonntagen mit
Voranmeldung, Termine s. Homepage. Kaffee und
Kuchen, warme Kiche.

Nachhaltigkeit leben wir so:
,Bereits 2005 errichteten wir eine Biogasanlage und arbeiten
stets zukunftsorientiert am Ausbau der erneuerbaren Energien.”

Habichtshof

Elmar Méllenbeck Offnungszeiten:
@ Schirl 55 Marz - Oktober
48346 Ostbevern @ Fr.-So.und an
& 025327921 Feiertagen:
= cafe@habichtshof.de 12:00 = 20:00 Uhr
@ www.habichtshof.de Bitte erkundigen Sie sich

auf der Homepage
www.habichtshof.de tber
eventuelle Ausnahmen.
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HUHNER UND SCHWEINEHOF KOCK

Der SB-Hofladen von Fynn Kock vereint Hofein-
@' kauf mit Landerlebnis. Mit Blick auf die Freiland-
hiihner lasst sich ein Eis genieBen.
Seit 2022 ladt der Hofladen dazu ein regionales
Produkt zu entdecken. Fleisch vom Bentheimer
Schwein und Eier aus dem Huhnermobil werden
durch weitere Spezialitaten ergénzt.

& Hofeigene Spezialitaten wie Fleisch vom Bent-
heimer Schwein sowie Eier aus Freilandhaltung.
Regionale Produkte: Tiefgefrorenes Weiderind aus
Laer, Wildspezialitaten im Winter, Eis, Milchpro-
dukte. Schweineleasing vom Hof: Eigene Tiere von
Anfang an begleiten und genau wissen, woher das
Fleisch stammt. Die Schweine wachsen artgerecht
auf und kdnnen wahrend der Aufzucht besucht
werden. Nach rund sieben Monaten erfolgt die
Verarbeitung nach individuellen Wiinschen in Zu-
sammenarbeit mit dem regionalen Schlachter.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir setzen auf artgerechte Tierhaltung mit Ruhe, Platz und

Zeit zum Wachsen. Unsere Bentheimer Schweine leben im

Stall mit Auslauf, suhlen nach ihrem natirlichen Verhalten

und werden vielseitig gefuttert. So begleiten wir jedes Tier
verantwortungsvoll vom Hof bis zum fertigen Produkt.”

Hiihner und Schweinehof Kock

Fynn Kock Offnungszeiten:
© Brock 1 SB-Hofladen

48346 Ostbevern ® Sonnenaufgang bis
Qs 015789042470 Sonnenuntergang.

= hof-kock@gmx.de

& www.hthner-und-
schweinehof-kock.de

huehner_und_schweine
hof_kock

@ Huhner und Schweinehof Kock




HOF LOCKENER

Der Hof Lockener ist eine gewachsene Beeren-
oase Ostbevern, die mittlerweile in der 5. Gene- %‘
ration bewirtschaftet wird. Die gartendhnliche

Anlage ladt dazu ein, zwischen Strauchbeeren zu

schlendern und die Vielfalt verschiedener Beeren-

obstsorten zu entdecken.

In der Saison kénnen Besucher ihre Beeren selbst

pflucken oder frisch geerntete Ware erwerben.

& Beerenobst aus eigenem Anbau:
Himbeeren, Heidelbeeren sowie rote und
schwarze Johannisbeeren. Ergénzt durch Sta-
chelbeeren in gelb-griinen, roten und griinen
Varianten und Brombeeren. Zudem Honig und
Kartoffeln und vieles mehr aus eigener Erzeu-

gung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir wirtschaften bewusst im Einklang mit der Natur. Durch
den Verzicht auf spate Sorten schitzen wir unsere Frichte
vor der Kirschessigfliege. Unser Beerenobst wachst im
gewachsenen Freilandboden: ohne Folien und Topfe.

Diese Bewirtschaftung steht fur nachhaltigen Anbau.”

Hof Léckener

Fam. Léckener Offnungszeiten:
© Brock 24 In der Saison Mitte
48346 Ostbevern Juni bis Ende August /
R 025325518 Rufen Sie gerne vorher an.
® info@hof-loeckener.de @ S. Webseite

@ www.hof-loeckener.de




Sarale Lsadmilch

SARAH’S LANDMILCH

&

Der elterliche Betrieb von Sarah Bisping-Neuwirth
hat sich seit 2021 um ein neues Angebot erwei-
tert: Frische Rohmilch kann direkt vor Ort gezapft
werden.

Mit Blick in den Stall ladt eine Sitzbank zum
Verweilen ein. In der kleinen Verkaufshitte gibt es
regionale Produkte.

Dazu lasst sich die Hofatmosphére bei einem Eis
entspannt genieBen.

£ Rohmilch und frische Eier aus eigener Erzeu-
gung. Erganzt wird das Sortiment durch zuge-
kaufte Spezialitaten wie Eis, Kartoffeln, Getrénke
sowie eine Auswahl an SuBigkeiten und Snacks
und Honig.

Hoffuhrungen nach Absprache.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fur uns gelebte Transparenz und
Verantwortung. Mit Glasflaschen und Papierverpackungen
schonen wir Ressourcen, wahrend unser offener Hof Ein-
blicke in die Landwirtschaft gibt. Besucher erleben, wie Milch
ins Glas kommt und konnen unsere Tiere aus nédchster Nahe
betrachten.”

Sarah’s Landmilch

Sarah Bisping-Neuwirth Offnungszeiten:

© Deppengau 1 Milchtankstelle und
48346 Ostbevern Warenautomat

™ bispingsarah@yahoo.de @ 24/7

sarahslandmilch

@ Sarah‘s Landmilch Eistruhe nachts

geschlossen.



HOF ROWALD

Der Hof Rowald liegt direkt am Ortsrand von Ost-
bevern. Seit 2021 bietet der Betrieb einen %‘
SB-Hofverkauf, in dem Kunden regionale Produk-

te kaufen kénnen.

Patrick Rowald setzt in der Produktion auf Kartof-

feln und Eier und liefert seine Produkte auf verschie-

denen Verkaufstouren durch das Munsterland an

seine Kunden.

& Aus eigener Erzeugung stammen Kartoffeln und
Eier aus Freilandhaltung. Erganzt wird das Sorti-
ment durch Milchprodukte, frisches Geback,
Fleisch vom Landmetzger sowie saisonales Obst
und Gemuse und regionalen Honig.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir setzen Nachhaltigkeit am Hof durch die Erzeugung und
den Einsatz von nachhaltigem Strom um: Eine Photovoltaik-
anlage sowie ein ressourcenschonender Umgang mit Natur
und Betriebsmitteln tragen dazu bei, verantwortungsvoll und
zukunftsorientiert zu wirtschaften.”

Hof Rowald
Patrick Rowald Offnungszeiten:
© Uberwasser 1 SB-Verkauf
48346 Ostbevern & Mo.-Sa.:
R 016098720613 07:.00 -19:00 Uhr
™ patrick.rowald@web.de So.:

& www.rowald.info 07:30 - 18:00 Uhr
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BILDUNGSBAUERNHOF EMSHOF E.V.

Auf dem Emshof treffen klassische Hof-
atmosphére, Bioland-Landwirtschaft und Genuss
aufeinander. Im Hofladen-Café gibt es Leckeres
aus hofeigenen Produkten, Kaffee, Kuchen und im
Hofladen hofeigene Produkte & Besonderes.

Als Bildungshof und BNE-Regionalzentrum bietet
der Emshof Einblicke in die nachhaltige Landwirt-
schaft inklusive regelmaBiger Aktionen.

& Hofeigene Erzeugnisse und ausgewahlte Pro-
dukte von befreundeten Partnerbetrieben:
Kunsthandwerk, Literatur, Kunst.

) Klassenfahrten

s Speisen aus hofeigenen Produkten, Getréanke,
Kaffee, Kuchen und kleine Leckereien.

@ Bildungsbauernhof & BNE-Regionalzentrum.
Angebote fur Schulklassen, Ferienangebote,
Jahreszeiten-Werkstatten.

Hofbesucher konnen Tiere beobachten. Regel-
maBige Aktionen und Veranstaltungen, Semina-
re und Workshops: s. Webseite.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir bewirtschaften unseren Hof als Bioland-Betrieb nach

okologischen Richtlinien. Als zertifizierter Bildungsbauern-

hof und BNE-Regionalzentrum verbinden wir Landwirtschaft,

Bildung und nachhaltige soziale Arbeit. Im Hofladen bieten wir
eigene, regionale und Upcycling-Produkte an.”

Bildungsbauernhof Emshof
e.V. und BNE-Regionalzentrum Offnungszeiten:

© Verth 14 Hofladen-Café
58291 Telgte @ Fr.u.sa:
Qs 02504 880485 14:00 - 18:00 Uhr
01712652172 S0.:12:00 - 18:00 Uhr
= info@emshof.de Hofladen - bitte klingeln
@ www.emshof.de & Mo.-Fr.: 08:00 - 17:00 Uhr

Emshof_bildungsbauernhof Saison: S. Webseite
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HOF HOLTKAMP

Auf dem Hof der Familie Holtkamp liegt der
Schwerpunkt auf der Produktion von hochwerti-
gem Rindfleisch und Schweinefleisch.

Auf den Weiden rund um Telgte grasen die hofeige-
nen Weiderinder. Seit 2016 wird das Fleisch direkt
ab Hof vermarktet. Erganzt wird das Angebot durch
Eier aus Freilandhaltung.

 Hochwertiges Fleisch von Weiderindern der
Rassen Fleckvieh und WeiBblaue Belgier sowie
Schweinefleisch. Frisches Fleisch aus eigener
Erzeugung ist nach Vorbestellung erhaltlich.
Individuelle Winsche werden persénlich ab-
gestimmt, spontane K&ufe sind nach kurzer
Anmeldung per Telefon oder WhatsApp mog-
lich. Erhaltlich sind Hackfleisch, Steaks, Braten,
Wurst, Patties u. v. m. Ankdndigungen fur die
nachste Schlachtung erfolgen Uber WhatsApp.

Nachhaltigkeit leben wir so:

Wir leben Nachhaltigkeit aus Uberzeugung. Unsere Mutter-
kuhhaltung und die extensive Weidenutzung fordern natarli-
che Kreislaufe und Tierwohl. Durch hofeigenes Futter und
artgerechte Haltung schaffen wir die Basis fur hochwertige
Lebensmittel und einen verantwortungsvollen Umgang mit
unseren Flachen.”

Hof Holtkamp
Fam. Paul Holtkamp Offnungszeiten:
@ Fockenbrocksheide 11 Nach Absprache.

48291 Telgte
Qs 02504 7970

0157 87441386
™ hof-holtkamp@outlook.de
@ www.hof-holtkamp.de
hofholtkamp
@ Hof Holtkamp

&




LUTKE ZUTELGTE

&

Der Familienbetrieb liitke Zutelgte bewirtschaftet
seit Generationen Flachen rund um Telgte.

In den drei Hofladen in Telgte und Ostbevern
finden Besucher Spargel und Erdbeeren wahrend
der Saison.

Zusatzlich gib es dort eine Vielzahl an regionalen
Produkten, die das Angebot abrunden.

& saisonale Spezialitaten direkt vom Hof mit
Fokus auf Spargel und Erdbeeren aus eigenem
Anbau. Erganzt wird das Sortiment durch hoch-
wertiges Schweinefleisch aus QS-zertifizierter
Haltung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fur uns, verantwortungsvoll mit
unserer Heimat umzugehen. Unsere Felder in Telgte und
Ostbevern bewirtschaften wir mit Blick auf Biodiversitat
und Ressourcen. So entstehen Lebensmittel, die mit gutem
Gefuhl genossen werden kénnen.”

litke Zutelgte

Fam. litke Zutelgte Offnungszeiten:
© Woste 9 Hofladen in Telgte
48291 Telgte und Ostbevern

Q 02504 2947 @ s. Webseite

® info@luetkezutelgte.de

& www.luetkezutelgte.de

hofladen_luetke_zutelgte

@ Spargel- und Erdbeerhof
|Utke Zutelgte



HOF TIESKOTTER

Landwirtschaft | Tierbegegnung | Naturerlebnis-
se: Der Hof Tieskotter liegt in der Harkampsheide
in Telgte, direkt am Emsradweg, und wird bereits
in der 10. Generation bewirtschaftet.

Mit der Aufzucht alter Nutzierrassen wie den Sattel-
schweinen, dem Anlegen einer Streuobstwiese und
der regionalen Vermarktung der Hofprodukte Eier,
Fleisch und Honig, ist ein traditionelles Kapitel des
Hofes wieder aufgeschlagen worden. Kinder und
Erwachsene sind zu lebendigen DrauBenzeiten und
Tierbegegnungen eingeladen.

% Freilandeier, Fleischspezialitaten vom Sattel-
schwein und saisonal vom Lamm, Honig.

G Jahreszeitenkurse, Projekttage, Ferienprogram-
me, Kindergeburtstage.

Hoftage mit Mitmach-Angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit beginnt bei uns vor den FuBen: Wir haben
Grunland extensiviert und eine Streuobstwiese angelegt, auf
der sich eine Bauernhofkita befindet. So erleben Kinder die
Natur unmittelbar im Jahresverlauf.”

Hof Tieskotter

Ruth Tieskétter Offnungszeiten:
@ Harkampsheide 14 SB-Verkauf

48291 Telgte @ Taglich:
Qs 01739426574 08:30 - 18:30 Uhr
™ ruth.tieskoetter@posteo.de Monatlicher Hoftag mit
& www.hof-tieskoetter.de Fleischverkauf.

www.naturhof-hummelwiese.de  Termine:
ruth.tieskoetter Newsletter und Webseite.

&




AUENHOF

&
=

Der familiengefiihrte Betrieb der Familie Schulte
Bisping in Telgte-Westbevern lebt seit Jahrzenten
das Molkereihandwerk.

In der hofeigenen Molkerei entstehen mit viel Sorg-
falt frische Milchprodukte, verschiedene Késesor-
ten und Seifen. Seit 1989 werden hier Rezepturen
mit Leidenschaft perfektioniert.

& In der Hofmolkerei entstehen Milch, Kase und
Joghurt, darunter Minsterlander Butterkase,
Schichtké&se und Fruchtjoghurt. Vielfaltiges Sorti-
ment mit hofeignem Gefltgel, Rind- und Schwei-
nefleisch sowie Grill- und TK-Produkte. Frische
Eier sowie daraus hergestellte Spezialitaten wie
Eierlikér und Nudeln. Die Produkte sind im Hofla-
den erhaltlich oder kénnen online bestellt werden.

) Eine groBzugige 140 m? Wohnung kann als Gan-
zes oder in einzelnen Zimmern gebucht werden.

Prasentkorbe auf Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit ist fur uns ein fester Bestandteil unseres Han-
delns. Von der Verwendung 6kologisch nachhaltiger Verpackun-
gen bis hin zu kurzen Wegen bei Vertrieb und Versand achten
wir auf einen verantwortungsvollen Umgang mit Ressourcen. So
leisten wir unseren Beitrag fur Umwelt und Zukunft.”

Auenhof
Fam. Schulte Bisping Offnungszeiten:
© Schultenhook 6 Hofladen

48291 Telgte-Westbevern @ Di:
Qs 02504 8752 15:00 - 18:00 Uhr
™ info@auenhof.eu Fr.:
& www.auenhof-ms.de 09:00 - 12:30 Uhr
auenhof1989 15:00 -18:00 Uhr
@ Birgit's Hofk&serei Sa.:

09:00 - 13:00 Uhr



0BST- & SPARGELHOF GERBERT

Der Obst- & Spargelhof der Familie Gerbert hat
sich in den letzten 25 Jahren zu einem modernen %‘
Obstbaubetrieb entwickelt und auf den geschiitz-

ten Anbau von Beerenkulturen spezialisiert.

Besucher kdnnen in der Saison Erdbeeren selbst

pflucken. Der Ab Hof-Verkauf erfolgt Gber den Hof-

laden oder Uber einen 24/7 Warenautomaten direkt

am Hof.

& Der Beerenobstanbau mit Erdbeeren, Heidel-
beeren und Himbeeren steht im Mittelpunkt
der Produktion und wird durch den Anbau von
Spargel, Apfeln und Frihkartoffeln ergénzt.
Selbstpflicke Standort:

Uberwasser 1, 48346 Ostbevern.
Verkauf von Mitte Mai bis Mitte Juli.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir gestalten unseren Obstanbau nachhaltig durch den ge-
zielten Einsatz von NUtzlingen im integrierten Anbau.

So fordern wir naturliche Kreislaufe und verbinden effiziente
Produktion mit einem verantwortungsvollen Umgang mit der
Umwelt.”

Obst- & Spargelhof Gerbert

Fam. Gerbert Offnungszeiten:
© Mersch 17 Hofladen

48291 Telgte-Westbevern Anfang April - Mitte August
R 02504 88289 & Mo.-Fr.:

016097827379 08:00 - 13:00 Uhr
™ erbeerfreund@t-online.de 14:30 - 18:00 Uhr
@ www.hof-gerbert.de Sa., So., Feiertage:
hof_gerbert 08:00 - 18:00 Uhr

SB-Automat

@ 24/7
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MARENS BLUMENFELD

&

Das Blumenfeld von Maren Résmann liegt seit
2017 direkt an der L588 und ist ein farbenfroher
Anlaufpunkt fiir Blumenliebhaber.

Ab Marz |adt es Besucher dazu ein, die bluhende
Vielfalt zu entdecken und ihre Lieblingsblumen
selbst zusammenzustellen.

& Im Fruhjahr wachsen Tulpen, Bartnelken und
Pfingstrosen, im Sommer folgen Sonnenblu-
men, Gladiolen und Dahlien. Der Herbst bringt
Chrysanthemen sowie Speise- und ZierkUrbisse.
Messer zum Schneiden und Parkplatze stehen
fur Besucher bereit.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir setzen auf Regionalitat und Frische saisonaler Blumen.
Unser Angebot richtet sich nach der Natur und dem Wetter:
so entsteht ein bewusstes Verstandnis dafur, wann welche
Blumen wachsen. Mit Wertsché&tzung fur jede Blute fordern
wir ein naturverbundenes Einkaufserlebnis.”

Marens Blumenfeld

Fam. Résmann Offnungszeiten:
© Schultenhook 1 Blumenfeld
48291 Telgte-Westbevern & Ab Mitte Marz /
Q 02504981927 Anfang April bis
& kontakt@roesmanns- Anfang November:
prachtstuecke.de 24/7

& www.roesmanns-
prachtstuecke.de/
marens-blumenfeld

marens_blumenfeld

@ Marens Blumenfeld



SPARGELHOF HENGEMANN

Der Hof der Familie Hengemann ist ein traditions-
reicher Betrieb mit Wurzeln bis ins Jahr 1300 und
umfasst heute rund 90 Hektar. Besucher erleben
hier modernen Spargelanbau mit Geschichte:
Seit 1984 wird Spargel gestochen.

Ein engagiertes Team unterstutzt die Ernte, wéh-
rend Sabine und Ludwig Hengemann den Betrieb
mit Leidenschaft in dritter Generation fuhren.

& WeiBer und griiner Spargel stehen im Mittel-
punkt des Angebots. Erganzt wird das Sortiment
durch schwarze Johannisbeeren sowie Aronia-
beeren.

Wé&hrend der Spargelsaison: Spargelbuffet
sonntags und an Feiertagen. Unter der Woche
Angebote auf Vorbestellung fir Gruppen ab 20
Personen. Hoffuhrungen nach Absprache.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Mit unserem Spargelbuffet 6ffnen wir jedes Jahr die Turen
unseres Hofes und machen die Herkunft des Spargels
erlebbar. Uns ist wichtig, dass unsere Kunden sehen und ver-
stehen, wo ihr Spargel wéchst. Vom Stechen bis zum Genuss
begleiten wir den Weg des Produkts und schaffen so Trans-
parenz und Vertrauen.”

Spargelhof Hengemann

Ludwig Hengemann Offnungszeiten:
© Mehringen 15 Hofladen
48351 Everswinkel @ In der Saison taglich:
Qs 02582 221 07:00 - 18:00 Uhr
0152 32700180

= ludwighengemann@web.de
@ www.spargelhof-hengemann.de
spargelhof_hengemann
@ Spargelhof Hengemann

&
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HOF PUNING

Der Hof Piining ist ein lebendiger Familienbetrieb
@' und ein Ort fiir gemeinsame Erlebnisse. Zwischen
Spielscheune und weitlaufigem Gelénde ladt der
Hof zum Feiern und Entdecken ein.
Strohburg, Fahrzeuge, viel Platz und Lagerfeuer
bieten Spielspal und gemutliche Momente.

& Weihnachtsbaume aus eigenem Anbau: frisch
geschlagen oder zum Selbstsagen. Hofladen mit
regionalen Geschenkideen. An den Adventswo-
chenenden: Planwagenfahrten, Lagerfeuer.

/i Die Scheune und das AuBengelande bieten von
Feb. bis Okt. viel Platz fur Klassenfeste, Kinderge-
burtstage oder Familienfeiern. Verpflegung kann
gerne selbst mitgebracht oder organisiert werden.

(@ Spielscheune: Toben im Stroh, drauBen warten
Fahrzeuge, Holzpferde und Sandbereiche. Ideal fur
Kindergeburtstage, Aufenthaltsraum, Feuerstelle.

Adventswiese an den Adventswochenenden mit
Pommes, Waffeln, Stockbrot, Gluhwein, Ki.-Punsch.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir denken in Generationen und setzen auf nachhaltige

Dauerkulturen wie unsere Weihnachtsbaume. Regional

gewachsen und mit Blick in die Zukunft kultiviert, schaffen

wir ein langlebiges, verantwortungsvolles Angebot aus der
Region fur die Region.”

Hof Piining

Dérte u. Christian Pilining Offnungszeiten:

© Puning 6 Februar bis Oktober:
48351 Everswinkel @ Fur angemeldete

Qs 02582283 Gruppen geodffnet.
0160 99840912 01. November -

= info@hof-puening.de
@ www.hof-puening.de
hof_puening

@ Hof Puning Everswinkel

23. Dezember:
@ Taglich:
09:00 - 18:00 Uhr



ZUM EICHENHOF

Die Familie Schliiter und das Eichenhof-Team
begriiBt ihre Gaste im altesten Bauernhof-Café
des Miinsterlandes - seit 1988. In den ehemaligen
Wohnrdumen des alten Bauernhauses befinden
sich die urig rustikalen Gastraume.

Auch der AuBenbereich unter den grinen Eichen bie-
tet eine gemutlich-beschauliche Atmosphére. Dazu
werden hausgemachte Spezialitaten angeboten.

=& Westfalisches Bauernfrihstick nach Anmeldung,
kalte und warme Kiche, Kaffee und selbstgeba-
ckene Kuchen, Spezialitat: Steinofenbrot.

A Ausrichtung von Veranstaltungen und Feierlich-
keiten bis 60 Personen.

Schitzenfeste fur Gruppen und Vereine.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir sind durch und durch traditionell eingestellt — unser
Hof, unser Garten, unsere urig rustikalen Gastrdume sowie
unsere Produkte. Wir wollen diese Traditionen erhalten und
zukunftstrachtig ausgestalten.”

Zum Eichenhof

Reinold Schluter Offnungszeiten:
© Wieningen 9 Bauernhofcafé
48351 Everswinkel @ Mi.:

Qs 025821838 09:30 - 20:00 Uhr

™ eichenhof-schlueter@t-online.de Do.:

@ www.eichenhof-schlueter.de 14:00 - 20:00 Uhr
Fr.-So.:
09:30 - 20:00 Uhr
Mo. und Di.

geschlossen.




HOF GERD-HOLLING

&

Der Hof von Familie Gerd-Holling ist ein Betrieb in
Alverskirchen, der aus einer kleinen Eiervermark-
tung gewachsen ist. Das Gelénde ladt dazu ein,
einen Blick auf das Hilhnermobil und das bunte
Hofleben zu werfen.

In ,Gerdas-Eier-Nest" finden sich frische Freiland-
eier, hausgemachte Nudeln, Milch sowie Eis aus
hofeigener Milch.

& Das Sortiment besteht aus hofeigenen Eiern aus
Freilandhaltung sowie hofeigener Milch. Funf
hausgemachte Nudelsorten aus eigenen Eiern
sowie Eis aus Hof-Milch erganzen das Angebot.
Dazu saisonal und regional zugekauft: Kartof-
feln, Honig, Fleisch- und Wurstwaren, eingelegte
Spezialitaten, SoBen, Suppen und Getrénke.

Teilnahme an den Munsterlédnder Picknicktagen
von Minsterland e.V.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Fur uns bedeutet Nachhaltigkeit kurze Wege, enge Verbin-

dungen und die Bindelung regionaler Spezialitaten an einem

Ort. So schaffen wir Transparenz, starken die heimische

Landwirtschaft und bieten unseren Kundinnen und Kunden
frische Qualitédt mit bekannter Herkunft.”

Hof Gerd-Holling

Fam. Gerd-Holling Offnungszeiten:

© Holling 9 Gerdas-Eier-Nest
48351 Everswinkel- @ Taglich
Alverskirchen 01. April - 30. Sept.:

Qs 02582226 07:00 - 21:00 Uhr
01737263416 01. Okt. - 31. Mérz:

™ hof@gerd-holling.de 08:00 - 19:00 Uhr

@& www.gerd-holling.de

hofgerdholling SB-Automat: Sendenhorst

@ Hof Gerd-Holling @ 24/7



FLEISCHOASE | HOF SCHULZE WETTENDORF

Der Hof Schulze Wettendorf in Everswinkel-
Alverskirchen bietet eine groBe Auswahl an
regionalen Fleischspezialitdten vom Rind,
Schwein, Gefligel und Lamm.

Die regionale Vermarktung, persénliche Beratung
und hdchste Qualitat stehen hier im Mittelpunkt.

&

B Vielfaltiges Fleischsortiment aus eigener Tierhal-
tung: Rind, Schwein, Hahnchen, Pute, Lamm und
saisonal Gans. Erganzt wird das Angebot durch
frische Eier sowie hausgemachte Wurstwaren
und Spezialitaten, Braten, Steaks, Grillfleisch
oder individuelle Kostlichkeiten.

Die Kulturwiesen auf dem Hof Schulze Wettendorf
laden zu stimmungsvollen Sommerabenden ein.
Besucher genieBen Live-Kunst, kithle Getranke und
kulinarische Spezialitadten aus der ,Fleischoase*.
Inmitten des Hofgelandes verbinden sich Kultur, Ge-
nuss und l&andliches Flair zum einzigartigen Erlebnis.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir Gbernehmen Verantwortung durch nachhaltige, regiona-

le Landwirtschaft und transparente Direktvermarktung. Mit

kurzen Wegen, respektvollem Umgang mit den Tieren und
vollstandiger Verwertung schaffen wir Vertrauen und Qualitat

- vom Ferkel aus Alverskirchen bis zum fertigen Produkt aus
handwerklicher Verarbeitung.”

Fleischoase |

Hof Schulze Wettendorf
Fam. Schulze Wettendorf
© Wettendorf1
48351 Everswinkel-
Alverskirchen
R 02506 307822
™ service@fleischoase.com
@ www.fleischoase.com
@ Hof Schulze Wettendorf

Offnungszeiten:

Hofladen

& Mi.:15:00 - 18:00 Uhr
Sa.:09:00 - 12:00 Uhr
und nach Vereinbarung.




HOFLADEN AUSTERMANN

&

Der Hof Austermann in Warendorf steht fiir
Landspezialitaten aus dem Minsterland. Mit viel
Handarbeit entstehen hier Produkte mit besonde-
rem Charakter. Gestartet ist Familie Austermann
mit Spargel und eingelegten Gurken.

Mittlerweile ist daraus ein vielseitiger Betrieb
entstanden, in dem jedes Familienmitglied seinen
Beitrag leistet. Eigener Gurkenanbau, glaserne Pro-
duktion und eine groBe Auswahl an Spezialitaten.

& vollsortierter Hofladen mit eigenen Erzeugnissen
und regionalem Angebot. GroBe Auswahl an ein-
gelegten Gurken und GemuUse aus eigenem An-
bau. Fleisch vom Hofschwein, verarbeitete Spe-
zialitaten, hausgemachte Convenience-Produkte,
Glaskonserven, Grillsaucen. Obst, Gemuse und
Molkereiprodukte aus der Region, Préasentkorbe.

s Kaffee- und Kuchenangebot mit hausgemachten
Spezialitaten aus der eigenen Hofbéackerei. Garten
mit 100 Sitzplatzen, 20 Platze im Innenbereich.

Fuhrungen in der Saison nach Absprache.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAls Familienbetrieb arbeiten wir Hand in Hand und leben

Nachhaltigkeit aus Uberzeugung. Vom Anbau bis zur Verede-

lung unserer Gemuse- und Obstspezialitdten schaffen wir

einzigartige Produkte, Uber die wir unseren Kundinnen und
Kunden die Landwirtschaft naherbringen.”

Hofladen Austermann

Fam. Austermann Offnungszeiten:
© Neuwarendorf 24 Hofladen

48231 Warendorf @ Mo.-Sa.:
Qs 025811254 09:00 - 18:00 Uhr
™ info@hofladen-austermann.de Sonn-und Feiertage:
@& www.hofladen-austermann.de 10:00 -18:00 Uhr
hofladen_austermann Hofladen:

@ Hofladen Austermann nur Kartenzahlung.



KARTOFFELHOF FARTMANN

Der Kartoffelhof von Bettina Fartmann ist ein
vielseitiger Familienbetrieb mit langer Tradition. %‘
Seit 2021 fiihrt sie den Hof und bietet eine Aus-

wahl von 14 verschiedenen Kartoffelsorten:

von Klassikern wie Belana bis hin zu besonderen @
Raritdten wie Highland Burgundy Red.

Besucher erhalten im Hofladen hochwertige Pro-

dukte und Einblicke in die Vielfalt der Kartoffel.

& 14 Sorten von fest- bis mehligkochend, dar-
unter das beliebte Vohrener Hérnchen. Erganzt
wird das Angebot durch Eier, Honig, Milch und
Wurstwaren. Hofeigene Spezialitaten wie Reibe-
kuchenteig und Rosti im Schlauch sowie feine
Likére und Schnapse aus Kartoffel, Nuss und
Krautern runden das Sortiment ab.

) Ein Gastezimmer steht zur Vermietung bereit.

Besichtigung auf Anfrage mdglich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir wirtschaften nachhaltig aus Verantwortung fir unsere
Region. Der Anbau unserer Produkte im Wasserschutzgebiet
erfolgt besonders ressourcenschonend und qualitatsbe-
wusst. Im Hofladen bieten wir frische, regionale Lebensmittel
und starken so kurze Transportwege.”

Kartoffelhof Fartmann

Fam. Fartmann Offnungszeiten:
© Vohren 44 Hofladen
48231 Warendorf © S. Webseite

Rs 025812157

X info@kartoffelhof-fartmann.de
@ www.kartoffelhof-fartmann.de
kartoffelhof_fartmann

@ Kartoffelhof Fartmann




HOF GRONEWALLER

&

Der Hof Gronewaller in Warendorf vermarktet seit
2016 seine Produkte direkt ab Hof. Neben einem
kleinen Hofladen stehen den Besucherinnen und
Besuchern Warenautomaten zur Verfiigung.
Gemdutliche Sitzgelegenheiten laden zum kurzen
Verweilen ein.

& Hofladen mit eigener Fleischproduktion: Hahn-
chen, Weiderind und Strohschwein direkt vom
Hof. Frische Fleischangebote auf Vorbestellung
sowie Grillfleisch im Sommer, erganzt durch
Burger-Patties und Hackfleisch vom Rind. Kar-
toffeln, Milchprodukte, Eis und Frischké&se aus
eigener Herstellung runden das Sortiment ab.
Convenience-Produkte aus der Hofkuche, Tief-
kuhlware sowie Fleischpakete per Online-Shop
und Click & Collect erhaltlich. Prasentkdrbe auf
Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch artgerechte Weidehaltung fordern wir das Tierwohl
und setzen auf natdrliche Kreisldufe. Ergénzt wird dies durch
ein Pfandsystem bei unseren Milchprodukten, das Ressour-
cen schont und einen bewussten Konsum untersttzt.”

Hof Gronewéller

Frederike u. Michael Offnungszeiten:

Gronewdller Hofladen

© Hoenhorst 4 @ Fr.:16:00 - 18:00 Uhr
48231 Warendorf Sa.:09:00 - 12:30 Uhr

Qs 0176 24917427

= info@hof-gronewaeller.de Verkaufsautomat

@& www.hof-gronewaeller.de @ 24/7

hof_gronewaeller
@ Hof Gronewaller



HOF LOHMANN

Im Café, Restaurant und Hofladen auf dem his-
torischen Hof Lohmann gibt es bio zertifizierte
Produkte aus eigener Herstellung. Traditionelle
westfalische Gerichte, hausgemachte Kuchen
und saisonale Angebote laden zum GenieBen ein.
Der Hof verbindet Landwirtschaft, Inklusion und
Gemeinschaft. Auf 22 ha wird 6kologisch gewirt-
schaftet und Menschen mit Unterstitzungsbedarf
arbeiten hier gemeinsam mit Fachkraften.

& Frische Bio-Eier, Kartoffeln, Fleisch- und Wurst-
waren, Marmeladen, Likére und Ole, weitere
regionale Spezialitédten, Kunsthandwerk.

=& Fruhstlcksbuffet, Mittagstisch, Speisen ala
carte, Kaffee, Kuchen und saisonale Spezialitaten.

i Feiernund Veranstaltungen fur kleine und
groBe Gruppen. Passende Bewirtungsangebote
konnen individuell erganzt werden.

Gl Ziegen futtern, Schweine und Huhner beobach-
ten, auf dem Spielplatz toben, Ponyreiten.

Hoffuhrungen und Begegnungen in landlicher
Atmosphare bereichern den Besuch.

Nachhaltigkeit leben wir so:
,Wir bewirtschaften unseren Hof biologisch, verarbeiten eigene
Produkte und schaffen Arbeitsplatze, die Teilhabe ermoglichen.”

Hof Lohmann

® Gronhorst 10 Offnungszeiten:
48231 Warendorf- Café & Restaurant
Freckenhorst & Mo.—Fr.:

R 0258192894-0 09:00 - 17:00 Uhr

™ info@cafe-hof-lohmann.de Hofladen

@ www.freckenhorster- @ Mo.: 08:00 - 16:00 Uhr
werkstaetten.de/ Di.-Fr.:
cafe-restaurant/ 08:00 - 17:00 Uhr

cafe-restaurant.html Sa.:10:00 - 13:00 Uhr
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LANDHAUS AM ESCH

Der Hof Wostmann liegt eingebettet in die idylli-
sche Parklandschaft des Miinsterlandes und bietet
beste Voraussetzungen fiir eine erholsame Auszeit.
In der liebevoll umgebauten Scheune sind moderne
Ferienwohnungen entstanden, die den Charme des
historischen Hofes mit zeitgemanBem Komfort verbin-
den. Familien, Paare und Naturliebhaber, finden hier
Ruhe, Weite und viel Platz zum Wohlfuhlen.

& Ferienwohnungen mit Wohlfuhlcharakter: Vier
komfortable Unterklnfte (zwei Etagen) — zwei
groBzugige Ferienwohnungen mit ca. 65 m? sowie
zwei gemutliche Appartements mit rund 30 ma,
GroBzugige AuBenanlagen schaffen eine ent-
spannte Atmosphare. Radfahrer konnen das Rad-
wegenetz erkunden. Haustiere sind willkommen.

<{. Pferdekompetenz auf dem Hof: Die Pferde Reha
Milte GmbH bietet professionelle und ganzheit-
liche Pferderehabilitation: Individuelle Thera-
pie- und Trainingskonzepte, moderne Reha-
Angebote sowie eine fachkundige Betreuung
unterstitzen Gesundheit, Regeneration und
Leistungsfahigkeit der Pferde.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAuf dem Hof Wéstmann liegt uns ein verantwortungsvoller

Umgang mit der Natur am Herzen. Mit unserer Photovoltaik-

anlage erzeugen wir rund 75 % unseres Strombedarfs selbst
und leisten so einen aktiven Beitrag zum Klimaschutz.”

Landhaus Am Esch

Johannes Wéstmann

© Ostmilte 6 Ganzjéhrig buchbar.
48231 Warendorf

Rs 02584467

™ info@landhaus-am-esch.de

@ www.landhaus-am-esch.de

Offnungszeiten:

£




CAFE BEVER TENNE

&

Landlich gepréagt liegt das Café Bever Tenne
zwischen Warendorf und Ostbevern am
Fern-Radweg ,100-Schldsser-Route“.

Im urigen Zustand des Hofes mit dem alten Baum-
bestand ladt die Familie Hovestadt an Sonn- und
Feiertagen zum Verweilen ein. Das Café betreibt
die Familie seit 2008 mit viel Herz und Freude.

s Das Café bietet Platz fur 50 Personen innen und
70 Personen auBen. Die Spezialitaten sind die
selbst gebackenen Torten und Kuchen. AuBerdem
werden Schnittchen-Teller angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Uns liegt der Erhalt der alten Hofanlage sehr am Herzen. Mit
groBem Engagement und viel Sorgfalt setzen wir uns dafur
ein, die historische Substanz zu bewahren und gleichzeitig
eine nachhaltige Nutzung zu gewéhrleisten. Ein wichtiger
Bestandteil ist dabei unsere umweltfreundliche Energiever-
sorgung mit der Holzhackschnitzelheizung. So leisten wir
einen Beitrag zu einer ressourcenschonenden und klima-
freundlichen Bewirtschaftung.”

Café Bever Tenne

Familie Hovestadt Offnungszeiten:

@ Beverstrang 1 Sonn- und Feiertage
48231 Warendorf © Mai bis September:

Qs 02584934806 11:00 - 18:00 Uhr

= info@cafe-bever-tenne.de Oktober bis April:

@ www.cafe-bever-tenne.de 13:00 - 18.00 Uhr

Angemeldete Gruppen
ab 15 Personen nach
Vereinbarung.

Januar, Februar
geschlossen.



GARTNEREI HOING

Der Demeter-Betrieb von Konrad Hoéing liegt idyl-
lisch am Ortsrand von Missingen im Miinsterland
und steht seit Jahrzehnten fiir biologischen An-
bau. Besucher kénnen die Felder und Gewéchs-
hauser entdecken, auf denen vielfaltige Gemiise-
sorten und Blumen wachsen.

Im Hofladen werden die frischen Erzeugnisse mit
personlicher Beratung direkt vom Hof angeboten.

& vollsortierter Biohofladen mit breitem Angebot
an frischen Lebensmitteln. Saisonales Obst und
Gemduse aus eigener Produktion wie Tomaten,
Gurken, Salate, Bohnen oder Kohl wird ergénzt
durch Jungpflanzen und Sommerblumen. Zu-
dem Sudfruchte, Tiefkuhlwaren, Eis sowie Tro-
ckenprodukte, Safte, Ole und Molkereiprodukte.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir leben Nachhaltigkeit seit Jahrzehnten mit Uberzeugung.
Seit 1985 wirtschaften wir nach Demeter-Richtlinien und
setzen auf eine vielfaltige Fruchtfolge. So entsteht jedes Jahr
eine bunte Auswahl an GemuUse aus eigenem Anbau, die Bo-
denfruchtbarkeit und Biodiversitat gleichermaBen fordert.”

Gértnerei Hoing

Konrad Héing Offnungszeiten:
© ZumEmstal 5 Hofladen
48231 Warendorf-Mussingen @& M., Fr.:
R 025825605 09:00 -18:00 Uhr
™ biohoeing@t-online.de Sa.:

hoeing_hofladen 08:00 - 13:00 Uhr

&
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HOF SCHULZE OSTHOFF

&

Der Hof Schulze Osthoff wird von Carmen und
Marisa gemeinsam mit ihrer Mutter Bernhild
gefiihrt und steht fiir echte Transparenz in der
Landwirtschaft. Die Tiere stammen aus eigener
Haltung und werden mit Fachkenntnis direkt auf
dem Hof weiterverarbeitet.

Die hofeigenen Fleisch-u. Wurstwaren werden auf
Mérkten der Region angeboten; sie stehen fur Qua-
litat, Regionalitat und handwerkliche Verarbeitung.

£ Kleiner Hofladen mit hofeigenen Fleisch- und
Wurstspezialitédten. Frischer Aufschnitt sowie
vielfaltige Wurst- und Grillwaren stammen aus
eigener Herstellung. Ergénzt wird das Angebot
durch vakuumierte Produkte fur l&angere Haltbar-
keit. RegelméBige Prasenz auf Wochenmarkten in
der Region, unter anderem in Warendorf, Frecken-
horst, Telgte, Hiltrup und Geistmarkt in Munster.

Fuhrungen auf Anfrage maoglich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LFur uns bedeutet Nachhaltigkeit artgerechte Tierhaltung, kurze
Transportwege und eine hofeigene Zerlegung. In geschlosse-
nen Kreislaufen und mit innovativen Anséatzen, wie dem Soja-
anbau, verbinden wir eine zukunftsféhige Landwirtschaft.”

Direktvermarktung Schulze

Osthoff GbR Offnungszeiten:

Fam. Schulze Osthoff Hofverkauf

© Hagerort 7 @ Fr.:15:00 - 18:00 Uhr
48231 Warendorf-
Freckenhorst Weitere Termine:

Qs 0258144377 s. Webseite

= direktvermarktung@
schulze-osthoff-gbr.de

@& www.schulze-osthoff-gbr.de

hofschulzeosthoff
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HOF HERWEG

Auf Hof Herweg, gelegen in der idyllischen Land-
schaft von Warendorf, legen wir besonderen Wert
auf die natiirliche Haltung und Fiitterung unserer
Hereford-Rinder.

Uns ist es wichtig, dass die Tiere ein artgerechtes
Leben in standiger Freilandhaltung erfahren. So ent-
steht unser exklusives Rindfleisch, das Sie direkt bei
uns im Hofladen oder im Onlineshop erhalten kénnen.

 Onlineshop mit verschiedenen Fleischpaketen
von den hofeigenen Rindern, z. B.: Starter-,
Schmor-, Hackfleisch- und Grillpaket. Sonder-
wlnsche berucksichtigen wir gerne, Geschenk-
karten; Versandkostenfrei ab 100 €.
Patenschaften fur Bienenweiden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir achten auf die artgerechte Tierhaltung, unsere 6kologi-
sche Verantwortung und regionale Wertschépfung. Unsere
Rinder werden auf der Weide gehalten und erhalten nur

Gras als Futter, was ihrem naturlichen Verhalten entspricht.
AuBerdem werden sie hier geboren, wachsen hier auf, werden
vor Ort geschlachtet und vermarktet.”

Hof Herweg

Paul-Matthias Herweg Offnungszeiten:

© Lentrup 9 Online-Shop mit Versand
48231 Warendorf-Hoetmar oder Abholung am Hof:

Qs 02585940226 @ Mo.~Fr.:
0179 9221869 15:00 - 18:00 Uhr

@& www.hof-herweg.de Sa.

hofherweg 09:00 -18:00 Uhr

@ Hof Herweg

&
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NATURLICH HOF SCHWIENHORST

&

Der Hof Schwienhorst hat seit 2015 auf 6kologi-
sche Bewirtschaftung umgestellt und produziert
eine Vielfalt hochwertiger Lebensmittel.
Besucher kdnnen den Hof entdecken und mehr
Uber den Anbau von regionalem Superfood wie
Quinoa, Hanf oder Buchweizen erfahren.

& Vielseitiges Hofsortiment mit groBer okologischer
Vielfalt direkt vom Feld. Neben klassischen Pro-
dukten wie Eiern und Nudeln gibt es handverlese-
ne Krautertees, feine Ole sowie Saaten und Mehle
aus Buchweizen, Leinsaat und Hanf. Frische
Krauter wie Minze, Lavendel oder Salbei werden in
Handarbeit verarbeitet. Erhaltlich rund um die Uhr
im Verkaufsautomaten direkt am Krauterfeld.

% |m Sommer gibt es Getranke und Sitzgelegen-
heiten fur eine kleine Rast.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Umweltschutz und regionale Lebensmittel liegen uns sehr am
Herzen. Die vielfaltigen Kulturen und der kleinflachige Anbau
bieten der heimischen Tierwelt Nahrung und Unterschlupf. Wir
verzichten ganz auf chemische Pflanzenschutzmittel. Mist und
Gulle unserer Tiere liefern den wertvollen, naturlichen Dunger.
Daraus entsteht eine Kreislaufwirtschaft. Wir kdnnen unsere
Saaten direkt auf unserem Hof verarbeiten: reinigen, schalen,
mahlen, pressen. So entstehen keine zusatzlichen Wege.*

Natiirlich Hof Schwienhorst

Georg u. Dorothee Offnungszeiten:
Schwienhorst SB-Automat
© Lentrup 6 ® Taglich:

48231 Warendorf-Hoetmar 08:00 - 22:00 Uhr

Qs 0258595111

I info@natuerlich-hof-schwienhorst.de
@ www.natuerlich-hof-schwienhorst.de
natuerlich_hof_schwienhorst
@ Naturlich Hof Schwienhorst



FERIENHOF SCHWIENHORST

Eingebettet in die Parklandschaft des Miinster-

landes, bietet der Ferienhof Schwienhorst in

Hoetmar erholsame Tage inmitten von Wiesen

und Feldern.

Komfortable Ferienwohnungen, viele Tiere wie @
Schafe, Ziegen und Pony Speedy sowie groBe

Spiel- und Gartenbereiche prégen den Hof. Die

Umgebung l&adt zu Rad- und Wandertouren ein.

& Ferienwohnungen
G Spiel- und Bolzplatz, Ziegen, Katzen, Schafe,
Hahner, Pony.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Ferienhof Schwienhorst wirtschaftet okologisch nach
Naturlandrichtlinien. Es werden keine Pflanzenschutzmittel
oder synthetische Dinger eingesetzt. Die Schweine leben auf
Stroh mit Auslauf. Der Betrieb nutzt weitgehend regenerative
Energien wie Sonnenlicht und Windkraft.”

Ferienhof Schwienhorst

Gabriele u. Paul Schwienhorst ~ Offnungszeiten:

@ Hoetmarer Ganzjéhrg buchbar.
Dorfbauerschaft 10
48231 Warendorf

Rs 025851237

X info@ferienhof-schwienhorst.de

@ www.ferienhof-schwienhorst.de




MUNSTERLAND KNOBLAUCH

&

Der Knoblauchbetrieb der Familie Austermann in
Sassenberg ist eine besondere Adresse fiir
regionalen Genuss vor den Toren Warendorfs.
Von Juni bis etwa Weihnachten ist der aromati-
sche Knoblauch an verschiedenen Verkaufs-
stellen im Minsterland erhaltlich.

Ob frisch oder getrocknet: hier I&sst sich die
Vielfalt der Knolle entdecken. Leckere Rezeptideen
und weitere Einblicke bietet zudem die Webseite.

& Frischer und getrockneter Knoblauch aus eige-
nem Anbau, ungeputzt fur eine besonders lange
Haltbarkeit. Verkauf auf Anfrage ab Hof.

Weitere Verkaufsstellen sind auf der Webseite
zu finden.

Fahrungen auf Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Fur uns beginnt Nachhaltigkeit im Boden. Mit bodenscho-
nender Direktsaat und regenerativem Anbau férdern wir die
natlrliche Fruchtbarkeit und erhalten wertvolle Ressourcen.
So schaffen wir die Grundlage fur gesunde Pflanzen und
hochwertigen Knoblauch aus unserer Region.”

Minsterland Knoblauch

Philipp u. Katharina Offnungszeiten:
Austermann s. Webseite
© Groblingen 80a

48336 Sassenberg

Qs 01706442358

X info@muensterland-knoblauch.de
@ www.muensterland-knoblauch.de
muensterlandknoblauch
@ Munsterland Knoblauch
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GLUCKSAL | CAFE-BISTRO-EVENTS

Genussmomente mit Herz, Geschichte, Leiden-
schaft und Liebe zum Detail. Eine Location mit
Geschichte und Zukunft hat Jennifer Di Gesualdo
im Schlossgarten von Schloss Harkotten in
Sassenberg gefunden.

Die Kombination aus Natur, Ruhe, Geschichte und
Charakter hat sie von Anfang an fasziniert und
inspiriert. So hat sie ihr Café-Bistro-Events im
ehemaligen Wappensaal von Schloss Harkotten
eingerichtet.

st Etagere-Fruhstick, Kuchen und Torten aus
eigener Herstellung, Waffeln, Bagels, pikante
Kleinigkeiten zum Mittag.

i Buffetangebote fir angemeldete Gruppen mit
10-60 Personen.

Monatlich Themenabende, s. Veranstaltungska-
lender auf der Homepage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Essen ist fur mich kein Selbstzweck - es ist Begegnung,
Kommunikation, Lebensfreude. Am liebsten drauBen, unter
freiem Himmel, mit Blick ins Griine. Genau dieses Gefuhl
mochte ich im Glucksal weitergeben.”

Gliicksal | Café-Bistro-Events

Jennifer Di Gesualdo Offnungszeiten:

© Harkotten 28 Ostern bis September
48336 Sassenberg ® Do.-So.:

Qs 0160 4137742 09:00 - 17:00 Uhr

™ info@gluecksal-harkotten.de Oktober bis Ostern
@ www.gluecksal-harkotten.de @ Sa., So.:
gluecksal.harkotten 09:00 - 17:00 Uhr

Mo.-Mi.: Auf Anfrage



SPARGEL VOM DROSTENHOF

&

Der familiengefiihrte Spargelbetrieb der Familie
Droste in Fiichtorf ist im Herzen des Spargeldorfs
gelegen und ladt wéahrend der Saison dazu ein,
Spargel frisch vom Feld zu kaufen.

Von April bis zum 24. Juni wird hier taglich weiBer
und griner Spargel geerntet und im Hofladen
angeboten. Besucher erhalten auf Wunsch
klchenfertig geschalten Spargel sowie personliche
Beratung beim Einkauf.

& WeiBer und grtiner Spargel. Regionale Produkte
wie Eier und Erdbeeren ergénzen das Sortiment.
s Beliefert wird zudem die Spargelscheune Hof
Schulze-Dahlhoff in Soest-Ruploh und der Hof
PUning in Everswinkel mit frischem Saisonan-
geboten. Hier gibt es auch ein Kuchenangebot.
Fuhrungen wahrend der Saison auf Anfrage.
Nachhaltigkeit leben wir so:
LWir setzen auf kurze Wege und starke Partnerschaften:
Unsere Produkte stammen Uberwiegend aus der Region
und entstehen in enger Zusammenarbeit mit benachbarten

Anbauern. So starken wir die heimische Landwirtschaft und
kurze Transportwege sichern Frische.”

Spargel vom Drostenhof

Fam. Droste A T
Offnungszeiten:
9 Glandorfer StraBe 8 Hofladen, Fuchtdorf
48336 Sassenberg- @ Taglich:
Fuchtdorf )

09:00 - 18:00 Uhr
Spargelzelt Hof Puning,

Everswinkel
@ www.spargel-vom-drostenhof.de @ Mi-So.:

Zpargell_vomadroiter;h?f 09:00 - 18:00 Uhr
pargetvom brostenno Spargelscheune Hof

Schulze-Dahlhoff, Soest

@ Taglich:
08:30 - 18:00 Uhr

Q 054261344
X info@spargel-vom-drostenhof.de



SPARGELHOF HUCHTKER

Der traditionsreiche Familienbetrieb der Familie
Hiichtker liegt im Spargeldorf Fiichtorf. Besu-
cher sind eingeladen, vor dem Einkauf durch die
Anlagen zu schlendern und einen Eindruck vom
Anbau von Bio-Spargel und Bio-Heidelbeeren zu
gewinnen.

Im Hofladen werden die frisch geernteten Produkte
mit persodnlicher Beratung angeboten.

& Bio-Spargel und Bio-Heidelbeeren aus eigenem
Anbau. Erganzt wird das Sortiment durch aus-
gewahlte regionale Spezialitaten: Musli, Schin-
ken, eingelegte Gurken, Platzchen, Wurstwaren,
Wein, Eier, Nudeln und Kartoffeln.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir verstehen Nachhaltigkeit als ganzheitliches Prinzip: vom

biologischen Anbau unserer Produkte bis hin zu innovativen
Losungen wie Agri-Photovoltaik bei unseren Heidelbeeren.
Diese doppelte Fldchennutzung schutzt die Pflanzen vor
Frost, spart Folie und verbindet umweltschonende Erzeu-
gung mit zukunftsorientierter Landwirtschaft.”

Spargelhof Hiichtker

Fam. Hiichtker Offnungszeiten:
© Milter StraBe 3 Spargelsaison
48336 Sassenberg- ®@ Taglich:
Fachtdorf 09:00 - 18:00 Uhr
Qy 054262397 Heidelbeersaison (ab 1. Juli)
X info@spargelhof-huechtker.de & Mo.-Fr.:
@ www.spargelhof-huechtker.de 09:00 - 12:30 Uhr
spargelhof_huechtker 15:00 - 17:00 Uhr
@ Spargelhof Huchtker Sa.: 09:00 - 12:30 Uhr

So.: Geschlossen

&
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HOF FLAMME-OSTERMANN

&

Der Hof Flamme-Ostermann ist ein liebevoll
gefiihrter Familienbetrieb und eine fruchtige
Oase in der Region. Besucher kénnen wéhrend
der Saison auf den Erdbeerfeldern auch
Erdbeeren selber pfliicken.

Frisch geerntete Erdbeeren und Himbeeren werden
Uber verschiedene Verkaufsstéande in der Region
verkauft.

& Frische Erdbeeren und Himbeeren aus eigenem
Anbau: aromatische Sorten aus geschutztem
Anbau und Freiland, je nach Saison. Ab Mai kon-
nen auch Erdbeeren selber gepflluckt werden.
Ab Ende Mai werden zudem Himbeeren zum
Verkauf angeboten. Die frisch geernteten Frich-
te sind direkt am Hof und an Verkaufsstanden in
der Region erhaltlich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir legen den Fokus im Erdbeer- und Himbeeranbau auf reine
regionale und ressourcenschonende Bewirtschaftung. Der
Anbau erfolgt nach dem Grundsatz, Landwirtschaft im Ein-
klang mit der Natur zu betreiben und gleichzeitig hochwertige
Frichte zu erzeugen. Ein wertschatzender Umgang mit unse-
ren Mitarbeitern und Kunden ist fur uns selbstverstandlich.”

Hof Flamme-Ostermann

Familie Flamme-Ostermann Offnungszeiten:

© Hornbusch 8 Hofladen u. Selbstpflicke
48361 Beelen @ Mo.-Fr.:

Q 025861209 08:00 - 19:00 Uhr

& info@hof-flamme- Sa.: 08:00 - 18:00 Uhr
ostermann.de Sonn- u. Feiertage:

@& www.hof-flamme- 08:00 - 17:00 Uhr
ostermann.de Verkaufsstande:

Hof_flamme_ostermann @ S.Homepage



HOFGUT ASHEGE

Der Biolandbetrieb Hofgut Ashege ist umgeben von
dem Vogelschutzgebiet der Davert, nahe Miinster.
Eingebettet in Wald und Wiesen ladt der Hof dazu
ein, zwischen Weiden, Hecken und Blumenflachen
die Vielfalt der Natur zu entdecken und einen Blick
auf seltene Nutztierrassen zu werfen.

Im Hofladen und Online-Shop werden nachhaltig
erzeugte Spezialitaten aus eigener Herstellung mit
groBer Sorgfalt angeboten.

& Exklusive Kollektion der ,Feinen Manufaktur®
mit handgefertigten Unikaten aus naturlichen
Rohstoffen. Hochwertige Produkte aus Wol-
le, Leder, Fell, Horn und weiteren Materialien,
vielfach aus eigener Tierhaltung. Erganzt wird
das Sortiment durch Holzbretter, Produkte aus
Schafswolle, Messer sowie Honig, Fruchtaufstri-
che und Gelees.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir gestalten Nachhaltigkeit als lebendigen Kreislauf: von
der tkologisch-regenerativen Bewirtschaftung unserer Fla-
chen Uber artgerechte Tierhaltung und den Erhalt alter Ras-
sen bis hin zur vollstandigen Verwertung aller Ressourcen.
So schaffen wir einen vielféltigen Lebensraum und hochwer-
tige Produkte im Einklang mit Natur und Umwelt.”

Hofgut Ashege |

Feine Manufaktur Offnungszeiten:
Christiane Spahn-Rempen Hofladen

© Altendorf 11a @ D, Fr.:

48317 Drensteinfurt-Rinkerode 10:00 - 18:00 Uhr
Qs 01722173892
™ feinemanufaktur@ashege.de
@ www.hofgut-ashege.de
www.feinemanufaktur-
ashege.de
feinemanufaktur

&




Radlerpause

@ Lieblingsplatz

Erkunde Nordrhein-Westfalen aktiv auf dem
Fahrrad und entdecke dabei einzigartige
Radlerpausen auf dem Land!

Wer durch die Felder und Walder in NRW radelt, entdeckt
abseits der groBen Routen ein besonderes Angebot:
Hofe, die Radler herzlich
willkommen heiBen.
Gemidtliche Rastplatze
laden zur Pause ein.
Hofladen und Automaten
bieten frische Snacks,

die regionale Erzeuger
herstellen.

- :
landservice.de

° Se_lbstbedienungsangebote
mit regionalen Produkten.

HIER RADLERPAUSEN o Sitzgelegenheiten
IN NRW FINDEN zum entspannten Verzehr,
- KLICK MAL REIN! ® Trinkwasserstationen,

® Ladestationen fijr E-Bikes,
Werkzeuge fiir kleine Reparaturen,

L] lnformationsangebote liber
Landw.irtschaft, Bauernhoftiere
und saisonale Tatigkeiten,




EICKENBECKS HOFGENUSS

Der Hof der Familie Voss in Rinkerode verbindet
Uberzeugung mit Verantwortung: Vom Acker bis
zum Teller wird hier ganzheitlich gedacht.

Im Onlineshop erhalten Kunden Lupinenprodukte aus
einer Erzeugung und Weiterverarbeitung, bei denen
Geschmack und Gesundheit im Mittelpunkt stehen.

B Vielfaltiges Sortiment rund um die StBlupine aus
eigener Verarbeitung. Pflanzliche Spezialitaten
wie Lupinenmehl, Lupinenschrot und Lupinennu-
deln bilden die Basis. Ergéanzt wird das Angebot
durch kreative Produkte wie Lupinenbolognese,
cremige Aufstriche, Hummus, Pattys, Falafel
und Griller. Auch Lupinenkaffee gehort zum ab-
wechslungsreichen Angebot.

/i Der Foodtrailer bringt frisches, leckeres Street-
food auf Geburtstage, Polterabende und vieles
mehr. Currywurst, Burger, Bratwurst — ob klas-
sisch oder pflanzlich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir verstehen Nachhaltigkeit als ganzheitlichen Kreislauf: vom
Anbau bis zum Genuss. Mit regionaler Lupine, kurzen Wegen und
ressourcenschonender Bewirtschaftung schaffen wir Produkte,
die bewusstes Essen fordern. Die Lupine starkt dabei natdrlich
den Boden und steht fur eine zukunftsfahige Landwirtschaft.”

Eickenbecks Hofgenuss

Burkhard VoB Offnungszeiten:
© Eickenbeck 25 Onlineshop:

48317 Rinkerode shop.eickenbecks-
R 02538952322 hofgenuss.de

™ info@eickenbecks-
hofgenuss.de

& www.eickenbecks-
hofgenuss.de

Eickenbecks_Hofgenuss

@ Eickenbecks Hofgenuss




LEONIE’S LAND

&

Wie der Name schon erraten lasst, steckt hinter
Leonie’s Land in Rinkerode eine junge Landwirtin.
Sie ist auf dem elterlichen Milchviehbetrieb gro
geworden und ist mit Herzblut Landwirtin.

2020 hat Leonie Wiewer den Weg in die Direktver-
marktung gewagt und mit ihren pinken Hahner-
mobilstallen samt passender Eierschachteln
Stammkunden gewonnen, die den Einkauf im
Selbstbedienungshofladen schatzen.

& Hofeigene Rohmilch, Eier aus Mobilstallhaltung,
Eiernudeln mit hofeigenen Eiern, Rindfleischpa-
kete u. -einzelteile sowie Suppenhihner (Fleisch
in der Saison auf Vorbestellung). AuBerdem Kaf-
feespezialitaten, Kartoffeln, Kase, im Sommer Eis
und Grillfleisch, Kekse, Honig und ausgewahlte
Geschenkartikel.

Hoffuhrungen auf Anfrage. Weihnachtsmarkt am
3. Adventssonntag: HeiBe Getréanke, Speisen, Bas-
telaktion fur Kinder, Stockbrot und Dekostande

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Gerne gebe ich Verbrauchern vor Ort einen Einblick in

die moderne Landwirtschaft. Seit Jahren berichte ich auf

Social Media Uber unsere taglichen Arbeiten auf unserem

Milchviehbetrieb und suche das Gesprach mit den Kunden

bei uns auf dem Hof. Infoschilder in unserem Besucherraum
informieren Uber unseren Hof.”

Leonie’s Land

Leonie Wiewer Offnungszeiten:

© Altendorf 2 Selbstbedienungs-
48317 Drensteinfurt- hofladen
Rinkerode @ Taglich:

Qs 025381331 07:00 - 20:00 Uhr

= mail@hofwiewer.de
Leoniesland
@ Leonie’s Land



KORNBRENNEREI ECKMANN

Die Kornbrennerei Eckmann in Drensteinfurt-
Walstedde wurde 1836 gegriindet. Heute ist die %‘
Kornbrennerei fiir den Korn, den Halbbitter

Eckpaohl und diverse Likore bekannt.

Besonders beliebt sind die kreativen Neukreationen im

kleinen Flaschchen. Das Horridochen, ,Irene auf Theo®

und der Klassiker ,Eckpaohl“machen Schutzenfeste,

Geburtstage und so manche Party zu einem echten

Highlight.

& Spirituosen und Likore aus eigener Herstellung:
Korn, verschiedene Krauterlikore, Pflaume,
Sauerkirsche, Mirabelle, Saisonprodukte wie
Marzipan, Bratapfel, Pflaume, Zimt; Sonderfla-
schen; Partyflaschchen. Eisautomat.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Produkte sind seit Jahrzehnten in Gaststatten, auf
Schutzenfesten und bei Privatpersonen der Region fest ver-
ankert. Wir leisten somit einen Beitrag zum Erhalt gelebter
Tradition. Unsere Produkte verbinden Generationen, sorgen
fur gelungene Veranstaltungen und schmecken dabei klar
und kraftig - eben typisch westfalisch.”

Kornbrennerei Eckmann

Theo Briiggemann Offnungszeiten:
@ Nordholter Weg 2 Hofladen
48317 Drensteinfurt- & Mi.u.Fr.:
Walstedde 10:00 - 14:00 Uhr
Rs 02387470

™ brennerei-eckmann@t-online.de  Sonderdffnungszeiten
@ www.brennerei-eckmann.de s. Webseite.
Onlineshop mit Versand.




HOF MAY

&

Hof May in Drensteinfurt-Ameke ist ein Familien-
betrieb mit langer Tradition und modernem
Zukunftskonzept: Die Hiihner und Schweine
werden artgerecht und transparent gehalten.

In der hofeigenen Metzgerei werden die Schwei-
ne zu schmackhaften Produkten wie Grillfleisch,
Wurstwaren und Klassikern weiterverarbeitet und
vor Ort im Hofladen, im Warenautomaten, auf Wo-
chenmarkten und in einer Zweitfiliale verkauft.

£ Ejer aus hofeigener Mobilstallhaltung; hand-
werkliche Herstellung in hofeigener Metzgerei:
Fleisch- u. Wurstwaren vom Ameker Stroh-
schwein, Rind, Gefligel und in der Saison Wild.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir leben Nachhaltigkeit auf allen drei Ebenen: Unsere Tiere
werden artgerecht gehalten und wir nutzen unseren eigens
produzierten Strom. Wir legen Wert auf ein gutes Miteinan-
der und sorgen durch Ausbildungsplatze auf unserem Hof fur
Nachwuchskrafte. Und wir verarbeiten das ganze Schwein
,From Noise to Tail".”

Hof May
Carl-Hendrik May
© Ameke 71
48317 Drensteinfurt-Ameke
Qs 023879191330
= info@hofmay.de

Offnungszeiten:

Hofladen
@ Do.:13:00 - 17:00 Uhr
Fr.:10:00 = 17:00 Uhr
Sa.:08:00 - 12:00 Uhr
‘Q’(;’:thha"yfrzragéiz S0.:14:00 - 16:00 Uhr
- N SB-Automat
@ Hof May Ameke Q 24/7

Wochenmarkte

& Di.: Runte, Mi.: Ahlen
Do. u. Sa.: Drenstein-
furt, Fr.. MS-Hiltrup

Filiale der Hofmetzgerei

May in Hamm-Heessen



HOF JEILER

Der landwirtschaftliche Betrieb der Familie Jeiler
in Albersloh wird bereits in dritter Generation
gefiihrt und verbindet Tradition mit moderner
Bewirtschaftung.

Die Bullenmast mit Fleckvieh- und Angusbullen so-
wie der Ackerbau bilden das Herzstick. Neben der
Stallhaltung lebt eine kleine Herde auf der Weide.

B Rindfleisch aus eigener Aufzucht: Mehrmals im
Jahr bieten wir hochwertiges Fleisch unserer
Jungbullen an. Von Filet bis zur Bratwurst ist al-
les dabei. Die Tiere werden regional geschlach-
tet, das Fleisch reift 14 Tage, wird fachgerecht
zerlegt und vakuumiert. Bestellungen sind on-
line oder telefonisch moglich, frische Abholung
direkt ab Hof zu festen Terminen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir verstehen Nachhaltigkeit als geschlossenen Kreislauf.
Durch Zwischenfruchtanbau und ganzjahrig begriinte Acker-
flachen fordern wir Bodenfruchtbarkeit und Artenvielfalt. Die
direkte Vermarktung unseres Rindfleischs steht fur regionale
Qualitat und verantwortungsvolle Landwirtschaft im Ein-
klang mit der Natur.”

Hof Jeiler

Fam. Jeiler Offnungszeiten:

@ Ahrenhorst 1 Nach Absprache.
48324 Sendenhorst

Qs 01754605402

= hofverkauf@hof-jeiler.de
@ www.hof-jeiler.de

hof jeiler

@ Hof Jeiler

&
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ERLEBNISBRENNEREIEN SENDENHORST

Die Erlebnisbrennerei Horstmann in Sendenhorst
@' blickt auf eine lange Tradition zuriick und verbin-
det Handwerkskunst mit Leidenschaft. Seit 1850
wird hier Miinsterlander Weizenkorn gebrannt:
heute in siebter Generation.
Besucher erleben vor Ort echtes Brennereihand-
werk, gepréagt von Erfahrung, Sorgfalt und der Ver-
bundenheit zum Mnsterland.

& Die Erlebnisbrennerei Horstmann bietet eine
vielfaltige Auswahl nationaler und international
pramierter hochwertiger Spirituosen an. Fruchti-
ge Likore, klare Brande, aromatische Krauter- und
cremige Sahnelikore spiegeln die handwerkliche
Tradition wider. Bestellungen erfolgen Uber ein
Formular, das per E-Mail, Fax oder Post Ubermit-
telt werden kann.

Brennereibesichtigungen mit Degustation nach
Vereinbarung far 10 — 70 Personen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit verstehen wir als gelebtes Miteinander in der

Region. Durch unsere Beteiligung an Initiativen starken wir

heimische Produkte und kurze Wege. Gleichzeitig arbeiten

wir in naturlichen Kreislaufen, indem wir Nebenprodukte

sinnvoll weitergeben und vollstandig verwerten: Fur eine ver-
antwortungsvolle Nutzung unserer Ressourcen.”

Erlebnisbrennereien

Sendenhorst Offnungszeiten:
Jochen Horstmann Nach Absprache.
© Alter Postweg 36

48324 Sendenhorst

Qs 025262830

= mail@erlebnisbrennereien-
sendenhorst.de

@ www.erlebnisbrennereien-
sendenhorst.de




DIE GEFLOSSENSCHAFT.

Der Aquakulturbetrieb ,Die Geflossenschaft.“
im Miinsterland steht fir frischen, regional er- %‘
zeugten Fisch. Bei einer Fihrung erhélt man

Einblicke in die kontrollierte Aufzucht von Wolfs-

barsch, bevor die Produkte zerlegt und weiterver-

arbeitet und tber den Flossomat verkauft werden.

Die nachhaltige Aquakultur vereint Qualitat, Trans-

parenz und kurze Wege fur besten Fischgenuss.

& Wolfsbarsch als ganze Fische oder Filets sowie
aromatischer Raucherfisch. Ergénzt wird das
Sortiment durch Roter Trommler und Pompa-
no, fein eingeschnitten als Filets in veredeltem
Rapsol.

Fuhrungen durch die Aquakultur bieten span-
nende Einblicke in die moderne Fischzucht.
Besucher erleben vor Ort, wie Wolfsbarsch
unter kontrollierten Bedingungen nachhaltig
aufgezogen wird und lernen technische so-
wie biologische Ablaufe kennen. Fachkundige
Erlduterungen vermitteln Wissen zu Tierwohl,
Wasserqualitat und regionaler Produktion.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir leben Nachhaltigkeit durch regionale, verantwortungs-
volle Fischzucht. Unser Anspruch ist es, frischen Fisch unter
kontrollierten Bedingungen ressourcenschonend zu produ-
zieren und dabei Qualitat und kurze Wege zu garantieren.”

Hof Sunger eGbR
Carl Niehues & Julius Franke Offnungszeiten:
© Sunger 36 Flossomat
48324 Sendenhorst © Taglich:
Qs 015155744056 08:00 - 18:00 Uhr

™ info@diegeflossenschaft.de
@ www.sungerhof.de
die.geflossenschaft
@ Die.Geflossenschaft




WOODWAYS

&

Der Concept Store von Melanie Rielmann ist ein
liebevoll gestalteter Riickzugsort auf einem
historischen Resthof, dessen Fachwerkgebaude
um 1800 errichtet und nach 2,5 Jahren Kernsanie-
rung neu belebt wurde.

Seit der Er6ffnung im Mai 2022 1adt der Store mit
kleinem Café dazu ein, besondere Lieblingsstlcke
zu entdecken und gemutlich zu verweilen.

& Rein pflanzliche, kunststofffrei verpackte Pro-
dukte. Neben fair gehandelten Kostlichkeiten,
finden sich skandinavisch inspirierte Deko, Por-
zellan, Kerzenstander sowie Schmuck, Karten,
Geschenkartikel und ausgewahlte Kleidung.

&% Stéberfruhstuck in siBer oder herzhafter Varian-
te, frische Waffeln, hausgemachter Kuchen.

Beim Hoftrédel, dem ,Woodyval* und weiteren
Konzerten wird der Garten zur lebendigen Be-
gegnungsstatte. Weitere Angebote: Workshops,
Musik, Lesungen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir verstehen Nachhaltigkeit als bewusstes Zusammen-
spiel aus zeitlosen, sorgfaltig ausgewéahlten Produkten und
verantwortungsvoller Herstellung. Unsere fair produzierten
Stlcke erzahlen ihre eigene Geschichte und bereichern Herz
und Zuhause. Fernab kurzlebiger Trends, mit Wertschatzung
far Qualitat und Umwelt.”

Woodways
Melanie Rielmann Offnungszeiten:
© Elmenhorst1 Hofladen
48324 Sendenhorst & Mi.-Sa.:
Qs 015253923125 s. Webseite
& melanie@woodways.ms
& www.woodways.ms Gruppen bitte anmelden.

woodways_hofladen



FERIENHOF BETTMANN

Der Ferienhof im Minsterland verbindet traditio-
nellen Bauernhof, Onlineshop und Hofautomaten
und steht seit Jahrzehnten fiir regionale Qualitat.
Er liegt ideal fir Rad- und Wandertouren sowie
Ausfliige nach Miinster.

Der Hofautomat bietet frische Eier, Fleisch, Honig,
Aufstriche und Wurstspezialitaten - regionaler
Genuss zum Mitnehmen.

& Hochwertiges Rind- und Schweinefleisch, frische
Eier, aromatische Fruchtaufstriche sowie Raps-
und Wirzoéle sind Uber den Onlineshop und den
Automaten direkt am Hof erhéltlich. Zusatzlich
sind die Produkte auch in der Dorfladenbox in
Enniger zu finden.

#) 13 Zimmer in verschiedenen GréBen mit Frih-
stlck oder Halbpension.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Der Hof befindet sich seit 1390 in Familienbesitz. Er bietet
regionale Lebensmittel an und erzeugt nachhaltige Energie
durch eine Biogasanlage sowie eine Photovoltaikanlage.

Die landwirtschaftlichen Flachen werden regenerativ bewirt-
schaftet.”

Ferienhof Bettmann

Benedikt Bettmann Offnungszeiten:

© Beesen 4 Ganzjéhrig buchbar.
59320 Ennigerloh

Qs 025242140

™ info@ferienhof-bettmann.de

@ www.ferienhof-bettmann.de

hofbettmann

@ Ferienhof Bettmann

&
=




TRAUM ALPAKAS

Traum Alpakas ist ein familiar gefiihrter Alpaka
Hof in Ennigerloh mit Alpaka Erlebnissen wie
Wanderungen, Picknicks, Hofflihrungen, Kinder-
geburtstagen und mehr. Besucher kénnen Alpa-
kas aus nachster Néhe erleben und Produkte aus
Alpakawolle in der Hof-Boutique erwerben.

Das Hof-Café bietet samstags und sonntags SuBes
und Deftiges mit Blick auf die Weiden.

& Alpakawolle.

& Stellplatze fur Camping.

s Das Hof-Café bietet saisonal von April bis Novem-
ber samstags und sonntags Kaffee, Kuchen, Pizza
und Flammkuchen.

(@ Kinder, Schulklassen, Kitagruppen und Senioren-

@ gruppen sind willkommen, Zeit mit den Alpakas

zu verbringen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Bei Traum Alpakas verbinden wir tiergerechte Haltung,
regionale Produkte und naturnahes Camping fur Begegnun-
gen, die Mensch, Tier und Umwelt respektieren.”

Traum Alpakas

Andreas und Kerstin Offnungszeiten:
van Bebber Hof Boutique & Café
® Poling 14 ®sa., So.:

59320 Ennigerloh 13:00 - 18:00 Uhr
Qs 015112453617
™ traumalpakas@outlook.com Geschlossen vom 01.12.
& www.traumalpakas.de - ca. 01.04; fur Gruppen
traumalpakas ab 10 Personen nach
@ Traum Alpakas vorheriger Anmeldung

geoffnet.
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BIOHOF STEINHORST

Der Biohof Steinhorst in Ennigerloh wird seit 1986
nach 6kologischen Richtlinien bewirtschaftet. Die %‘
Betriebsschwerpunkte liegen im Gemiiseanbau,

dem Ackerbau und der Hiihner-Mobilstallhaltung.

Gemeinsam mit dem Laakenhof werden die hofeige-

nen Produkte Uber ,Gemuse bringt’s GbR" vermarktet.

B Hofeigene Eier aus Mobilstallhaltung, Suppen-
hihner und Fleisch vom Bruderhahn, Kartoffeln
und GemuUse aus eigenem Anbau, Fruchtaufstri-
che und eingekochtes Gemuse, Apfel im Herbst,
Apfelsaft und Produkte von Partnerbetrieben.
,Gemuse bringt’s GbR*“ liefert wochentlich Bio-
Abokisten: regionales und saisonales Gemduse;
auf Wunsch Eier, Kése und Milchprodukte, Brot
und Brotchen, Apfel im Herbst, Apfelsaft, Frucht-
aufstriche und eingekochtes Gemuse.

Tag des offenen Hofes - alle 2 Jahre.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir haben Ziele, wie die Starkung der Artenvielfalt auf dem
Hof und dem Acker. Durch den Erhalt der Wallhecken und der
kleinstrukturierten Landschaft leisten wir einen Beitrag zum
Umweltschutz. Wir haben eigene PV- und Solaranlagen und
pflegen wertschatzendes Miteinander. Dank unserer Koope-
ration sind unsere Hofe zukunftsfahig und unsere Kunden
profitieren durch die Produktvielfalt.”

Biohof Steinhorst

Josef Steinhorst u. Offnungszeiten:

Maria Laukotter-Steinhorst Hofladen

@ Domhoffstr. 37 @ Do.: 11:00 - 18:00 Uhr
59320 Ennigerloh-
Westkirchen Bio-Abokisten:

R 02587569 Gemuse bringt’s GbR

™ biosteinhorst@t-online.de Qs 025879199341
& www.gemuese-bringts.com  kisten@gemuese-bringts.com
gemuesebringts
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Laakpaner

LAAKENHOF GBR

Der Laakenhof ist ein Gemischtbetrieb, der von
@' einer Hofgemeinschaft bewirtschaftet wird.

Es werden Kartoffeln, Getreide und Gemiuse
angebaut. Die Milch wird zu Kase und Milchpro-
dukten verarbeitet. Der Hof wird nach organisch
biologischen Richtlinien bewirtschaftet.

Unsere Kélber wachsen muttergebunden auf und
trinken drei Monate bei der Mutter.

Vermarktung mit dem Biohof Steinhorst Gber
,Gemuse bringt’s GbR*.

& Breites Hofladensortiment mit Fleisch, Eiern,
Milchprodukten, GemuUse und Obst. Abokisten
der ,Gemduse bringt’s GbR*.

Jungpflanzenverkauf jahrlich Anfang Mai mit
Kaffee und Kuchen, Koch- und Kasekurse in der
Seminarkuche durch den Verein Anders
Ackerne. V., Tag des offenen Hofes - alle 2 Jahre.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Seit Uber 30 Jahren arbeiten wir mit dem Biohof Steinhorst
zusammen. Wir haben gemeinsame Ziele, wie die Starkung
der Artenvielfalt auf dem Hof und dem Acker. Wir haben
eigene PV-und Solaranlagen und pflegen wertschatzendes
Miteinander. Dank unserer Kooperation sind unsere Hofe
zukunftsféhig und unsere Kunden profitieren durch die
Produktvielfalt.”

Laakenhof GbR
® Poling 5 Offnungszeiten:

59320 Ennigerloh-Enniger Hofladen
Qs 025234050014 ® Fr.:10:00 - 18:00 Uhr
™ laakenhof@arcor.de Sa.:10:00 - 13:00 Uhr
@ www.laakenhof.de Bio-Abokisten:
laakenhof_enniger Gemuse bringt’s GbR

® 025879199341

kisten@gemuese-bringts.com
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HOFGUT ERDLAND

»Nur gliickliche Hiihner legen die besten Eier* ist
das Motto auf dem Hofgut Erdland und wird tag- %‘
taglich gelebt. Die Hiihner erhalten bestes Futter,

haben groBziigige Auslaufflaichen und reichlich
Beschéaftigungsmaterial.

Die Eier, verpackt im modernen Design, sind im
ErdLand-Eier-Automat am Ortsausgang von Oelde

in Richtung Stromberg ebenso erhaltlich wie in

zahlreichen Supermarkten in direkter Umgebung.

& ErdLand-Eier-Automat: ErdLand-Eier aus Frei-
landhaltung, Rehwildprodukte wie Gulasch und
Bolognese im Glas, WildbeiBer; ausgewahlte
Produkte von Berufskollegen wie Kartoffeln und
Honig. Rehwildfleisch auf Vorbestellung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAuf unserem seit 1299 bestehenden landwirtschaftlichen
Familienbetrieb arbeiten wir stetig daran, uns zukunfts-
orientiert und nachhaltig weiterzuentwickeln. Auf unseren
Ackerflachen schaffen wir durch eine vielféltige Fruchtfolge
gezielt Lebensraume fur Insekten und andere Arten. Unseren
Forst bauen wir klimaresilient um und wir leben autark. Mit
unseren Legehennen haben wir 2022 ein weiteres Stand-
bein aufgebaut. Unser Ziel ist es ein hochwertiges regionales
Naturprodukt tiergerecht und transparent zu produzieren.”

Hofgut Erdland

Fam. Erdland Offnungszeiten:

@ Stromberger Str. 71 ErdLand-Eier-Automat
59302 Oelde @ Taglich:

Qs 01724422883 07:00 - 21:00 Uhr

™ hofguterdland@gmx.de

@ www.hofguterdland.de ErdLand-Eier sind erhaltlich

in zahlreichen Supermark-
ten in direkter Umgebung.
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BIOHOF GERWIN

&

Hof Gerwin blickt auf eine lange Tradition zuriick.
Seit 1990 wird er nach den Naturland-Richtlinien
okologisch bewirtschaftet. Neben der Mutter-
kuhherde und den Hiithnern liegen die Betriebs-
schwerpunkte auf dem eigenen Kartoffelanbau
und Ackerbau.

Die hofeigenen Produkte Eier und Kartoffeln sowie
weitere, ausgewahlte Produkte, sind im Selbstbe-
dienungshofladen erhaltlich.

£ Hofeigene Eier aus Mobilstallhaltung, Nudeln,
Eierlikor und Eierpléatzchen mit den eigenen
Eiern, Kartoffeln, Apfelsaft (0,7 1), Backgetreide
und Suppenhthner auf Vorbestellung. AuBer-
dem Mohren, Zwiebeln, Honig und Eis am Stil
von ,Frau Sauerwald*.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wirnehmen schon lange an der Apfelsammelaktion vom
NABU teil und haben unsere gepfliickten Apfel jahrlich ab-
gegeben. Damit dieses Projekt weiterbesteht, haben wir die
Apfelsammelstelle auf unseren Hof verlegt und nehmen die
Apfelernte von Berufskollegen und Privatpersonen an. Den
Apfelsaft bieten wir im Hofladen an.”

Biohof Gerwin

Fam. Gerwin Offnungszeiten:
© Westrickweg 17 SB-Hofladen
59302 Oelde @ Taglich:
Qs 025222182 06:00 - 23:00 Uhr

™ biohofgerwingbr@t-online.de
biohofgerwin
@ Biohof Gerwin



BOH RANCH

Die BQH Ranch in Oelde-Lette wird von Stefanie
Druffel gefiihrt. Als zertifizierte Bauernhofpada-
gogin und erfolgreiche Westernreiterin verbindet
sie fachliches Wissen mit praktischer Arbeit rund
um Pferde und Tiere. Auf dem historischen Hof von
1751 stehen Pferde und Kaninchen im Mittelpunkt.
Kinder, Jugendliche und Erwachsene lernen die
Tiere und den Hofalltag aktiv kennen und sammeln
dabei praktische Erfahrungen. Neben péddagogi-
schen Angeboten gehéren auch Kindergeburtstage
und Gruppenveranstaltungen zum Programm.

G Bauernhofpadagogik mit Pferden und Kanin-
chen: Kinder, Jugendliche und Erwachsene erle-
ben Tiere und Natur aktiv und lernen spielerisch
Verantwortung und Vertrauen. Zum Angebot
gehodren Kindergeburtstage, Kurse und Grup-
penangebote sowie Kurse fur Erwachsene zur
Entspannung.

%l Westernreiten auf ausgebildeten American
Quarter Horses, Reit- und Pflegebeteiligungen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die BQH Ranch in Oelde steht flr authentische Erlebnisse
rund ums Pferd, Naturverbundenheit und personliche Ent-
wicklung. In ruhiger, landlicher Umgebung bietet die Ranch
einen Ort zum Abschalten, Lernen und Erleben - fur Kinder,
Jugendliche und Erwachsene.”

BQH Ranch

Stefanie Druffel Offnungszeiten:

© Letter Geist5 s. Webseite
59302 Oelde

Qs 052459298994
= info@bgh-ranch.de
@ www.bgh-ranch.de
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SPARGELHOF STEINHOFF

Der Spargelhof Steinhoff lockt mit frischen Hof-
@' produkten. Neben dem schmackhaften Spargel,
bereichern leckere Friichte das Sortiment im
gemiitlichen und zugleich modernen Hofladen.
Wahrend die Kinder auf dem Spielplatz toben
oder im Streichelzoo die Tiere streicheln, kann in
idyllischer Hofkulisse bei einem Stiick Kuchen der
Alltag vergessen werden. Erdbeeren, Himbeeren
und Heidelbeeren kdnnen selber gepfluckt werden.

& spargel, Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeere und
SuBkirschen. Erganzt wird das Angebot durch
regionale Produkte. Selbstpflucke von Erdbee-
ren, Himbeeren und Heidelbeeren moglich.

s Kaffee und Kuchen in der Spargelsaison.
(i Spielplatz und Streichelzoo in der Spargelsaison.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die Warme far unseren Hof erzeugen wir mit Holz aus
unserem Wald und den Strom durch unsere Photovoltaik-
Anlage. Neuerdings bereiten wir das gesamte Waschwasser
des Spargels auf und nutzen es fur unsere Bewasserung. In
unseren Kulturen setzen wir auf Nutzlinge.”

Spargelhof Steinhoff

Thomas Steinhoff Offnungszeiten:

© Alte Holzstr. 4 Hofladen & Hofcafé
59302 Oelde in der Spargelsaison

& 025222196 @ Taglich, auch an

X info@spargelhof-steinhoff.de Feiertagen:

@& www.spargelhof-steinhoff.de 08:30 - 18:30 Uhr

spargelhofsteinhoff Verkaufsstande:

@ Spargelhof Steinhoff Oelde, Beckum, Neu-Be-
ckum und Wiedenbrick
Wochenmarktstéande :

Oelde, Beckum und
Ennigerloh




BRUNOS HOFLADEN

Brunos Hofladen - klein, aber fein — begeistert
mit frischen hofeigenen Eiern aus Freiland- und %‘
Bodenhaltung sowie einer feinen Auswahl regio-

naler Spezialitaten.

Mit viel Herzblut und Liebe zum Detail haben Doris

Hartmann und Kirsten Recker Laden und Sortiment

gestaltet. Seit 2024 ist der Hofladen montags bis

samstags geoffnet.

& Eier aus eigener Boden- und Freilandhaltung,
Apfel von der Obstwiese und Apfelsaft (5 |
Bag in Box). AuBerdem regionale, ausgewahlte
Produkte wie Nudeln, Kartoffeln, Senf, Einge-
kochtes, Essig, Kartoffelchips, Eierlikor, Ge-
wirze, Zwiebeln, Saisonware wie Erdbeeren und
Spargel, hochwertige Schokolade und Platz-
chen. Individuelle Prasentkorbe.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Mit unserer hofeigenen Photovoltaikanlage produzieren wir
unseren Strom zum Teil selber. Diesen verbrauchen wir in
unseren Stallen und bei der Eiersortierung.”

Brunos Hofladen

Doris Hartmann u. Offnungszeiten:
Kirsten Recker Hofladen
© Letter Geist 6 & Mo.-Do.:
59302 Oelde-Lette 08:00 - 16:00 Uhr
Qs 052458469984 Fr.:
™ hofladen@gefluegelhof- 08:00 - 17:00 Uhr
ewerszumrode.de Sa.

08:00 - 12:00 Uhr




KINDERTRAUME HOF MATHMANN

Fernab von Trubel und StraBenldrm liegt der Hof
Mathmann in Oelde-Lette. Hier werden bei indivi-
duell gestalteten Kindergeburtstagen und bunten
Ferien-Farm-Camps Kinderwiinsche wahr. Ein
besonderes Highlight fiir Pferdeliebhaber ist die
Maoglichkeit, das Pferdediplom zu absolvieren.

Ob beim Blick in den Bullenstall, Spielen auf der Stroh-
burg oder beim Stérken im Kriimelhdauschen - hier
verbringen GroB und Klein eine unvergessliche Zeit.

£ Kleine Familienfeiern.

i Kindergeburtstage: Buntes Programm nach
individueller Absprache: Basteln, Hofbesich-
tigung, Spielen mit Naturmaterialien u. v. m.
Teil- oder Vollservice mit Verpflegung buchbar.
GruppengroBe und Alter der Kinder individuell
absprechbar. Ferien-Farm-Camp: In den Oster-
u. Sommerferien fur Kinder von 6-10 Jahren, 3
Vormittage fur je 3 Std.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,<Jeder Kindergeburtstag startet mit einer Stallfuhrung. Mir

ist es wichtig den Kindern und Begleitpersonen die Landwirt-
schaft nédher zu bringen. Deswegen geben wir einen Einblick in
unseren Hof und die anfallenden Arbeiten. Gespannt wird zu-
gehort, womit unsere Bullen gefuttert werden und was aktuell
auf dem Feld passiert.”

Kindertraume Hof Mathmann
Hubert u. Ariane Mathmann Offnungszeiten:
© Im Aschenbrock 3 Nach Vereinbarung.
59302 Oelde-Lette
Qs 052454289995
0172 4120091
& khm.bauernhof@gmail.com
@& www.kindertraeume-hof-
mathmann.de
kindertraeume_hof_mathmann
@ Kindertraume Hof Mathmann




Die Brennerei Druffel ist ein traditionsreicher
Familienbetrieb und ein besonderer Ort hand-
werklicher Destillationskunst. Besucher kénnen in
der glasernen Destillerie einen Einblick in die Her-
stellung hochwertiger Brande und Likére gewin-
nen, bevor sie die edlen Spezialitaten entdecken.
Mit Leidenschaft und Prazision entstehen hier aus-

gezeichnete Produkte.

B Vielfaltiges Sortiment aus eigener Brennerei:
edle Obstbrande und Geiste, hochwertige Liktre
sowie Whiskys und Spirituosen. Im Mittelpunkt
steht die Stromberger Pflaume in feinen Varia-
tionen. Ergénzt wird das Angebot durch klassi-
schen Korn, Wacholder, Apfelsaft, Pralinen sowie
individuell zusammengestellte Geschenkideen.

Die Moglichkeit zur Fihrung besteht ausschlieB-
lich an ausgewahlten Freitagen - Siehe “Mog-
liche Termine” auf der Webseite in der Zeit von

17:00 - 19:30 Uhr.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch regionale Rohstoffe, energieeffiziente Prozesse und
die konsequente Weiterverwertung von Nebenprodukten
verbinden wir Tradition mit Innovation. So entstehen hoch-
wertige Destillate im Einklang mit Natur und Ressourcen.”

Brennerei Druffel
Jochen Druffel
© KirchstraBe 12

59302 Oelde-Stromberg
Qs 02529284
™ info@brennerei-druffel.de
@ www.brennerei-druffel.de
brennereidruffel
@ Brennerei Druffel

Offnungszeiten:

Brennerei

& Mo., Di,, Do., Fr.:
09:00 - 12:00 Uhr
15:00 - 18:00 Uhr
Sa.:09:00 - 12:00 Uhr

Mi., Sonn- u. Feiertag
kein Verkauf.

BRENNEREI DRUFFEL

&
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PFLAUMENHOF STEMICH

&

Auf dem Familienbetrieb Stemich in Oelde-
Stromberg, dreht sich alles um die Pflaume.
Besonders bekannt ist der Nebenerwerbsbetrieb
fur die Stromberger Pflaume und den leckeren
Pflaumenkuchen.

Dieser lockt jahrlich in das Sonntagscafé von
August bis Mitte September. Auch auBerhalb

der Pflaumensaison sind Kdstlichkeiten aus der
Pflaume im Hofladen erhaltlich. Der 10,9 km lange,
informative Pflaumenwanderweg rund um Strom-
berg fuhrt direkt am Hof vorbei.

& Uber 20 verschiedene Sorten Pflaumen, u. a. die
Stromberger Pflaume; Mirabellen, Kirschen u. Bir-
nen. Kostlichkeiten aus der Pflaume wie Frucht-
aufstriche, Saft, Senf, Sirup, Ketchups u. v.m.
Erganzt um regionale Produkte.

% Sonntagscafé: Kaffee und Pflaumenkuchen.

Pflaumenblutenfest am 1. Mai.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAuf unserem Hof gehdrt der Anbau der Stromberger Pflau-

me zur Tradition. Von Generation zu Generation geben wir

Wissen Uber den Anbau, die Verarbeitung und Vermarktung

weiter. Jede Generation entwickelt den Betrieb weiter und

macht in so zukunftsféhig. So gehéren nun auch Kirschen,
Mirabellen, Birnen und die Aprimira dazu.”

Pflaumenhof Stemich

Fam. Stemich Offnungszeiten:
© Nottbeck 4 Hofladen
59302 Oelde-Stromberg @ Inder Pflaumensaison
Qs 0160 96686384 (Ende Juli - Mitte Sept.)
™ info@pflaumenhof-stemich.de Téglich: 08:00 - 18:30 Uhr

@ www.pflaumenhof-stemich.de AuBerhalb der Saison
Di.u.Sa.:08:00-18:30 Uhr

pflaumenhof_stem.mh Sonntagscafé
@ Pflaumenhof Stemich @ (ca. Mitte August - Mitte
Sept.): So.: ab 12:00 Uhr



HOF SURMANN

Der Milchviehbetrieb der Familie Surmann ist
umgeben von Pflaumenbaumen.

Dieses sind die beiden Betriebsschwerpunkte:
Die moderne Milchviehhaltung und die Pflaumen-
b&dume samt Vermarktung.

Wahrend der Pflaumensaison von Mitte August bis
Mitte September sind die Pflaumen direkt am Hof
erhaltlich. Auf Anfrage sind Fihrungen Uber den
Milchviehbetrieb mit moderner Technik sowie in den
Pflaumenkulturen gerne maoglich.

& stromberger Pflaume; weitere Produkte aus und
mit der Stromberger Pflaume.

Fuhrungen auf dem Hof (Michviehbetrieb und /
oder Pflaumen) gerne nach Vereinbarung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAls Familienbetrieb mit drei Generationen auf dem Hof leben
wir ein gutes Miteinander. Auch mit unseren Mitarbeitern so-
wie Auszubildenden ist uns ein respektvoller, wertschatzen-
der und ehrlicher Umgang wichtig. Wir sind stolz darauf, ein
tolles Teamgefuhl zu haben. Wir ziehen alle an einem Strang.”

Hof Surmann

Fam. Surmann Offnungszeiten:
© Nottbeck 2 Nur in der Pflaumensaison
59302 Oelde-Stromberg Mitte August - Mitte Sept.
R 02529949700 @ Taglich:
0175 4026963 09:00 -18:00 Uhr

™ s.surmann@hof.surmann.de
@ www.hof-surmann.de

&
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landservice.de

Kuchengeschichten!

Entdecke die Welt der regionalen Urpr_odukte
und die besten Rezepte in der Schatzkiste
+WISSEN" auf landservice.de

Stobere in wiederentdeckten KIassikerp und neuen
Lieblingsrezepten aus der Bauernhofkiiche.

Die regionalen Gerichte
aus Omas und Uromas
Kochbiichern nehmen dich
mit durch Jahreszeiten,

Alles erprobt, alltags-
tauglich und meist schnell
gemacht.

REGIONALE KLASSIKER
& NEVE REZEPTIDEEN
- KLICK MAL REIN!

WALNUSS -BURGER-PATTY

70 g Walniisse, 350 9 Champignons,

1 Bund Petersilie, 2 Schalotten, 2 Knob-
lauchzehen, 5 EL Olivensl, 50 g Semmel-
brésel, 1 Ei, Salz und Pleffer

1. Walnijsse, Champignans und Pefersile fein hacken.
2. Schalotfen und Knoblguch schilen und fein wilrfely.
In 2 EL heiBem Olivens] kurz anbrafen,

3. Champignons hinzufigen und 5 Minuten mitbraten.
4. Mles mit Walnissen, Semmelbréiseln, Petersilie und i
in einer Schijssel vermengen. Mit Salz und Peffer
abschmecken,

5. Zwei b drei Pottys formen ynd im restlichen Gl von

beiden Seiten goldbraun braten.

\ 6. Die Pattys mit Bréchen, Salaf ynd Sauce serviereJ




BIOHOF FELDMANN

Der Biohof Feldmann in Oelde-Siinninghausen
liegt idyllisch umringt von Feldern. Der Hof wird
seit tiber 30 Jahren nach den Bioland-Richtlinien
bewirtschaftet. Aktuell liegt der Schwerpunkt
auf der Produktion von bis zu 40 verschiedenen
Gemiisesorten — vom Klassiker bis zu seltenen
Sorten.

Das Obst stammt von der hofeigenen Streuobst-
wiese. Die frische Ernte gibt es nach telefonischer
Vereinbarung direkt am Hof.

& Gemusevielfalt: Schwerpunkt auf alte und
seltene Sorten wie Haferwurz und Schwarzwur-
zel; sowie Paprika, Tomaten, Gurken, Zucchini,
Kurbisse, Zwiebeln, Salate usw.; Apfel, Birnen
und Hauszwetschgen von der Streuobstwiese;
Kartoffeln und Eier.

Seminare, wie z. B. Krduterwanderungen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir legen Wert auf Artenvielfalt. Deswegen pflanzen wir
zahlreiche seltene Gemusesorten wie Schwarzwurzel und
Haferwurz an und Uberlassen die Natur bei uns auf dem Hof
zum Teil sich selber. Dieses fordert die Krautervielfalt und
starkt die Vogel- und Insektenpopulation.”

Biohof Feldmann

Andreas Rickel Offnungszeiten:

© Zum Stapelbusch 3 GemuUse- u. Obstverkauf
59302 Oelde- & Mai/Juni - November:
Sunninghausen nach telefonischer

R 02520 1741 Vereinbarung

&




KAMPMANNS HOFLADEN

&

Kampmanns Hof ist ein 300 Jahre alter Bauernhof
in Stinninghausen. Der Hof ist zertifiziert fir art-
gerechte Tierhaltung. Das hochwertige Schweine-
fleisch wird fachgerecht weiterverarbeitet.

Die Direktvermarktung der Produkte erfolgt Uber
Verkaufsautomaten ab Hof, einem Partyservice
sowie Marktstande auf Wochenmarkten in Oelde
und Beckum.

& Wechselnder Mittagstisch, Fleisch- und Wurst-
spezialitaten, deftige Eintopfe und Fleischge-
richte, Prasentkorbe.

A Partyservice fur bis zu 150 Personen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die artgerechte Tierhaltung und eine ganzheitliche Ver-
wertung des Tieres ist fir uns ein Selbstverstandnis. Gerne
stehen wir im direkten Austausch mit unseren Kunden auf
dem Hof oder auf den Wochenmarkten und geben Auskunft
Uber unsere landwirtschaftlichen Tatigkeiten.”

Kampmanns Hofladen

Karl-Heinz Kampmann éffnungszeiten:

© Heibrink 2 SB-Automat
59302 Oelde @ 24/7

Qs 02520232

[ kampmannshofladen@online.de Marktstand Oelde
@& www.kampmannshofladen.de & Fr.:07:00 - 13:00 Uhr

Marktstand Beckum
@ Mi, Sa.:
07:00 -13:00 Uhr



REINKENHOFF’S CAFE

Das Café der Familie Reinkenhoff befindet sich in
Siinninghausen auf einem Hof mit langer Tradi-
tion. Der Wohnbereich des alten Bauern-hauses
wurde 2002 zu einem kleinen Bauerncafé mit 30
Platzen umgenutzt.

Im Jahr 2008 wurde mit viel Liebe zum Detail die
Tenne zum heutigen Café mit 80 Sitzplatzen um-
gebaut sowie eine moderne Kuche im ehemaligen
Kuhstall eingerichtet. Auf dem Hof werden schotti-
sche Hochlandrinder gehalten.

& Kuchen, Torten, Platzchen, Konfitiren aus
eigener Herstellung. Spezialitaten von regionalen
Direktvermarktern.

& Fruhsticksbuffet von mittwochs bis sonntags,
pikante Kleinigkeiten zum Mittag sowie Kaffee
und Kuchen.

i Angemeldete Gruppen bis 80 Personen zum
Frahstick oder Kaffeetrinken.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Ein nachhaltiger Umgang mit alten Baumaterialien ist uns

besonders wichtig. Boden, Wande und Decken wurden in

ihrem urspringlichen Zustand bewahrt und schaffen in

Kombination mit der modern-landlichen Einrichtung eine an-

genehme Atmosphére im gesamten Café. Zudem setzen wir

Uberwiegend regionale Produkte in unserer Kuche ein.”

Reinkenhoff’s Café

Familie Reinkenhoff Offnungszeiten:
© Heibrink 3 Hofcafé

59302 Oelde-Stnninghausen @ \Mi-Sa.:
® 025201670 09:00 - 17:00 Uhr
™ cafe@reinkenhoff.de S0.:09:00 - 13:00 Uhr
@ www.reinkenhoff.de Mo., Di.: geschlossen
cafereinkenhoff Betriebsferien: s. Webseite
@ Café Reinkenhoff Telefonzeiten:

Mi.-So.: 08:00 - 10:00 Uhr

&




GREEN CARE FARM | HOF BERKHOFF-BEUMER

s

Der Hof der Familie Berkhoff-Beumer ist ein be-
sonderer Erlebnisraum in dem Natur, Pferde und
Padagogik aufeinandertreffen. Besucher kdnnen
die weitlaufige Anlage erkunden, Pferde im Aktiv-
stall erleben und in die Welt der Naturpadagogik
eintauchen.

Bewegung, Lernen und Erholung verschmelzen hier
zu einem ganzheitlichen Angebot fir jedes Alter.

& Ubernachtung in Tiny Houses.

i Kinder profitieren von Movement und Horse Boy
Methoden, Naturpadagogik und individuellem
Lernen in Bewegung.

.. Pferdegestutzte Forderung, Coaching und
artgerechte Aktivstallhaltung bieten wertvolle
Entwicklung und pferdenahes Erleben.

Green Care, Tiny Houses und Arbeiten auf dem
Hof ermoglichen Auszeit, Erdung und echte
Naturverbundenheit.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir leben Nachhaltigkeit als ganzheitlichen Ansatz: durch
naturnahe Angebote, artgerechte Pferdehaltung und die Ver-
bindung von Bewegung, Lernen und Erholung. So schaffen
wir Raume fur Entwicklung, fordern Umweltbewusstsein und
ermoglichen echtes Naturerleben fur Menschen jeden Alters.”

Green Care Farm |

Hof Berkhoff-Beumer Offnungszeiten:
Heinrich u. Brigitte Berkhoff Nach Absprache.
© Warendorfer Str. 304

59227 Ahlen-

Ténnishauschen
Qs 02528 929410

01755609227
™ sekretariat@greencarefarm.de
@& www.greencarefarm.de



HUHNERGLUCK BY ANKI | HOF FUCHTENHANS

Hiihnergliick by Anki von Ann Christin Graben-

meier ist ein einladender Hof, auf dem Tierwohl, %‘
Regionalitat und ehrliche Lebensmittel im Mittel-
punkt stehen. Die liebevoll gestaltete Automaten-
hiitte Iadt rund um die Uhr zum Entdecken und
Einkaufen ein.

Besucher kénnen die Huahner in ihren Mobilstallen
erleben und hochwertige Freilandeier, regionale
Hofprodukte sowie Bauernhofeis in besonderer
Atmosphare genieBen.

% Frische Freilandeier aus Mobilstallhaltung, Ge-
flugelspezialitaten, Eingemachtes und saisonale
Hofprodukte aus der Region, Softeis, Bauernho-
feis, kalte Getranke, Geback. Im Sommer gibt es
Grillfleisch und im Winter Mépkenbrot.

&t Radlerpause: Sitzgelegenheiten, verschiedenes
Gebéck und kalte Getrénke.

Am 3. & 4. Adventswochenende Weihnachts-
markt mit Tannenbaumverkauf. Am Ostersonn-
tag gibt es ein Osterfeuer mit Verzehr.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit verstehen wir als Verantwortung fur Mensch,

Tier und Natur. Mit kurzen Wegen, hofeigenen Produkten und

einem moglichst geschlossenen Kreislauf wirtschaften wir

ressourcenschonend. Unsere Mobilstalle mit Solaranlagen

und die Nutzung erneuerbarer Energien verbinden moderne
Landwirtschaft mit Tradition.”

Hiihnergliick by Anki |

Hof Flichtenhans Offnungszeiten:
Ann Christin Grabenmeier SB-Automat
© Im Steinkuhlenberge 14 © 24/7

59227 Ahlen

Qs 015112795857
= huehnerglueck21@gmx.de
huehnerglueck_by_anki




HOF MERTENSKOTTER

&

Der Familienbetrieb der Familie Mertenskotter

in Ahlen ist seit drei Generationen eng mit der
Hiihnerhaltung verbunden und steht fiir verant-
wortungsvolle Eierproduktion. Besucher erhalten
Einblicke in die Haltung und Herkunft der Eier,
wahrend der Hof fiir gelebte Regionalitét steht.
Kurze Wege vom Feld bis zum Futter und direkt
zum Kunden sichern Frische, Transparenz und
Qualitat.

& Ausgewahltes Sortiment regionaler Produkte
mit Schwerpunkt auf Frische und Herkunft.
Eigene Boden- und Freilandeier in bester Quali-
tat, auch in groBeren Mengen erhéltlich. Ergénzt
durch ,AufEggs” Eierlikor aus eigener Manufak-
tur: inspiriert von der Munsterlander Tradition.
Verkauf im Hofladen mit persénlicher Beratung
an Werktagen vormittags.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir verstehen Nachhaltigkeit als gelebte Verantwortung

- von der eigenen Futtererzeugung bis zur artgerechten
Haltung ohne Kikentoten. Kurze Wege und volle Transpa-
renz sichern Qualitat und Vertrauen. So wirtschaften wir im
Einklang mit Natur, Tier und Mensch — bewusst, regional und
zukunftsfahig.”

Hof Mertenskétter

Michael Mertenskétter Offnungszeiten:
© Walstedder Str. 234 Hofladen
59227 Ahlen & Mo.-Do.:
Q 023821799 08:00 - 12:00 Uhr
™ info@hof-mertenskoetter.de Fr.: 08:00 - 15:00 Uhr
@ www.hof-mertenskoetter.de Sa.: 08:00 - 12:00 Uhr
SB-Automat

@ 24/7



HOF & LANDGASTHAUS SCHULZE ROTERING

Der Hof der Familie Schulze Rétering blickt auf

eine Geschichte bis ins Jahr 1340 zuriick und %‘
beeindruckt auf seinem idyllischen Graftenhof
mit historischen Geb&uden. Seit 1767 entstehen
hier mit groBer Leidenschaft edle Likére, Brande
und Geiste.

Die einzigartige Destillationsanlage und die Herstel-
lung in siebter Generation stehen fur héchste Quali-
tat und echte Munsterlander Brennereikultur.

& Vielfaltiges Sortiment aus eigener Kreislaufwirt-
schaft mit 50-60 verschiedenen Sonderkulturen.
Frische Erdbeeren und Spargel. Backhaus mit
frischem Brot und knusprigen Brotchen. Likoére,
Edelbrande und Geiste aus hofeigener Brennerei.

st Saisonal wechselnde warme Kuche, Kaffee und
Kuchen; Biergarten.

A Ideal fur Feiern bis 100 Personen.

4. Rast mit Pferd moglich.

Fuhrungen durch die traditionelle Brennerei. Drei
Tage Hoffest an Pfingsten mit 50 bis 60 Ausstellern.

,Wir verbinden Nachhaltigkeit mit regionaler Verantwortung.
Von saisonalen Gerichten aus Produkten heimischer Land-
wirtschaft Uber die ressourcenschonende Weiterverarbei-
tung in unser Landgasthaus-Kuche.”

Hof & Landgasthaus
Schulze Rétering Offnungszeiten:
Fam. Schulze Rétering Hofladen u. Landgasthaus
© Prozessionsweg 115 @ s. Webseite

59227 Ahlen (geschlossene Gesell-
R 023822742 schaften beachten)
™ info@schulze-roetering.de Verkaufsstande
@ www.schulze-roetering.de in der Saison.
schulzeroetering Oldtimer-Traktortouren

@ Schulze Rotering nach Vereinbarung.



LANDERLEBNISHOF STELTIG | FEIERN & DENKRAUM

Der Erlebnishof Steltig befindet sich im
Minsterland zwischen Ahlen und Warendorf.
Der landwirtschaftliche Betrieb bietet
ausgefallene Gruppenevents an.
Besichtigungen der erneuerbaren Energien
sind moglich: Photovoltaik, Windkraft und
Energiespeicher.

A Gruppenevents auf Voranmeldung: Steinofen-
brot aus dem alten Backhaus, Bier-Tasting,
Hoffuhrungen.

Jahrliches Hoffest am 1. Mai.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Neben dem Ackerbau bilden Windkraft, Photovoltaik und
Energiespeicher unsere zukunftstrachtigen Betriebszweige,
die wir unseren Gasten bei angemeldeten Hoffihrungen
gerne zeigen und erlautern.”

Erlebnishof Steltig

Dirk Steltig Offnungszeiten:
© Warendorfer Str. 285 Ganzjahrig:

59227 Ahlen Auf Anfrage fur angemel-
Qs 015756330433 dete Gruppen buchbar.

™ d.steltig@web.de




HOF STRATMANN

Der landwirtschaftliche Betrieb der Familie
Stratmann lockt durch ein vielfaltiges Angebot.
Besucher kénnen im Hofladen frische Kartoffeln,
Zwiebeln, saisonales Gemlise sowie Fleisch aus
eigener Haltung kaufen.

Samstags locken frisch gebackenes Brot, Brotchen
und Kuchen wéhrend gemutliche AuBensitzplédtze zur
erholsamen Pause einladen.

B Vielfaltiges Sortiment mit regionalen Spezialita-
ten und hausgemachten Produkten. Eingelegte
Gurken, frische Eier aus Freilandhaltung sowie
Kase und Milchprodukte, Marmeladen und Eis.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir setzen auf Nachhaltigkeit mit kurzen Wegen und regio-
naler Verantwortung. Von der Erzeugung und Verarbeitung
auf dem eigenen Betrieb Uber Produkte ausschlieBlich aus
der Region.”

Hof Stratmann

Fam. Stratmann Offnungszeiten:
© LambertistraBe 193 Hofladen
59229 Ahlen @ Taglich:
R 023829680210 07:00 - 22:00 Uhr

X info@hof-stratmann-dolberg.de

@ www.hof-stratmann-dolberg.de

@ Hof Stratmann Dolberg
Landwirtschaft mit Herz

&




ORT & STALLE

&

Der energieautarke Betrieb von Heinrich Ernst
Winkelmann in Ahlen vereint artgerechte Tierhal-
tung mit einer einzigartigen Eventslocation.

Die Hofstelle ist umringt von Streuobstwiesen
und ermdglicht einen Blick auf die Wagyu-Rinder.
Neben klassischem Ackerbau wird saisonal auch
Wild aus umliegenden Revieren angeboten.

& Kleiner Hofladen mit regionalen Spezialitaten
aus eigener Herstellung. Je nach Saison: hoch-
wertiges Wild- und Rindfleisch vom Wagyu
sowie Fisch. Liebevoll zubereitete Produkte und
individuell zusammengestellte Prasentkorbe.

£ GroBzugiger Eventbereich auf dem Hof. Ob
private Feiern, Firmenevents oder gemutliche
Zusammenkinfte: die vielseitigen Innen- und
AuBenbereiche schaffen eine besondere Atmo-
sphére. Auch Tagungen in ruhiger Umgebung
sind moglich, wahrend eine individuelle Betreu-
ung fur Genuss und gelungene Momente sorgt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir verstehen Nachhaltigkeit als Verantwortung far Tier,
Umwelt und Qualitat. Unsere Tiere leben artgerecht mit viel
Auslauf auf Wiesen und groBzugigen Stallungen, erganzt
durch hochwertige Futterung und beste Pflege. So schaffen
wir naturliche Bedingungen, die Tierwohl, Ressourcen und
regionalen Genuss in Einklang bringen.*

Ort & Stalle
Heinrich Ernst Winkelmann Offnungszeiten:
© Beckumer StraBe 281 Hofladen
59229 Ahlen & Do.:12:00 - 18:00 Uhr
s 0152 02141608 oder nach Absprache

® info@ortundstaelle.de
@ www.ortundstaelle.de
ortundstaelle



HOF BECKER VOR DER SANDFORT

Der familiengefiihrte Betrieb liegt eingebettet in
die Beckumer Berge und wird seit drei Generatio-
nen mit Herzblut bewirtschaftet.

Besucher erhalten Einblicke in moderne
Tierhaltung auf Stroh sowie in die Verarbeitung
der hofeigenen Milch in der Molkerei.

Neben Ackerbau und Zucht alter Rassen entstehen
hier hochwertige, regionale Produkte, die mit groBRer
Sorgfalt direkt vermarktet werden.

& Vielfaltiges Sortiment mit frischen Milchprodukten
aus eigener Herstellung. Milch, Naturjoghurt, Jo-
ghurt, Trinkjoghurt, Kakao und Eiskaffee. Schlacht-
frische Fleisch- und Wurstwaren, westfélische
Spezialitéten, Grillfleisch und Grillkase. Fleischpa-
kete und Présentkorbe gerne auf Bestellung.

& Landvergnlgen Stellplatze.

G Lernort Bauernhof.

Fuhrungen mit Verkostungen nach Anmeldung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir leben Nachhaltigkeit durch respektvollen Umgang mit
Tier und Natur. Von artgerechter Haltung mit Weidegang und
Stroh Uber kurze Wege bei Schlachtung und Vermarktung bis
hin zur bedarfsgerechten Verarbeitung schaffen wir Trans-
parenz, Qualitat und echtes Tierwohlim Einklang mit unserer
Region.”

Hof Becker vor der Sandfort
Fam. Becker vor der Sandfort Offnungszeiten:
© Unterberg 10 Nach Absprache.
59269 Beckum
Qs 02521823595
015150737937
™ info@becker-vor-der-sandfort.de
@ www.becker-vor-der-sandfort.de
hofbeckervordersandfort
@ Hof Becker vor der Sandfort




HOF GROSSE FRIE

Der Betrieb GroBe Frie in Beckum liegt direkt an
@' der Werse. Die Produkte stehen fiir besondere
Fleischqualitat aus artgerechter Haltung.

Die Galloway-Rinder wachsen langsam auf und
liefern hochwertiges, fein marmoriertes Fleisch.
Mehrmals im Jahr ladt der Hof zum Verkauf ein,
bei dem Besucher die Tiere kennenlernen und
Fleischpakete erworben werden kénnen.

& Exklusive Fleischpakete aus hochwertigem Gal-
lowayfleisch, erhéltlich mehrmals jahrlich beim
Hofverkauf. Enthalten sind vielféltige Zuschnitte
wie Braten, Gulasch, Burger Patties, Hackfleisch
und Steaks - auch nach besonderen Cuts, sai-
sonal angepasst. Das fein marmorierte Fleisch
Uberzeugt durch intensiven Geschmack und
stammt aus artgerechter Haltung mit langsa-
mer Aufzucht. Vorbestellungen sind gewlnscht.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir verstehen Nachhaltigkeit als ganzheitlichen Ansatz. Von
der bedarfsgerechten Schlachtung tber die vollsténdige
Vermarktung bis hin zur Haltung gentigsamer, hornloser
Galloways setzen wir auf natlrliche Kreislaufe, respektvollen
Umgang mit den Tieren und hochste Qualitat aus verantwor-
tungsvoller Erzeugung.”

Hof GroBe Frie
Fam. GroBe Frie Offnungszeiten:
© Werse 18 Nach Absprache.

59269 Beckum
Qs 0175 4111981
™ info@hofgrossefrie.de
& www.hofgrossefrie.de
hofgrossefrie
@ Hof GroBe Frie




Hof Latke Friche

HOF LUTKE FRIEHE

Der landwirtschaftliche Familienbetrieb von Familie
Liitke Friehe liegt in Beckum und verbindet vielfal-
tige Landwirtschaft mit einer Direktvermarktung.
Mit viel Herzblut werden hier eigene Erzeugnisse &
regionale Spezialitdten hergestellt und angeboten.
Dabei stehen Qualitat, Regionalitat u. Verbunden-
heit zur Heimat im Mittelpunkt.

In der Selbstbedienungshutte an der Werse finden
sich liebevoll hergestellte Produkte wie Apfelmus und
Marmeladen aus eigenen Fruchten.

& Vielfaltiges Sortiment aus eigener Herstellung
mit regionalen Spezialitaten: Frisch geerntete
Kartoffeln, eingelegte Gurken, Schnibbelgurken,
Apfelmus und Marmeladen aus eigenen Fruchten.
Erganzt wird das Angebot durch hausgemachtes
Gebéck. In der Verkaufshitte am Werseradweg
finden sich zudem Grillfleisch und weitere Kost-
lichkeiten zur Selbstbedienung.

=t Radlerpause an der Selbstbedienungshiitte: Be-
sucher kdnnen selbstgebackenen Kuchen, Kekse,
Softeis sowie kuhle Getranke und Kaffee genieBen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir leben Nachhaltigkeit als geschlossenen Kreislauf. Vom

Futteranbau auf eigenen Feldern Uber die Vermarktung unse-

rer Produkte bis zur Nutzung von Gulle als nattrlichen Dunger

und Energie aus Photovoltaik — erganzt durch regionale Ver-
marktung und die Wiederverwertung von Verpackungen.®

Hof Liitke Friehe

Familie Liitke Friehe Offnungszeiten:
© Werse 17 SB-Automat

59269 Beckum (Werseradweg am
Q 01752284457 Knotenpunkt 27)
™ luetkefriehe. & 24/7

direktvermarktung@gmail.com Beckumer Wochenmarkt
hof_luetkefriehe @ Sa.: 07:00 - 13:00 Uhr

&




SPRENKER

Malids T8 3
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HOF SPRENKER

&

Hof Sprenker ist ein Familienbetrieb in
Beckum-Roland mit zukunftsorientierter Land-
wirtschaft. Anbauschwerpunkt sind Hiilsen-
friichte wie Ackerbohnen, Soja, Edamame und
Trockenbohnen. Sie verbessern die Bodenfrucht-
barkeit, kommen ohne mineralischen Stickstoff
aus und liefern pflanzliches EiweiB.

Auf dem Hof werden sie zu pflanzlichen Produkten
verarbeitet und im Hofladen und online vermarktet.

& Edamame, Bohnen, Kurbisse: Edamame in der
Saison als Frischgemuse, auBerhalb als Trocken-
bohne und verarbeitet zu innovativen Produk-
ten: gerostete Edamame und Soja (natur oder
gesalzen), Aufstriche, Falafelmix, Pasta.

Weitere Bohnen wie Kidney, Cannellini, Perl-
muttbohne, Black Beans als Trockenbohne oder
eingekocht fur den Vorratsschrank.

Mehle aus Ackerbohnen und Edamame. Kurbis
zur Saison in Selbstbedienung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fir uns, den Boden so zu bewirt-
schaften, dass er auch fur kommende Generationen frucht-
bar bleibt und Lebensmittel zu erzeugen, die Mensch und
Umwelt gleichermaBen guttun.”

Hof Sprenker
Benedikt Sprenker Offnungszeiten:
© Roland1 Hofladen

59269 Beckum-Roland & Fr.:14:00 - 17:00 Uhr
Q 025213127 & Kurbisverkauf in der
& bs@hofsprenker-roland.de Saison taglichin
@& www.hofsprenker-roland.de Selbstbedienung

benediktsprenker Online-Shop



BAUMHOERS LIPPEAUENBLICK

Aus Uberzeugung wird auf dem Hof Landwirt-

schaft und Gastronomie vereint. Von dem Café %‘

aus kann man nicht nur die Weite der Auen ge-

nieBen, wahrend man im Naturgarten sitzt.

Wer sich ein bisschen dreht und den Kopf reckt oder

gar das Gelande erkundet, kann hier eine groB3e Viel-

falt entdecken: der naturnahe Garten, die Obstbaum-

wiese, den Auenwald, das Biotop, Bienenstdcke und -
(7

die Rinderherde auf den Lippeauen.

& Bio-Rindfleisch: 10 kg Fleischpakete auf Vor-
bestellung als Sommer- oder Winterpakete,
Termine s. Homepage.
=& Selbstgebackene Kuchen, fair gehandelter Kaf-
fee, Limonade aus eigenen Apfeln.
A Angemeldete Gruppen bis 60 Personen. @
G Bauernhofpadagogik fur Kinder (4-7 Jahre),
Termine s. Homepage.

Kulturelle Veranstaltungen und Fuhrungen.
Termine s. Homepage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die Vielfalt liegt uns sehr am Herzen. Nach und nach ver-
suchen wir einen Ort zu schaffen, an dem sich die Natur
entfalten kann, die unterschiedlichen Tiere ihren Platz finden
und Menschen ihre Seele baumeln lassen kénnen.”

Baumhoers Lippeauenblick
Heiner und Corinna Baumhoer  Offnungszeiten:

© Gottinger StraBe 22 April bis Oktober
59329 Wadersloh ® Sa,, So., Feiertag:
Qs 02945201565 ab12:00 Uhr
X info@baumhoers-lippeauenblick.de Fr.. nach Anmeldung
@ www.baumhoers-lippeauenblick.de ab 15 Personen.

baumhoers.lippeauenblick
@ BaumhoersLippeauenblick




MILCHTANKSTELLE HENKELMANN

&

Die frische Rohmilch vom Milchviehbetrieb der
kuhverliebten Familie Henkelmann aus Wadersloh
begeistert Kunden seit 2015. Unter den 80 Milch-
kiihen sind zahlreiche Jersey-Kiihe zu finden.

Die Milch der zierlichen Rasse ist besonders
cremig, aromatisch und reich an Fett und EiweiB.
Die leckere Milch ist am Rohmilchautomaten
erhaltlich und Gutes aus der Region, Snacks und
Getrédnke am Warenautomaten.

£ Rohmilch am Rohmilchautomaten, Flaschen
und Deckel, Kartoffeln, Eier, Wurstwaren, Honig,
Getranke und Snacks wie Platzchen, Chips und
Bierknacker (Mettwurst) am Warenautomaten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir sind in der Landwirtschaft verwurzelt und vernetzt. Viele
Mitglieder unserer Familie engagieren sich ehrenamtlich fur
die Anliegen der Landwirtschaft, der Milchviehhaltung und
des Dorflebens. Mit diesem Einsatz leisten wir aktive Offent-
lichkeitsarbeit und schaffen nachhaltige Zukunftsperspekti-
ven fur Betriebe wie unseren.”

Milchtankstelle Henkelmann

Fam. Henkelmann Offnungszeiten:
© Sunksweg 4 Rohmilch- und

59329 Wadersloh Warenautomat
Q 025231532 @ 24/7

hofhenkelmann
@ Henkelmann’s
Milchtankstelle



FLOREANA LANDMARKT

Anfang 2024 hat Familie Schulze Bonsel den etab-
lierten Obstbaubetrieb samt Floreana Landmarkt '@'
von Margit Paschen in Wadersloh iibernommen.

Kunden erfreuen sich im Hofladen an der groBen

Auswahl an verschiedenen Apfelsorten, selbst ange-

bautem Beerenobst und regionalen Spezialitaten.

& Eigener Anbau: verschiedene Apfelsorten wie
Elster, Jonagold, Topaz, Pinova, Rubinette, Jonica,
alte Sorten wie Cox Orange und Boskoop sowie
Allergikerapfel Santana und Wellant; Erdbeeren,
Himbeeren, Brombeeren, Johannisbeeren und
Heidelbeeren. Beeren auch zum Selberpflicken;
hauseigene Obstbrande, selbst hergestellte
Apfelspezialitaten, Fruchtaufstriche, ausgewahlte
Produkte von Berufskollegen; ganzjahrig Présent-
korbe. Teilnahme am EU-Schulprogramm.

Fuhrungen und Besichtigungen fur Schulklas-
sen und Gruppen nach Vereinbarung, auch mit
Kaffee und Kuchen. Radlertreff am 1. Mai mit Ge-
tranken und Bratwurst, Hofladen ge&ffnet. Ap-
felfest im Oktober (Termin s. Webseite): buntes
Programm, Saftpresse, Speisen und Getrénke.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir verarbeiten unsere hofeigenen Produkte zu zahlreichen

Spezialitaten weiter. Hierzu zahlen unsere Apfelchips und ge-

trocknete Beeren ebenso wie unsere Fruchtaufstriche. Durch

die Verarbeitung verwerten wir unsere Ernte und entwickeln
neue, marktfahige Produkte.”

Floreana Landmarkt

Berthold Schulze Bonsel Offnungszeiten:
© Heideweg 8 Hofladen
59329 Wadersloh @ S. Webseite

Qs 025232150
™ floreana@t-online.de
@ www.floreana.de




IMKEREI SCHNITKER

&

Die Familienimkerei Schnitker wandert mit den
Bienen von Wadersloh zu den nahrhaftesten
Trachten in ganz Deutschland: Raps- und Bluten-
honige stammen aus der Region, Sortenhonige
wie Akazien- und Kornblumenhonig entstehen
im Brandenburger Raum, Waldhimbeer- und
Gamander-Bliitenhonig im Arnsberger Wald und
Wald- und Tannenhonig im Schwarzwald.

Jedes Glas Honig wird von Hand abgefullt und im
Hofladen, auf Markten, im Einzelhandel und im
Online-Shop vermarktet.

& Raps- und Blutenhonige aus ganz Deutschland:
Sommer-, Waldbliten-, Kornblumen-, Linden-,
Akazien-, Wald- Tannen-, Waldhimbeer-, Lowen-
zahn- und Gamander-Blttenhonig. Honig mit
Ingwer oder Zimt, Blutenpollen, Met (Honigwein)
und Bienenwachskerzen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch das Aufstellen unserer Bienenvolker sorgen wir auf
natlrlichem Weg fur die Bestdubung von Wild- und Kultur-
pflanzen (sowie Raps, Ackerbohne und Obstbdume etc.).
Somit sorgen unsere Bienen fur eine gesunde Biodiversitat.”

Imkerei Schnitker |

Meisterbetrieb Offnungszeiten:
Inh. Klaus Schnitker Hofladen
© Kuhlheide 3 & Mi.-Fr.:

59329 Wadersloh 14:00 -18:00 Uhr
s 025231799 Selbstbedienungs-
= info@imkerei-schnitker.de hauschen
& www.imkerei-schnitker.de @ 24/7
imkerei_schnitker_wadersloh Wochenmarkte

@ Oelde und Gutersloh
Online-Shop



GEMUSEHOF STERTHOFF

Der Gemiisehof Sterthoff ist steht fiir feld-
frischen Spargel sowie aromatische SuBkirschen,
Zwetschgen, Mirabellen und eingelegte Gurken.
Erganzt wird das Sortiment durch hofeigene

Haselniisse.

In der Saison sind die Produkte im Hofladen in
Wadersloh und im Laden in Lippstadt-Lipperode
erhaltlich. Auch die nadchste Generation begeistert
sich fur die Landwirtschaft und hat ihre Ausbildung

im Obstbau begonnen.

& Hofeigener weiBer und gruiner Spargel (ver-
schiedene Sortierungen, auch geschélt), SuBkir-
schen, Zwetschgen, Mirabellen, Haselntsse und
eingelegte Gurken; Préasentkérbe. AuBerdem
Kartoffeln, Eier und Erdbeeren.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Noch heute kochen wir unsere Gurken nach einem alten
Familienrezept ein. So sind unsere Gurken ohne Konservie-
rungsstoffe tber die Saison hinaus haltbar. Kunden schatzen
den einmaligen Geschmack. Es schmeckt wie bei Oma.”

Gemiisehof Sterthoff
Bernhard Sterthoff
© Kleyweg 2
59329 Wadersloh
Qs 025231224
™ gemuese.sterthoff@gmx.de

Offnungszeiten:
Spargelzeit
(Anfang April = 26. Juni)
& Mo.-Sa.:
08:00 - 18:00 Uhr
S0.:08:00 - 17:00 Uhr
@ Gurken- und Zwetsch-
genzeit (Juli — Oktober)
Mo.-Sa.:13:00 - 18:00 Uhr
Hofladen in Lipperode,
Lippestr. 36
@ nurin der Spargelsaison:
Tel. 0294182011




FERIENWOHNUNG WADERSLOH

Die Historie und das ansprechende groBziigige
Ambiente des Widekind-Hofes, der 1287 erstmals
urkundlich als ,Hof to Gunderinksel“ erwéahnt
wurde, ladt zum Entspannen und GenieBen ein.
Die moderne Ferienwohnung im historischen
Ambiente ist der ideale Rickzugsort nach
Radtouren oder Wanderungen im schonen
MUnsterland.

& Weihnachtsbaumverkauf ab dem 2. Advent, Ein-
kellerungskartoffeln.
= Eine Ferienwohnung fur 4 Personen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Der Erhalt des Hofes, die Bewahrung der bauerlichen Kultur
und die Pflege der Kulturlandschaft liegt uns seit Generatio-
nenam Herzen.”

Ferienwohnung Wadersloh
Heinrich-Josef Offnungszeiten:
Widekind-Buschulte Ganzjahrig buchbar.
© BentelerstraBe 57
59329 Wadersloh
Q 025231363
= info@ferienwohnung-
wadersloh.de
@ www.ferienwohnung-
wadersloh.de




NATURHOF BEERHUES

Erlebe die Natur, den Wald, den Biohof und vor
allem dich selber mit Freude im Gestalten,
Entdecken und GenieBen. Die Begegnung mit der
Natur ist faszinierend und befliigelt die Sinne.

Im individuellen Entdecken erschlieen sich tkologi-
sche Zusammenhéange oft von selbst und die im freien
Spiel oder kreativem Wirken gewonnenen Erlebnisse
stéarken das Selbstbewusstsein.

G NaturZeit fur Kinder mit monatlichen Treffen,
Ferienfreizeit im Sommer fur 5 Tage.

Individuelle Gruppenangebote fir jede Alters-
gruppe: z. B. Wildkrauterfthrung, Team-Erlebnis-
Tage, Vortrage, Wilde Kiche auf dem Lager-
feuer, Salben, Cremes und Co. mit Wildpflanzen,
kreatives aus Naturmaterialien, Wellness in der
Natur — die Natur mit allen Sinnen erleben.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir leben in einer Pflanzen- und Tiervielfalt und sind nahezu
Selbstversorger, das ist fir uns eine Herzensangelegenheit.
Die Biodiversitat wird zunehmend durch den Permakultur-
Gedanken gestérkt, bei dem wir ressourcenorientiert leben.
Diese Authentizitat geben wir gerne an unsere Kursteilneh-
mer weiter.”

NaturHof Beerhues

Karola Beerhues Offnungszeiten:

@ Bontruper Str. 6 Termine nach Absprache
59329 Wadersloh-Liesborn oder Buchung.

Qs 015146546608

= info@naturhof-beerhues.de

@ www.naturhof-beerhues.de

karolabeerhues_naturhof

@ Karola Beerhues -
Naturpadagogin




™,

NIENABER ZUCKERRUBENKRAUT

&

Wenn es auf vielen Betrieben ruhiger wird, geht
es bei uns los: Im Oktober werden Zuckerriiben
geerntet und unsere Kampagne startet. Als ein-
ziger landwirtschaftlicher Produzent in Deutsch-
land produzieren wir traditionellen Zuckerriiben-
sirup.

Er Gberzeugt durch nattrliche StBe und einem
samtig-milden, malzig-stBen Geschmack. Er eig-
net sich zum SuBen, Backen, Braten, als Brotauf-
strich sowie fur Pumpernickel und dunkle Brote.

& Zuckerrtbensirup in verschiedenen Gebindegro-
Ben (225 g Glas bis 6 kg Metalleimer), Apfel- und
Birnenkraut, verschiedene Fruchtaufstriche,
Honig und Rubensenf.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L,Unser Zuckerrubensirup entsteht mit Herz, Engagement und
Teamgeist. Fairness und Wertschatzung pragen die Zusam-
menarbeit mit unseren Partnern. Weil wir unsere Arbeit gerne
machen, sorgen wir mit Freude, regional und dartber hinaus,
fur richtig guten Zuckerrubensirup.”

Nienaber Zuckerriibenkraut
Klaus u. Hildegard Nienaber
© Beckumer Str. 25

59329 Wadersloh-Liesborn
Qs 02523993092
™ nienaber@netkraut.de
& www.netkraut.de

Offnungszeiten:
Hofverkauf
& Mo.-Fr.:
08:00 - 18:00 Uhr
Sa.:08:00 -14:00 Uhr
Von Anfang Mérz bis
Ende September nach
vorheriger Anfrage.

Ebenso erhaltlich bei
zahlreichen Hofladen,
Raiffeisenmarkten in
der Region und dartber
hinaus.



DRIFTER EDELBRANDE

Zwei pfiffige Nachbarn der StraBe , Auf der Drift“
hatten in Wadersloh-Liesborn die Idee, die eigene
Pflaumenernte der rund 200 hochgewachsenen
Baume durch einen Brand zu veredeln.

Es wurde getiftelt, probiert und das Endergebnis als
gut befunden: Seit 2022 gibt es die Drifter Edelbrande
der Abfindungsbrennerei von Adalbert Gropper und
Wolfgang Menz in Wadersloh-Liesborn an jedem
ersten Samstag im Monat vor Ort zu kaufen.

= Drifter Edelbrande (42 % % vol., ohne Zuckerzu-
satz): verschiedene Sorten wie Pflaume, Birne,
Apfel.

Nach Absprache Verkostungen fur Gruppen (ca.
6-10 Personen) moglich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir stellen unsere Brande handwerklich her: Angefangen
von der Obstbaumpflege, Uber die Ernte, die Verlese und Rei-
nigung bis zum Einmaischen und Brennen. Alles machen wir
zu zweit in unserer Brennerei selber. Wir bewahren das alte
Handwerk und nutzen die Ernte unserer und nahegelegener
Streuobstwiesen sinnvoll.”

Drifter Edelbrande

Adalbert Gropper u. Offnungszeiten:

Wolfgang Menz Verkauf

© Gottinger Str. 66 © Jeweils am 1. Samstag
59329 Wadersloh-Liesborn im Monat:

Qs 015114969550 10:00 - 14:00 Uhr

01712632589
™ info@drifter-edelbraende.de

&




HOFMETZGEREI SCHROER

&

In der Hofmetzgerei Schréer wird auf individu-
ellen Service und Kundenfreundlichkeit Wert
gelegt. Kunden erwartet ein umfangreiches
Frischfleischsortiment, handwerklich hergestellte
Wurstwaren, Grillwurst und -fleisch und Dosen-
gerichte fiir die schnelle Zubereitung zu Hause.
Aufschnittplatten kénnen vorbestellt und Prasent-
korbe individuell zusammengestellt werden.
Kochtipps gibt es gratis beim Einkauf dazu.

£ Umfangreiches Frischfleischsortiment (Theke)
vom Schwein, Rind und Geflugel. Grillwurst und
Grillfleisch, je nach Saison Leberké&se, Mopken-
brot, Bratleberwurst, Rinderwurst usw., Haus-
macher Wurst und Aufschnitt, 40 verschiedene
Dosengerichte wie Rouladen, Gulasch, Eintopfe
usw. AuBerdem Kartoffeln, Eier, Likdre, Wein vom
Winzer, Honig, Marmelade, Nudeln und Kése.
Individuelle Prasentkoérbe.

A Fur Ihre Feier: Aufschnittplatten in verschiede-
nen GroBen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir legen Wert auf kurze Wege: Unsere Schweine werden

direkt auf unserem Hof geschlachtet, zerlegt und im Hof-

laden verkauft. Auch unsere Kunden haben kurze Wege. Die

meisten kommen bei uns aus der Region. Durch unseren in-

dividuellen Service und die Dosengerichte sprechen wir Jung
und Alt und Kunden mit verschiedenen Kochfahigkeiten an.”

Hofmetzgerei Schroer

Peter Schréer Offnungszeiten:
© Herzfelder Str. 16 Hofladen
59329 Wadersloh-Liesborn & Mo.—Fr.:
Qs 02523 8453 08:00 - 12:00 Uhr
™ schroer-liesborn@web.de 14:30 - 18:00 Uhr
@ www.schroer-liesborn.de Sa.:07:30 - 12:00 Uhr

Mi.: Geschlossen



BELTIE BIO BEEF

Der Hof der Familie Hoffmeier ist ein zertifizierter
Biobetrieb mit Fokus auf Tierwohl und eine nach-
haltige Wirtschaftsweise. Wir haben uns auf die
Haltung und Herdbuchzucht von Belted Galloway
Rindern spezialisiert — einer robusten Rasse, die
sich besonders gut fiir die extensive, ganzjahrige
Freilandhaltung eignet.

Durch ihr langsames Wachstum entwickelt sich ein
besonders aromatisches und schmackhaftes Fleisch.

& Wir vermarkten unser Bio-Rindfleisch nach dem
Prinzip des Cow Sharings. Dabei wird das Tier als
Ganzes genutzt: Kundinnen und Kunden bestellen
vorab Fleischpakete (ca. 6,5 kg, 10 kg oder 15 kg)
sowie ausgewahlte Einzelstticke. Das Fleisch wird
frisch, fachgerecht zerlegt, portioniert und vakuu-
miert zur Abholung bereitgestellt. Dieses Konzept
steht fur einen bewussten Umgang mit dem Tier
und sorgt flr Transparenz sowie hohe Qualitat.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fur uns, verantwortungsvoll mit
unseren Tieren und Flachen umzugehen. Durch das Cow-
Sharing-Prinzip, bei dem das Tier erst geschlachtet wird,
wenn alle Teile vorbestellt sind, nutzen wir das gesamte Tier
und vermeiden unnotige Verschwendung. Regionalitat und
ein respektvoller Umgang stehen fur uns im Mittelpunkt.”

Beltie Bio Beef

Dustin u. Paulin Hoffmeier Offnungszeiten:

© Oelderstr. 2 Nach Vereinbarung.
59329 Wadersloh-Diestedde

R 015167650215

© info@beltiebiobeef.de

@ www.beltiebiobeef.de

beltiebiobeef

&




BILDQUELLEN
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