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Aufgepasst,
Entdecker!
Wenn du alle 4 Malkarten

zusammenlegst
o) !
lade @U@m}a@ erscheint ein tolles
Frevmde N\ Panorama-Bild.
800g ﬂpfel 1. Apfel vierteln, das Kerngehduse ZUm E@@@Eb@m
B. Elst d entfernen und die Apfel in diinne —O° o
- Z. B. Elstar oder Scheiben schneiden. /M\ eins
Boskop -
P 2. Eier, Zucker, Vanillezucker, Zimt " @@E] @@5@5@
. und Milch in einer Schiissel
4 Eier verriihren. BZ@D@@
120 g Zucker 3. Mehl zufiigen und unterriihren. \/ @@T@EF
1 Pck. Vanille- 4. Butter schmelzen. 5@[@@7@
‘ Eine Auflaufform mit etwas Butter 0 i
zucker einfetten. ein E@ﬁ@o
: 5. Den Rest der Butter in die Eier- Q V[ —
1TL Zimt Milch-Mischung geben. ‘/
300 ml Milch 6. Apfel in die Form legen, die Eier- ﬂ
Milch-Mischung dariiber gielRen
120 g Mehl und gut vermengen.
7. Mandelblattchen tiber den Auflauf .
100 g Butter streuen. Mehr coole Rezepte & Adressen zum Einkaufen
_ 8. Apfelauflauf im vorgeheizten Ofen auf dem Bauernhof findest du auf:
60 g Mi:ndel bei 180 °C (Ober- und Unterhitze)
blattchen fiir ca. 50 Min. backen.
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. Mit Vanill der VanillesoR Bauernhoferlebnisse
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