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Aufgepasst,
Entdecker!
Wenn du alle 4 Malkarten

o zusommenlegst,
tacle defe erscheint ein tolles
Freundie N\ Panorama-Bild.

800g Kartoffeln 1. !(artoffeln s“chélen, Wa;chen und £ , ZUm)| E@@@Eb@m
in kleine Stiicke schneiden. o o)

1 Zwiebel In Salzwasser etwa 10 Min. /~ ~\ @U[rDS
kochen, bis sie fast gar sind. 0 @@E] @@@ﬁ

ope ()
1 Bund Petersilie 2 ; |
2. Zwiebel schélen und wiirfeln. BZ@D@

Petersilie waschen, trocken €

2 EL Butter schiitteln und fein hacken. @@T@E]

6 Eier 3. Zwiebeln in heiRer Butter glasig @’@m@g@
diinsten, dann die Petersilie o

200 ml Milch dazugeben und kurz mitdiinsten. @m E@ﬁ@g

Alles etwas abkiihlen lassen.

Salz
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. Eier und Milch verquirlen, mit Salz,
Pfeffer Pfeffer und Muskat wiirzen. ﬂ
Eier-Milch-Masse und Zwiebeln

5,
Muskat in eine Auflaufform geben.
6. Kartoffeln abgieBen und unter Mehr coole Rezepte & Adressen zum Einkaufen
eIt e (U auf dem Bauernhof findest du auf:
7. Bei 180 °C (Ober- und Unterhitze)

im vorgeheizten Backofen fiir
ca. 15 Min. alles stocken lassen. Bauernhoferlebnisse
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