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Für 6 Personen 

 

 

 

1 kg Gyrosfleisch  

für Suppe 
 

1 Zwiebel 
 

1 gelbe Paprika 
 

1 rote Paprika 
 

1/2 Porreestange 
 

1 l Wasser  

oder Brühe 
 

100 ml Zigeunersoße 
 

200 g Tomaten 

(püriert) 
 

200 ml Sahne 
 

 

Das Fleisch anbraten.  

 

Das Gemüse klein geschnitten zugeben und kurz 

mitdünsten.  

 

Mit heißem Wasser oder Brühe auffüllen.  

 

Die Zigeunersoße und das Tomatenpüree hereingeben.  

Die Suppe aufkochen und 15 Min. garen lassen.  

 

Zum Schluss die Sahne zufügen.  

 

Tipp: Dazu passt Stangenbrot! 
 

Gyrossuppe 


