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Die echten Landerlebnisse

in der Region Dusseldorf
und am Mittleren Niederrhein!

ebendig und abwechslungs-

reich, so prasentiert sich die

Landwirtschaft am Mittleren Niederrhein.
Neugierige Entdecker, Ausfliigler und Familien erwar-
ten frische und nachhaltige Produkte von fruchtbaren
Boden in bester Qualitat. Ob Hofladen, urige Bauern-
hofcafés, stilvolle Landpensionen oder spannende
Pferdehofe - lernen Sie mit diesem Wegweiser die
Vielfalt der Metropolregion Dusseldorf in ihren schon-
sten Facetten kennen.

uf 117 regionalen Betrieben erwartet Sie eine
auBergewohnliche Vielfalt an Freizeitaktivita-
ten fUr Jung und Alt. Lassen Sie sich auf eine
genussvolle Reise durch den Mittleren Niederrhein zu
Lkultur-heimischen Highlights” entflhren:
ein Geheimtipp fur wahre Feinschmecker ist Tonis-
vorst, die ,Apfelstadt am Niederrhein”. Mehr als
48 Millionen Apfel zaubern die Ténisvorster-
Apfelbdume jedes Jahr hervor.
Die hohe Dichte urtypischer Hofe bietet fur jeden
kleinen und groBen Abenteurer genau das richtige
Urlaubserlebnis: Entdecken Sie die Region doch
einmal auf dem Ruicken der Pferde - viele Pensionen
haben sich auf den Reitsport spezialisiert und werden
lhren Urlaub zu einem unvergesslichen Erlebnis
machen.

achhaltigkeit wird auf den Hofen gelebt. Des-
halb berichten die Betriebsleiterlnnen in dieser

Broschure, was sie tun, um das 6kologische,
o6konomische und soziale Gleichgewicht zu erhalten.

urchstébern Sie mit dieser Broschiire die schier

endlose Vielfalt der Region und lassen Sie sich

begeistern von der Schonheit des Mittleren
Niederrheins! Ich wiinsche Ihnen viel Freude dabei.

b
o

Johannes Frizen
Prasident
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Okologisches Handeln

Was ist Nach-
haltigkeit?

NACHHALTIGKEIT

im
Landservice-Betrieb

Okonomisches Handeln JA8

GERECHTE WL
Jeder, der diese Broschiire zur
Hand nimmt, liest bei den Betriebsportraits diesen
Satz:,,Nachhaltigkeit leben wir so!”
Hier schildern die Betriebsleiter, was sie im Sinne der
Nachhaltigkeit mit Uberzeugung tun.

Der Begriff Nachhaltigkeit beschreibt das betriebli-
che Engagement mit Blick auf das wirtschaftliche,
Okologische und soziale Handeln. Dabei soll die
Balance zwischen den drei Sdulen Umwelt, Wirt-
schaft und Soziales hergestellt werden, damit wir
auch zuklnftig in einer Welt leben kénnen, die uns
Wohlstand, ein ausgewogenes soziales Miteinander
und den Zugang zu naturlichen Ressourcen ermdg-
licht.

In dieser Broschire stellen die Betriebsleiter den per-
sonlichen Beitrag zum nachhaltigen Wirtschaften
vor, der im Betriebsalltag tatsachlich sichtbar ist. Sie
lesen Uber die regionale Zusammenarbeit zwischen
Erzeugern und Vermarktern, sodass regionale Wirt-
schaftskreislaufe gestarkt und Transportwege ver-
karzt werden. Darlber hinaus engagieren sich Land-
service-Betriebe fir energiesparende MaBnahmen,
fur Restevermeidung und fir die Gesunderhaltung
von Mensch und Tier. Ebenso stoBen Sie auf viele
interessante Veranstaltungen. Dort wird wertvolles
Wissen Uber die Landwirtschaft und die landwirt-
schaftlich erzeugten Produkte weitergegeben.

In diesem Taschenbuch ist das Thema Nachhaltigkeit
mit konkreten Inhalten gefillt. Denn die authenti-
schen Aussagen der Betriebsleiter verdeutlichen,
dass man viele verschiedene Dinge tun kann, um mit
den vorhandenen Ressourcen bewusst und nachhal-
tig umzugehen. GroBe wie auch kleinste Ansatze fuh-
renim Sinne der Nachhaltigkeit voran.



Zeichenerklarung

Das Register an jeder Broschlrenseite zeigt lhnen auf
einen Blick, wo Sie lIhr gewlnschtes Landerlebnis in
der Region Dusseldorf und am Mittleren Niederrhein
finden.

m Landfrische Produkte [}l Landerlebnisse fir Kinder

EB Ferienhofe Reiter & Pferde

Bauernhofcafés Blumen / Garten / Natur

m Feiern / Tagen / E. Veranstaltungen
Partyservice

Besondere Merkmale/ Qualitatszeichen

Bio nach EG-Oko-Verord- Mitglied bei
Bm nung (Das nationale .Spargelstrasse-NRW.de"
\e=2e/  deutsche Bio-Siegel wird
zusammen mit dem EU-
Bio-Logo eingesetzt.)

Mitglied bei der Forder-
EU-Bio-Logo gemeinschaft "Einkaufen
auf dem Bauernhof”

Mitglied bei "Bioland - Dieser Landservice-Hof ist
Verband fur organisch- mit dem Qualitatszeichen
biologischen Landbau Bauernhofgastronomie
eV der Landwirtschafts-
kammer Nordrhein-
Westfalen ausgezeichnet.

Mitglied bei "Naturland -

Verband fiir 6kologischen Mitglied bei der "Bundes-

Landbau e.V.” arbeitsgemeinschaft
Naturland Lernort Bauernhof e. V."

Mitglied bei Durch die "Deutsche

.Demeter e. V.” Reiterliche Vereinigung"

(FN) geprufter Betrieb.

Mitglied bei ,Bio-Region- /I/i Mitglied im ,,Verband der
510 REGION Niederrhein e. V. H GartenBaumschulen BdB
NIEDERRHEIN e. V. (GBV)”
ey KAT - Verein flr Zertifiziert durch
R@?r kontrollierte ,RAL Gutegemeinschaft
Core) alternative Tierhaltungs- Wald- und
formen e. V." Landschaftspflege”
Dieser Landservice-Hof ist Bl’éﬂ%ﬁ?“T Mitglied im ,, Verein zur
Systempartner. Das QS- Foérderung der Gemein-
Prifzeichen steht fur das wohl-Okonomie”

QS-Prufsystem fir
Lebensmittel.
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KREFELD

Benrader Obsthof

Mogen Sie auch am
liebsten feldfrisches und
aromatisches Obst?
Dann ist der Benrader
Obsthof die richtige
Adresse. Seit mehr als
50 Jahren haben wir uns
auf die Erzeugung von
Qualitatsobst speziali-
siert. Knackige Apfel,
Birnen, aromatische Erd-
beeren, stiBe Himbee-
ren und weiteres
leckeres Stein- und
Beerenobst. Alles aus
eigenem Anbau! Sie
finden unsere Produk-
te auch an verschiede-
nen Verkaufsstanden
in der Region.

@ In unserem Hofladen
finden Sie alles fiir den
taglichen Bedarf: Obst
aus eigenem Anbau
(Erdbeeren, Himbeeren,
Johannisbeeren,
Kirschen, Pflaumen,
Apfel, Birnen, Mirabel-
len), GemuUse aus der
Region, Wurst und Kase,
Geflugel und Fisch, Eier
und Nudeln, selbstge-
machte Fruchtaufstri-
che, Apfelsaft und -
chips von hofeigenen
Apfeln sowie frisches
Brot und Kuchen
(freitags).

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Fur uns bedeutet Nachhaltigkeit, dass wir einen groBen Teil unseres
Angebots selbst produzieren. So kénnen wir selbst dafir sorgen, dass
unsere Kunden qualitativ hochwertige Produkte erhalten, hinter denen
wir zu 100 Prozent stehen. Da wir jeden einzelnen Schritt kennen,
konnen wir diese Sicherheit auch an unsere Kunden weitergeben.”

Benrader Obsthof
Familie Boekels
Oberbenrader Str. 491
47804 Krefeld

Tel.: 02151 972450

info@benrader-obsthof.de
www.benrader-obsthof.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 15:00 Uhr

In der Spargel-/Erdbeerzeit
So./Feiertage:
09:00 - 12:00 Uhr
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Eier und Gefliigel

direkt vom Hof

KREFELD

Gefllgelhof Ritte

Am Rande des Krefelder
Stadtwaldes liegt die his-
torische Hofanlage des
GroBhuttenhofs. Hier
befindet sich seit 1997
der Geflugelhof Ritte,
der derzeit 7400 Lege-
hennen in Boden- und
Freilandhaltung behei-
matet. Die frischen Hih-
nereier und die hausge-
machte Geflligelwurst
werden im Hofladen
angeboten. Durch eine
Kooperation mit der
Putenfarm Ritte erhalten
Sie hier auch frisches
Schlachtgeflugel.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Eier von Hithnern aus
Boden- und Freilandhal-
tung, Suppenhihner,
hausgemachte Gefllugel-
wurst und Salate,
ofenfertige Braten und
Pfannengerichte, Puten,
Hahnchen, Géanse,
Enten.

AuBerdem erhalten Sie
bei uns Kuh- und Zie-
genkase, Vorzugsmilch
und Joghurt, Nudeln,
Olivenol, Gewdlrzgur-
ken, Mehl und Backmi-
schungen, Gewdurze, fri-
sches Brot und Kuchen
(Fr. u. Sa.).

@

L, Wir reizen die Platzkapazitaten unserer Stélle nicht aus. Unsere
Legehennen haben dadurch mehr Raum zur Verfiigung als es gesetzlich
vorgeschrieben ist. Dies ist fir uns sehr wichtig, da wir dem Wohl
unserer Tiere einen groBen Stellenwert einrdumen.”

Geflugelhof Ritte
Stephanie Hannemann
Huttenallee 235
47800 Krefeld

Tel.: 02151 598543

grosshuettenhof-ritte@t-online.de
www.grosshuettenhof-ritte.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr



KREFELD

Heggelshof

Auf dem Heggelshof in
Krefeld-Traar wird
bereits seit 40 Jahren
direkt ab Hof vermark-
tet. Friher verkaufte
Familie Pluckers die
selbsterzeugten Produk-
te im hofeigenen Laden.
Heute wird die Ernte ver-
kehrsglnstig an einem
Verkaufsstand an der
Moerser LandstraBe
angeboten. Neben
dem Beerenobst und
dem Spargel sind vor
allem die zahlreichen
Zier- und Esskurbisse
im Frihherbst ein
Grund bei Pluckers
anzuhalten.

@ Aus eigenem Anbau:
Spargel, Erdbeeren, Him-
beeren, Stachelbeeren,
Johannisbeeren,

Ess- und Zierklrbisse

(z. B. Hokkaido, Mus-
kat-, Butternut-, ungari-
scher Bratkurbis), Kar-
toffeln.

Das Sortiment wird
erganzt durch saisonales
Gemlse von umliegen-
den Betrieben, Kirschen,
Apfel, Honig, Apfel- und
Birnensaft, Eier.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L Wir leisten einen Beitrag, um unseren Boden und unser Grundwasser
nachhaltig zu schiitzen. So arbeiten wir seit vielen Jahren bereits mit
dem hiesigen Wasserwerk zusammen. Durch den Einsatz von Grin-
diingung ziehen wir Stickstoff aus dem Boden. Der Nitratgehalt unseres
Bodens wurde bereits um die Halfte reduziert.”

Heggelshof

Familie Pluckers

Moerser Landstr. / Zwischen
Kreisverkehr und Altenheim
47802 Krefeld-Traar

Tel.: 0151 26736298
Fax: 02151 649860

OFFNUNGSZEITEN
April bis November
Mo.-Sa.: 08:00 - 18:00 Uhr




KREFELD

Kliedter Hof

Der Kliedter Hof in Kre- ® GenieBen Sie die
feld-Traar hat gleich drei  pilch unserer Kiihe aus

Standbeine: zum einen dem Milchautomaten!
liefern die rund 100

Milchkihe die frische
Milch, die rund um die
Uhr am Milchautomaten
gezapft werden kann.
Ferner finden Pferdebe-

sitzer hier eine ruhige .
o mern wir uns auch um
und landliche Unter- . "
Speisen und Getranke.

kunft fur ihre Vierbeiner.
Und die alte Scheune

A Unsere stimmungs-
volle Festscheune ist der
ideale Ort fur Veranstal-
tungen und Feierlichkei-
ten aller Art! Gerne kiim-

wird neu genutzt: als D 20 Pferdeboxen,
stimmungsvoller Ort flir ~ Paddocks, beleuchteter
Geburtstage, Hochzei- AuBenreitplatz

ten und Feierlichkeiten. (30x30 m), Weidegang,
Der Kliedter Hof freut Ausreitgelande

sich auf Ihren Besuch!
Nachhaltigkeit leben wir so:

,Ein nachhaltiger Umgang mit Tier und Natur ist uns bei der Be-
wirtschaftung unseres Hofes wichtig. So genieBen die Kihe ihren
Sommerweidegang und gerdumige Stélle sowie selbst angebautes
Futter. Ein Teil der Grinlandfldche bewirtschaften wir zudem besonders
nachhaltig im Vertragsnaturschutz. *

Kliedter Hof OFFNUNGSZEITEN
Familie Schulte-Bockholt Der Milchautomat ist rund

Papendyk 138-140 um die Uhr gedffnet.
47802 Krefeld-Traar Flr Informationen zu unserer
Tel.: 02151 563977 Festscheune kontaktieren Sie

Fax: 02151 5695977 uns bitte per Telefon oder

info@schultebockholt.de Internet oder sprechen Sie
www.schultebockholt.de uns einfach auf dem Hof an.




Landladchen

VIERSEN

Im Milchviehbetrieb von
Familie Gutges steht
mittlerweile die vierte
Generation in den Start-
l6chern. Neben den ca.
100 Kihen der Rasse
Holstein-Schwarzbunt
liegt ein weiterer
Schwerpunkt im Kartof-
felanbau. Die eigenen
Produkte sowie ein
umfangreiches Sorti-
ment an weiteren
Lebensmitteln werden
im Hofladen angebo-
ten. Im Sommer lockt
das Maislabyrinth zu
einem Besuch auf dem
Feld.

@ In unserem Hofladen
erwarten Sie frische Roh-
milch sowie Kartoffeln
und Kurbisse aus unse-
rem Betrieb. Freiland-
eier, knackiges Obst und
saisonales Gemuse,
Fruchtaufstriche, Honig,
Wein & Sekt, Likore,
Kase und verschiedene
Wurstwaren runden das
Sortiment ab.

9 Maislabyrinth, Hof-
fihrungen fur Kinder,
Streichelzoo

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Das Wohlergehen der Tiere ist fur uns sehr wichtig. Unsere Milchkihe,
Rinder und Kalber aller Altersklassen der Rasse Holstein-Schwarzbunt,
stammen ausschlieBlich aus eigener Zucht und werden in Offenstéllen
gehalten. Wir sind davon Uberzeugt, dass sich die Haltungsbedingungen
auch im Geschmack der Milch widerspiegeln.”

Landladchen Gutges
Rader Weg 2

41749 Viersen-Siichteln
Tel.: 02162 70395

Fax: 02162 70395

landlaedchen.guetges@t-online.de
www.land-laedchen.de

OFFNUNGSZEITEN

Mo.:  09:00 - 13:00 Uhr

Di.-Do.: 09:00 - 13:00 Uhr
14:30 - 18:30 Uhr
09:00 - 18:30 Uhr
09:00 - 14:00 Uhr



VIERSEN

Bauernhof Familie Kudlich

Der Bauernhof von Fami- @ Zjer-, Speise- und

lie Kudlich in Viersen- Halloweenkiirbisse
Stichteln ist ein klassi- (z. B. Hokaido, Muskat,
scher Familienbetrieb. Butternut),

Hier geht alles Hand in Weihnachtsbidume,

Hand. Neben der Milch- Heu in Rundballen
viehhaltung ist der
Anbau und Verkauf von
Zier-, Speise- und
Halloweenkirbissen ein
weiterer Schwerpunkt
des Betriebes. Eine Viel-
zahl verschiedener Sor-
ten steht lhnen in der
Saison vom 10. August
bis Ende Oktober zur
Auswahl.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Der Anbau im Einklang mit Natur und Umwelt ist uns sehr wichtig.
Dazu gehort auch die Forderung der Tiervielfalt. So legen wir zum
Beispiel Bluhstreifen an, die ein Paradies fir Insekten sind. AuBerdem
bieten sie den Wildtieren ganzjahrig Deckung und Nahrung.”

Bauernhof Familie Kudlich ~ OFFNUNGSZEITEN
Grefrather Str. 228 Auf Anfrage
41749 Viersen-Suchteln

Tel.: 02162 70823

Fax: 02162 503684

bauernhof-kudlich@web.de
www.kuerbis-traueme.de




VIERSEN

Steffens Naturgartchen

Der landwirtschaftliche
Betrieb von Familie Stef-
fens mit dem eigenen
Hofladen liegt verkehrs-
glnstig zwischen Vier-
sen und Moénchenglad-
bach. Seit Ende der 80er
Jahre verkauft Frau Stef-
fens mit viel Engage-
ment an Ort und Stelle

frisches Gemduise aus

ihrem eigenen Garten

und die Eier von 100

freilaufenden Huh-

nern. Diese werden
mit hofeigenem Futter
gefuttert. Auf Wunsch
konnen Sie sich lhr
Gemuse selbst im
Garten aussuchen.

@ Frisches saisonales
Gemdlse aus dem eige-
nen Garten, u. a.:
Salate, Kohlrabi, Moh-
ren, Bohnen, Kartoffeln.
Eier der eigenen freilau-
fenden Hihner, selbst-
gemachte Fruchtauf-
striche.

Erganzt wird das Sorti-
ment durch Obst und
Gemuse aus der Region,
Honig, Hausmacher
Waurst, Essige und Ole,
Frischeinudeln, Eierlikér,
Safte.

Kartoffeln zur Selbstent-
nahme rund um die Uhr.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,.Der natlrliche Anbau und die artgerechte Haltung sind uns ein
besonderes Anliegen. Sie finden deshalb in unserem Naturgartchen nur
schwachgediingte Kartoffeln, gesundes Gemuse und Eier aus Freiland-
haltung. Um unseren Kunden zu zeigen, wo die Produkte herkommen,
koénnen sie gerne einen Blick in den Huhnerstall werfen.”

OFFNUNGSZEITEN

Mo., Di., Do., Fr.: 09:00 - 13:00 Uhr
14:30 - 18:00 Uhr
09:00 - 13:00 Uhr

Steffens Naturgartchen
Omperter Weg 3

41748 Viersen-Ummer
Tel.: 02162 34422 L5

Fax: 02162 23914

www.landservice.de/steffens-naturgaertchen.htm
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KEMPEN

Petkens Gemluise & Obst

Ihr Weg zur Frische ist
nicht weit. Denn Sie fin-
den unser Ladenlokal
direkt in der Kempener
FuBgéangerzone, nahe
dem Viehmarkt. Hier
fUhren wir ein typisches
Fachgeschaft fir Gemu-
se- und Obst, das lhnen
taglich ein angenehmes
Wochenmarktfeeling bie-
tet. Ein Erlebnis fur die
Sinne!

Auf 140 m2 Ladenflache
prasentiert sich ein Voll-
sortiment an Gemise
und Obst, das in Quali-
tat und Frische Uber-
zeugt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Aus eigenem Anbau:
Erdbeeren, Himbeeren,
Pflaumen, Zwetschgen,
SuBkirschen, Apfel

(14 Sorten), Tomaten,
Gurken, Paprika, Boh-
nen, Salate, Kohlrabi

Apfelsaft aus eigenen
Apfeln, Einlegegurken

Das Sortiment wird
erganzt durch eine
breite Auswahl an Obst
und Gemuse, Eiern,
Saftpresse flr frischen
Orangensaft u. v. m.

L, Wir leben und arbeiten nach unserem Leitsatz: ,Das Beste vom
Anbauer’, um unseren Kunden das Beste bieten zu kdnnen. Die Qualitat
unserer Produkte sichern wir durch verschiedene MaBnahmen, z. B.
durch die Auswahl bester Sorten fir den Anbau, die Pflege der Obst-
b&ume per Hand sowie Witterungs-, Hagel- und Frostschutz

in den Plantagen.”

Petkens Gemuse & Obst
Enger Str. 34

47906 Kempen

Tel.: 02152 9572838

gartenbaupetkens@t-online.de
www.gartenbau-petkens.de

OFFNUNGSZEITEN
Laden in Kempen

Mo.-Fr.: 07:30 - 18:30 Uhr
Sa.: 07:30 - 14:00 Uhr
Markthalle Kerken

An den Linden 7

47647 Kerken

Mo.-Fr.: 08:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 16:00 Uhr



TONISVORST

Gartnerei Huskes

Auf einer Flache von
9000 gm produziert
und verkauft Familie
Huskes in ihrer Land-
gartnerei in Tonisvorst
ein umfangreiches Sorti-
ment an Beet- und
Balkonpflanzen.
Daruber hinaus erhalten
Sie passend zur Jahres-
zeit Stauden, Krauter
und Gemusepflanzen
in groBer Auswahl.
Auch auf verschiede-
nen Wochenmarkten
in der Region kénnen
Sie das breite Angebot
des Familienbetriebes
bewundern.

€ Beet- u. Balkonpflan-
zen (z. B. Geranien, Flei-
Bige Lieschen, Petunien,
Begonien und Verbene),
ein breites Sortiment an
Stauden, Krautern und
Gemusepflanzen pas-
send zur Jahreszeit,
Trauerfloristik

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Unser Ziel ist es, dem Kunden die ganze Schonheit der Pflanzenwelt zu
zeigen und ihm den Kauf qualitativ hochwertiger Ware zu ermdéglichen.
Dabei legen wir groBen Wert auf eine fachlich fundierte Beratung und
wir bieten dartber hinaus ein breites Dienstleistungsangebot.

Getreu dem Motto: Der Kunde ist Konig!”

Gartnerei Huskes
Schmitzheide 12

47918 Tonisvorst

Tel.: 02152 3382

Fax: 02156 77869
hueskes-klaus@t-online.de
www.gaertnerei-hueskes.de

OFFNUNGSZEITEN

Gartnerei

Mo.-Fr.: 09:00 - 12:30 Uhr
14:00 - 18:00 Uhr

Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Wochenmarkte

D.-Pempelfort, Kolpingplatz: Mi. u. Sa.
D.-Oberbilk, Lessingplatz: Do.
D.-Unterbilk, Friedensplatzchen: Fr.
D.-Heerdt, Hanns-Heuer-Platz: Fr.
Krefeld, Dyonisusplatz: Sa.
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TONISVORST
Hofcafé Wingertsches Erb
Die ehemalige Kappes-  § Hausgemachte Balsa-
und Kartoffelhalle von micosaucen u. v. m.,
Familie Jansen beher- Prasentkérbe
bergt heute ein Hofcafé
in landlich rustikaler ff Hausgemachte

Atmosphare. Mit liebe- Kuchen, herzhafte
vollen Details dekoriert, Gerichte, Frihsticksbuf-

ladt das Café zum Ver- fet mit selbstgebacke-

weilen ein! Hier locken nem Brot und Brotchen
hausgemachte Kuchen (Mi., Sa., So.), Biergar-
und herzhafte Leckerei- ten

en. In den Sommermo-

naten kénnen Sie im A Feiern im Hofcafé -

Biergarten gemditlich in ~ Wir beraten Sie gerne!
der Sonne sitzen oder
ein schattiges Platzchen
unter dem groBen, Gber
100 Jahre alten Nuss-
baum wahlen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Viele Produkte, die wir fur die Zubereitung unserer Kuchen und
Gerichte benotigen, wachsen hier in unserer Region. Warum sollten wir
diese Zutaten also anonym auf dem GroBmarkt kaufen? Der personliche
Kontakt zu unseren Geschaftspartnern ist uns sehr wichtig. Daher
pflegen wir regionale Geschéaftsbeziehungen ganz intensiv!”

9 Spielplatz

[ Tortenkurse (Termine
sieche Homepage)

B BB O

Hofcafé Wingertsches Erb  OFFNUNGSZEITEN

Familie Jansen Mi.: 09:30 - 18:00 Uhr
Unterweiden 161 Do. u. Fr.: 14:00 - 18:00 Uhr
47918 Ténisvorst Sa., So., Feiertage: 09:30 - 18:00 Uhr

Tel.: 02151 790904

Fax: 02151 361254
wingertsches-erb@t-online.de
www.wingertsches-erb.de

Im Januar u. Februar geanderte
Offnungszeiten (sieche Homepage)
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TONISVORST

Obsthof Unterweiden

Nach der Betriebsum- #® Aus eigenem Anbau:
stellung 1989 und Auf- Apfel, Birnen, Erdbee-
gabe der Tierhaltung, ren, Kirschen, Mirabel-

entwickelte sich der len, Pflaumen, Reneklo-
Betrieb von Familie Pan- den, Kartoffeln, Saft,
zer bis heute zu einem Fruchtaufstriche.

modernen und innovati-  Ejn komplettes Gemiise-
ven Obstbaubetrieb. sortiment, Spargel, Ein-

Apfel und Birnen sind gemachtes, Kase, Wurst,
mit etwa 25 verschiede- Essige und Ole, frisches

nen Sorten die Haupt- Brot und vieles mehr
6 kulturen. Aber auch erganzen das Sortiment.
das Beeren- und Stein-

obstsortiment aus O Hoffuhrungen fir
eigenem Anbau kann . "
Kindergarten und

sich sehen lassen.
Im Hofladen und in Schulen auf Anfrage

der Filiale in Krefeld
kénnen Sie sich vom

Angebot Gberzeugen.  [FTTNEEIIEAIIIN-.

.Regionalitdt und Saisonalitat sind in unserem Betrieb zentrale Themen
und werden im Anbau sowie in der Vermarktung gelebt. Wir filtern fur
uns jene Sorten und Anbaumethoden heraus, die zu Region, Klima und
Bodenbeschaffenheit des Niederrheins passen. Getreu dem Motto:

In der Region - fur die Region.”

Obsthof Unterweiden OFFNUNGSZEITEN

Karl u. Anne Panzer Hofladen Ténisvorst
Unterweiden 140 Mo.-Fr.: 08:30 - 18:30 Uhr
47918 Tonisvorst Sa.: 08:30 - 14:00 Uhr
Tel.: 02151 994722

Fax: 02151 994721 Filiale Krefeld, Martinstr.

info@obsthof-unterweiden.de Mo.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
www.obsthof-unterweiden.de  Sa.: 09:00 - 16:00 Uhr




TONISVORST

Obstgut Tackheide

Der Verkauf pfliick-
frischer Beeren ist in
unserem Hofladen seit
der Betriebsgriindung
ein fester Bestandteil
unserer Vermarktung.
Bei uns erhalten Sie
stets tagesfrische Ware,
die direkt vom Feld in
den Verkauf gebracht
wird. Das Angebot setzt
sich fast ausschlieBlich
aus unseren eigenen
Produkten zusammen
sowie aus einer kleinen
Auswahl von Frische-
erzeugnissen, die aus
der nahen Umgebung
stammen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Erdbeeren (auch zum
Selbstpflicken),
Himbeeren, Heidelbee-
ren, Brombeeren,
Stachelbeeren, rote u.
schwarze Johannisbee-
ren, Pflaumen, Apriko-
sen, StBkirschen, Apfel,
Birnen, Kiwibeeren,
Spargel, Tomaten,
Frihkartoffeln

,,“Holt Euch die Frische’, so lautet unser Motto. Wir mochten unseren
Kunden nur tagesfrische und wohlschmeckende Friichte anbieten.
Deshalb legen wir bei der Sortenwahl unserer Obstsorten besonderen
Wert auf den Geschmack. Qualitat steht bei uns vor Quantitat. Schon
auf dem Feld fuhren wir standige Qualitatskontrollen durch.”

Obstgut Tackheide
Familie Schmitz
Tack 12

47918 Tonisvorst

Tel.: 02151 790531

Fax: 02151 700773
info@obstgut-tackheide.de
www.obstgut-tackheide.de

OFFNUNGSZEITEN

Hofladen

Mitte Mai - Ende August

Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr

Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr
So./Feiertage: 08:00 - 12:00 Uhr (Mai-Juli)

Verkauf in St. Ténis, Hochstr. 10
47918 Tonisvorst

Ende April - Mitte August
Mo.-Fr.: 08:30 - 18:30 Uhr

Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr



TONISVORST

Apfelparadies

Auf dem Generationsbe-
trieb "GroBheyerhof" in
Tonisvorst wachsen auf
einer Anbauflache von
40 ha tber 100.000
Obstbaume. Es werden
nicht nur Apfel und Bir-
nen geerntet, sondern
auch SuBkirschen, Apri-
kosen, Pflaumen, Nekta-
rinen, Pfirsiche, Quitten
und Nusse. In unserer
eigenen Hofbackerei
backen wir taglich
Brot und Kuchen, die
in unseren Hofladen in
Dusseldorf-Wittlaer,
Moers und Meerbusch
verkauft werden.

@ Aus dem eigenen
Anbau: Uiber 36 Apfel-
sorten, Birnen, 15 SuB-
kirschensorten, Apriko-
sen, selbstgemachtes
Apfelmus, verschiedene
Safte, frisch gebackenes
Brot und Kuchen aus
der eigenen Hofbackerei
u. v. m. Von Bauern aus
der Region beziehen wir
u. a. Erdbeeren, Spargel,
Kartoffeln und Gemise.
Daruber hinaus erhalten
Sie Molkereiprodukte,
Fleisch- u. Wurstwaren.

[ Veranstaltungen siehe
Homepage

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Bei unseren Kulturen zahlen wir vor allem auf Geschmack, Qualitat und
Vielfalt. Innovation und Experimentierfreude sind uns wichtig. So sind
wir der erste Betrieb in NRW, der aus dem Kénigsapfel roten Apfelsaft
herstellt. Gleichzeitig mochten wir aber auch Traditionen bewahren,
indem wir weiterhin altbewahrte Sorten anbauen.”

Apfelparadies
Bernd Schumacher
Huverheide 30
47981 Tonisvorst
Tel.: 02152 3744

Fax: 02152 148659
info@apfelparadies.com
www.apfelparadies.com

OFFNUNGSZEITEN

Apfelparadies D.-Wittlaer,
Duisburger Landstr. 333a
Mo.-Fr.: 09:00 - 19:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Apfelparadies Meerbusch, Xantener Str. 25
Mo.-Fr.: 09:00 - 19:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Apfelparadies Moers, Bahnhofstr. 287
Mo.-Fr.: 09:00 - 19:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr



MILCHTANRSTELLE
HUHNERHOTEL
DRIEHSEN-HOF

TONISVORST
Milchtankstelle Hihnerhotel Driehsen-Hof

Der Milchautomat auf ® Milch von den eige-
dem Driehsen-Hof ver- nen Kiihen, Eier von Frei-
sorgt Sie rund um die landhiihnern

Uhr mit frischer Roh-
milch. Gekuhlt und
unbehandelt, behalt die
Milch alle Nahrstoffe
und ihren ursprungli-
chen Geschmack. Auch
Eier aus Freilandhaltung
von Hihnern aus unse-
rem Huhnerhotel wer-
den im Verkaufsauto-
maten 24 Stunden am
Tag angeboten. Den Tie-
ren auf dem Driehsen-
Hof geht es besonders
gut, denn Komfort wird
hier groBgeschrieben!

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Bei uns steht der Tierkomfort im Vordergrund. Nur wenn sich unsere
Tiere wohlftihlen, kénnen sie gehaltvolle Milch und gute Eier geben. Von
der Kuhputzmaschine tber die Kuhmatratze bis hin zu Ventilatoren, die
im Sommer fir gute Luftverhéltnisse sorgen, ist bei uns alles vorhanden.
Unser Hihnermobil wird wéchentlich auf eine frische Wiese umgestellt.”

[ Hoffiihrungen auf
Anfrage

Milchtankstelle OFFNUNGSZEITEN
Hihnerhotel Die Verkaufsautomaten sind
Driehsen-Hof taglich 24 Stunden gedffnet
Unterweiden 105

47918 Tonisvorst-St. Tonis

Tel.: 02151 790274
Fax: 02151 970050

heinrich.driehsen@t-online.de
www.milchtankstelle-driehsen-hof.mycylex.de




Auf dem St. Toniser
Obsthof am Niederrhein
wird seit drei Generatio-
nen Obst angebaut.
Wir pragen mit unseren
Apfelbdumen die Land-
schaft in Tonisvorst, der
LApfelstadt am Nieder-
rhein”. Wir bieten lhnen
entsprechend der Jah-
reszeit alle Obstsorten
aus unserem eigenen
Anbau sowie Gemuse
und regionale Speziali-
taten an.
Unser Beerenobst kon-
nen Sie in der Saison
auch selbst auf dem
Feld pfltcken.

TONISVORST

St. Toniser Obsthof

@ Aus eigenem Anbau:
Apfel (15 Sorten),

Birnen, Himbeeren,
Erdbeeren, Blaubeeren,
Johannisbeeren, Pfirsiche,
Nektarinen, Heidelbeeren,
Stachelbeeren, Brombee-
ren, Aprikosen, Mirabel-
len, Spargel. Erganzt wird
das Sortiment durch
Fleisch, Wurst, Kase,
regionales Gemuse, Kar-
toffeln, Eier, Safte, Nu-
deln, Présentkorbe, u. v. m.

il Hofcafé im Sommer

1 Volleyballplatz,
Streichelzoo

[ segwaytouren

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Unser Ziel ist es, dass unsere Mitarbeiter langfristig bei uns beschaftigt
sind. Denn nur dann lernen sie unsere Produkte richtig kennen und
kénnen mit ihrem Wissen unseren Kunden eine professionelle Beratung
bieten. Uns ist es wichtig, dass unsere Mitarbeiter mit ihrer Arbeit zu-
frieden sind und sich mit dem Betrieb identifizieren.”

St. Toniser Obsthof
Familie Steves
Dusseldorfer Str. 4

47918 Tonisvorst-St. Tonis
Tel.: 02151 799586

rudolf.steves@googlemail.com
www.st-toeniser-obsthof.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

OFFNUNGSZEITEN

Hofladen

Mo.-Fr.: 08:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 16:00 Uhr
So.: 10:00 - 17:00 Uhr
Filiale Hohenhofe

Mo. 00 - 19:00 Uhr
Sa.: 00 - 18:00 Uhr
Wochenmarkte
D.-Gerresheim: Di
D., Kolpingplatz: Mi. u.
Neukirchen-Viuyn: Do.
D.-Bilk: Fr.
Krefeld, Dyonisusplatz: Sa.




WILLICH

Schauhof-Zens

Der Schauhof wird von @ Frische Milch, Eier von
Familie Zens bereits seit  Yihnern aus Ereiland-
mehr als sieben Genera-  hajtung, Kartoffeln,

tionen bewirtschaftet. Honig von eigenen Bie-
Heute liegt g|er Schwer-  henvolkern, weitere sai-
punkt des Bioland- sonale Produkte aus der

Betriebes in der Haltung  pegion
von rund 90 Milchkd-
hen, die alle einen eige-

nen Namen haben. fir Kinderasrt d
Weitere 150 Hithner fah-  Uf findergarten un
Schulen auf Anfrage

len sich in der Freiland-
haltung pudelwohl. Sie

sorgen taglich fur fri-

sche Eier. Das Angebot

wird mit Kartoffeln vom

eigenen Acker und

Honig von eigenen Bie-
nenvolkern abgerundet.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch unsere Photovoltaik-Anlage, die Wéarmertckgewinnung und die
frequenzgesteuerten Pumpen beim Melken nutzen und erzeugen wir
regenerative Energie. Das ist uns wichtig, denn wir méchten moglichst
viele naturliche Ressourcen sparen. Denn diese Ressourcen sind begrenzt
und wir dirfen mit ihnen nicht verschwenderisch umgehen.”

[ Betriebsfiihrungen

Schauhof OFFNUNGSZEITEN

Familie Zens Mo.-Sa.: 09:00 - 11:00 Uhr
Dickerheide 200 17:00 - 19:00 Uhr
47877 Willich

Tel.: 02154 2359

0162 4453294
info@schauhof.de
www.schauhof.de




WILLICH

Anrather Spargelhof

Idyllisch eingebunden in @ Frischer Spargel von

das Landschaftsschutz- den eigenen Feldern
gebiet Beck_ershéfe.- (griin und weiB), SoBen,
Flothbach finden Sie Schinken, Kase, Wein,
unseren Familienbetrieb.  Einlegegurken, Erdbee-
Wir haben uns erfolg- ren

reich auf den Anbau
von WeiB- und Grin-
spargel spezialisiert, den
wir lhnen in der Saison
in unserem Hofladen
anbieten. Produkte,
die zum Spitzen-
Spargel passen, wie
kostliche SoBen, Kase,
Wein und mebhr, kon-
nen Sie ebenfalls in
unserem Hofladen
finden. Wir freuen uns

auf Ihren Besuch! Nachhaltigkeit leben wir so:

,Fur uns hat der Satz "Wer gut schléft, arbeitet gut” einen groBen
Stellenwert. Denn nur zufriedene Mitarbeiter sind motiviert und leisten
gute Arbeit. Wir geben unser Bestes, um unseren Mitarbeitern die best-
maoglichsten Arbeitsbedingungen zur Verfigung zu stellen. AuBerdem
liegt uns viel an einem freundlichen Miteinander!”

Anrather Spargelhof OFFNUNGSZEITEN

Familie Heintges/Braun In der Spargelsaison

Am Bruckhof 6 Mo.-Sa.: 09:00 - 18:00 Uhr
47877 Willich-Anrath So./Feiertage: 09:00 - 13:00 Uhr
Tel.: 02156 915400

Fax: 02156 915401
info@anrather-spargelhof.de
www.anrather-spargelhof.de




WILLICH

Stautenhof

Der Stautenhof von
Familie Leiders in Willich
ist ein Biohof, der dem
Naturland- und Bioland-
Verband angeschlossen
ist. Zum Betrieb geho-
ren ein groBzlgiger Bio-
laden mit eigener Metz-
gerei, eine Backerei, drei
Huhnermobile, mobile
Hahnchenstalle, artge-
recht gehaltene Benthei-
mer-Schweine und die
Landwirtschaft.

Die Vielfalt, auch an
Obst, Gemuse und Kase,
die im Hofladen ange-
boten wird, Gberzeugt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Bio-Metzgerei mit gro-
Ber Auswahl an Fleisch-
und Wurstwaren, Backe-
rei mit selbstgemach-
tem Brot, Brétchen und
Kuchen, groBe Kasethe-
ke, Geflugel und Eier
aus eigener Freilandhal-
tung mit mobilen Geflu-
gelstallen, Obst- und
Gemuse, Milchprodukte,
viele weitere 6kologi-
sche Lebensmittel, Krau-
tergarten u. v. m.

i Bistro: Mittagstisch,
Fruhstlck, Kaffee und
Kuchen

[ Feldfithrungen

0

,Fur uns bedeutet nachhaltiges Wirtschaften nicht nur im Einklang mit
der Natur zu arbeiten, sondern auch die Belange unserer Mitarbeiter

und unserer Kunden zu erfillen. Unser Ziel ist es, dass alle Menschen
sich auf dem Stautenhof wohl fihlen.”

Stautenhof

Familie Leiders

Darderhofe 1

47877 Willich-Anrath

Tel.: 02156 911553 (Metzgerei)

02156 911555 (Bistro)

02156 109383 (Hofladen)
info@stautenhof.de
www.stautenhof.de

OFFNUNGSZEITEN
Di.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr



Kerslenkher

] A
I: ol N
‘_%‘ <

WILLICH

Kerstenhof

Bereits in der dritten
Generation bewirtschaf-
ten wir den Kerstenhof.
Bei uns sind besonders
Kinder herzlich willkom-
men. Wenn Sie lhrem
Kind eine unvergessliche
Geburtstagsfeier bieten
mochten, dann sind Sie
bei uns genau richtig.
Zusammen mit unseren
Tieren, den passenden
Raumlichkeiten und
der padagogischen
Betreuung erleben Sie
einen stressfreien und
schénen Kinderge-
burtstag.

 Fir die Ausrichtung
von Kindergeburtstagen
bieten wir Ihnen einen
Feierraum, Kuchen und
Getranke sowie padago-
gische Betreuung.

Individuelle Geburts-
tagsorganisation mit
Stallfihrung, Melken
und Fattern, Trecker-
rundfahrt, Heu-Ecke,
Bauernhofspiele, Insek-
tenhotel sind moglich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir vermitteln den Kindern eine ganze Menge tber den Umgang mit
Tieren und das Leben auf dem Bauernhof. Es liegt uns am Herzen ihnen
zu erklaren, wo Lebensmittel herkommen und welche Arbeit bei der
Erzeugung eingebracht werden muss. Viele sind dartber erstaunt, wie
hoch der Arbeitsaufwand ist, bis zum Beispiel die Milch im Glas ist.”

Kerstenhof

Familie Schmitz
Clorath 4

47877 Willich-Anrath
Tel.: 02156 2060

info@kerstenhof.de
www.kerstenhof.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Sa.: 14:30 - 17:30 Uhr




WILLICH
Bienenland van den Bongard

Die Imkerei van den Bon- @ Bliitenhonig, Raps-
gard liegt am Rande des honig, Wald- und Wald-
Landschaftsschutzgebie-  p|gtenhonig, Sonnen-
tes, in der Nahe des ehe-  plymenhonig, Akazien-

mal_igen Bittergutes honig, Kastanienhonig,
Broich. Hier hat vor Gber Lindenhonig, Bliitenho-

30 Jahren die Arbeit mit g mit Kornblume, ver-

2 Bienenvolkern als schiedene Honigvaria-

Hobby begonnen. Mitt- tjonen (z. B. Vanille-

lerweile liefern 500 VOl-  1raym), Honigwein,

ker den Honig, der im Fruchthonigwein,

Hofladen in verschiede-  oniglikére, Kosmetik-
nen Sorten angeboten produkte und StiBigkei-

wird. AuBerdem wird ten mit Honig

das groBe Erfahrungs-
wissen in verschiedenen
Seminaren an angehen-
de und erfahrene Imker
vermittelt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,,Die Biene ist ein Lebewesen, das sehr stark mit der Natur verbunden ist.
Sie leistet einen wichtigen Beitrag zur Aufrechterhaltung unseres
Okosystems. Durch unsere Arbeit in der Imkerei, wie z. B. der
Formierung von Bienenkoniginnen, leisten wir einen wesentlichen
Beitrag zum Erhalt dieser Tiere.”

[ Imkerschule, Fiihrun-
gen durch die Imkerei

Bienenland OFFNUNGSZEITEN

van den Bongard Mo. u. Di.: 09:00 - 12:00 Uhr
Donkweg 41 15:00 - 18:00 Uhr
47877 Willich-Anrath Mi.: 09:00 - 12:00 Uhr
Tel.: 02156 1456 Do. u. Fr.: 09:00 - 12:00 Uhr

info@bienenland.de 15:00 - 18:00 Uhr
www.bienenland.de Sa.: 09:00 - 12:00 Uhr




WILLICH

Diepeshof

Wenn Sie unvergessliche
Stunden auf einem
urspriinglichen Bauern-
hof mit einer Vielzahl
von Tieren verbringen
mochten, dann sind Sie
auf dem Diepeshof in
Willich-Schiefbahn an
der richtigen Adresse.
Ob Kutschfahrten, Kin-
dergeburtstag, Pony-
reiten oder ein leckeres
Stlck Kuchen in der
Gaststatte - Familie
Mertens bietet lhnen
all das. Der Diepeshof
ist eine beliebte Adres-
se fur Kinder und
Erwachsene.

ff Selbstgebackener
Kuchen und Waffeln,
Hausmannskost und
Bauernhofeis in der uri-
gen Gaststatte mit Blick
in den Pferdestall

A Raumlichkeiten fiir Fei-
ern fur bis zu 90 Perso-
nen mit Bewirtung

 Kindergeburtstage,
Ponyreiten, Kutsch- und
Planwagenfahrten, Stall-
fahrungen

9D 5 Boxen, Abreitplatz,
Fuhrplatz

Nachhaltigkeit leben wir so:

,.Bei der Ausrichtung der Kindergeburtstage ist es uns sehr wichtig,
Kindern zu vermitteln, was wir in der Landwirtschaft leisten. Viele wissen

nicht, wie viel Arbeit dahinter steckt. Sie sollen lernen, wie Lebensmittel,
ob Gemuse, Milch oder Fleisch, produziert werden. Das ist ein Weg, um
den notigen Respekt fur Natur und Umwelt zu erlernen.”

Diepeshof

Familie Mertens
Diepenbroich 57

47877 Willich-Schiefbahn
Tel.: 02154 7759

info@diepeshof.de
www.diepeshof.de

OFFNUNGSZEITEN
Di.-Sa.: ab 14:00 Uhr
So.: ab 11:00 Uhr




Auf einer Anbauflache
von rund 3 Hektar wach-
sen die leckeren SuBkir-
schen, das schmackhaf-
te Aushangeschild des
Obsthof Selders. Dar(-
ber hinaus werden auf
7 Hektar weiteres Kern-
und Beerenobst ange-
baut. Die eigenen Pro-
dukte sowie verschiede-
ne Leckereien aus der
Region erhalten Sie
ganzjahrig im Hofladen.
In den alten Stallgebau-
den bieten eine Ferien-
wohnung sowie 5 Dop-
pelzimmer Ubernach-
tungsmaoglichkeiten.

WILLICH

@ Aus eigenem Anbau:
Apfel (ca. 15 Sorten),
Birnen, Erdbeeren,
Johannisbeeren, Him-
beeren, Pflaumen, Mira-
bellen, SGB- und Sauer-
kirschen.

AuBerdem erhalten Sie
saisonales Gemuse aus
der Region, Kartoffeln,
Apfelsaft, Fruchtaufstri-
che, Honig, Nudeln,
Platzchen, Eingemach-
tes.

= In den alten Stallge-
bauden sind eine Ferien-
wohnung und

5 Doppelzimmer unter-

Nachhaltigkeit leben wir so: [[ETdl8

L, Wir bewirtschaften unsere Fldchen nach dem Prinzip des integriert
kontrollierten Anbaus. Wir vermeiden den GbermaBigen Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln und arbeiten vielen mit nattrlichen Helfern.
Der Einsatz eines Verwirrdispensers sorgt dafir, dass sich bestimmte
Schédlinge nicht vermehren. Das lohnt sich jedes Jahr aufs Neue.”

Obsthof Selders
Diepenbroich 58
47877 Willich-Schiefbahn
Tel.: 02154 5494
obsthof-selders@web.de

www.quartier-selders.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Sa.:

Obsthof Selders

=

08:30 - 13:00 Uhr

Mo., Do., Fr.: 14:30 - 18:00 Uhr
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Toerschensy? @
Bauerrladchen g

SCHWALMTAL

Toerschen's Bauernladchen

Im Hofladen von Familie
Toerschen und bei Ver-
kaufstouren im Raum
Schwalmtal wird Ihnen
eine breite Palette an fri-
schen Produkten ange-
boten. Eine Vielzahl
kommt direkt von den
eigenen Feldern.
So stammen z. B. die
Eier von den eigenen
Huhnern, die sich im
mobilen Hihnerstall
pudelwohl fthlen.
Als landwirtschaftli-
cher Betrieb in der
funften Generation
ist die Familie in
Schwalmtal-Amern
fest verwurzelt.

® Erdbeeren und Kar-
toffeln aus eigenem
Anbau, Freilandeier aus
eigener Hihnerhaltung,
Eier- und Holunderlikér,
selbstgebackene Platz-
chen, Fruchtaufstriche,
regionales Obst und
Gemuse, Wurstwaren,
Milch und Molkereipro-
dukte, Wein, Safte,
Honig, Apfel-, Riben-
und Birnenkraut, Deko-
artikel, Prasentkorbe,
Kaminholz

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Mit unserem mobilen Huhnerstall haben wir die Méglichkeit, unseren
Huhnern standig wechselnde Wiesenflachen zum Picken und Scharren
anzubieten. Hier leben sie frei und artgerecht. Durch spezielle Thermo-
bleche wird gewéhrleistet, dass sowohl im Winter als auch im Sommer
stets eine angenehme Temperatur herrscht.”

Toerschen's Bauernladchen

Geneschen 81

41366 Schwalmtal-
Amern

Tel.: 02163 10789

Fax: 02163 889250

toerschen-g@web.de

www.toerschens-bauernlaedchen.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 07:30 - 14:00 Uhr



SCHWALMTAL

Bauerncafé Bolten

Das Bauerncafé Bolten il Selbst gebackene
liegt in der landschaft- Kuchen (Sahne-, Blech-
lich reizvollen Umge- und Obstkuchen) und
bung des Maas- Torten sowie hausge-
Schwalm-Nette Parks, machte Wurstspezialita-
unmittelbar an der ten zur Brotzeit.
Schwalm. Im ehemali-

gen Kuhstall wurde Frihstiick nach telefoni-
2001 ein gemutliches scher Absprache.

Café mit groBer Garten-
terrasse errichtet. Der
direkt angrenzende Wan-
derweg, fuhrt Sie durch
die typischen Wald- und
Wiesenlandschaften des
Niederrheins.

In dieser attraktiven
Landschaft ladt das Café
zur Einkehr ein.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Der freundliche und zuvorkommende Umgang mit unseren Géasten
steht bei uns an oberster Stelle. Jeder Kunde ist Kénig und wird bei uns
auch so behandelt. RegelmaBig vergewissern wir uns, ob unsere Gaste
mit unserer Leistung zufrieden sind. Verbesserungsvorschlage nehmen
wir gerne entgegen.”

Bauerncafé Bolten OFFNUNGSZEITEN
Luttelforst 185 Mi.-Fr. 14:00 - 18:00 Uhr
41366 Schwalmtal- Sa.: 13:00 - 18:00 Uhr
Lattelforst So.: 09:30 - 18:00 Uhr
Tel.: 02163 45439 Sa. u. So.: Frihstlick auf

Anmeldung




SCHWALMTAL

Vennbachhof

In Schwalmtal-Ungerath
sorgt Familie Engels mit
ihren 150 Mastschwei-
nen und 50 Mastrindern
far hochwertige Fleisch-
und Wurstwaren direkt
vom Bauernhof. Bereits
in der dritten Generati-
on ist das Metzgerhand-
werk auf dem Hof zu
Hause.
Die Waren werden im
Hofladen und auf ver-
schiedenen Wochen-
markten angeboten.
Ein Partyservice, mit
Gerichten aus den
eigenen Spezialitaten,
rundet das Angebot
ab.

® Rind- und Schweine-
fleisch, Grillwarste,
Wurstwaren, z. B.: ver-
schiedene Aufschnittsor-
ten, verschiedene Sorten
Heidefrihstlck, Leber-
kase, Fleischwurst, Haus-
macher Leber- und Blut-
wurst, Leberwurst (ver-
schiedene Sorten), Rot-
wiurste, Kochschinken,
roher Schinken, Kassler,
Bratenaufschnitte

A Partyservice

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Unsere Tiere sind unser wichtigstes Gut. Daher halten wir sie artgerecht
und futtern sie Gberwiegend mit hofeigenem Futter. Wir bauen Gerste
und Weizen an und lassen das Korn regelméaBig durch eine mobile
Muhle mahlen. Die Schlachtung erfolgt direkt im Nachbarort in einem

kleineren Schlachtbetrieb.”

Vennbachhof
Famiele Engels
Ungerath 327
41366 Schwalmtal-
Ungerath

Tel.: 02163 499828
Fax: 02163 499829
info@vennbachhof.de
www.vennbachhof.de

OFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Do. u. Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr

Wochenmarkte/Verkaufsstande

D.-Bilk, Friedensplatz: Di. u. Fr.
D.-Derendorf, Kolpingplatz: Mi. u. Sa.
D.-Oberbilk, Lessingplatz: Do.
Ratingen-Tiefenbroich, Sackerhof: Do.
Schwalmtal-Waldniehl:

Krefeld, Dionysiuskirche:



SCHWALMTAL

Auf den Feldern von
Familie Hansen in
Schwalmtal-Waldniel
werden bereits in der
dritten Generation slBe
Erdbeeren, leckere Kar-
toffeln und eine Vielzahl
verschiedener GemiUse-
sorten angebaut.

Was nicht auf den eige-
nen Feldern wachst,
bezieht Hans-Michael
Hansen bei seinen
Berufskollegen aus der
Region.

Er ist sehr gut vernetzt,
um seinen Kunden im
Hofladen nur die beste
Ware anzubieten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Aus eigenem Anbau:
Kartoffeln (3 Sorten),
Erdbeeren, Griinkohl,
Rosenkohl, Rot- und
WeiBkohl, Wirsing,
Spitzkohl, Kurbisse.

Das Sortiment wird
durch Eier aus Boden-
haltung erganzt.
Ferner gibt es ein
umfangreiches Obst-
und GemdUsesortiment
(z. B. Apfel, Birnen,
Kiwis, Clementinen,
Salate, Tomaten,
Spargel) sowie Apfel-
saft.

,Was wir nicht selber anbauen, kaufen wir bei befreundeten Betrieben
aus der Region. So kénnen wir unser Sortiment vervollstandigen.

Der personliche Kontakt zu den Betriebskollegen und eine gegenseitige
Unterstitzung sind uns dabei sehr wichtig. Dadurch kénnen wir unseren
Kunden qualitativ hochwertige Waren anbieten.”

Janshof

Familie Hansen

Stocken 14

41366 Schwalmtal-
Waldniel

Tel.: 02163 4473
janshof@gmx.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 16:00 Uhr

Ende Mai bis Mitte Juli
Zusatzlich So.:
09:00 - 12:00 Uhr



WEGBERG

Einkaufen auf dem Bauernhof Klppers

Auf dem Bauernhof Kup-

pers kdnnen Sie bereits
seit Uber 50 Jahren ein-
kaufen. Der Verkauf der
eigenen Produkte
begann im kleinen Um-
fang in der Garage.
Heute ladt ein groB3zu-
gig gestalteter Hofladen
zum Einkaufen ein.
Neben den eigenen
Kartoffeln und dem
groBen Gemisesorti-
ment steht die Kahl-
theke im Mittelpunkt.
Hier konnen Sie jeden
Tag aus vier frisch
gekochten Gerichten
und selbstgemachten
Salaten wahlen.

@ Kartoffeln aus eige-
nem Anbau (u. a. Bela-
na, Allians u. v. m.),
frisches Obst und Gem{-
se, Wursttheke, Eier,
Nudeln, Kase, Milchpro-
dukte, Safte, Fruchtauf-
striche, Honig, Eifeler
Landbrot, Prasentkorbe.
Jeden Tag kénnen Sie
aus drei bis vier Gerich-
ten sowie selbstge-
machten Salaten

(u. a. Kartoffel-, Nudel-,
Krautsalat) zum Mitneh-
men wahlen.

Jeden Freitag: frische
Reibekuchen

Nachhaltigkeit leben wir so:

. Wir legen groBen Wert darauf, dass die Produkte, die wir unseren
Kunden anbieten, umweltschonend produziert werden. Daher greifen
wir Uberwiegend auf regionale Waren zurtick. Wir pflegen einen sehr
guten Kontakt zu unseren Betriebskollegen. So kénnen wir sicher sein,
dass die Produkte, die wir anbieten, immer hochste Qualitat haben.”

Einkaufen auf dem
Bauernhof Kuppers
Heidekamp 4
41844 Wegberg
Tel.: 02434 6350

info@bauer-kueppers.de
www.bauer-kueppers.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Do.: 09:00 - 12:30 Uhr
14:30 - 18:30 Uhr
Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr



WEGBERG

Bauerncafé Jakobs-Hof

Das Bauerncafé und @ Selbstgemachte
Restaurant Jakobs-Hof Fruchtaufstriche,
liegt umgeben von gut Eierlikor

ausgebauten Radwan-
derwegen und Wander-
routen im idyllischen
Naherholungsgebiet des
Naturparks Maas-

il Hausgemachte

Kuchen und Torten, Friih-
stlcksbuffet (Sa./So.),
gut burgerliche Kiiche

Schwalm-Nette. Im ,,Tal A Catering und Raum-
der Muhlen" erleben S|e Iichkeiten fur Feierlich'
ein gemutliches Am- keiten und Gesellschaf-

biente im Hofcafé und ten (Innen bis zu 120

drauBen im Biergarten. Personen und AuBen bis “
Ferner schmecken Ihnen ~ zu 50 Personen)
die kulinarischen Genuis- 9 Ponyreiten,

se der Region! Auch flir ~ Planwagenfahrten
Feierlichkeiten steht [1 Oktoberfest mit
Ihnen Fa_mllle Jak_obs Spanferkelessen
hilfsbereit zur Seite.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,,Durch Freundlichkeit und Qualitadt moéchten wir unsere Géste im
Bauerncafé zufriedenstellen. Die Qualitat gewahrleisten wir durch unsere
hausgemachten Leckereien und die Auswahl der besten Zutaten.

So kommen zum Beispiel die Kartoffeln fur alle Gerichte von
befreundeten Bauern aus der Region.”

Bauerncafé Jakobs-Hof OFFNUNGSZEITEN

In Tlschenbroich 41 Mi.-Fr.: 11:30 - 19:00 Uhr

41844 Wegberg- Sa./So.: 09:00 - 21:00 Uhr
Tlschenbroich

Tel.: 02434 925665

alexajakobs@t-online.de
www.bauerncafe-jakobshof.de




MONCHENGLADBACH

Der Buscherhof, friiher ® Eier aus eigener
Buschhusen oder Busch- Bodenhaltung, Suppen-
hausener Hof genannt, hiihner, Schlachtgefli-
wurde schon 1322 das gel aus eigener Haltung,
erste Mal “rk“_”d_l'Ch Kartoffeln, Wild aus der
erwdhnt. Bereits in der eigenen Jagd, Ganseeier
dritten Generation von den eigenen Gén-
bewirtschaftet heute sen, Wein, Wurst, saiso-
Familie Kamerichs den nales Obst und Gemiise,
Hof. Im umgebauten Eierlikér u. v. m.

Huhnerstall werden seit
15 Jahren die Eier der
eigenen Legehennen
sowie weitere frische
Produkte aus der
Region angeboten.
Darlber hinaus steht

ein Verkaufsautomat
24 Stunden bereit.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,.Die vorherige Generation hat uns den Boden auf dem wir wirtschaften
anvertraut. Daher behandeln wir diesen mit der entsprechenden
Verantwortung. Denn auch wir méchten ihn an die ndchste Generation
fruchtbar weitergeben. Wir entwickeln uns immer weiter, reflektieren
uns und bleiben nicht stehen.”

Buscherhof OFFNUNGSZEITEN

Familie Kamerichs Hofladen

Heinrich-Korsten-Str. 172 Do. u. Fr.: 09:00 - 12:00 Uhr

41189 Monchengladbach- 14:30 - 18:00 Uhr
Beckrath Sa.: 08:30 - 13:00 Uhr

Tel.: 02166 56546
info@buscherhof.de Verkaufsautomat
www.buscherhof.de Rund um die Uhr geoffnet




MONCHENGLADBACH

Der klassische Vierkant-
hof in Ménchenglad-
bach-Odenkirchen ist
rund 250 Jahre alt und
wird seit Gber 100 Jah-
ren von Familie Kamp-
hausen bewirtschaftet.
Seit 1993 werden Obst
und GemuUse nach Bio-
land-Richtlinien ange-
baut. Die frischen Pro-
dukte werden lhnen
sowohl im Hofladen als
auch auf verschiedenen
Wochenmarkten in der
Region angeboten. Auf
dem LenBenhof gilt:
GrofBe Vielfalt, immer
frisch geerntet!

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ 50 Kulturen aus dem
eigenen Anbau, u. a.:
Salate, Krauter, Blumen-
kohl, Bohnen, Brokkoli,
Kohl, Fenchel, 8 Kartof-
felsorten, Knoblauch,
Kirbisse, M6hren, Rote
Beete, Erdbeeren, Selle-
rie, Spinat, Wurzelpeter-
silie, Zucchini, Zwiebeln,
Streuobst.
Naturkostsortiment,
Safte, Wein, Bier u. v. m.
Lieferservice: Sie kdnnen
unsere Produkte direkt
vor der Haustlr einkau-
fen.

[ Hoffest: einmal jahr-
lich

,Unser Bestreben ist es, durch vielfaltigen Anbau von tber 50 eigenen
Gemusekulturen den Menschen vor Ort wertvolle, 6kologische

Lebensmittel anzubieten. Durch Mulchsaat, den Anbau verschiedener
Kulturen und die Arbeit in der Wasserkooperation leisten wir einen

wichtigen Beitrag zur Gesunderhaltung unseres Bodens. “

LenBenhof

Fam. Kamphausen

LenBenhof 174

41199 Monchengladbach-
Odenkirchen

Tel.: 02166 680143
info@lenssenhof.de
www.lenssenhof.de

OFFNUNGSZEITEN

Hofladen

Mo.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr
Wochenmarkte

MG, Kapuzinerplatz: Sa.
MG-Rheydt: Sa.
Lieferung nach Vereinbarung.



MONCHENGLADBACH

Bauernladen Scheiber

Den Bauernladen von ® Rind-, Schweine- und
Familie Scheiber gibtes  Gefligelfleisch aus der
bereits seit Gber 20 Jah- Region, Hausmacher-

ren. Taglich erhalten Sie Spezialitaten, taglich

hier frisches _ObSt _U”d frisch zubereitete Frika-
Gemiise sowie Fleisch- dellen, Putenschnitzel,
und Wurstwaren aus Hahnchenkeulen sowie
der Region in bester Leberkase, Gerichte zum

Qualitét.. Hinzu kommen Mitnehmen, Grillfleisch
erstklassige Backwaren und -wiirstchen, haus-
aus der eigenen Backe- gemachte Salate und
rei und taglich wech- Dips, Wild, Brot und
selnde hausgemachte Backwaren, Obst und
Gerichte zum Mitneh-  Gemise, Fruchtaufstri-
men. Aus heimischen

che, Wein, Saft u. v. m.
Produkten zaubert das
Team des Bauernla-
dens fur Sie Salate,
Eintopfe, Kuchen und

vieles mehr. Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir méchten unseren Kunden nahebringen, was wir noch selbst von
unseren Eltern gelernt haben. Dazu gehort es zu wissen, wo Lebens-
mittel herkommen und wie viel Arbeit in der Erzeugung steckt. Gerne
haben wir Schulklassen und Kindergartengruppen auf unserem Hof,
um auch den Kleinsten dieses Wissen zu vermitteln.”

Bauernladen Scheiber OFFNUNGSZEITEN

Klusenstr. 110 Di.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr

41239 Monchengladbach-  Sa.:  08:30 - 13:30 Uhr
Rheydt

Tel.: 02166 30452

Fax: 02166 126174
info@bauernladen-scheiber.de
www.bauernladen-scheiber.de




D

Birkshof

MONCHENGLADBACH
Birkshof
Der Birkshof ist seit a Obst aus der eigenen
1840 in Familienbesitz. Plantage: Apfel (ca. 15
Am 6stlichen Rand von Sorten), Birnen, Pflau-
Mdnchengladbach, im men und StBkirschen.
Ortsteil Schelsen gele- Fleisch der eigenen
gen, betreiben wir auf Schweine (Schwabisch-
rund 75 ha klassischen Hallische) auf Vorbestel-
Ackerbau. AuBerdem lung, Hausmacher
haben wir uns auf den Wurst, Eier aus Boden-
Anbau von leckerem haltung, Eierlikor, eige-
Obst spezialisiert. In ne Kartoffeln, Fruchtauf-

unseren 'Ob.s_tgé_rten striche, saisonales Obst
bauen wir fiir Sie u. a. und Gemuse, Apfelsaft
Apfel, Birnen und Kir- und -kraut u. v. m.

schen an. Daruber hin- Schulobstlieferant
aus liefern unsere 1000
Legehennen téglich fri-
sche Eier, die wir lhnen
im Hofladen anbieten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir legen im Anbau groBen Wert auf Umweltbelange. So fihren wir
einen gezielten integrierten Pflanzenschutz und eine bedarfsgerechte
Diingung durch. Dartber hinaus versuchen wir unsere Kunden zu
sensibilisieren und aufzuklaren. Sie sollen erkennen, dass nattrliche
Produkte nicht immer ein perfektes AuBeres haben.”

O Fihrungen fir Kinder-
garten und Schulen auf
Anfrage

Birkshof OFFNUNGSZEITEN
Familie Hltten Di.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
SchloB-Dyck-Str. 122 Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr
41238 Monchengladbach-

Schelsen

Tel.: 02166 80191

Fax: 02166 610741

info@birkshof.de
www.birkshof.de
Sie finden uns auch bei Facebook!




MONCHENGLADBACH

Pferdebetrieb Niershof

Heinz—Th_eo Stéhn,"der ® Reithalle (20x60 m),
den Betrieb 1995 ubgr- beleuchteter Dressur-
nahm, stellte 1998 die platz (20x60 m),

Viehhaltung ein. Daftr Galoppbahn, Longier-
hielten die Pensionspfer-  hajle (20x20 m), Frei-

de Einzug. Seither laufanlage (20x20 m),
wuchs der Betrieb zu Allwetter-Paddock mit
einer modernen, QUt Heuraufen, Laufband,
ausgerichteten Reitanla-  Repnbahn, Stallungen,
ge, in der 65 Pferde be-  gojarien, Waschboxen
heimatet werden kén- innen/auBen,

nen. Das vielseitige 5 ha Weiden parzelliert

Angebot der Anlage zu 2500 gqm, Reiterstiib-

und das angrenzende  chen, Ausbilder vor Ort
Ausreitgelande ent-

lang der Niers bieten
Turnier- und Freizeit-
reitern optimale Trai-
nings- und Bewe-

gungsmoglichkeiten. Nachhaltigkeit leben wir so:

. Wir arbeiten stets an der Wahrung und Optimierung unserer Reit-
anlage. Wenn maglich, versuchen wir alle Wiinsche unserer Einsteller
umzusetzen. So haben wir z. B. ein Laufband angeschafft und uns

vorher intensiv mit der Thematik beschaftigt, damit wir dieses fach-
kundig und pferdegerecht einsetzen konnen.”

[13-tagiges Dressurtur-
nier 1x jahrlich im Juli
bis Klasse S

Pferdebetrieb Niershof OFFNUNGSZEITEN

Familie Stahn Mo.-Fr.: 08:00 - 21:30 Uhr

Engelsmuhlenweg 51 Sa.,So., Feiertage:

41066 Monchengladbach- 08:00 - 18:00 Uhr
Uedding

Tel.: 02161 601281
0172 2043757 | 0172 2916995

h-t.staehn@online.de
www.niershof.de




MONCHENGLADBACH
Bioland Brungs

Der |andWirtSChaft|iChe a Eier der eigenen Huh_

Betrieb von Familie ner, Hahnchen, Kartof-
Brungs ist der erste Bio- feln, saisonales Obst
landhof in Monchen- und Gemuse, Kiirbisse,
gladbach. Seit 1990 Rhabarber, Naturkost-
wird hier nach den vollsortiment, Frucht-
Richtlinien des okologi-  aufstriche, eingeweckte
schen Landbaus gewirt- Suppen u. v. m.
schaftet. Wer personli- Hahnerpatenschaft:
che Atmosphare zu Werden Sie Pate lhres
schatzen weiB, ist in eigenen Huhns!

dem 110 qm groB(_en, il Frihstick und leckerer
hellen und freundlich . X

. . Kuchen im Café
eingerichteten Hofladen o )
genau richtig. Hier wer- A Raumllc-ljkel.ten
den neben einem Natur-  fur Feste fir bis zu
kostvollsortiment u. a. 500 Personen
die Eier der eigenen [ Hoffest:
Legehennen angeboten.  einmal jahrlich

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unser Ziel ist es, einen mdglichst groBen Teil unserer Produkte, die wir
im Hofladen anbieten, auch selbst anzubauen. Dazu probieren wir uns
immer wieder neu aus und passen uns den klimatischen Bedingungen
unseres Standorts an. Wir sind sehr experimentierfreudig. Das haben wir
zum Beispiel durch den Anbau von Safran bereits bewiesen.”

Bioland Brungs OFFNUNGSZEITEN

Vennerstr. 382 Hofladen

41068 Monchengladbach-  Di.-Fr.:  09:00 - 18:30 Uhr
Venn Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Tel.: 02161 52435 Café

Fax: 02161 52410 Do.-So.: 09:00 - 19:00 Uhr
www.bio-brungs.de Fr.: 09:00 - 21:00 Uhr




MONCHENGLADBACH

Bauernladen Lingen m

o NI
Die Vielfalt, die Sie im ® Kartoffeln {3 (I
Bauernladen der Familie  (3ych geschalt und
Lingen und ihrem klei- geschnitten), Reibeku-
nen Team erwartet, ist chen, Reibekuchenteig,
beachtlich. Auf dem Obst und Gemiise aus
landwirtschaftlichen der Region, hausge-

Betrieb dreht sich alles machte Metzgerproduk-
um die Kartoffel. Und te, Eintopfe, Likére,
auch im Laden findet Fruchtsafte, Marmelade,
man die Knolle das Honig, Spargel, Erdbee-
gesamte Jahr Gber. Ob ren

kleine oder groBe Kar-
toffeln, frisch, geschalt
oder zu leckeren Reibe-
kuchen verarbeitet, hier
kommt jeder auf den
Geschmack und findet
das Passende.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die Verfligbarkeit der Produkte in unserem Laden hangt von der
Jahreszeit ab. Das liegt daran, dass wir nur von Berufskollegen aus dem
Umfeld unsere Ware beziehen und diese naturgeméaf nicht rund um das
Jahr verfugbar sind. Damit die gewissenhaft erzeugten Produkte auch
frisch bei lhnen ankommen, lagern wir nur so viel, wie benétigt wird.”

Bauernladen Lingen OFFNUNGSZEITEN

Familie Lingen Mo.-Do.: 09:00 - 12:30 Uhr
Winkeln 80a 15:00 - 18:00 Uhr
41068 Monchengladbach  Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr

Tel.: 02161 952096 Sa.: 09:00 - 12:30 Uhr
h.lingen@gmx.net
www.bauernladen-lingen.de




MONCHENGLADBACH

Tomper Hof e

| CNIH
Der Tomper Hof wird @ Kartoffelnin > Tl <
heute von Klaus Zenzes verschiedenen
in vierter Generation Sorten, darunter Anna-
gefuhrt. Die frlsch- belle, Belana; Spargel
geernteten Feldfriichte vom eigenen Feld und
konnen direkt vor Ort leckere Produkte rund
im Hofladen gekauft um das Spargelessen,
werden. Aus dem eige-  \yein aus Rheinhessen;
nen Anbau stammen Hausgemachte Fruch-

Kartoffeln, Spargel, Erd- 5 fstriche
beeren, Rhabarber,

dicke Bohnen und Stan-

genbohnen. Das Sorti-

ment wird mit Gemuse

aus den Nachbarbetrie-

ben, Eiern und Obst aus

der Region vervollstan-

digt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L,Unser Sortiment im Hofladen orientiert sich am Saisonverlauf und den
Produkten, die zu dieser Zeit hier in der Region geerntet werden. So
schonen wir wertvolle Ressourcen.”

Tomper Hof OFFNUNGSZEITEN

Klaus Zenzes Mo.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Tomper Str. 75 Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr
41169 Monchengladbach-  So./Feiertage: 10:00 - 14:00 Uhr

Hardt
Tel.: 02161 5755980

Fotos: Pixabay.com



Hofladen Seibt

n5eibg

Seit der Betriebsgrin-
dung im Jahr 1989
wachst der Gemusebau-
betrieb von Familie
Seibt in Meerbusch ste-
tig. Im Jahr 2003 wurde
der Hofladen er6ffnet
und dadurch der Ver-
kauf auf dem Wochen-
markt in Krefeld er-
ganzt.
Das frische Gemuse,
das bei Familie Seibt
direkt vom Feld in den
Laden kommt, fand
schnell groBen
Anklang. So wurde der
Laden bereits nach
kurzer Zeit vergroBert.

MEERBUSCH

@ Frisches saisonales
Gemduse aus eigenem
Anbau, z. B.: Kartoffeln,
verschiedene Kohlsorten,
Bohnen, Salate, Tomaten,
Gurken, Rubchen, Kartof-
feln, Mohren. Das Sorti-
ment wird erganzt durch
Obst aus der Region, Eier-
likor, Fruchtaufstriche,
Eier, Sudfrichte, Wurst,
Eingemachtes u. v. m.

9 Vom Meerschwein-
chen, Hangebauch-
schwein, Nandu bis hin
zum Alpaka: besonders
fur Kinder gibt es einiges
zu sehen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir kennen von ca. 80 Prozent unserer Kunden den Namen und sogar
die Anschrift, da wir insbesondere altere oder kranke Kunden gerne
beliefern. Von der Starthilfe fiirs Auto bis hin zum ,,Nach-Hause-
bringen”, weil der Einkauf unerwartet grof3 ausgefallen ist. Bei uns
werden der persénliche Kontakt und Service grof3 geschrieben!”

Hofladen Seibt
Fischelner Str. 80
40668 Meerbusch-
Bosinghoven
Tel.: 02159 6328

Fax: 02159 922409
heike@hofladen-seibt.de
www.gemuesehof-seibt.de

Sie finden uns auch bei Facebook!

OFFNUNGSZEITEN
Hofladen

Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 13:00 Uhr

Wochenmarkt
Krefeld,
Hans-Bockler-Platz: Sa.



MEERBUSCH

Hof am Deich

Eine Besonderheit auf
dem Hof am Deich ist
die GemUse-Selbsternte:
Auf GemUseparzellen
von etwa 80 gm werden
verschiedene Gemiuse-
arten und Krauter gesat
und gepflanzt. Ab Mitte
Mai bis Mitte November
pachten interessierte
Familien, Gruppen oder
Einzelpersonen diese
Parzellen gegen Zahlung
eines einmaligen Saison-
beitrags.

Von da an pflegen und
ernten sie das Gemuse
auf den gepachteten
Parzellen selbst.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Beerenobst und
Gemdlse aus eigenem
Anbau, z. B.: Erdbeeren,
Salate, Tomaten, Gur-
ken, Kohl, Griinspargel,
Krauter, Erbsen, Kartof-
feln (auch als Abo-Kiste
mit Lieferservice), Eier
von den eigenen Hih-
nern, Suppenhihner,
Hahnchen

GemUse-Selbsternte: Ver-

pachtung von vorbe-
pflanzten Parzellen fur
den eigenen Anbau

,Der 6kologische Gedanke zieht sich bei uns durch alle Wirtschafts-
bereiche: Die Gebaude sind aus Holz nach baubiologischen Richtlinien
erstellt. Geheizt wird mit einer Kombination aus Solaranlage und
Holzvergaserofen. Auch das Tierwohl ist uns wichtig: Nach dem
Schlachten sollen alle Teile der Tiere vollstandig verwertet werden.”

Hof am Deich
Niederloricker Str. 50a
40667 Meerbusch-Biderich
Tel.: 02132 8128

Fax: 02132 759850

info@hofamdeich.de
www.hofamdeich.com

OFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Di. u. Do.: 09:00 - 14:00 Uhr

Wochenmarkte

D.-Oberkassel, Barbarossaplatz: Di. u. Fr.
D., Rethelstr.: Do. u. Sa.
D.-Flingern, Hermannplatz: Sa.



MEERBUSCH

Bacher Spargel

Wo friiher Schweine- @ Wir bieten lhnen in

mast und der Anbau unserem Hofladen wah-

von Einlegegurken er- rend der Saison Spargel
folgten, werden seit (griin und weiB, auf

1997 Spargel und Erd- Wunsch geschalt), Erd-
beeren angebaut. Das beeren (Lambada), Kar-

Koénigsgemise und die toffeln (auf Wunsch
Iecke_ren Friichte erhal-_ geschalt), Gemuse und
ten Sie wahrend der Sai-  gjumen an.

son direkt ab Hof. Auch
Eier von 100 Freiland- AuBerdem erhalten Sie

hthnern sowie Kartof-  pej yns alle weiteren
feln aus eigenem Zutaten fur ein gelunge-
Anbau sind auf dem nes Spargelessen
Bollershof erhaltlich. (Schinken, Sauce Hol-

Al unsere Waren kom- landaise, Raucherlachs).
men frisch vom Feld

und entsprechen hoch-
ster Qualitat.

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Regionalitdt und Saisonalitat spielen in unserem Betrieb eine ent-
scheidende Rolle. Denn wir bieten Lebensmittel an, dort wo sie
wachsen, dann wenn sie reif sind. Auf diese Weise bieten wir unseren
Kunden den besten Reifegrad zum bestmdéglichsten Erntetermin. Mit
diesem Qualitatsanspruch arbeiten wir im Sinne der Nachhaltigkeit.”

Bacher Spargel OFFNUNGSZEITEN

Bovert 26 In der Saison (24.04.-24.06.)
40670 Meerbusch-Osterath Mo.- Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Tel.: 02159 1835 Sa.: 08:00 - 13:00 Uhr
info@a-bacher.de So./Feiertage:

www.bacherspargel.de 09:00 - 12:00 Uhr




MEERBUSCH

Bommers Klppershof

Seit 30 Jahren gibt es ® Weihnachtsbaume
bei uns Tannenbdume in 55 der eigenen Scho-
toller Qualitat, die auf hung

unseren Flachen in Meer-
busch wachsen. Neu hin-
zugekommen ist im Jahr
2021 unser Café. Den

i Frihstiick, hausge-
machte Kuchen und Tor-
ten im Café oder Innen-

far den Niederrhein typi- hof o

schen Vierkanthof, wel- £} Organisation von Fes-

cher ehemals landwirt-  ten jeder Art bis zu 199
schaftlich genutzt wur- Personen in unserer Fest-

de, haben wir saniert scheune

und modernisiert. So [ Familienwochenen-
entstand neben einer den am 3. und 4.

Festscheune ein gemit-  Advent im Weihnachts-

liches Café, das in den wald (Weihnachtsbau-
Sommermonaten auch me zum Selberschlagen,

im Innenhof zum Ver- Kinderprogramm, Ver-
weilen einladt. koéstigung)

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Eine nachhaltige Produktion unserer Badume ist uns wichtig. Wir setzen
eine gezielte Dingung ein, die direkt am Baum stattfindet und nicht
Uber die Flache. So sparen wir Produktionsmittel und schonen die
Umwelt. AuBerdem packen wir die Baume in kompostierbare Netze und
Folien ein. Kurze Transportwege runden unser nachhaltiges Handeln ab.”

Bommers OFFNUNGSZEITEN
Kappershof Café
Gruttorfer Weg 12 Mi.-So.: 10:00 - 18:00 Uhr
40670 Meerbusch- Festscheune

Osterath Nach Vereinbarung

Tel.: 02159 599689

Fax: 02159 599688
info@bommers-kueppershof.de
www.bommers-kueppershof.de




MEERBUSCH

Da das edle Gemduse auf
dem Meerbuscher
Boden besonders gut
gedeiht, ist der Spargel
bei Familie Frenken fes-
ter Bestandteil im
Anbau. Bereits in der 4.
Generation wird auf
dem Frenkenhof Land-
wirtschaft betrieben.
Seit 20 Jahren mit dem
Schwerpunkt Gemduse-
bau. Die Produkte
erhalten Sie im Hofla-
den oder in der Spar-
gelsaison an einem
Verkaufsstand und in
den Osterath Arcaden
im Feinkostgeschaft
Wohnkost.

@ Spargel (griin und
weiB), Rhabarber,
Kartoffeln, WeiBkohl,
Blumenkohl, Wirsing
und Sellerie aus eige-
nem Anbau, Eier von
den eigenen freilaufen-
den Huhnern. Schinken,
SoBen, Wein, Erdbeeren,
Apfel, Salat u. v. m.

9 Kindergeburtstage,
Spargelolympiade und
Kartoffelernte mit
Schulen und Kinder-
garten

Nachhaltigkeit leben wir so:

,.Bei der Spargelolympiade und der Kartoffelernte mit Schul- und
Kindergartenkindern geben wir unser Wissen tber die Landwirtschaft an
Kinder und Lehrer weiter. Damit leisten wir unseren Beitrag zur Nach-
haltigkeit. Viele wissen leider nicht, wo das Gemuse herkommt und
welche Arbeit im Anbau und in der Ernte steckt.”

Frenkenhof
Gorgesheideweg 168
40670 Meerbusch-Osterath
Tel.: 02159 910336

Fax: 02159 910337

m.frenken.spargel@t-online.de
www.frenkenhof.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

Spargelzeit Mitte April - Mitte Juni
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 15:00 Uhr
So./Feiertage: 09:00 - 12:30 Uhr



MEERBUSCH
Gemusehof Webers

Frische und Qualltat wer- a Aus eigenem Anbau:

den auf dem Gemuse- Stielmus, Kohlrabi,

hof Webers in Meer- Mangold, Pak Choi,
busch-Strimp groBge- Fenchel, Rucola, Spinat,
schrieben. Mit viel Lei- Salate, Tomaten, Gur-
denschaft und Engage-  yen, Bohnen, Paprika,
ment baut Familie Zucchini, Auberginen,
Webers bereits in der Kiirbis, Melonen, Moh-
zweiten Generation 50 ren, Kohlgemdise, Feld-
verschiedene Gemiise- salat, Rapunzel, Som-
kulturen an. Das, was merblumen.

gerade Saison hat, Das Sortiment wird
gelangt direkt vom Feld erganzt durch regiona-
oder aus dem Gewéchs-  |e5 Obst, Sudfriichte,
haus in den Hofladen. hausgemachte Frucht-
An drei Wochentagen aufstriche und selbst
werden die Produkte eingelegtes Gemise.

auf Wochenmarkten in
Krefeld angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch die Weitergabe von Rezepten und Lagertipps gehen wir auf die
Bedurfnisse unserer Kunden ein. Denn viele haben dieses Wissen ver-
loren. AuBerdem kann bei uns bedarfsgerecht eingekauft werden. Kleine
Mengen oder lose Ware sind kein Problem. So wird ein unnétiges Weg-
werfen von Lebensmitteln vermieden.”

Gemisehof Webers OFFNUNGSZEITEN

Am Buschend 33 Hofladen

40670 Meerbusch-Strimp  Mo. u. Do.: 14:30 - 18:30 Uhr
Tel.: 02159 7981 Wochenmarkte
heino.webers@web.de Krefeld Westwall: Di. u. Fr.

www.gemuesehof-webers.de  Krefeld-Elfrath: Sa.




MEERBUSCH

Spargel vom Hoppe Hof 0

. ¢ NEUIM
Fir Margret und Andre- @ \WeiBer und ™ HerTl <
as Hoppe war nach 30 grlner Spargel,
Jahren im eigenen Kartoffeln, Erdbeeren,
Betrieb die Zeit fur eine Schinken, Wein, Sauce
Verénderung gekom- Hollandaise, Grillfleisch
men. So eroffneten sie und Aufschnitt, Milch,

2018, gemeinsam mit Kase, Joghurt, Quark,
ihrer Familie, den eige- Gewiirz-Gurken, Apfel-
nen Hofladen. In der mus, Rotkohl, Grill-

von April bis Juni Saucen, eingemachtes
an_dauernden Spargel- Obst, Fruchtaufstrich,
saison findet man dort Unverpackt-Produkte
und in der Spargelhdtte (Haferflocken, Musli,
alles, was fur ein lecke- Nudeln, Reis), Brétchen,
res Spargelmenti bend-  Backmischungen, Obst,

tigt wird. Eine Lieferung  Gemuse, Honig,

per Fahrrad ist ebenfalls Hiihnereier, Ganseeier
moglich. u.v. m.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nicht nur auf dem Acker wirtschaften wir so, dass die nachfolgenden
Generationen immer noch reiche Ernten einfahren kénnen. Auch im
Hofladen geben wir den Kunden die Chance, ihren ékologischen
FuBabdruck zu verringern. Unverpackte Produkte konnen bedarfsgerecht
in MehrweggefaBen gekauft und einfach wieder aufgefullt werden.”

Spargel vom Hoppe Hof OFFNUNGSZEITEN

Andreas Hoppe In der Spargelsaison von April bis Juni
Bommershofer Weg 83 Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
40670 Meerbusch-Osterath Sa.: 09:00 - 15:00 Uhr

Tel.: 02159 2429 So./Feiertage: 09:00 - 13:00 Uhr
info@spargel-hoppehof.de
www.spargel-hoppehof.de




KAARST

Bauer Berrisch

Auf dem Fehmeshof von @ Aus der eigenen Hof-
Bauer Berrisch in Kaarst metzgerei: Spezialitaten

gibt es so manches vom Schwein und Rind,
Getier. Ganse, Enten Feinkostsalate, Gefliigel,
und Puten flhlen sich Frikadellen, Grillspeziali-
auf den griinen Wiesen  taten, Eier aus Bodenhal-
direkt am Wald pudel- tung, Kartoffeln, selbst-
wohl. Das Gefliigel gemachte Fruchtauf-
sowie Fleisch und striche, Eierlikdr und
Wurstwaren der eige- Schwarzbrot, eingelegte
nen Schweine werden Gurken, eingeweckte

6 ebenso im Hofladen Suppen und Gemuse,
angeboten, wie die Obst und Gemdse aus

Eier der Uber 400 Hen-  der Region, saisonal:

nen. Im knapp drei Flugenten, Ganse und
Kilometer langen Mais-  Puter, hausgemachte

labyrinth kénnen Sie Gansesofe, Wild aus

Ihren Orientierungs- eigener Jagd

sinn auf die Probe 9 Maislabyrinth

stellen. Nachhaltigkeit leben wir so:

,.Bei uns gilt das Motto: der Kunde ist Konig. Daher gehen wir auf jeden
individuellen Wunsch ein, sei er noch so auBergewdhnlich. Unsere
Kunden schatzen ein offenes Ohr - das gilt nattrlich auch fur private
Dinge. Das ist der Unterschied zum Supermarkt: Bei uns gibt es fachliche
Beratung und ein nettes, personliches Gesprach dazu.”

Bauer Berrisch OFFNUNGSZEITEN
Broicherseite 14 Di.-Fr.: 08:30 - 18:30 Uhr
41564 Kaarst Sa.: 08:30-14:00 Uhr
Tel.: 02131 542062

Fax: 02131 384105

bauer-berrisch@gmx.de
www.bauer-berrisch.de

Foto: mcconnmama © pixabay




KAARST

Neu Knoch Hof

Nach der Umsiedlung ® Aus eigenem Anbau:
des Hofes vor Uber Erdbeeren, Zucchini,
30 Jahren verlagerte Kohlrabi, Spitzkohl,
sich der Verkauf der Brokkoli, Sellerie, Wei3-
hofeigenen Produkte kohl, Rotkohl, Wirsing,
aus dem Kuhstall in Kartoffeln, Walnlsse
einen gerdaumigen Hof- u.v. m.

laden. Hier verkauft Frau

Knoch alles, was auf Eier aus Bodenhaltung,
ihren umliegenden Fel- Spargel, Sudfriichte

dern wachst und
gedeiht. Dazu gehoéren
insbesondere die
leckeren Erdbeeren.
AuBerdem finden Sie
einen Verkaufsstand
der Familie zweimal

wochentlich auf dem
Kaarster Wochen-

markt. Nachhaltigkeit leben wir so:

,Uns ist es ein groBes Anliegen, unsere Kunden Uber unsere Arbeit zu
informieren. Wir sind fur jeden Dialog offen und stehen gerne Rede und
Antwort. Es ist wichtig, dass die Menschen genau wissen, wie wir in der
konventionellen Landwirtschaft vorgehen, damit keine Missverstandnisse
entstehen.”

Neu Knoch Hof OFFNUNGSZEITEN
Familie Knoch Hofladen

Neu_KnOCh_Hof MO., Dl, DO., Fr.:
41564 Kaarst 08:00 - 18:30 Uhr

Tel.: 02131 65616 Wochenmarkt
Fax: 02131 1762572 Kaarster Wochenmarkt:
annette-knoch@gmx.de Mi. u. Sa.




Die Briider Othmar und
Rainer Hoevels fuhren in
zweiter Generation den
Familienbetrieb in
Kaarst. In der Gartnerei
wird eine riesige Vielfalt
an Beetpflanzen produ-
ziert und verkauft. Im
Mittelpunkt stehen die
Kunden, die vom Service
profitieren: Bodenpro-
ben, Umtopf- und Lie-
ferservice sowie ausge-
bildetes Fachpersonal,
das Fragen rund um die
Pflanzen beantwortet,
zahlen zu den vielseiti-
gen Leistungen der blu-
henden Gartnerei.

Nachhaltigkeit leben wir so:

KAARST

& Saisonale Pflanzen fir
Balkon und Garten

(z. B. Beet- und Kubel-
pflanzen), Straucher
und Baume (z. B. Soli-
tarpflanzen, Zierstrau-
cher), blihende oder
grine Zimmerpflanzen
(z. B. Orchideen),
PflanzengefaBe u. v. m.

Service: Pflanz-,
Umtopf-, Lieferservice,
Beratung zu Pflege
und Standort

O Weihnachtsaus-
stellung, Osterkaffee

,Nachhaltigkeit bedeutet fur uns die Beziehung zu unseren Kunden zu
pflegen. Daher sind uns der personliche Kontakt und die direkte
Ansprache ebenso wichtig, wie die kompetente Beratung und unser
ausgepragtes Fachwissen. Das geben wir in den Kundengesprachen
weiter, damit das Gartnern gelingt und das Kundenvertrauen wachst.”

Gartnerei Hoevels
Rainer und Othmar
Hoevels

Tonisfeld 4

41564 Kaarst

Tel.: 02131 602557

Fax: 0 2131 668029
info@gaertnerei-hoevels.de
www.gaertnerei-hoevels.de

OFFNUNGSZEITEN

Mo.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 09:00 - 16:00 Uhr
So.: 10:00 - 13:00 Uhr

Gartnerei Hoevels

£



KAARST

Zwei Familien arbeiten
und leben auf dem Loo-
senhof. Von den Vatern
im Jahre 1995 Uber-
nommen, bewirtschaf-
ten Hans-Peter Meyer
und Raimund Meyer
den Loosenhof in der
dritten Generation.

Im Mittelpunkt steht der
Anbau von Kartoffeln
und dem Koénigsgemuse
Spargel. Die feldfrischen
Produkte werden im Hof-
laden in Kaarst und an
verschiedenen Verkaufs-
standorten ausgewahl-
ter Lebensmittelhandler
angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

® Kartoffeln (fruhe bis
spate Sorten), Spargel
(weiB) und Zwiebeln aus
eigenem Anbau.

Das Sortiment wird
durch Produkte aus der
Region erganzt, z. B.
griiner Spargel, SoB3en,
Wein, Schinken, Krauter,
Erdbeeren, Ziegenkase,
Eier, Butter, saisonales
Gemuse.

[ Feldfihrungen auf

Anfrage

,Folienanbau zur Verfrihung der Ernte, wird bei uns eingeschrankt
betrieben, um Rohstoffe zu schonen und Entsorgungsprobleme zu

vermeiden. Denn wir sind der Meinung: alles hat seine Zeit, so auch der
Spargel! Dieses Motto geben wir an unsere Kunden weiter und erklaren

ihnen, warum wir uns fir diesen Weg entschieden haben.”

Loosenhof

Familie Meyer u. Meyer
Alte Heerstr. 204
41564 Kaarst

Tel.: 02131 65853

Fax: 02131 203545
info@loosenhof.de
www.loosenhof.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Sa.: 08:00 - 19:00 Uhr
So./Feiertage: 08:00 - 15:00 Uhr



Obst- und Gemiusehof Wilms

oV ond Gem,‘,-,e"o/

WILMS

Seit Anfang der 90er
Jahre vermarktet Familie
Wilms Produkte aus eige-
nem Anbau sowie
Leckeres aus der Region
im eigenen Bauernladen
in Kaarst. Von den hei-
mischen Feldern stam-
men der weil3e und
grine Spargel, Erdbee-
ren, Kartoffeln und
Rhabarber. Auch
Kaminholz und Weih-
nachtsbaume aus der
eigenen Schonung wer-
den angeboten. Wah-
len Sie lhren Baum auf
dem Hof aus oder
legen Sie Hand an und
fallen ihn selbst!

KAARST

#® Aus dem eigenen
Anbau stammen Rha-
barber, Spargel (griin
und weil3), Erdbeeren,
Kartoffeln, Weihnachts-
baume und Kaminholz.

Das Sortiment wird
erganzt durch hausge-
machte Fruchtaufstri-
che, Pesto, Suppen, Eier,
Obst und Gemuse, Haus-
macher Wurst, Gewur-
ze, Prasentkorbe u. v. m.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir mdchten unseren Betrieb auch fur weitere Generationen erhalten.
Dafur entwickeln wir uns immer weiter. So besuchen wir regelméBig
verschiedene Schulungen und Messen, um immer auf dem aktuellsten
Stand zu sein. So haben wir beispielsweise unseren Hofladen in den

vergangenen Jahren vergroBert.”

Obst- und Gemusehof
Wilms

Alte Heerstr. 151

41564 Kaarst

Tel.: 02131 603683

Fax: 02131 606751
gemuesehof.wilms@gmx.net

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:30 - 13:00 Uhr
15:00 - 18:30 Uhr

Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr

In der Spargelsaison
So./Feiertage:

10:00 - 13:00 Uhr



Bioland’

Familie Hannen
LAMMERTZHOF,

KAARST

Lammertzhof

2014 war fur Fam|||e a Kartoffeln und Gemu_
Hannen ein besonderes se aus eigenem Anbau

Jahr: der Lammertzhof (z. B. Blumenkohl, Brok-

feierte sein 150-jahriges koli, Feldsalat, Gurken,
Jubildum. Seit 1864 ist Kohlrabi, Kopfsalat,

der landwirtschaftliche Mohren, Porree, Rhabar-
Betrieb im Familienbe- ber, Rosenkohl, Rote
sitz und wirtschaftet Bete, Sellerie, Spinat,

seit 1989 nach Bioland- Tomaten, Wirsing, Zuc-
Richtlinien. Neben dem chini). Das Sortiment

Anbau zahlreicher wird ergénzt durch Eier,
Gemusekulturen sind ' Milch, Milchprodukte,
rund 350 Legehennenin  gpst, Getreide, frische
Freilandhaltung auf Backwaren.

dem Hof zu Hause. Im
Hofmarkt und mit dem
GemUse-Abo versorgt AHofrundgénge,

Sie der Betrieb m|t HOffeSt am 1 SO. |m

einem groBen Angebot.  September, Verkostun-

Nachhaltigkeit leben wir so: gen, Nachernteaktion

,Fur uns als Biobetrieb steht die ¢kologische Nachhaltigkeit an oberster
Stelle. Das heifBt, dass wir das 6kologische Gleichgewicht im Boden, im
Grundwasser und in der Landschaft erhalten wollen. Darum engagieren
wir uns auch vielfaltig Gber unseren Hof hinaus, zum Beispiel in der
Gemeinwohl-Okonomie.”

 Kinderspielplatz

Lammertzhof OFFNUNGSZEITEN
Familie Hannen Mo.-Fr.: 07:00 - 19:00 Uhr

Neu-Lammertzhof 1 Sa.: 07:00 - 14:00 Uhr
41564 Kaarst-Buttgen

Tel.: 02131 7574712

02131 75747 0 (Aboservice)
Fax: 02131 75744729
info@lammertzhof.de
www.lammertzhof.de

QEMEINWOHLT @ @

OKONOMIE ;i Ao Faae



Hofladen Coenen

Seit mehr als vier Gene-
rationen lebt und arbei-
tet Familie Coenen auf
dem Rosenhof in
Driesch. Im neuen
200 gm groBen Hofla-
den finden Sie das
ganze Jahr ein vielseiti-
ges Sortiment an Kost-
lichkeiten vom Land.
Neben den eigenen
Erzeugnissen wird das
Angebot mit Produk-
ten von Betrieben
direkt aus der Region
abgerundet. Fur Gar-
tenliebhaber steht ein
breites Angebot an
Beet- und Balkon-
pflanzen bereit.

KAARST

@ Aus eigenem Anbau:
Kartoffeln, Erdbeeren,
Rhabarber, Kirschen,
Himbeeren, Pflaumen
Mirabellen, Grunkohl,
Rosenkohl, Rapunzel,
Klrbisse, Bohnen und
Tomaten.

DarUber hinaus erhalten
Sie regionale Spezialita-
ten (z. B. Wurst, Milch-
produkte, Brot, Eier).

£ Blumenzwiebeln,
Beet- und Balkonpflan-
zen (z. B. Geranien),
Schnittblumen

(z. B. Freiland- und
Pfingstrosen)

Nachhaltigkeit leben wir so:

. Wir leben das Prinzip der kurzen Wege. Deshalb setzen wir auf eigene
Erzeugnisse, die auf Feldern ringsum reifen. Unsere Produkte bieten wir
ausschlieBlich im eigenen Hofladen und auf ausgewéhlten Wochen-
maérkten an. AuBerdem finden unsere Kunden bei uns saisonale Vielfalt
und regionale Spezialitdten von umliegenden Hofen.”

Hofladen Coenen
Driescherfeld 24

41564 Kaarst-Driesch

Tel.: 02131 1537471

Fax: 02131 153292
info@hofladen-coenen.de
www.hofladen-coenen.de

OFFNUNGSZEITEN
Hofladen

Mo.-Fr.: 08:30 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:30 - 14:00 Uhr
Wochenmarkte

Buttgen, Rathausplatz:
D.-Oberkassel, Luegallee/

Mi. u.

Kirche St. Antonius:
D.-Unterbilk, Friedensplatzchen: Fr.

Do.
D.-Derendorf, Kolpingplatz: Sa.
Meerbusch-Buderich,

Dr. Franz-Schuitz-Platz: Do. u.
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@(i}ppers
Gutes genieBen

KAARST

Hofmarkt Klippers

Nicht jeder kennt Holz-
buttgen. Doch fast jeder
weil3, wo es leckere Kiip-
pers Erdbeeren gibt:
namlich auf dem Has-
selshof in Holzbittgen,
einem Ortsteil von
Kaarst. Unter dem Mot-
to: ,,Gutes GenieBBen”
werden die leckeren Bee-
ren, die eigenen Apfel
und viele weitere regio-
nale Produkte im
modern hergerichteten
Hofmarkt angeboten.

Im Juni kénnen Sie die
Erdbeeren und im Sep-
tember die Apfel auch
direkt selbst ernten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Aus eigenem Anbau:
Apfel, Erdbeeren,
Birnen und Spargel
(auch geschalt) und
Kartoffeln. Das Sorti-
ment wird erganzt
durch ein komplettes
Obst- und Gemusesorti-
ment, Eier, Fruchtauf-
striche, Safte und Likore
aus eigener Herstellung,
Walnusse, Honig, fri-
sches Brot und Kuchen,
Fleisch und Wurst,
Nudeln sowie Geschenk-
artikel.

L, Wir geben unser Bestes, um in geschlossenen Kreislaufen zu
wirtschaften. Dies gelingt uns zum Beispiel durch die Kooperation mit
einer Biogasanlage. Dariber hinaus produzieren wir mit unserer
Solaranlage unseren eigenen Strom. So versuchen wir, die uns zur
Verfugung stehenden Ressourcen nachhaltig zu schonen. *

Hofmarkt Kippers
HasselstraBe 64

61564 Kaarst-Holzbulttgen
Tel.: 02131 65338

Fax: 02131 669035

info@kueppers-erdbeeren.de
www.kueppers-erdbeeren.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Sa.: 08:30 - 18:30 Uhr

In der Erdbeersaison auch
So./Feiertage: 09:00 - 16:00 Uhr



KAARST

Der Duickershof wird seit
Generationen von Fami-
lie DUckers bewirtschaf-
tet. Seit der Errichtung
in den 70er Jahren wird
er kontinuierlich aktuel-
len Standards ange-
passt. Im Vordergrund
stehen eine optimale
Unterbringung der Pfer-
de, eine hohe Futter-
mittelqualitat und viel-
seitige Reitmoglichkei-
ten fur Freizeit- und
sportlich ambitionierte
Reiter. Fur diese Grup-
pe finden regelmaBig
Dressur- und Spring-
turniere statt.

D Boxen, Laufstalle,
Paddocks, 2 Reithallen,
beleuchteter Dressur-
platz (20x60 m), Spring-
platz (75x55 m), Reit-
platz (27x55 m), 2 Lon-
gierplatze (20x40 m) mit
Ebbe-Flut-System, Fuhr-
anlage, Longierhalle,

20 ha Weiden, Reitwe-
ge, Solarium, Wasch-
platz, Sattelkammer,
Aufenthaltsraume,
Umkleidekabinen

[ Dressur- und Spring-
unterricht bis Klasse S

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Wir legen besonderen Wert auf eine offene und freundliche Atmos-
phare zwischen den Einstellern und uns. Im Dialog erfahren wir von den
individuellen Bedurfnissen unserer Kunden, denen wir moglichst nach-
kommen. Die GréBe und Gestaltung der Anlage ermdglichen es den
Reitern die eigenen Wunsche gut umzusetzen.”

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Sa.: 07:00 - 21:30 Uhr
07:00 - 17:00 Uhr

Duickershof
Norbert Duckers
Duickershof 1 So.:
41564 Kaarst-Holzbittgen

Tel.: 02131 65492

0173 53 59 344
Fax: 02131 601090
info@dueckershof.com
www.dueckershof.com




Reitanlage
Pannenbeckerhof

Ihre Pferde
sind
unser Leben

KAARST

Pannenbeckerhof

,,Ihre Pferde Sind unser @ GroBZugige Boxen’

Leben” - auf dem Pan- Paddockboxen,
nenbeckerhof richtet vollisolierte Reithalle
sich alles nach diesem (20x60 m), kleine Halle
Motto. Die Bedrfnisse zum Longieren und Lau-
der Pferde und die Win-  fepjassen (15x25 m),
sche der Reiter stehen AuBenplatze: Dressur-
auf dem Familienbetrieb  yjereck (20x60 m),

mit optimalen Reitbe- Springplatz (60x100 m),
dingungen an erster Stel- - Ga|oppierbahn (450 m),
le. Die moderne Reitan- Fiihranlage, Laufband,
lage bietet Freizeit-, Solarium, Weiderund-
Spring- und Dressurrei- gang, Naturgelande-

tern alles, was das Herz parcour mit Hiigelland-
begehrt. Als ausgebilde-  schaft, zwei Paddocks
te Pferdewirte stehen (15x25 m), gepflegte
lhnen Maria und Johan- Weiden

nes Pannenbecker mit
Rat und Tat zur Seite! a .Veran.staltungen des
Reitvereins

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir sehen unsere Serviceorientierung als groBen Beitrag zur Nach-
haltigkeit. Schon bei der Planung der Reitanlage hatten wir ein
Optimum fir Pferde und Reiter vor Augen. So erhielten wir z. B.
beim Wettbewerb fur ,ZeitgemaBe Reitanlagen’ den ersten Platz.
Wir haben unser Ziel erreicht, bleiben aber trotzdem nicht stehen.”

=i

Pannenbeckerhof OFFNUNGSZEITEN

Maria u. Johannes Mo.-Fr.: 08:00 - 21:30 Uhr
Pannenbecker Sa./So./Feiertage:
Pannenbeckerhof 1 08:00 - 17:00 Uhr
41564 Kaarst-Holzbittgen

Tel.: 02131 68126

Fax: 02131 2017412
info@pannenbeckerhof.de
www.pannenbeckerhof.de




@ GOETSCHKeS ..

|BEEREN|GARTEN|BAUME

KAARST

Goetschkes

@

Bereits seit 1960 ist der
Betrieb von Familie
Goetschkes in Kaarst
eine bekannte und ver-
lassliche Adresse fur
frisches Beerenobst.
Im Hofladen erhalten
Sie die selbstangebau-
ten Friichte sowie viele
daraus hergestellte
Leckereien. Taglich
backen wir Kuchen aus
Uromas Backbuch.

Die Rezepte stammen
aus einer Zeit wo noch
in Sutterlinschrift
geschrieben wurde.
Bestimmt ist fiir jeden
der neue Lieblingsku-
chen dabei.

@ Aus eigenen Anbau:
Erdbeeren, Himbeeren,
Johannisbeeren,
Stachelbeeren, Brom-
beeren und Heidelbee-
ren. Fruchtaufstriche,
Sirup, Sekt, Likér und Eis
aus den eigenen Friich-
ten, Weihnachtsbaume
aus der eigenen Scho-
nung (auch zum Selber-
schlagen), Apfel, Pflau-
men, Nudeln, Kraut, Eier
u. v. m.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Auch unsere nachkommenden Generationen sollen noch etwas von
den Ressourcen haben, die uns heute zur Verfligung stehen. Daher
setzen wir MaBnahmen zum Pflanzenschutz nur punktuell ein und vor
allem nur dort, wo es nétig ist. Damit halten wir uns an die Vorgaben
des integriert kontrollierten Anbaus.”

Goetschkes

Rottes 139

41564 Kaarst-Vorst

Tel.: 02131 511128
02131 514869

Fax: 02131 519069
info@goetschkes.de
www.goetschkes.de

OFFNUNGSZEITEN

Von April bis Ende August
und in der Adventszeit
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 17:30 Uhr
So.: 08:00 - 16:00 Uhr



Die beiden Bruder
Johannes und Martin
Klppers fihren den auf
Geflugelhaltung und
Eierproduktion speziali-
sierten Betrieb bereits in
der dritten Generation.
Neben dem Anbau von
Weizen, Triticale, Gerste,
Zuckerrtiben und Acker-
bohnen hat der Hof ein
weiteres Standbein. Kip-
pers Hofladen ist eine
beliebte Anlaufstelle fur
Eier- und Gefllgelpro-
dukte sowie regionale
Spezialitaten vom Nie-
derrhein.

Nachhaltigkeit leben wir so:

KAARST

Gefligelhof Kiippers

AN
i ONEUIM
=

@ Hofeigene
Huhnereier,
Wachteleier, Ganseeier,
Geflugelfleisch, Hahn-
chen, Suppenhihner,
saisonal Enten, Ganse
und Puten.

Nudeln, Eierlikor, Frucht-
aufstriche, Dinkelpro-
dukte, Gewirzgurken,
Joghurt, Milch, Apfel-
saft, Apfel, Kartoffeln
und Honig von befreun-
deten Hofen und Produ-
zenten aus der Umge-
bung.

,Die Hahne, die bei der Legehennenhaltung aufgrund ihres zu geringen
Fleischansatzes aus wirtschaftlichen Griinden aussortiert werden,
erhalten bei uns eine Chance. Sie werden aufgezogen und geméstet. Da
das jedoch viermal so lange wie normal dauert, haben wir uns dazu
entschieden, die Eier der Legehennen etwas teurer zu verkaufen. Ein

Herz far die Jungs!”

Gefligelhof Klippers
Gebruder Kippers GbR

Im Rottfeld 4b

41564 Kaarst

Tel.: 02131 61383
info@gefluegelhof-kueppers.de
www.gefluegelhof-kueppers.de

OFFNUNGSZEITEN

Mo.: 08:00 - 12:00 Uhr

Di.-Fr.: 08:00 - 12:00 Uhr
14:00 - 18:00 Uhr

Sa.: 08:00 - 13:00 Uhr




KORSCHENBROICH

Einkaufen auf Haus Kutscher

Seit 1905 wirtschaftet ® Kartoffeln aus eige-
und lebt Familie Willem- o Anbau, saisonales
sen auf Haus Kutscher Obst, Gemiise, Apfel-
in Korschenbroich- und Pflaumenmus,
Liedberg. Auf dem klas-  rayt, Honig u. v. m.
sischen Ackerbaubetrieb
werden neben Zuckerri-
ben und Getreide auch
Kartoffeln angebaut.
Die dicken Knollen wer-
den bereits seit den
90er Jahren im hofeige-
nen Laden angeboten.

Dazu gibt es ein breites

Sortiment an weiteren

Produkten. AuBerdem

stehen fur Pferdefreun-

de Boxen zum Einstellen

ihrer Pferde bereit.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wichtig ist, dass unsere Boden auch fur zukinftige Generationen
fruchtbar bleiben, damit weiterhin auf ihnen gewirtschaftet werden
kann. Dafr sorgen wir durch ausreichende Griindiingung, Beachtung
der Fruchtfolge und durch die Einhaltung von geschlossenen
Kreislaufen.”

® 12 Pensionspferdebo-
xen fur Selbstversorger

Einkaufen auf OFFNUNGSZEITEN

Haus Kutscher Mo.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Familie Willemsen Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr
Am Kutscher 2

41352 Korschenbroich-

Liedberg
Tel.: 02166 87170

Fax: 02166 859575
kutisch1969@gmx.de




KORSCHENBROICH
Ziegenhof Nilgen-Schmitz

Seit nunmehr Gber ® Ziegenmilch, Ziegen-
10 Jahren bietet Familie 550 aus pasteurisierter

Nilgen-Schmitz Ziegen- Ziegenmilch, Quark,

milch und -kase aus Frischkase, Weichkase
eigener Produktion an. und Edelschimmel-
Aus den zwei Ziegen, weichkéase, Schnittkase

mit denen alles begann, it verschiedenen
ist langst eine stattliche  Gewiirzen und Kriutern

Herde geworden. (z. B. Bockshornklee),

|nZWISCh€'_n wird auf Joghurt, Butter, Eis aus

dem _HOf In Kf)rschen- Ziegenmilch (saisonales

6 broich richtig Angebot), Ziegenfleisch

~gemeckert”. und -salami (saisonales
Das Futter far (_:he 60 Angebot), Eier, Frucht-
Milchziegen wird auf aufstriche, Senf, saiso-
den Ackerflichen rund  51es Obst und Gemdlise,
um den Hof selbst eigene Kartoffeln (auch
angebaut. geschalt)

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Mit den von uns angebotenen Fihrungen fir Schul- und Kinder-
gartenkinder méchten wir den Kleinsten erklaren, wie wertvoll
Lebensmittel sind. Sie sollen erkennen, wie lang der Weg bis auf den
Teller ist und wie viele Arbeitsschritte dazugehéren, um beispielsweise
aus Ziegenmilch Ziegenkase herzustellen.”

Ziegenhof Nilgen-Schmitz ~ OFFNUNGSZEITEN

Kommerweg 11 Mo., Mi.,

41352 Korschenbroich- Do., Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Rubbelrath Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Tel.: 02166 87760

Fax: 02166 138073

info@ziegenhof-nilgen-schmitz.de
www.ziegenhof-nilgen-schmitz.de




KORSCHENBROICH

Irmgards Bauernladen

Inmitten von Wiesen,
Weiden und Ackerland,
zwischen Freilandhih-
nern und grasenden
Kuhen, liegt der Hof der
Familie Bertrams mit sei-
nem liebevoll eingerich-
teten Hofladen. Seit
1995 verkauft Irmgard
Bertrams frische Bauern-
hofprodukte. Im Laufe
der Jahre hat die Familie
sich auf den Verkauf der
eigenen Produkte Milch,
Rindfleisch und Freilan-
deier spezialisiert. Ein
besonderes Highlight
sind die 24-Stunden SB-
Automaten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Rohmilch, Rindfleisch
und Freilandeier von
eigenen Tieren, Grill-
fleisch, Hausschlachter
Wourst, Aufschnitt,
Geflugel, Molkereipro-
dukte, selbstgemachte
Brotaufstriche, saisona-
les Obst und Gemuse,
Leckereien von Berufs-
kollegen, Wein, Nudeln

u.v.m.

,Unser Betrieb wird ganzlich gentechnikfrei gefihrt. Das Futter unserer
Tiere bauen wir groBtenteils selbst an. Unser Sortiment halten wir
regional und saisonal. Durch unsere Hoffihrungen bringen wir der
nachsten Generation die Landwirtschaft naher und rdumen mit
Missverstandnissen auf, so hoffen wir, dass die Menschen wieder zuriick

Irmgards Bauernladen
Familie Bertrams

Am Birkenbusch 1
41352 Korschenbroich-

Liedberg
Tel.: 02182 59049

info@irmgards-bauernladen.de
www.irmgards-bauernladen.de
www.sb-milchzapfstelle.de

zur heimischen Landwirtschaft kommen.”

OFFNUNGSZEITEN
Hofladen

Mi.-Fr.: 10:00 - 19:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 16:00 Uhr

Verkaufsautomaten
Rund um die Uhr gedffnet



NEUSS

Kamberger Hof

Der Kamberger Hof ® Herdenhaltung: Tagli-
wurde bereits im Jahr cher Weidegang von

1335 erstmals urkund-  0g:30 - 16:30 Uhr in der
lich erwdhnt und ist seit  Herde auf GroBweide

1'918 im Besitz der Fami-  ¢q\vie individuelle Wei-
lie Hoerdemann. Es wur- deparzellen, 60 groBe

den immer Pferde fir Innen- und AuBenbo-
die Landwirtschaft xen, Reithalle (20x60
sowie zum Reiten und m), Allwetterplatz

zur Zucht gehalten. Seit  (20x60 m), beleuchteter
1966 werden auf dem AuBenplatz (15x35 m),

Kamberger Hof Tra- Laufband, Solarium, Aus-
kehner Pferdg gezuch- bilder (Christian Reisch)
tet. Vom turnierambi- vor Ort

tionierten Sportreiter
bis hin zum entspann-
ten ,Ausreiter” findet
hier jeder das Richtige
flr seinen vierbeinigen

Partner. Nachhaltigkeit leben wir so:

Unser Ziel ist, die landwirtschaftlichen Betriebsablaufe sowie die
Pferdehaltung in Einklang mit den Bedurfnissen von Mensch und
Umwelt zu bringen. Die Pferdehaltung auf dem Kamberger Hof soll den
Ansprichen von Pferd und Mensch so nahe kommen, wie es unter den
hiesigen Bedingungen maglich ist.”

Kamberger Hof OFFNUNGSZEITEN
Christoph Hoerdemann Taglich: 08:00 - 21:00 Uhr
Kamberger Hof 1

41464 Neuss

Tel.: 02131 82702

0172 6806541
kambergerhof@t-online.de
www.kamberger-hof.de




NEUSS

Dammer Hofladen

Familie Dammer be- @ GroBes Fleisch- und

wirtschaftet den Hof Wurstsortiment aus der
in Neuss bereits in der Frischetheke, Obst und
vierten Generation. Die Gemdse, leckere Torten
Gebaude wurden Ende und Backwaren aus der
des 18. Jahrhunderts hofeigenen Konditorei,
errichtet. Heute konzen- e, selbstgemachter

triert sich hier alles auf Eierlikor, Kase, Schnitt-
das Thema Direktver- blumen und Kranze fur
marktung ab Hof. Der verschiedene Anlasse

Hofladen umfasst eine (z. B. Hochzeiten, Kom-
Metzgerei, eine Kondi- munion, Trauerfloristik)

torei und Sie erhalten
frisches Gemuse von
den eigenen Feldern
sowie Schnittblumen
und fachkundig gebun-
dene Kranze fir viele
Anlasse.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L Wir haben unseren Betrieb schon immer an die jeweilige Vermarktungs-
situation und die Wunsche unserer Kunden angepasst. Daher haben wir
mittlerweile unseren Fokus auch komplett auf die direkte Vermarktung
unserer Produkte gelegt. Es ist wichtig, sich immer wieder neu zu
erfinden und offen zu sein.”

Dammer Hofladen OFFNUNGSZEITEN

Im Kamp 11 Do. u. Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
41470 Neuss-Bettikum Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr
Tel.: 02137 6153

Fax: 02137 76472

info@dammer-hof.de
www.dammer-hof.de




NEUSS

Hofcafé und Hofladen Ehl

Besuchen Sie unser Hof- @ Kartoffeln aus eige-
café im Neusser Stiden nem Anbau, Eier, saiso-
am Rande des schonen  najes Obst und Gemiise,
Stadtteils Hoisten. Unse-  prychtaufstriche, Safte
re sonnige Terrasse eig-
net sich hervorragend
fur eine kleine Rast oder
als Ziel im Rahmen lhrer
Wanderungen oder Rad-
touren. Auch als Treff-
punkt fur ein geselliges

il Probieren Sie unsere
hausgemachten Kuchen
und Torten oder unser
umfangreiches
Frihstlicksangebot in
Beisammensein sind unserem gemiitlichen
Al
wir der ideale Ort fur Hofcafg. .
lhre Ereunde und Fami- Das standig wechselnde
. o Angebot unserer sifen
lie. Bei einem leckeren . ) .
m Frihstick oder bei Leckereien wird Sie

hausgemachtem begeistern.
Kuchen geht es
gemuitlich zu.

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Die Gesundheit unseres Bodens liegt uns sehr am Herzen, denn er
ist unser wichtigstes Gut. Um auch zukunftig qualitativ hochwertige
Kartoffeln anbauen zu kénnen, pflegen wir ihn so gut es geht.
Deshalb achten wir auf eine ausgewogene Fruchtfolge.”

Hofcafé und Hofladen Enl ~ OFFNUNGSZEITEN
Pilgramstr. 4 Mi.-So.: 09:00 - 18:00 Uhr
41469 Neuss-Hoisten

Tel.: 02137 5337

Fax: 02137 104479

adele.ehl@web.de
www.hofcafe-ehl.de




NEUSS

Hombroicher Obstgarten

Familie Fleuster erntet
auf den Plantagen des
Hombroicher Obstgar-
tens jedes Jahr Apfel,
Birnen, Pflaumen, Apri-
kosen und SuBkirschen.
Hier in Neuss-Holzheim
wird bereits seit 1993
mit groBer Leidenschaft
Obstbau betrieben. Mitt-
lerweile sorgen auch
eigene Hihner aus dem
Huhnermobil fur tages-
frische Eier aus Freiland-
haltung. Der gerdumige
Hofladen hat sich im
Laufe der Jahre immer
weiter entwickelt und
ladt zum Einkaufen ein.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Aus eigenem Anbau:
Apfel, Birnen, Pflaumen,
Aprikosen, SuBkirschen,
Kartoffeln. Eier von den
eigenen Huhnern,
hausgemachte Frucht-
aufstriche, Apfelsaft,
Apfelchips, Gemuse,
frisches Brot, Nudeln,
Milchprodukte, Wurst
und Fleischwaren,
Gefllgel, Seccos, Weine,
Bier, Likore, Essige

und Ole

,Eine enge Beziehung zu unseren Mitarbeitern und Kunden ist uns sehr
wichtig. Nur zufriedene Mitarbeiter konnen die Kunden, die in unserem
Hofladen einkaufen, zufriedenstellen. Daher tauschen wir uns regel-
maBig aus und besprechen sowohl positives als auch negatives. Wir
haben immer ein offenes Ohr fur unsere Angestellten.”

Hombroicher Obstgarten
Familie Fleuster

Gut Hombroich

41472 Neuss-Holzheim
Tel.: 02182 3493

www.hombroicher-obstgarten.de

OFFNUNGSZEITEN
Di.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr



Spargelhof Bonnen

Der Spargelhof Bonnen
in Neuss wird bereits in
der dritten Generation
bewirtschaftet. Vor ca.
40 Jahren wurden auf
dem Hexhof die ersten
Kartoffeln und Eier im
hofeigenen Bauernladen
verkauft. In der Zwi-
schenzeit hat sich das
Sortiment um viele
eigene Produkte sowie
Leckereien aus der
Region erweitert. Im
Mittelpunkt stehen
der selbstangebaute
grine und weiBe Spar-
gel sowie das Geflugel
aus eigener Aufzucht.

NEUSS

@ Kartoffeln, Kohl, gru-
ner und weiBer Spargel
(auf Wunsch auch
geschalt), Erdbeeren,
Gefllgel aus der eige-
nen Aufzucht (Hahn-
chen, Ganse, Enten),
Wild aus der eigenen
Jagd, Kaninchen, Frucht-
aufstriche, Obst und
Gemuse aus der Region,
Wourstkonserven, Eier,
Eierlikdr, Kaminholz,
Honig, Nudeln, Milch-
produkte, Ziegenkase,
Weihnachtsbaume

[ Hoffest jahrlich am
1. Mai

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Der Erhalt und die Pflege unserer Ackerflachen ist fur uns sehr wichtig.
Denn der Boden in dem unsere Kartoffeln, der Kohl und der Spargel
wachsen, bildet unsere Lebensgrundlage. Daher Gben wir keinen
Raubbau sondern verfolgen eine gute Fruchtfolge. Die Erde schitzen

wir durch Mulchsaat vor Erosion.”

Spargelhof Bonnen
Kaarster Str. 165

41462 Neuss-Nord
Tel.: 02131 543132
Fax: 02131 543856

c.bonnen@gmx.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 13:30 Uhr

In der Spargelsaison
So.: 09:00 - 12:00 Uhr




NEUSS

Hermges-Hof

Neben dem Ackerbau
findet auf dem Herm-
ges-Hof in Neuss bereits
seit 25 Jahren Pensions-
pferdehaltung statt.

Der Betrieb hat sich auf
artgerechte Pferdehal-
tung spezialisiert. Frei-
zeitreiter und ihre Vier-
beiner sind auf dem klas-
sischen Familienbetrieb
herzlich willkommen.
Auch die Warmblut-
zucht hat bei Familie
Heimanns seit Jahrzehn-
ten Tradition. Der Be-
trieb hat immer wieder
attraktive Verkaufs-
pferde im Angebot.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir sind ein Familienbetrieb, dem das Wohlergehen der Pferde sehr am
Herzen liegt. AuBerdem legen wir viel Wert auf eine gemutliche und

D 30 helle Boxen mit
AuBenfenster und Pad-
dock, Reithalle

(20x40 m), beleuchteter
Reitplatz (28x48 m),

2 Abspritzplatze, be-
leuchteter Longierzirkel,
Ausreitgeldnde,
Winterauslaufe

lockere Atmosphare. Daher pflegen wir ein gutes Verhaltnis zu unseren
Kunden und versuchen auf die individuellen Wiinsche der Einsteller

einzugehen.”

Hermges-Hof
Familie Heimanns
Kaarster Str. 220
41462 Neuss-Nord
Tel.: 02131 543655

hermgeshof@web.de
www.hermgeshof.de

OFFNUNGSZEITEN

Mo.-Do.: 08:00 - 22:00 Uhr
Fr.: 08:00 - 21:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 20:00 Uhr
So./Feiertage: 08:00 - 17:00 Uhr



NEUSS

Gut Neuwahlscheid

Gut Neuwabhlscheid ist 9 Innen- und AuBenbo-
ein Gber 100 Jahre alter xen, Paddocks, Offen-

Yierkanthof, der seit stallhaltung, Reithalle
Uber 40 Jahren Pferde (20x40 m), beleuchteter
beherbergt. Der Hof Dressurplatz (20x40 m),

liegt paradiesisch fur Spring- und Trainings-

alle, die mit ihren Pfer- platz, Longierhalle,

den gerne ins Gelénde Weidegang oder Winter-

reiten. Reitwege erstre- auslauf, Solarium,

cken sich bis weit in das uriges Reiterstiibchen,

Naturschutzgebiet Ausreitmoglichkeiten
entlang des Rheins am Rhein, Zusammenar-
zwischen Grimmling- beit mit dem ortsan-

hausen und Uedes- sassigen Reiterverein
heim bei Neuss.

Auch fur Dressur- und
Springreiter sind Trai-
ningsmoglichkeiten
gegeben.

[ Jahrlich stattfinden-
des Turnier im August

Nachhaltigkeit leben wir so:
.Unser Betrieb hat eine Uber viele Jahre hinweg gewachsene Struktur,
die wir gerne erhalten mochten. Unser alter Vierkanthof ist ein alter

Bestand, den wir hegen und pflegen. In diesem Zusammenhang ist es
uns wichtig, im Einklang mit der Natur zu leben und zu arbeiten.

Darauf weisen wir unsere Einsteller gerne hin.”

Familie Arends OFFNUNGSZEITEN

Gut Neuwahlscheid Mo.-Fr.: 07:30 - 22:00 Uhr
41468 Neuss-Uedesheim Sa./So.: 07:30 - 19:00 Uhr
Tel.: 02131 39281

Fax: 02131 738289

info@gut-neuwahlscheid.de
www.gut-neuwahlscheid.de




NEUSS

Gutes von Oerdings Hof

ding liegt im Neusser griiner und weiBer Spar-
Rhein-Bogen und wurde  ge| Erdbeeren, Kartof-
bereits im 15. Jh. ge- feln, diverse Kopfkohle,
grindet. Der ehemals Hokkaido, Sellerie, Eier
reine Ackerbaubetrieb aus Mobilstallhaltung,
hat sich in den 60er Jah-  se|bstgepresstes Ol aus
ren auf den Gemiisean-  Hanf, Raps und Leinen.
bau spezialisiert. Seit Daruber hinaus erhalten
zirka 15 Jahren versorgt  gje regionales Obst und
er die Menschen in der GemUse sowie weitere
Region mit seinen regional erzeugte Pro-
selbsterzeugten Produk- 4, kte.

ten. Sie kdnnen sich im Eier, Kartoffeln und
Hofladen zur Spargelsai-  Apfel rund im die Uhr
son sowie ganzjdhrig im Automaten.

auf vielen Wochenmark-
ten von dem grofBen
Angebot Gberzeugen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,In Bezug auf Nachhaltigkeit versuchen wir die 6kologischen, sozialen
und die 6konomischen Faktoren in Einklang zu bringen. Denn nur so
kann man langfristig wirtschaften. Wir haben die Zukunft immer im

Blick und passen uns aktuellen Situationen an. Die drei Faktoren der \?I
Nachhaltigkeit flieBen bei uns in alle Entscheidungen mit ein.”

€ Blumen zum Selbst-
pflicken.

Gutes von Oerdings Hof OFFNUNGSZEITEN

e . Hofladen
Familie Oerding Mi.-Fr.: 09:00 - 12:30 Uhr

15:00 - 18:00 Uhr
Am Reckberg 8 Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr
41 468 NeUSS-UedEShEi m In der Spargelsaison (Anfang April bis Ende Juni)

So./Feiertage: 10:00 - 13:00 Uhr
Tel.: 02131 39219

. o Wochenmérkte
OerdlngS'hOf@mall.de Lev.-Liitzenkirchen: Di.

. Lev.-Opladen: Do.
www.oerdings-hof.de Lev.Schlebusch:  sa

D.-Lichtenbroich:  Sa.




NEUSS

Obstgarten Muller-Dahmenhof m

NEU IM

Im Dorf Réckrath bei @ Apfel, Birnen, iall
Neuss betreibt Familie Pflaumen und
Muller seit Generatio- Kirschen aus eigenem

nen ihren landwirt- Anbau, Schweinefleisch
schaftlichen Betrieb. Bis vom Strohschwein

2010 lag der Schwer- (Frischfleisch, Wurstwa-
punkt auf der Ferkeler- ren, Grillwurst), hausge-
zeugung. Mittlerweile machte Fruchtaufstri-

hat sich der Betrieb brei-  ¢pq, Apfelsaft aus eige-

ter aufgestellt und halt ner Herstellung, saiso-

nun die Schweine auf nales Gemdise, Brot,

Stroh, deren Fleisch Molkereiprodukte,

wochentlich frisch im Safte und Likdre
eigenen Hofladen ver-

kauft wird. AuBerdem

werden Pflaumen, Kir-

schen, Apfel und Birnen

angebaut.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wo immer es geht, setzen wir in unseren Obstanlagen und auf den
Feldern Nutzlinge ein. So gelingt es uns den Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln auf ein Mindestmal3 zu reduzieren. Dariiber
hinaus legen wir gezielt Blihstreifen an, die nicht nur schén aussehen,
sondern den Bienen einen Lebensraum bieten.”

Obstgarten OFFNUNGSZEITEN
Muller-Dahmenhof Fr.. 14:00 - 18:00 Uhr
Familie Mller Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr
BuscherhofstraBBe 14

41472 Neuss

Tel.: 02131 80236
obstgarten.mueller@gmx.de
Facebook: Obstgarten Mdller-
Dahmenhof




NEUSS

Biohof Wolfgarten e

NEU IM

Zwischen Neuss und Gre- @ Eier aus HEHI
ven_br0|ch.gelegen Mobilstallhaltung, " *
befindet sich der Kurbisse (Hokkaido u.

Buscherhof von Familie Butternut), StBkartof-
Wolfgarten. Sie betreibt  fo|, Suppenhihner

bereits in der dritten
Generation den friher
ackerbaulich gepragten
Betrieb. Die Umstellung
auf die biologische Land-
wirtschaft war ein
zukunftsweisender
Schritt, bei dem auch
Schafe und HUhner auf
dem Hof einzogen. Die
leckeren Produkte sind
im Hofladen auf dem
Buscherhof erhaltlich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Landwirtschaft bedeutet fir uns, generationstbergreifend zu denken
und zu handeln, denn die Fruchtbarkeit unserer Béden und das
Zusammenspiel von Natur und Mensch sind fir uns und alle vorherigen
und folgenden Generationen Lebens- und Existenzgrundlage. Unser
Gemuse haben wir schon immer ohne chemischen Pflanzenschutz
angebaut.”

Biohof Wolfgarten OFFNUNGSZEITEN

Dr. Christina Wolfgarten Mo.-Sa.: 08:00 - 18:00 Uhr
Buscherhof 2 o 10:00 - 16:00 Uhr
41472 Neuss

Tel.: 02182 574916
info@biohof-wolfgarten.de
www.biohof-wolfgarten.de



Frische und Qualitit aus dem Rheinland

NEUSS

Wolfgarten Buscherhof e

- NEUTH

Der Wolfgarten Buscher- @ Kartoffeln, HEHI

hof ist auf die konven- Zwiebeln und e
tionelle Produktion von Lammfleisch, Nudeln u.
Kartoffeln, Getreide, Gefliigelfleischprodukte

Zuckerriben und Zwie-
beln spezialisiert. End-
verbraucher finden die
QS-zertifizierten Kartof-
feln und Zwiebeln
gemeinsam mit den Pro-
dukten vom Biohof Wolf-
garten im Hofladen auf
dem Buscherhof. Seit
Frihjahr 2020 ist Familie
Wolfgarten auBerdem
noch Gastgeber einer
Marktschwarmerei.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Schon im Mittelalter wurde der Hof das erste Mal schriftlich erwahnt.
Damit es auch noch in vielen Jahren Landwirtschaft auf dem Hof gibt,
setzen wir uns fur ein optimales Miteinander zwischen Mensch und
Natur ein. Die Produktion von qualitativ hochwertigen Lebensmitteln
unter Berlcksichtigung aller nattrlichen Kreislaufe stellt den Mittelpunkt
unserer Arbeit dar.”

Wolfgarten Buscherhof OFFNUNGSZEITEN

Georg Wolfgarten Mo.-Sa.: 08:00 - 18:00 Uhr
Buscherhof 2 o 10:00 - 16:00 Uhr
41472 Neuss

Tel.: 02182 574916
info@wolfgarten-buscherhof.de
www.wolfgarten-buscherhof.de



JUCHEN

Gestut Jucunda

Bereits in der dritten
Generation werden auf
dem Gestit Jucunda
von Familie EBer rheini-
sche Warmbluter ge-
zlchtet. Schon in den
60er Jahren gab es hier
eine eigene Deckstation
mit bis zu vier Deck-
hengsten. Im Laufe der
Zeit sind die Pensions-
pferdehaltung und ein
umfangreiches Ange-
bot an Reitunterricht
hinzugekommen.
AuBerdem betreibt
Familie EBer auf 19 ha
Ackerbau und baut
das eigene Futter fur
die Pferde an.

D GroBziigige Innen-
und AuBenboxen, Au-
Benreitplatz (20x40 m),
Sandplatz (60x60 m),
Rasenplatz (60x60 m),
Reithalle (20x40 m),
AuBenpaddock fiir ganz-
jahrigen Auslauf, Sattel-
kammer, Reiterstib-
chen, Weidegang (halb-
jahrig), Aufnahme von
Zuchtstuten zum Abfoh-
len, Reitunterricht,
Stallibernachtung fir
Kinder

[ 1x jahrlich Tag der
offenen Tur des Reiter-
vereins

Nachhaltigkeit leben wir so:

. Wir leisten einen Beitrag zur Nachhaltigkeit, indem wir unseren
Einstellern, insbesondere den Kindern, zahlreiche Lehrgange und
Unterrichtseinheiten anbieten. Sie sollen den Umgang mit Pferden von
Grund auf lernen, damit sie einerseits artgerecht mit den Tieren
umgehen und andererseits ihre eigene Gesundheit schitzen.”

Gestlt Jucunda
Familie EBer

In den Weiden 12
41363 Jichen

Tel.: 02165 911398

0171 5454202
helmut.ulrike.esser@gmx.de

OFFNUNGSZEITEN

Mo.-Fr.: 07:00 - 21:30 Uhr
Sa.: 07:00 - 19:00 Uhr
So.: 07:00 - 18:00 Uhr




Wir sind ein moderner
Obstbaubetrieb, der
2003 durch den Braun-
kohletagebau Garzwei-
ler vor die Tore Hoch-
neukirchs umgesiedelt
ist. Unsere Anbau-
flachen liegen sowohl
direkt am Hof als auch
auf rekultiviertem
Braunkohlegebiet in der
Nahe von Grevenbroich.
In unserem Hofladen
bieten wir lhnen ein
umfangreiches Sorti-
ment an selbstangebau-
tem Steinobst und wei-
teren Produkten aus der
Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:

JUCHEN

@ Bei uns erhalten Sie
eine breite Palette an
verschiedenen Apfelsor-
ten (z. B. Delbard-
Estivalle, Gala, Jona-
gold, Arlet, Elstar),
Birnen, Pflaumen, Him-
beeren, Johannisbeeren
und Erdbeeren in der
Saison.

Vervollstandigt wird
unser Sortiment durch
Gemdse aus der Region,
Kartoffeln, Spargel, Eier,
Safte, Apfelchips,
Fruchtaufstriche, Kraut
und Apfelsaft.

,Unser Obst wird nach kontrolliert integrierten Richtlinien angebaut.
Dabei betreiben wir sparsamen Pflanzenschutz. Dazu verwenden wir
Praparate, die Nutzlinge schonen und zugleich Boden, Wasser und Luft
moglichst wenig belasten. In unseren Plantagen finden sich Marienkafer,
Schlupfwespen und Raubwanzen, die bei der Bekdmpfung der tierischen

Schédlinge helfen.”

Buschhof
Familie Scheufen
Buschhof 1
41363 Jichen

Tel.: 02164 49741
willkommen@buschhofscheufen.de
www.buschhofscheufen.de

OFFNUNGSZEITEN
Di.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00-12:30 Uhr




Obstgut Flassrath

@

Wir sind ein landwirt-
schaftlicher Familienbe-
trieb im rheinischen
Jichen und bieten
lhnen frisches Obst der
Saison an. Wir bauen
auf rund 15 Hektar
Apfel, Erdbeeren, SiiB-
kirschen, Heidel- und
Himbeeren sowie weite-
re Obstspezialitaten an.
AuBerdem produzieren
wir wohlschmeckende
Kartoffeln und halten
Huhner im Mobilstall.
Unsere Produkte erhal-
ten Sie nun auch in unse-
rem Hofladen und rund
um die Uhr im Automa-
ten auf dem Hof.

JUCHEN

@ Aus eigenem Anbau
stammen Apfel, Birnen,
Erdbeeren, Himbeeren,
Heidelbeeren, Stachel-
beeren, StBkirschen,
Pflaumen, Aprikosen,
Kartoffeln sowie Freilan-
deier aus dem Mobils-
tall.

Darlber hinaus bieten
wir lhnen Fruchtauf-
striche, Safte, Weine,
Honig und Kraut an.

[ Erdbeerfest jahrlich
am ersten Sonntag im
Juni

Nachhaltigkeit leben wir so:

,, Obwohl wir kein Biobetrieb sind, achten wir auf die Umwelt, indem wir
ressourcenschonend wirtschaften. So bewassern und diingen wir unsere
Obstb&dume und -straucher sparsam mit Tropfschlduchen. Es ist uns ein
groBes Anliegen, unseren Grund und Boden zu schitzen, damit auch
nachfolgende Generationen noch davon leben kénnen.”

Obstgut Flassrath
Familie Schulz
Flassrath 1

41363 Juchen-Hoppers
Tel.: 02165 1272

Fax: 02165 913284
rainer.schulz.obst@t-online.de
www.obstgut-flassrath.de

Foto: © RBM

OFFNUNGSZEITEN

Hofladen

Do. u. Fr.: 09:00 - 12.00 Uhr
14:00 - 18:00 Uhr

Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Verkaufsautomat

Rund um die Uhr gedfinet

Verkaufsstande von Mai - Juli

Gut Flassrath, An der L 116, 41363 Jiichen

MG-Sasserath, Kélner str. 318

MG-Zoppenbroich, Zoppenbroicher Str. 26

Jiichen, Odenkirchener StraBe 67

Wochenmarkte, ganzjahrig

D.-Bilk, Friedensplatzchen: Di.

D.-Derendorf, Kolpingplatz: Mi. u. Sa.

D.-Heerdt: Fr.

D.-Oberbilk, Lessingplatz: Do.

MG-Odenkirchen, Martin-Luther-

Platz: Di. u. Fr. | MG-Rheydt, M.



JUCHEN

Biobauernhof Essers

Die ehemalige Wasser- @ 30 Kulturen aus eige-
burg Haus Neuenhoven nem Anbau, z. B.:

ist seit Gber 150 Jahren Auberginen, Kohlrabi,

im Familienbesitz. Mangold, Gurken, Papri-
Auf 30 Hektar werden ka, Rote Bete, Stangen-
Ger_ni]se, Kartoffeln, bohnen, Salate, Toma-
Weizen und Roggen ten, Kartoffeln.
angebaut. Seit 1990 Obst, Frische Bio-

sogar nach den Richtli- Vollkornbrote, Eier,

nien des Bioverbandes Milch, Molkereiproduk-

Naturland. Im Hofladen o Kase, Wurst, Fleisch-

werden die ernte- waren, Geflugel, Natur-
frischen Produkte sowie | ostsortiment

ein groBes Naturkost-
sortiment angeboten.
Im urigen Seminarraum
finden regelmaBig Vor-

trage und Ausstellungen
statt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Seit einigen Jahren unterstltzen wir den Verein LOGO e.V., der sich fur
die Ausbildung von jungen Agrarspezialisten aus Osteuropa und Asien
einsetzt. In jedem Jahr beschéaftigen wir ein bis zwei Studenten auf
unserem Hof. Sie lernen unseren Arbeitsablauf kennen und wir bringen
ihnen den biologischen Anbau naher.”

[ Pflanzentauschbérse,
Kartoffelfeuer, Weinpro-
ben

Biobauernhof Essers OFFNUNGSZEITEN

Haus Neuenhoven Di. u. Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
41363 Juchen-Neuenhoven Mi.: 09:00 - 13:00 Uhr
Tel.: 02165 2336 Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr
Fax: 02165 2339

essers@bio-ne.de
www.bio-ne.de




JUCHEN

Otzenrather Apfelhof

Der Otzenrather Apfel- ® Apfel (12 Sorten) und
hof ist ein klassischer Kirschen aus eigenem
Familienbetrieb. Mit der  Appau, Apfelsaft, Apfel-
Umsiedlung im Jahre tee, Apfelringe, Obst
2004 wurden die Obst- 5y der Region, Eier aus
baume von Familie Freilandhaltung, Kartof-
Sc_hrey neu angepflanzt.  feln Fruchtsafte, Frucht-
Diese tragen heute aufstriche, Likore, tolle
12 verschiedene Apfel- Dekoideen & Prasent-

sorten. Neben weiteren kérbe fiir jeden Anlass.
Apfelspezialitaten und

anderen Leckereien In der Adventszeit:
werden die Apfel im Tannenbdume aus der

stilvoll eingerichteten eigenen Schonung,
Hofladen angeboten. auch zum Selber-
Die Bdume der eige- schlagen.

nen Weihnachtsbaum-
schonung sind am
2. und 3. Advent

erhaltlich. Nachhaltigkeit leben wir so:

. Wir legen groBen Wert darauf, unsere Ressourcen zu schonen und die
Umweltbelastung auf ein MindestmaB zu reduzieren. Die Férderung der
Artenvielfalt ist uns dabei ein besonderes Anliegen. Wir unterstitzen
unsere naturlichen Helfer, indem wir Schleiereulen, Turmfalken und
Wildbienen Nisthilfen und Bruthohlen bieten.”

Otzenrather Apfelhof OFFNUNGSZEITEN
Familie Schrey Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
MarktstraBe 59 Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

41363 Jichen-Otzenrath
Tel.: 02165 879460

Fax: 02165 8793990
otzenrather-apfelhof@t-online.de
www.otzenrather-apfelhof.de

Sie finden uns auch bei Facebook!




JUCHEN

Landmarkt Wey

Familie Strommenger
bietet im Landmarkt
Wey sowohl selbster-
zeugte Produkte des
eigenen landwirtschaft-
lichen Betriebs sowie ein
groBes Produktsorti-
ment von Betriebskolle-
gen aus der Region an.
Aus der eigenen Lege-
hennenhaltung, die ca.
1000 Tiere umfasst,
erhalten Sie tagesfrische
Eier. Sie werden jeden
Morgen frisch einge-
sammelt und in ver-
schiedene GroBen sor-
tiert, bevor sie in den
Verkauf kommen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Tagesfrische Eier der
eigenen Huhner,
Kartoffeln von den
eigenen Feldern

(5 Sorten), selbstge-
machter Eierlikor, regio-
nales und saisonales
Obst und Gem{se, Din-
kelbrot, Schwarzbrot,
Eingemachtes, Wurst,
Kase, Gefllugel, Ziegen-
kase, Safte, Apfelkraut,

Wein, Honig, Fruchtauf-

striche

,Die meisten Produkte gibt es bei uns auch unverpackt. Viele Waren
beziehen wir aus der ndheren Umgebung. Unseren gesamten
Warmebedarf decken wir mit einer Holzhackschnitzelheizung ab, unsere
Photovoltaikanlagen produzieren weitaus mehr Strom als wir

verbrauchen.”

Landmarkt Wey
Familie Strommenger
Wey 64

41363 Juchen-Wey
Tel.: 02166 982473

info@landmarkt-wey.de
www.landmarkt-wey.de

OFFNUNGSZEITEN

Di.-Fr.: 09:00 - 12:00 Uhr
13:00 - 18:00 Uhr

Sa.:  09:00 - 13:00 Uhr



JUCHEN
- I

Briicher's Hofladen
Bei Familie Briicher hat #® Aus eigenem Anbau:
der Verkauf vor §|eb- Kartoffeln, Erdbeeren,
zehn Jfahren In einem Johannisbeeren, Salate,
Holzbldchen angefan- Minigurken, Kohlrabi,
gen. Heute werden die Spitzkohl, Dicke Boh-
eigenen Erzeugnisse nen, Stangen- und
und eine groBe Auswahl  gyschbohnen,
an regionalen Produk- Rhabarber, Krauter,
ten im gerdumigen Hof-  Rayke, Stielmus,
laden und auf verschie- Mangold, Sellerie,

denen Wochenmarkten Wirsing, Rot- und WeiB-
angeboten_. In der Sai-  kohl, Rosenkohl, Griin-
son lockt ein besonde-  yop, Kiirbisse. Das Sor-

res Angebot: Kommen  timent wird erweitert

Sie vorbei und pflu- durch Pfirsiche, Fein-
cken S'_e die Erdbeeren kostprodukte, Eier, Kase,
doch einfach selbst Wurst u. v. m.

direkt vom Feld!

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir arbeiten auf unserem Betrieb sehr kundenorientiert. Das bedeutet,
dass wir unsere Produktion und unser Angebot an die Wnsche unserer
Kunden anpassen. Wir sind immer offen fur neue Ideen. Damit kénnen
wir sehr bedarfsgenau produzieren und haben keinen groBen
Uberhang.”

Briicher's Hofladen OFFNUNGSZEITEN
Waat 77 Hofladen
41363 Jiichen-Waat Mo.: 09:00 - 13:00 Uhr

” 14:00 - 18:00 Uhr

Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr
Wochenmarkte

MG-Rheydt: Mi. u. Sa.
MG-Giesenkirchen: Do.

Fax: 02166 1470 917

sv-bruecher@t-online.de
Sie finden uns auch bei Facebook!




JUCHEN

Waater Rosenhof

Zusammen mit seiner € Freilandrosen, Pfingst-
Familie betreibt Gartner- rosen, Sonnenblumen,

meister Frederik Géssing  sommerschnittblumen

seit 2004 den Waater (z. B. Lowenmaulchen,
Rosenhof. Hier werden Dahlien) frisch von unse-
duftende Freilandrosen ren Eeldern.

angebaut und ab Hof Ab dem zweiten
verkauft. Im Laufe der Advent: Tannenbaume

Zeit hat sich das Sorti-
ment um Pfingstrosen,
Sonnenblumen und
Sommerschnittblumen
erweitert. Mittlerweile
kénnen die Kunden aus
Uber 25 Freilandrosen-
sorten, 3 Sorten Pfingst-
rosen und einem gro-
Ben Sommerschnittblu-
men-Angebot wahlen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir produzieren taglich frische Freilandschnittblumen, indem wir
) " . \|s/
schonend mit unseren Ressourcen umgehen. Wir verwenden bio-
logische Pflanzenstarkungsmittel, setzen eine gezielte Tropfchen-

bewasserung ein und pflanzen mit Bio-Mulchfolie. Auch den Rickschnitt ﬂ
der Blumen nutzen wir als Schutz und Dingung.”

[ Veranstaltung

A tannchen please” am
3. oder 4. Advent mit
Glihwein, Waffeln und
Hupfburg

Waater Rosenhof OFFNUNGSZEITEN

Familie Gossing Anfang Juni bis Mitte Okt.
Waat 64 Mo.-Fr.: 09:00 - 12:00 Uhr
41363 Jichen-Waat 15:00 - 18:00 Uhr
Tel.: 02166 134403 Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

Fax: 02166 134416 Ab 2. Advent
info@waater-rosenhof.de  Mo.-Sa.: 10:00 - 18:00 Uhr
www.waater-rosenhof.de




JUCHEN

Pferdehof Pferdmenges

Auf dem Pferdehof ® GroBzugige Innen-
Pferdmenges dreht sich und AuBenboxen,

alles um Zucht, Auf- Paddocks, Uberdachte
zucht und Pensionshal- Fihranlage, Reithalle
tung von Pferden. Zwi- (20x40 m), Dressurplatz

schen 40 und 45 Pferde (20x60 m), Reiterstiib-

finden auf der Anlage in chen, Sattelkammer,
Jichen-Waat Platz. Seit Weiden, Parkplatz fur

den 80er Jahren wird Anhénger, Bereiterin vor

hier viel Zeit in die Zucht ¢ (Eva Knieps), Pony-

investiert. Mittlerweile reitschule (Einzel- und
sind auch die jungsten  Gryppenunterricht fir
Familienmitglieder Kinder ab 6 Jahren auf
der Pferdmenges be- Schulponys), Aufnahme

geisterte Jungziichter.  \on Gaststuten zum
Auf dem Pferdehof ist Abfohlen, Vorstellung

jeder, ob Freizeit- oder Fohlenschau
Turnierreiter, herzlich
willkommen!

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Ein freundliches Miteinander unter unseren Einstellern und ein gutes
Stallklima sind uns sehr wichtig. Da unsere Reitanlage recht klein ist,
spielt der Umgang untereinander eine groBe Rolle. Wir unterstitzen
unsere Einsteller, wo wir kénnen. Gerne stehen wir mit Rat und Tat zur
Seite.”

Pferdehof Pferdmenges OFFNUNGSZEITEN
Waat 101 Mo.-Fr.: 08:00 - 22:00 Uhr
41363 Juchen-Waat Sa./So.: 08:00 - 18:00 Uhr
Tel.: 02166 850253

0171 1987236

01 51 1 91 29742 (Ponyreitschule)
h.pferdmenges@t-online.de
www.pferdehof-pferdmenges.de




JUCHEN

Gestut Herberath m

Kurz vor dem Feldweg
Richtung Gierath liegt
das Gestlt Herberath.
Wunderschéne Bauern-
hofe mit altem Fach-
werk kennzeichnen das
Dorf, das den Ruf
genieBt: Herberath -
Uberall Pferde. Auf dem
Gestut finden 58 Pferde
Platz. Reitsportler kon-
nen hier ihr Hobby in
vollen Zligen genieBen.
Denn die Reitanlage und
das Ausreitgelande
gewahren viel Platz und
Bewegungsfreiheit.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir achten auf Tierwohl und -gesundheit. Alle Boxen sind offen und es
herrscht ein sehr gutes Stallklima. Pferde mit einer Strohallergie erhalten

EONEUIM
Al

® 58 Boxen
(Offenstall- und
Boxenhaltung),
Reitplatz (20x40 m),

2 Reithallen (20x40 m,
20x60 m), 7-tagiger
Service: Weideservice
(Raus- und Reinbrin-
gen), Misten, 2x taglich
futtern. Kursangebote
durch externe Trainer,
Reiterstiibchen, eigene
Schranke.

eine nasse Heufltterung und als Einstreu Sagespéne statt Stroh.
Das Futter baut Tobias Schreiber tberwiegend selber an.”

Gestlt Herberath

Tobias Schreiber
Herberath 6

41363 Jichen

Tel.: 0170 5418786
schreibertobias@gmx.de

OFFNUNGSZEITEN
Taglich: 07:00 - 22:00 Uhr




JUCHEN

Jagerhof w8

: o ¢ NEUIM
Die Familie Steinfarz @®Eierausdem . |ff]l ¢
betreibt den vielseitig Hahnermobil,
aufgestellten Hof nun Weizen und Dinkel als
schon in der flinften Korn und Mehl,

Generation. Neben dem Soja- u. Rapsél aus der
Ackerbau kam schon vor eigenen Olmiihle, Kar-

langer Zeit die Pensions-  toffeln, saisonales Obst
pferdehaltung dazu. und Gemiise u. v. m.
2019 wurde der Betrieb

um mobile Hihnerstille ~ ® GroBe u. helle Boxen

und einen kleinen mit Innen- u. AuBBen-
Selbstbedienungsladen, ~ fenstern, 2 Reithallen
genannt ,Eierbiidchen”  (20x40 m u. 20x60 m),
erganzt, in dem neben Reitplatz (20x40 m),

den eigenen Erzeugnis-  Springplatz, Longierzir-
sen regionale Produkte kel, Fihranlage mit Lon-
angeboten werden. gierzirkel, Weiden, Pad-

docks, Waschplatze,
Solarium, Waschmaschi-

Nachhaltigkeit leben wir so: ne, Reiterstube

,Die Vielfalt auf unserem Hof bringt uns immer wieder auf neue Ideen,
mehr aus den Produkten zu machen. 2019 entstand die Idee, das
Getreide fur die Fltterung von Hihnern zu nutzen und ein lokales Ei zu
produzieren. Das Thema Lokalitat fihren wir in unserem Eierbldchen
fort. Aus maximal 15 km Entfernung stammen die Produkte. *

Jagerhof OFFNUNGSZEITEN

Familie Steinfarz Mo.-So.: 07:00 - 22:00 Uhr
Jagerhof 1

41363 Jichen

Tel.: 0162 2973757

ei@steinfarz.net
www.jaegerhof-agrar.de

Foto: Dieter Staniek




Sparelys

JUCHEN

Spargel- und Kirbishof Roelen m

NEU IM

Auf dem seit Generatio- @ Spargel (weiB, HEH'

nen betrieben Hof in violett, griin), Zier- e
Juchen-Gubberath und Esskurbisse, Erd-
wurde bis zum Ende der beeren, Obst, Gemlise,
90er Jahre schwer- Kartoffeln, Eier aus dem

punktmaBig Tierhaltung  Hiihnermobil
und Ackerbau betrie-
ben. Nun sind im alten
Kuhstall ein Kiihlhaus,
Verarbeitungsraume,
Lager und das Herz-
sttick, ein Hofladen ent-
standen. Der Ackerbau OHoffest am 3.

& Tulpen und andere
Blumen zum Selbstpfli-
cken.

rickt in den Hinter- Wochenende im Sep-
grund und macht Platz tember mit vielen lecke-
fur viele Sonderkultu- ren Produkten und u. a.
ren, die im Laden auf Kirbisschnitzen

die Kunden warten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir haben das Land, welches wir bewirtschaften, wertvoll tibergeben \?’
bekommen. Damit das so bleibt und auch noch viele nachfolgende

Generationen von diesen Flachen ernten kénnen, arbeiten wir jeden Tag
daran, dieses Gut zu erhalten. AuBerdem bieten wir Wildtieren und

Bienen durch Ernteverzicht einige unserer Flachen als Lebensraum an.”

Spargel- und Kirbishof Roelen OFFNUNGSZEITEN
Jochen Roelen In der Spargelzeit (Marz - Juni)

UlmenstraBe 45 In der Kiirbiszeit (Aug. - Nov.)
41363 Juchen-Gubberath

Tel.: 02181 43112

Detaillierte Offnungszeiten finden
0163 6508584 Sie auf unserer Internetseite.

jochenroelen@gmx.de

www.spargelhof-roelen.de

Facebook: Spargel- & Kiirbishof Roelen




GREVENBROICH
Baumschule Brand

Brand wurde vor 10 Jah-  gartoffeln, Tomaten,

ren ausgesiedelt und Gurken, Bohnen,
befindet sich seitdem Erdbeeren, Himbeeren.
auf dem heutigen AuBerdem erhalten Sie
Standort in Greven- Obst und Gemiise aus
broich-Kappellen. der Region, Eier der
Hier werden Sie gleich eigenen Hiihner, Wurst

doppelt versorgt: in der i Glas und Honig.
Baumschule bekommen

Sie ein umfangreiches & Die Baumschule bietet
Sortiment an Hecken- lhnen ein groBes Sorti- “
ware und im Hofladen

ment an Heckenware
werden lhnen Produkte (Thuja, Kirschlorbeer

aus eigenem Anbau, Taxus u. v. m.) sowie
wie z. B. Kartoffeln und Weihnachtsbiume.
Erdbeeren, sowie viele

weitere Leckereien ange-

boten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Einen Beitrag zur Nachhaltigkeit leisten wir u. a. durch den person-
lichen Kontakt zu unseren Betriebskollegen, die uns mit Produkten
beliefern, die wir selbst nicht anbauen. Es ist uns wichtig diese Produkte
auch zu kennzeichnen, damit unsere Kunden sehen, dass wir sehr gut in
der Region vernetzt sind.”

Baumschule Brand OFFNUNGSZEITEN

Auf den Hundert Mo.-Fr.: 09:00 - 12:00 Uhr

Morgen 40 15:00 - 18:00 Uhr

41516 Grevenbroich- Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr
Kappellen

Tel.: 02182 3065

peterjbrand@t-online.de

www.landservice.de/baumschule-brand.htm




Terhardt

www.landmetzgerei-terhardt.de

GREVENBROICH

Landmetzgerei & Hofladen Terhardt

Die Landmetzgerei mit
dem Hofladen Terhardt
ist Ihr Spezialist far
regional erzeugte
Lebensmittel. Tag fur
Tag produzieren wir hier
fur Sie feinste Fleisch-
und Wurstspezialitaten.
Dazu wird das ,,Laacher
Rindfleisch”, aus eigener
Aufzucht, in der
betriebseigenen
Schlachterei und nach
handwerklich Gberlie-
ferten Rezepturen ver-
arbeitet. Darlber hin-
aus erfreut sich der
betriebseigene Party-
service immer groBerer
Beliebtheit.

® GroBe Fleisch- und
Woursttheke mit Rind-,
Schweine- und Geflugel-
fleisch, frisches Obst
und Gemuse, Milch und
Milchprodukte, Kase,
Eifeler Brot (mittwochs
und freitags), Nudeln,
Safte, Fruchtaufstriche,
Weine, Likdre u. v. m.

A Partyservice mit
einem Rund-um-Sorg-
los-Paket: Wir bieten
Ihnen Rustikales bis
hin zum feinen
Finger-Food-Buffet.

Nachhaltigkeit leben wir so:

. Wir setzen auf den direkten Kontakt zu unseren Bauern aus der Region
und die eigene Schlachtung auf unserem Betrieb. So gewahrleisten wir,
dass Haltung, Futterung, Umgang und Transport nach unseren
Standards erfolgen. Damit liefern wir unseren Kunden eine Herkunfts-
garantie und ein besonderes Qualitatsmerkmal.”

Landmetzgerei und
Hofladen Terhardt
Am Laacher Haus 2

41515 Grevenbroich-Laach
Tel.: 02181 498323

Fax: 02181 498350

landmetzgerei.terhardt@t-online.de

www.landmetzgerei-terhardt.de

OFFNUNGSZEITEN

Di.- Do: 09:00 - 12:30 Uhr
14:30 - 18:30 Uhr
09:00 - 18:30 Uhr
08:00 - 12:30 Uhr

Fr.:
Sa.:




GREVENBROICH

Gut Gilverath

Auf dem Gilverather
Hof, der auf der ostli-
chen Seite der Erft liegt,
finden Freizeitrei-
ter*innen eine
geschichtstrachtige Vier-
kant-Hofanlage. Die
Hobby-Reiter*innen
schatzen den Pensions-
betrieb auf Grund der
sehr ruhigen Umgebung
und der personlichen
Atmosphare, die unter-
einander herrscht. Das
groBzligige Weideareal
und die Paddocks bieten
allen Pferden viel Bewe-
gungsraum.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit heift fur uns, sorgsam mit den naturlichen Ressourcen
Boden, Wasser und Luft umzugehen, damit unsere Kinder zukunftig

.
FONEIN
TS

D 22 Pferde-
boxen, davon

3 Paddockboxen,
Bewegungshalle
(18x35 m), AuBenreit-
platz (20x40 m), unbe-
dachte Fuhranlage,
Sattelkammer, Gemein-
schaftsraum, Stroh aus
eigenem Anbau,
wochentags Rausstell-
Service, Futtern, Misten

auch noch Landwirte sein kdnnen. Wir betreiben eine Kreislaufwirtschaft
auf dem Acker wie in der Pferdehaltung.”

Gut Gilverath
Gilverather Strasse 96
41516 Grevenbroich
Tel: 02182 17304
0172 6615922
von_meer@t-online.de
www.gilveratherhof.de

OFFNUNGSZEITEN
Taglich: 06:00 - 22:00 Uhr




GREVENBROICH

Obsthof Winters e

NEU IM

Der Apfel hat auf dem ® Apfel, iall
Obsthof Winters schon Erdbeeren zum e
eine lange Tradition. Selberpfliicken, Honig

Seit 1989 werden
sowohl klassische Sor-
ten wie Elstar, Gala, Bos-
koop und Jonagold, als
auch alte Sorten wie
Rubinette und Berlepsch
angebaut. Relativ neu
und sehr beliebt ist Wel-
lant. Diese Apfelsorte ist
bei Allergikern als gut
bekdmmlich bekannt.
Alle Sorten gibt es ab
Hof und im regionalen
Einzelhandel zu kaufen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Da wir wie alle von der Natur abhangig sind, ist es unser groBtes
Anliegen, sie zu schitzen. Die Bienen leisten jedes Jahr eine
hervorragende Arbeit, um die Apfelbliten zu bestduben. Nur so kénnen
wir das beliebteste Obst der Deutschen im Herbst ernten. Den leckeren
Honig gibt es ebenfalls bei uns im Hofladen zu kaufen.”

Obsthof Winters OFFNUNGSZEITEN

Familie Winters Mo.-Fr.: 08:00 - 17:00 Uhr
FriendensstraBe 58 Sa.: 08:00 - 13:00 Uhr
41517 Grevenbroich

Tel.: 02181 42477
franzwinters@web.de
Facebook: Obsthof Winters




ROMMERSKIRCHEN

Wasserburg Anstel

Die Wasserburg Anstel D AuBenreitplatz
blickt auf eine jahrhun- (25x50 m),

dertealte Tradition Reithalle (20x40 m),
zurlick. Bereits im Jahr Longierhalle (@ 18 m),
1155 wurde von ihr Fihranlage, Dressur-
berichtet. Noch heute und Springunterricht,
nutzt Familie Jochemich Longen- und Ponyreit-
das Anwesen in Rom- stunden, bestes Weide-
merskirchen als land- angebot, Ausreitmdg-
wirtschaftlichen Betrieb.  |jchkeiten

AuBerdem beherbergt
das weitlaufige Hofge-
lande einen Reitbetrieb
mit Stallungen, Reithalle
und Reitplatzen. Hier
sind Freizeitreiter in
angenehmer Atmospha-
re herzlich willkommen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Uns ist wichtig, dass sich die Einsteller hier wohlfihlen und uns ver-
trauen. SchlieBlich geben sie ihre Pferde in unsere Obhut. Deshalb sollen
sie wissen, dass sie sich auf uns verlassen kdnnen. Wir geben das Beste,
damit es den Tieren gut geht. Nicht zuletzt gelingt uns dies mit einer
optimalen Futtermischung aus unserem eigenen Anbau.”

Wasserburg Anstel OFFNUNGSZEITEN
Familie Jochemich Taglich: 08:00 - 22:00 Uhr
Wasserburgstr. 30
41569 Rommerskirchen-
Anstel

Tel.: 02183 284

Fax: 02183 413329
familie.jochemich@wasserburg-anstel.de
www.wasserburg-anstel.de




ROMMERSKIRCHEN

Gut Barbarastein

Im niederrheinischen ® Spargel von den eige-
Rommerskirchen, genau  pen Feldern, Kartoffeln,
zwischen Dusseldorf verschiedene Hollandai-
und Koln, liegt das idyl-  se-saucen, saftiger Bau-
lische Gut Barbarastein. ernschinken, geraucher-
Der inmitten eines Land- o Kernschinken, edle
schaftsschutzgebietes Wildspezialititen, Erd-
geleg!ene Vier_kanthof beeren (ab Juni), Honig,
beheimatet einen Hofla-  Frychtaufstriche, Weine
den, in dem der aroma-  nq Likére, Accessoires
tische Spargel von den fur Tisch, Haus und Gar-

6 eigenen Feldern ange- e Kaminholz
boten wird. AuBerdem

erhalten Sie hochwer- A Raumlichkeiten fir
tiges Wildfleisch aus bis zu 50 Personen
der eigenen Jagd
sowie Kaminholz aus [ landpartie am 2.
eigener Produktion. Wochenende im Sep-
tember

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Der nachhaltige Umgang mit der Natur ist fur die Landwirtschaft
Uberlebenswichtig. Nur wenn wir sorgsam mit den uns zur Verfigung
stehenden Ressourcen umgehen, kdnnen wir langfristig Gberleben.
Zur Nachhaltigkeit gehort aber auch die standige Aufklarung unserer
Kunden Uber die Anbaubedingungen in unserer Spargelkultur.”

Gut Barbarastein OFFNUNGSZEITEN

Lothar Weitz In der Spargelsaison
Gut Barbarastein Mo.-Fr.: 09:00 - 13:00 Uhr

41569 Rommerskirchen- o (1)388 . 12;8 'dﬂr
Anstel a — 4

. So./Feiertage:
Tel.: 02183 450424 09:00 - 13:00 Uhr

info@gut-barbarastein.de
www.gut-barbarastein.de




ROMMERSKIRCHEN

Kronenberghof

Seit vielen Generationen
sind die Landwirtschaft
und die Rinderzucht
Beruf und Leidenschaft
von Familie Kronenberg.
Derzeit zahlen rund

60 Milchkihe, 50 Jung-
rinder, 25 Kalber und

15 Ochsen zum
Bestand. Die Tiere leben
von Geburt an auf dem
Hof. Einmal im Monat
wird auf dem Kronen-
berghof geschlachtet.

In den beiden darauf
folgenden Verkaufsta-
gen kdnnen Sie das
moglichst vorbestellte
Fleisch abholen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

® Ochsen- und Kalb-
fleisch aus eigener Auf-
zucht, selbstgemachte
Hausmacher Wurst
(Leberwurst, Kalbfleisch
im Geleemantel, Blut-
wurst, Cornedbeef,
Kochmett vom Schwein,
Plockwurst vom Rind,
Kochmett vom Kalb,
Kalbsmettwdrstchen,
Schwartenmagen), -
Panhas “
Hausgemachte Frucht-
aufstriche

,Unsere Tiere werden auf unserem Hof geboren, gefiittert, geschlachtet
und zerlegt. Fur die Tiere entfallen somit die stressigen Transporte.
AuBerdem flttern wir unsere Tiere mit selbst produziertem Weizen,
Kérnermais, Gras, Heu und Maissilage. Wir sind Uberzeugt, dass sich alle
Faktoren in einer sehr guten Fleischqualitat widerspiegeln.”

Bauernmetzgerei

Kronenberghof

Ueckinghovener Str. 17

41569 Rommerskirchen-
Deelen

Tel.: 02183 81944

Fax: 02183 81942

kronenberghof@t-online.de

www.kronenberghof.de

OFFNUNGSZEITEN
Auf Anfrage




ROMMERSKIRCHEN

Antoniterhof

In unserer Floristikwerk- & Hochzeits- und Trau-

statt auf dem traditio- erfloristik, Floristik fur
nellen Antoniterhof in weitere Anlasse (z. B.
Rommerskirchen ferti- Kommunion, Taufe),
gen wir nach lhren Win-  g5isonale Beetware,
schen Blumenarrange- Geschenkartikel, Mai-
ments flr jeden Anlass.  nerzen, Schnittblumen,
Dazu zahlen Blumen- Gestecke

strauBe, Hochzeits- und

auch die Trauerfloristik.

Ein Besuch bei uns ent-
spannt die Seele.
Neben den Blumen
sind auch die Pferde
Teil unseres Lebens.
Wir bieten erholungs-
suchenden Freizeitrei- I Adventsausstellung
tern die Moglichkeit,
lhre Pferde bei uns

einzustellen. Nachhaltigkeit leben wir so:

Unsere Pferde sollen bei uns ein schénes Zuhause finden. Dafur liefert
das von uns selbst erzeugte Raufutter wie Stroh und Heu eine gute
Grundlage. AuBerdem pflegen wir ein freundschaftliches Miteinander
mit unseren Einstellern. Das gute Beziehungsklima Ubertragt sich auch
auf das Wohlergehen der Pferde.”

D 15 Boxen, Reitplatz
(20x40 m), Winterpad-
docks, Sattelkammer,
Weiden, ausgedehntes
Reitwegenetz

Blumen & Kreatives OFFNUNGSZEITEN
vom Antoniterhof Do. u. Fr.: 09:00 - 13:00 Uhr
Annette von Ameln-Boes 14:30 - 18:00 Uhr

Widdeshovener StraBe 60 Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr
41569 Rommerskirchen-

Evinghoven
Tel: 02183 441767
Fax: 02183 441815
a.vonameln-boes@t-online.de
www.antoniterhof.de




B
S

Der Ginsepeter

ROMMERSKIRCHEN

Der Gansepeter

1736 wurde der Hof von
Familie EBer in Rom-
merskirchen-Ramrath
erstmalig erwahnt.

Seit einem Vierteljahr-
hundert hat sich der
Familienbetrieb auf
hochwertige Gefllgel-
produkte spezialisiert.
Der Gillbach, der durch
den Ortsteil flieBt, gibt
den verschiedenen Pro-
dukten seinen Namen.
Daher finden Sie im Hof-
laden: Gillbach-Gans,
Gillbach-Hahn und Gill-
bach-Ente aus eigener
Schlachtung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

® Gillbach-Gefliigel:
Gans, Hahn, Ente

Ganseeier

Gefllgelspezialitaten &
Wurstwaren aus eigener
Herstellung

Federbetten, Kopfkissen
(auch Reinigungsservice)

Lohnschlachtbetrieb

[ Hoffest am zweiten
Sonntag im Oktober

L Wir fUttern unsere Tiere mit Getreide und Mais aus eigenem Anbau.
Zugekaufte EiweiBkomponenten sind gentechnikfrei und rein pflanzlich.

Unsere hauseigene Metzgerei stellt Glaskonserven mit besten Zutaten und
ohne Konservierungsstoffe, kiinstliche Farbstoffe und Aromen her.
Schmackhafte Gerichte, Suppen, Saucen, Wurstwaren, geraucherte und sous-
vide-gegarte Spezialitdten u. v. m. erhalten Sie in unserem Hofladen.”

Der Gansepeter GbR

Familie EBer

Kolner Str. 2

41569 Rommerskirchen-
Ramrath

Tel.: 02182 871773

info@gaensepeter.de

www.gaensepeter.de

OFFNUNGSZEITEN

Fr.. 09:00 - 12:00 Uhr
14:00 - 18:00 Uhr

Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

Erweiterte Offnungszeiten
im Nov./Dez.



ROMMERSKIRCHEN

Hofladen Hoeningerhaus 0

NEU IM

In der 6. Generation @ Eier aus iall
bewirtschaften wirunse-  Frejlandhaltung e i
ren Ackerbaubetrieb auf

der Rommerskirchener Hihnersuppe und -
LoBplatte. ragout, Nudeln (Dinkel /

Die guten L6Bbéden an  Gries)
der Gillbach eignen sich
hervorragend fir den
Kartoffelanbau.

Seit Sommer 2019 wer-
den die hofnahen Wei-
den fur die Freilandhal-

AuBerdem aus eigenem
Anbau:

Kartoffeln (Annabelle,
Belana, Bamberger
Hornchen, Miss Blush,

tung unserer Hithner Glorietta)
geno ie gropz[-]gi- Saisonale Produkte wie
gen Weiden ermogli- Zwiebeln, Kurbisse,

chen den Huhnern gend-  Walnisse
gend Platz fir ihren tag-
lichen Auslauf.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wirtschaften fir die ndchsten Generationen. Das bedeutet fir uns
nachhaltige Landwirtschaft. Wir mochten nicht nur heute als Landwirt
Erfolg haben, sondern auch die Ressourcen unseres Hofes fur unsere
Kinder und Enkel bewahren. Dabei hilft uns moderne, nachhaltige
Landwirtschaft.”

Hofladen Hoeningerhaus OFFNUNGSZEITEN

Bernd Olligs Hofladen mit Selbstbedienung
Hoeningerhaus Rund um die Uhr gedffnet

41569 Rommerskirchen

Tel.: 02183 325
hofladen@hoeningerhaus.de
Facebook & Instagram:
Hofladen Hoeningerhaus




Hofladen Mariannenhohe

Bereits seit 2016 bewirt-
schaftet Familie Vier-
haus den Hofladen in
Rommerskirchen. Neben
den vielen leckeren Pro-
dukten wird dort auch
eine Menge Wissen Uber
die Landwirtschaft ver-
mittelt. Frau Vierhaus
und ihre freundlichen
Mitarbeiter*innen pfle-
gen ein personliches Ver-
haltnis zu den Kunden.
Dabei erfahrt man unter
anderem, dass die Sai-
sonalitat einen hohen
Stellenwert im Hofladen
einnimmt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

ROMMERSKIRCHEN

¥ 0l
¢ NEUIM

@ Eier aus HeFT!

Mobilstallhaltung, "
Nudeln, Eierlikor, Wurst
und Fleisch der eigenen
Schweine, Kartoffeln,
Mohren, Mehlmischun-
gen, Musli, Bier, Wein,
Sekt, Safte, Blumen, sai-
sonales Obst und Gemu-
se aus der direkten
Umgebung, Fruchtauf-
strich, Honig, Milchpro-
dukte, Gewdlirze, Futter-
mohren, -dpfel und
-Rote Bete

L, Wir nutzen an sonnenreichen Tagen den Strom unserer
Photovoltaikanlage, um damit die Getreidemuhle zu bedienen. Das
Getreide unserer Felder wird vor Ort frisch fur die Schweine gemahlen
und steht dann als Futter zur Verfligung. Die kurzen Wege der Schweine
zum Metzger runden unsere nachhaltige Produktion ab. ”

Hofladen Mariannenh6he
Familie Vierhaus

Gut Mariannenhohe 9
41569 Rommerskirchen

Tel.: 02183 413116
hofladen@mariannenhoehe.de
www.mariannenhoehe.de

OFFNUNGSZEITEN

Mo.-Fr.: 09:00 - 12:30 Uhr
13:30 - 18:00 Uhr

Sa.: 08:30 - 14:00 Uhr




ROMMERSKIRCHEN

Kartoffelkult e

Der Familienbetrieb, der
in vierter Generation
von Carmen Coenen
und Heinrich Trippen
geflhrt wird, hat sich
auf die beliebte Kartof-
fel spezialisiert. Die
Farb- und Formenvielfalt
beeindruckt genauso
wie die Qualitat und der
Geschmack dieser lecke-
ren Kartoffeln. Eine wei-
tere Besonderheit sind
die frischen Pommes,
die zuhause nur noch
fertig zubereitet werden
mussen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

NI
Al

@ In unserem
Hofladen kénnen
Sie aus 25 unterschiedli-
chen Kartoffelsorten,
teils in auBergewdhnli-
chen Formen und Far-
ben, wahlen.

Abgabe einzeln oder bis
25 kg-Gebinde. StBkar-
toffeln und Gemduse run-
den das Sortiment ab.

,Der Boden ist unser wertvollstes Gut, der so geschltzt werden muss:
Mulchgras gegen Austrocknung, organische Dingegaben,
Nahrstoffuntersuchungen, Spezialreifen, um die Bodenbelastung zu
verringern, all-in-one Pflanzmaschine zur Reduzierung der

Arbeitsgange.”

Heinrich Trippen
Am Blécherhof 1
41569 Rommerskirchen
Tel.: 02183 7822

0176 19980072
info@kartoffelkult.de
www.kartoffelkult.de

OFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Verkaufsautomat
Rund um die Uhr gedffnet




ROMMERSKIRCHEN

Landmetzgerei Widorf 0

| - LONTH
Die Landmetzgerei WiB- @ Fleisch und ~ *,_ |ff]l

dorf hat sich auf die Hal-  \yurstwaren der  “eeeeeen™
tung von Strohschwei-  gjgenen Strohschweine,
nen spezialisiert. Diese saisonal gibt es Fleisch
artgerechte Haltung von Schafen, Gansen
spiegelt sich in der Qua-  ng Maishahnchen in

litat ihrer hausgemach- unserem Laden.

ten Fleisch- und Wurst-
produkte wider. Neben
dem Verkauf in der
Metzgerei befinden sich
die vielseitigen Produkte
nun auch in einem Ver-
kaufsautomaten auf
dem Milchhof der Fami-
lie WeBling. Der Einkauf
ist hier rund um die Uhr
moglich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir mochten zu einem verantwortungsbewussten Fleischkonsum
beitragen. Das bedeutet fur uns: Nur die eigenen Tiere, die auf unserem
Hof aufgewachsen sind, werden bei uns geschlachtet und schlieBlich
auch verkauft. Unnotiger Stress fur die Tiere und Fahrtkosten werden
vermieden. Das ist fir uns Fleischgenuss mit gutem Gewissen.”

Landmetzgerei WiBdorf OFFNUNGSZEITEN
Ueckinghovener Str. 88 Fr.: 08:30 - 18:30 Uhr
41569 Rommerskirchen Sa.: 08:30 - 12:30 Uhr
Tel.: 02183 7842

info@metzgerei-wissdorf.de
www.metzgerei-wissdorf.de
Facebook: Landmetzgerei Wissdorf




ROMMERSKIRCHEN

Milchhof WeBling e

NEU IM

Die rund 60 fleiBigen @ Milch, Eier, HEHI
Mitarbeiterinnen der Kartoffeln, Honig,
Familie WeBling geben Erdbeeren (in der

taglich ihr bestes, Saison), Fleisch- und

sodass der Zapfautomat  \yyrstwaren der Land-
stets mit frischer Milch metzgerei WiBdorf

auf die Kunden wartet.
Ein selbst mitgebrachtes
GefaB nutzen oder eine
Flasche aus dem Auto-
maten kaufen und
schon kann das Milch-
vergnugen losgehen.

In Kombination mit den
Erdbeeren kann zu
Hause im Handumdre-
hen ein leckerer Erd-
beershake zubereitet
werden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die Gesundheit unserer Kiihe und deren Wohlbefinden sind die
Grundlagen fur eine qualitativ hochwertige Milch. Deswegen haben wir
uns dazu entschieden ein automatisches Melksystem anzuschaffen. Es
ermdglicht unseren Médels ihren Tagesablauf frei zu gestalten. Weide-,
Stall- und Melkzeiten kdnnen sie nach ihren Bedurfnissen ausrichten.”

Milchhof WeBling OFFNUNGSZEITEN

Familie WeBling Rund um die Uhr geoffnet
Deelener Str. 14

41569 Rommerskirchen

milchhofwessling@gmail.com

www.milchhof-wessling.de
Facebook: Milchhof Wessling




DORMAGEN

Gartnerei Peters

In der Gartnerei Peters ® Verkauf ab Gartnerei
begann im Jahre 1931 und dem KéIner Wochen-
alles mit Geflugel. Dann markt. Ganzjahriges Sorti-
folgte die Umstellung ment: Kartoffeln, Vollwert-
auf einen reinen Spargel-  brot, Naturkostsortiment,
betrieb. Heute ist Familie  Fruchtsaft, Vinothek mit
Frason zu den Wurzeln ausgewahlten Olen,

zurlickgekehrt. Nun gibt Essigen und Likéren,
es wieder reichlich Gefli-  Eier aus Freilaufhaltung,

gel, darunter Hiihner, Schlachtgeflugel und

Perlhithner, Enten, andere Fleischwaren.

Hahnchen, Ginse, Puten Saisonales Sortiment:

- und Wachteln. Spargel aus eigenem
Die Vielfalt findet sich Anbau, Erdbeeren,

Himbeeren, Brombeeren,
Steinobst, Freilandtoma-
ten, Paprika, Salat-

ebenso in den Gemuse-
kulturen. Neben dem

heimischen Gerpuset gurken, selbstgemachtes
werden ungewdhnliche Sauerkraut; Adventszeit:
Exoten angebaut. Ganse und Enten.
Lernen Sie diese Vielfalt

kennen! Nachhaltigkeit leben wir so:

.Unser groBtes Ziel ist, fir unsere Kunden gesundes Obst und Gemiise
auf naturlichstem Wege anzubauen. Wir verzichten weitgehend auf
chemische Pflanzenschutzmittel und bringen die eigene Ware ohne
Zwischenlagerung feldfrisch auf den Verkaufstisch, so dass viele
Vitamine und Mineralstoffe erhalten bleiben.”

Gartnerei Peters OFFNUNGSZEITEN
Familie Frason m . .
Hackenbroicher Str. 8 Dri=ei: 09:00 - 13:00 Uhr

41540 D 15:00 - 18:30 Uhr
ormagen- Wochenmarkt

Delhoven St. Aposteln, Koln: Fr.

Tel.: 02133 61200 Zustzlich in der Spargelsaison -
Fax: 02133 61215 Mai & Juni

verkauf@hofladen-peters.de So./Feiertage: 09:00 - 13:00 Uhr,
www.hofladen-peters.de auch Mo. gedffnet (s. 0.)
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Bereits in den 20er Jah-
ren stiegen die Vorfah-
ren der Familie Feiser in
die Direktvermarktung
ein. Auf dem Betrieb
wurden Korbweiden ver-
kauft. Diese Tradition
wird heute noch fortge-
fahrt. Im Laufe der Jahr-
zehnte kam der Anbau
von Spargel, Erdbeeren,
Himbeeren und Heidel-
beeren dazu. Alles, was
Familie Feiser zu bieten
hat, kénnen Sie jedes
Jahr beim Hoffest be-
staunen. Das abwechs-
lungsreiche Programm
lockt viele Besucher!

Nachhaltigkeit leben wir so:

DORMAGEN

@ Spargel (griin und
weiB), Erdbeeren, Him-
beeren, Heidelbeeren,
Korbweiden, saisonales
Gemuse, Obst aus der
Region, Krauter, Eier,
Kartoffeln u. v. m.

[ )ahrliches Hoffest am
Christi Himmelfahrt-
Wochenende:

Spargel- und Erdbeer-
fest, Spargelmend,
Kabarett-Programm

,Im Erdbeeranbau haben wir uns bewusst fir den Freilandanbau, den
Tunnel- und Gewachshausanbau entschieden, um vielseitig aufgestellt
zu sein. Mittlerweile ist bereits die nachste Generation in die Betriebs-
ablaufe und Entscheidungen involviert. Zusammen entwickeln wir den
Betrieb weiter, damit wir nicht stillstehen.”

Spargelhof Feiser
Broicher Dorfstr. 75
41542 Dormagen-Broich
Tel.: 02182 6695
info@spargelhof-feiser.de

www.spargelhof-feiser.de

OFFNUNGSZEITEN
Hofladen (ganzjahrig gedffnet

Unsere Oh‘nungszenen von April-Juni
(andere Offnungszeiten siehe Homepage)
-Fr.: 09:00 - 19:00 Uhr
9:00 - 18:00 Uhr
09:00 - 14:00 Uhr

Verkaufsstellen
Grevenbroich, Toom:
Reuschenberg, Bauernmarkt: Mi.,
Frimmersdorf, Bauer Képp:  Fr.
Juchen, Bresserhof: Mo.-Sa.
Rommerskirchen, Vinhoteca Portugal

Mo.-Sa.
Fr., Sa.

Spargelhof Feiser




DORMAGEN

Goldberger-Hof

Seit 1992 kénnen auf 9 30 AuBenboxen,
dem Goldberger-Hof in Laufstall, drainierte
Dormagen Pferdeboxen  sandpaddocks mit
gemietet werden. Heute  \yasserstellen,

bietet der moderne Pen-  Raithalle (ca. 20x40 m),

sionsbetrieb auf seiner beleuchteter Reitplatz

Reitanlage eine Unter- (20x40 m), Raus- und

kunft in 30 Boxen an. Reinbringservice,

Dabei halten sich die Weiden mit Unterstell-

Pferde das ganze Jahr méglichkeiten,

meist drauBen auf der Ausreitgeldnde rund um
Weide oder im Pad- den Goldberger See

dock auf. Weitere

16 Pferde konnen in
der neuen Laufstallan-
lage untergebracht
werden. Ob Western-,
Freizeit- oder Sportrei-
ter, wir heiBen jeden

willkommen! Nachhaltigkeit leben wir so:

,Uns ist es ein groBes Anliegen, unseren Kunden und der allgemeinen
Offentlichkeit zu erklaren, wie und insbesondere warum auf bestimmte
Weise in der Landwirtschaft gewirtschaftet wird. Woher sollen es die
Menschen wissen, wenn wir ihnen unsere Arbeit nicht erklaren? In
diesem Zusammenhang sind Transparenz und Offenheit das A und O!"

Goldberger-Hof OFFNUNGSZEITEN
Jurgen Klein Taglich: 07:00 - 22:00 Uhr
Goldberger Hof
41542 Dormagen-
Nievenheim

Tel.: 02133 90086
goldberger.hof@t-online.de
www.goldbergerhof.de




Der Sulzhof befindet
sich seit ca. 100 Jahren
im Besitz der Familie
Schumacher, die den
Betrieb derzeit in vierter
Generation als Obstbau-
betrieb bewirtschaftet.
Nach einem schweren
Sturm im Jahr 2009
wurde der Hofladen neu
gestaltet und um ein
gemutliches Hofcafé
erweitert. Hier finden
Sie nach Ihrem Einkauf
Ruhe und Entspan-
nung bei einer guten
Tasse Kaffee und
einem frischen Stlick
Kuchen.

DORMAGEN

@ Apfel, Birnen, Beeren-
u. Steinobst, Saft von
eigenen Apfeln, Apfel-
kompott, Apfelringe,
Apfelkraut, Kartoffeln,
Gemdse aus der Region,
Wurst- und Fleischkon-
serven, Milchprodukte,
Ziegenkase, Fruchtauf-
striche, Geschenkartikel
u. v. m.

il GroBes Friihstticks-
und Kuchenangebot,
AuBenterrasse

2 Streichelzoo

[ Apfelfest (2. Wochen-
ende im September)

Nachhaltigkeit leben wir so:

. Wir mochten unseren Kunden vermitteln, dass eine jahreszeitliche
Ernadhrung nicht nur umweltschonender, sondern auch gesund ist.
Daher beziehen wir alle Produkte, die wir nicht selbst herstellen, von
Betrieben aus der Region. So kénnen unsere Kunden beim Frihstiick im
Hofcafé den guten Geschmack regionaler Zutaten schmecken.”

Edelobst Schumacher
Bismarckstr. 118
41542 Dormagen-
Nievenheim
Tel.: 02133 90603

Fax: 02133 90602

suelzhof@gmx.de

www.edelobst-schumacher.de

OFFNUNGSZEITEN

Hofladen & Café

Mo.-Fr.: 09:00 - 13:00 Uhr
14:00 - 18:00 Uhr

Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr



DORMAGEN

Wittgeshof

Auf dem Wittgeshof
dreht sich alles um das
Koénigsgemuse - den
Spargel. , Taglich frisch”
ist hier keine Floskel,
sondern der Standard.
Einmal taglich wird der
Spargel gestochen, zum
Hof transportiert und
mit frischem Eiswasser
gewaschen. Nach der
Sortierung in bis zu
zehn verschiedene Han-
delsklassen, gelangt der
frische Spargel in den
Hofladen. SoBen,
frischer Schinken und
Kartoffeln runden dort
das Angebot ab.

@ Aus eigenem Anbau:
Spargel, Grinspargel, Erd-
beeren, Rhabarber, WeiB-
kohl, Wirsing, Rotkohl,
Einlegegurken (frisch
oder eingelegt), Kiirbis
(Zier- und Esskurbis).

Obst und Gemuse aus der
Region, Eier aus Freiland-
haltung, Kartoffeln, Wei-
ne, Nudeln, Fruchtsafte,
Schinken u. v. m.

9 25 AuBen- und Innen-
boxen, Reithalle

(17,5x30 m), beleuchte-
ter AuBenreitplatz

(20x40 m), Roundpen,
tagl. Weidegang oder
Paddocks, tagl. Misten

Nachhaltigkeit leben wir so: a Spargelfest im Mai

,Einen Beitrag zur Nachhaltigkeit liefern wir in vielen Bereichen. Zum
einen schitzen wir unsere Existenzgrundlage, den Boden, indem wir
nicht nur Mineraldtnger verwenden. Auch der Mist der Pferde wird
zuriick aufs Feld gebracht. Unseren Kunden im Hofladen geben wir
Tipps zum sparsamen Gebrauch von Plastiktiten, um Mll zu

vermeiden.”

Wittgeshof

Am Wittgeshof

41542 Dormagen-
Nievenheim

Tel.: 02133 90984

Fax: 02133 93716
kontakt@wittgeshof.de
www.wittgeshof.de

=i

OFFNUNGSZEITEN

In der Spargelsaison

Mo.-Fr.: 09:00 - 19:00 Uhr

Sa.: 08:00 - 18:00 Uhr

So./Feiert.: 09:00 - 13:00 Uhr

24.06. - 24.12.

Mo.-Fr.: 09:00 - 12:30 Uhr
14:40 - 18:00 Uhr

Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr



DORMAGEN

Hofladen Zaum

Der Vierkanthof von ® Kartoffeln aus eige-
Familie Zaum in Dorma-  hem Anbau, saisonales
gen wurde in den 50er Obst und Gemiise aus
Jahren errichtet und seit- g Region, Stdfriichte,
dem immer weiter aus- Eier, Wein aus Rheinhes-
gebaut. Aktuell wird der  sen Kraut, Apfelsaft,
Betrieb in der dritten Dekoartikel

Generation bewirtschaf-
tet. Der Schwerpunkt
liegt heute im Ackerbau
und der Direktvermark-
tung. Die Kartoffeln aus
eigenem Anbau sowie
viele weitere Produkte
von befreundeten
Betrieben aus der Regi-
on werden im Hofladen
angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Regionalitat und Saisonalitat sind fur uns zwei besonders wichtige
Stichworte. So pflegen wir eine enge Verbindung zu befreundeten
Betriebskollegen hier in der Region. Wir tauschen Produkte miteinander
aus. AuBerdem ist es uns wichtig, unsere Kunden aufzuklaren, welche
Produkte zur welcher Jahrzeit verfugbar sind.”

[ Oster- und Frihjahrs-
ausstellung (Sa./So.

4 Wochen vor Ostern)
Adventsbasar (Sa./So.

2 Wochen vor dem

1. Advent)

Hofladen Zaum OFFNUNGSZEITEN

Forsthausstr. 74 Fr.: 14:00 - 18:30 Uhr

41542 Dormagen- Sa.: 09:00 - 13:30 Uhr
Nievenheim

Tel.: 02133 92208

0174 9071898

ezaum@aol.com
Sie finden uns auch bei Facebook!




DORMAGEN

Direkt am Rhein, vor @ Spargel und Erdbee-
den Toren der histori- ren aus eigenem Anbau,
schen Stadt Zons gele- Obst, GemUse und Eier

gen, bewirtschaften wir 5,5 der Region, Wurst
den Grenzhof in Stlrzel- | ;nd Schinken vom hiesi-

berg. Der Hof ist eine gen Metzger, Weine,
Familienaufgabe: mit Wildspezialitaten, Kase,
viel Hingabe produzie- Weihnachtsbdume aus
ren wir frische Lebens- eigener Schonung ab
mittel aus der Region Anfang Dezember

far die Region, um ® Paddock- oder Einzel-
unseren Kunden im
6 . . boxen, beleuchteter
Hofladen eine Vielfalt Reitplatz (20x45 m)
zu bieten. Auch fur die eltplatz x4 m),

Pferdewirtschaft ha- Reithalle (20x40 ".‘)'
. Waschplatz, Solarium,
ben wir uns bewusst

. . beheizte Tranken, Aus-
entschieden. Wir freu- . . .
en uns, die Leiden- reitgeldande am Rhein

schaft mit unserem [ Hoffest an Muttertag

Beruf zu verbinden. Nachhaltigkeit leben wir so:

. Offenheit und Transparenz stehen bei uns an oberster Stelle. Wir
stehen zu hundert Prozent hinter unseren eigenen Produkten und
garantieren unseren Kunden absolute Frische. Beim Hoffest geben wir
den Besuchern einen Einblick in Anbaubedingungen und Ablaufe und
erklaren die Arbeitsablaufe auf einem landwirtschaftlichen Betrieb.”

i

Grenzhof OFFNUNGSZEITEN

Familie Berchem Hofladen

Oberstr. 200 April bis Mitte Juli

41541 Dormagen- Taglich: 09:00 - 18:30 Uhr
Stirzelberg

Tel.: 02133 42003

Fax: 02133 215771
info@grenzhof-dormagen.de
www.grenzhof-dormagen.de




Bereits in der vierten
Generation bewirtschaf-
tet Familie WiBdorf den
Bahleswinkelhof in Dor-
magen-Sturzelberg. Seit
Anfang der 90er Jahre
werden die frischen Eier
der eigenen Huihner
sowie Rindfleisch aus
eigener Haltung im Hof-
laden vermarktet. Eine
Besonderheit sind hier
die griinen cholesteri-
narmen Eier. AuBerdem
finden Freizeitreiter auf
dem Bahleswinkelhof
einen gut ausgestatte-
ten Platz, um ihre Pfer-
de einzustellen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

DORMAGEN

@ Eier der eigenen Hiihner
(auch grine Eier), Rind-
fleischpakete auf Vorbe-
stellung, Kartoffeln, Kurbis-
se, Erdbeeren u. Gemise
zum selber pflicken/ernten
Landschaftspflege mit Scha-
fen und Ziegen

9 Hoffiihrungen und Kin-
dergeburtstage auf dem
Bauernhof

D Innenboxen, AuBenbo-
xen mit Fenster, Paddocks,
Offenstallhaltung mit Heu-
raufe, Longierzirkel, Som-
mer- und Winterweiden,
Reitplatz (20x40 m), Aus-
reitmoglichkeiten

[ Filhrungen fiir Kinder-
garten und Schulen

,Wir bieten unseren Einstellern die Moglichkeit, ihre Pferde in Lauf- bzw.
Offenstallen unterzubringen. Wir sind davon Uberzeugt, dass es sich
dabei um eine besonders artgerechte Haltungsform handelt und wir
damit einen groBBen Beitrag zum Tierwohl leisten. AuBerdem legen wir
groBen Wert auf eine freundliche Atmosphére untereinander.”

Bahleswinkelhof
Familie WiBdorf
Bahleswinkelhof 1
41541 Dormagen-
Stirzelberg

Tel.: 0173 9734904

Fax: 02133 534477
bahleswinkelhof@web.de

www.landservice.de/bahleswinkel-hof.htm

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Sa.: 08:00 - 13:00 Uhr
17:00 - 19:00 Uhr

=i

Bahleswinkelhof




DUSSELDORF

Trotzhof

Mit seinem im Fach-
werkstil erbauten
Haupthaus ist der Trotz-
hof ein Gutshof im
urspriinglichen Sinne.
Seit vielen Jahren wer-
den hier Hihner gehal-
ten und deren frische
Eier im Hofladen und
auf verschiedenen Eier-
touren im Raum Dussel-
dorf, Neuss und Ratin-
gen angeboten. Auch
eine Highland-Cattle-
Herde mit ca. 12 Tie-
ren gehort zum Be-
stand. Das Fleisch
kann auf Bestellung
erworben werden.

@ Frische Eier aus
Bodenhaltung, Obst
und Gemduse, Hausma-
cher Wurst, frisches
Geflligel, Rindfleisch aus
eigener Aufzucht,
Buttermilch, Butter- und
Kasespezialitaten,
Eintopfe. In der Saison
erhalten Sie Erdbeeren,
Spargel, Fruchtaufstri-
che, Blumen, Ganse
und Puten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,.Bei der Produktion unserer Eier legen wir groBten Wert auf die Tier-
haltung und Futterung. Bei der Hihnerhaltung gehen wir deutlich tber
gesetzliche Bestimmungen hinaus. Als KAT-Vereinsmitglied engagieren
wir uns flr eine kontrollierte, alternative Tierhaltung. Ein moderner
Huhnerstall mit Wintergarten wurde 2009 neu erbaut.”

Trotzhof

Familie RoBkothen

Rotthauserweg 104

40629 Dusseldorf-
Gerresheim

Tel.: 0221 287281
trotzhof@gmx.de
www.trotzhof.de

Foto: Sylwia k © Fotolia

OFFNUNGSZEITEN

Di.: 15:00 - 18:00 Uhr
Mi.: 08:00 - 13:00 Uhr
Do. u. Fr.: 08:00 - 19:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr



DUSSELDORF

Der landwirtschaftliche
Betrieb von Familie
Huber liegt am Stadt-
rand von Dusseldorf
und wird bereits in der
vierten Generation
geflhrt. Seit Gber 50
Jahren werden auf Gut
Aue Legehennen gehal-
ten, die taglich fur
frische Eier sorgen.

Seit 1995 wird auf den
eigenen Apfelplantagen
auch frisches Obst
geerntet. Ein umfangrei-
ches Sortiment an eige-
nen und Produkten aus
der Region erhalten Sie
im hofeigenen Laden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Eier der eigenen
Huhner aus Boden- und
Freilandhaltung, eigene
Kartoffeln und eigene
Apfel, Fleisch der eige-
nen Galloway-Rinder auf
Anfrage, Fleisch- und
Woursttheke, Gefllgel,
Milch und Kase, Obst
und GemdUse u. v. m.

[ 3x jahrlich Hoffest:

Ostermarkt, Apfelmarkt
und Weihnachtsmarkt

L, Wir sind immer bemaht, die natdrliche Fruchtbarkeit unserer Boden zu
erhalten und zu verbessern. Dies gewahrleisten wir durch verschiedene

MaBnahmen. So sorgt eine moglichst weite Fruchtfolge fur den gleich-
maBigen Verbrauch der Nahrstoffe und verhindert die Vermehrung
pflanzenspezifischer Krankheiten und Schadlinge.”

Gut Aue

Familie Huber

llbeckweg 3

40629 Dusseldorf-
Hubbelrath

Tel.: 02102 842234

Fax: 02102 847319

gutaue@t-online.de

www.gutaue.de

OFFNUNGSZEITEN
Hofladen

Mo.-Fr.: 08:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 15:00 Uhr
Verkaufsstelle Geistenstr. 6

40476 Disseldorf

Mi.: 09:00 - 12:00 Uhr
Fr.: 15:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr




In unserem Familienbe-
trieb, der seit Gber 60
Jahren tatig ist, hat die
Schafhaltung eine lange
Tradition. Sie zahlt bis
heute zu unserem
Betriebsschwerpunkt.
Derzeit grasen 1000
Schafe an den weitlaufi-
gen Rheinwiesen. Unse-
ren Kunden bieten wir
standig frische Lamm-
und Wildspezialitaten
an. AuBerdem bieten
wir in unserem urigen
Hofcafé mit Biergarten
Spezialitaten frisch
vom Grill und selbst-
gebackene Kuchen.

DUSSELDORF

Gut Grutersaap

@ Taglich frische Lamm-
fleischspezialitaten

(z. B. verschiedene
Wourstvarianten, mari-
niertes Fleisch), Produk-
te aus Lammfell und
Schafwolle, Hausmacher
Wurst, Wildspezialita-
ten, Fruchtaufstriche

il selbstgebackener
Kuchen, Grillspezialita-
ten mit Fleisch aus der
eigenen Schlachtung

A Ausrichtung von Fei-
erlichkeiten

[ Oktoberfest am

1. Wochenende im Okt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,.Die von uns angebotenen Produkte stammen aus eigener Herstellung
oder direkt aus der Region. Beim Lammfleisch garantieren wir alles aus
einer Hand: die Herkunft von der Aufzucht tber die Schlachtung bis zur
Verarbeitung. Auf artgerechte Haltung legen wir groBen Wert. Man
findet unsere Schafe taglich auf den naheliegenden Rheinwiesen.”

Gut Grutersaap

Heinrich Gorsmeyer

Grutersaaper Weg 110

40472 Dusseldorf-Rath

Tel.: 0211 26155328
0162 7936810

Fax: 0211 26155329

goersmeyer@gruetersaap.de

www.gruetersaap.de

OFFNUNGSZEITEN
Hofcafé
So./Feiertage:

12:00 - 18:00 Uhr
Wochenmarkte

D.-Unterbilk,
Friedensplatzchen: Fr.
D.-Pempelfort,
Kolpingplatz: Sa.
Ratingen: Di.




DUSSELDORF

Gut Kaiserhof

Se|t 2014 erhalten S|e i Im Verkaufsautomat

auf qem Gut Kaiserhof erhalten Sie tagesfrische
in Disseldorf-Wittlaer Freilandeier der eigenen
rund um die Uhr frische Hihner, Nudeln herge-
Eier von gllcklichen stellt aus den eigenen
Hihnern. Die Hihner Eiern sowie selbstgeba-
werden in drei Hiihner-  cxanes Schwarzbrot.
mobilen gehalten. Sie

genieBen den weiten Verkauf von Suppen-

Auslauf und das frische hithnern (Informationen
Gras. Der Verkaufsauto-  ¢jehe Homepage)

mat an der Bockumer “
StraBe bietet Ihnen dari-

ber hinaus Nudeln her-

gestellt aus den eigenen

Eiern sowie leckeres,

selbstgebackenes

Schwarzbrot.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Das Wohl unserer Tiere liegt uns sehr am Herzen. Daher leben unsere

Legehennen in Hihnermobilen. Es handelt sich dabei um mobile Stalle
auf Radern, die auf der Wiese stehen und wochentlich versetzt werden.
So bekommen die Hihner immer frisches Gras, gentigend Auslauf und

haben alles, was sie brauchen.”

Gut Kaiserhof OFFNUNGSZEITEN

Familie Sonnen Der Verkaufsautomat hat
Bockumer Str. 326 rund um die Uhr gedffnet!
40489 Dusseldorf-Wittlaer

Tel.: 0211 402086

gut.kaiserhof@t-online.de
www.gut-kaiserhof.de




In dem ehemaligen Rit-
tersitz GroB-Winkel-
hausen in Dusseldorf-
Angermund spielen seit
nunmehr 100 Jahren die
Pferde eine ganz beson-
dere Rolle. Bereits in der
vierten Generation wird
der Betrieb von Familie
Sonnen bewirtschaftet
und daher auch
»Sonnenhof” genannt.
In den urigen Gemau-
ern des alten Ritter-
guts finden Sie eine
moderne Reitanlage,
in der sich Reiter und
ihre Pferde wohlfih-
len.

DUSSELDORF

Gut Gro3-Winkelhausen

D 2 Reithallen

(20x60 m, 20x40 m),
beleuchteter Reitplatz
(20x60 m), 2 Laufstalle
(1 Bewegungsstall fur
Islandpferde), Paddocks,
Longierzirkel, Spring-
platz, Ovalbahn, Pferde-
schwemme, Solarium,
Sattelkammer, Reiterca-
sino, Biergarten, weit-
laufiges Reitgelande,
Weiden, Hangerstell-
platz, therapeutisches
Reiten, FN-geprifter 5-
Sterne Pensionsbetrieb
[12 jahrlich stattfinden-
de Turniere

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Mit unseren Laufstéllen méchten wir den Pferden die bestméglichste
Haltungsform bieten. Denn insbesondere Islandpferde haben einen aus-
gepragten Gemeinschaftssinn, dem wir gerecht werden wollen. Daher
setzen wir auf die Offenstallhaltung. Sie ermdglicht eine artgerechte
Haltung und eine passende Umgebung fur die Pferde.”

Gut GroB-Winkelhausen

Familie Sonnen

Verloher Kirchweg 101

40489 Dusseldorf-
Angermund

Tel.: 0178 7819250

ggw.gbr@googlemail.com

www.gut-sonnenhof.de

EN gepriifte Pferdehaltung

FN geprufter Pensionsbetrieb
EN geprifte Reitschule X

FN geprtfter Turnierstall Reiten

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Sa.: 07:00 - 22:30 Uhr
So./Feiertage:

07:00 - 16:00 Uhr




RATINGEN

Gut Neudellerhof

Der heute vollstandig il Reitercasino
auf Pferde ausgerichtete

landwirtschaftliche )
Betrieb ,,Gut Neudeller- ® Paddocks, 2 Reithal-

hof” blickt auf eine len (20x40 m, 20x60 m),
lange Tradition zuriick. Longierhalle, Reitplatze
Familie Brigelmann ist (30x60 m, 25x40 m),
bereits seit vielen Gene-  Springplatz (50x110 m),

9 Ferienfreizeit

rationen in der Land- Fiihranlage, Solarium,
wirtschaft tatig und Sattelkammer, 2 AuB3en-
immer eng mit der Pfer-  longierzirkel, Weide-
dezucht und der Pferde- ~ 9ang, Ausreitmoglich-
haltung verbunden. keiten

Seit den 70er Jahren ist [ Dressur-, Spring-,
der Betrieb zu einer gut  Vielseitigkeits- und
ausgestatteten, groBzi-  Westernturnier
gig angelegten und

attraktiven Reitsportan-

lage herangewachsen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

, Wir bewirtschaften unseren Betrieb so, dass er auch in der Zukunft
nutzbar ist. In diesem Zusammenhang mussen wir uns stetig den
Wainschen unserer Kunden anpassen, diese langfristig umsetzen und
uns weiterentwickeln. Nur so ist sichergestellt, dass der Betrieb auch
weiter bestehen kann.”

Gut Neudellerhof OFFNUNGSZEITEN

Marc Brigelmann Taglich: 06:00 - 22:00 Uhr
Neu-Dellerhof 1

40882 Ratingen

Tel.: 0178 5100502

marcbruegelmann@hotmail.com
www.neudellerhof.de




WEIDTMANN

RATINGEN
Bauernhofcafé Grof llbeck
GroB llbeck liegt idyl- @ Selbstgeraucherter
|'§Ch am Ranc_:le dgs Ber-  Fisch: Forelle, Aal, Lachs,
gischen und ist ein Karpfen (saisonal)

beliebtes Ausflugsziel
far Wanderungen und
Spaziergange. Nach
einem Streifzug durch
abwechslungsreiche
Natur locken selbstge-
backener Kuchen und fri-
sche Waffeln.
Auf dem Hof haben
Sie die Gelegenheit,
in geschmackvollen
Wohndekorationen zu
stobern. Zusatzlich
kénnen Sie in der
Fisch-Scheune selbst-
gerducherten Fisch

erwerben. Nachhaltigkeit leben wir so:

.Nachhaltigkeit bedeutet fir uns so zu wirtschaften, dass der Ertrag
unserer Felder auch fur die néchsten Generationen sichergestellt ist.
Daher gehen wir sorgsam mit unseren Boden um und versuchen sie
nicht abzunutzen. Denn unsere Kinder sollen in der Zukunft noch die
gleichen Voraussetzungen haben wie wir.”

ff Hausgemachte
Kuchen und Torten,
Waffeln, kalte Kiche,

z. B. Schnittchenteller
mit Hausmacher Wurst,
Raucherfisch,

Frahstlck an Sonn- und
Feiertagen, Garten-
terrasse im Sommer

1 Kinderspielplatz

o=

Bauernhofcafé GroB llbeck OFFNUNGSZEITEN

Familie Weidtmann Mi.-Sa.: 14:00 - 18:00 Uhr
lIbeckweg 40 So./Feiertage:

40882 Ratingen 11:00 - 18:00 Uhr
Tel.: 02102 50391

info@gross-ilbeck.de
www.grossilbeck.de




Am FuBe des Bergischen
Landes liegt der Hof von
Familie Maurer. Bereits
in dritter Generation
werden hier Milchklhe
gehalten. Die eigene
Nachzucht bewirkt ei-
nen engen Kontakt zu
den Tieren: Jede der 25
Kihe, die alle auf dem
Hof geboren wurden,
hat einen Namen.

Die frische Milch erhal-
ten Sie an der Zapfstelle
und weitere Produkte
im Hofladen. AuBerdem
stehen 2 Gastezimmer
im urigen Bauernhaus
fur Gaste bereit.

Nachhaltigkeit leben wir so:

RATINGEN

@ Milch von den eige-
nen Kuhen, Fruchtauf-
striche, selbstgebacke-
nes Vollkornbrot und
Baguette (Fr. u. Sa.),
Apfel, Apfelsaft, Eier,
Kartoffeln, eingelegtes
Gemdtse, Honig, Ziegen-
kase, Wurstkonserven,
Wein, Kase und
Molkereiprodukte

=l 2 gemitliche Gaste-
zimmer fur 1 bis 6 Per-
sonen mit Bad, auf
Wunsch mit Frahstlck

L, Wir mochten, dass unsere Kihe ein langes und artgerechtes Leben
fuhren. Dies ist uns wichtiger als ein tUberdurchschnittlicher Milchertrag.
Daher ist es fur uns selbstverstandlich, dass unsere Kiihe vom Friihjahr
bis zum Herbst die frische Luft und das saftige Gras auf unseren hof-

nahen Weiden nutzen kénnen.”

Hof Karpenhaus

Familie Maurer

Brachter Str. 43

40882 Ratingen-Homberg
Tel.: 02102 963533

Fax: 02102 963534
info@karpenhaus.de
www.karpenhaus.de

OFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Do.:

Fr.:

Sa:
Milchautomat
Mo.-Sa.: 24 h gedffnet
So.: ab 17:30 Uhr

16:00 - 19:00 Uhr
09:00 - 19:00 Uhr
09:00 - 14:00 Uhr

Hof Karpenhaus

=



RATINGEN

Bauerngarten Benninghoven

Bereits seit 1744, und ® Obst und Gemiise aus

somit in der achten eigenem Anbau (z. B.
Generation, gibt es den Erdbeeren, Himbeeren,
landwirtschaftlichen Stachelbeeren, Johan-
Fgmlllenbetrleb Ben- nisbeeren, Brombeeren,
ninghoven. _ Tafeltrauben, Kirbisse,
Inmitten des maleri- Kohl, Kohlrabi, Sellerie,
schen Schwarzbachtals Porree, Rote Bete, Ruco-

liegt der Betrieb und der la, Feldsalat, Bohnen,
Bauerngarten sowie ein Gyrken), Brot und Back-

Hofladen mit ange- waren aus eigener Back-
schlossenem Bauern- stube, Freiland- und
café. Hier erhalten Sie Pfingstrosen, Kartoffeln,
alle selbsterzeugten Eier, Milchprodukte,
Produkte. Das Beeren-  \yrstwaren u. v. m.
m Ob.St konnen_Sle in der il Bauerncafé (saisonale
Saison auch in ver-

schiedenen Selbst- Gerichte, h...a\usg.emachte
. Kuchen, Fruhsttck)
pflickanlagen selber

ernten. Nachhaltigkeit leben wir so:

. Wir geben unser Bestes, damit unsere Mitarbeiter angenehme
Arbeitsbedingungen vorfinden. Dazu zahlen zum Beispiel umfangreiche
ArbeitsschutzmaBnahmen oder die Anschaffung von Nieder-
flurfahrzeugen, die die Ernte der Kurbisse erleichtern. Dadurch mussen
unsere Mitarbeiter keine groBen Hebebewegungen durchfihren.”

Bauerngarten OFFNUNGSZEITEN
Benninghoven Hofladen und Bauerncafé
Mauerweg 3 Mo. - Fr.: 08:30 - 18:30 Uhr
40882 Ratingen- Sa.: 08:30 - 18:00 Uhr
Schwarzbach So.: 09:00 - 18:00 Uhr

Tel.: 02102 134750
Fax: 02102 1351699

info@bauernbaeckerei-benninghoven.de
www.bauernbaeckerei-benninghoven.de




RATINGEN

Gut PoBberg

Im Ratinger Schwarz-
bachtal, verkehrsglns-
tig, aber ruhig gelegen,
bewirtschaftet Familie
PoBberg seit Jahrhun-
derten das mehr als

20 Hektar umfassende
Gut PoBberg. Weit tiber
dreiBig Jahre Erfahrung
bringt Familie Po3berg
fur diverse Servicelei-
stungen rund um Reit-
und Pensionspferde ein.
Auch Bienenfreunde
kommen auf ihre Kos-
ten: im Hofladchen wird
der Honig von zwanzig
eigenen Bienenvolker
angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir mochten unsere Pferde so naturnah wie maéglich halten. In der
Weidesaison stehen die Tiere daher 24 Stunden im Herdenverband auf

@ Honig aus eigener
Abfullung, Honigwein
und -likér, Wein vom
befreundeten Weingut

® Bewegungshalle
(30x16 m), beleuchteter
Reitplatz (25x45 m),
Toltbahn, Longierzirkel,
beheizte Tranken,

2 Waschplatze,

24 h Weiden wahrend
der Weidesaison,

nur AuBenpaddocks,
Doppelpaddocks,
Kleingruppenhaltung
moglich

Wechselwiesen. Die restliche Zeit verbringen sie in groBen AuBen-
paddocks. Diese sind lichtdurchflutet und ermoglichen den Pferden

Sozialkontakte untereinander.”

Gut PoBberg

PoBberg Weg 4

40882 Ratingen-
Schwarzbachtal

Tel.: 0175 2033254

m-possberg@web.de

www.pferdebetrieb-gut-possberg.de

OFFNUNGSZEITEN
Auf Anfrage
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RATINGEN

Familie Zimmermann
hat sich auf den Anbau
von Spargel, Erdbeeren,
Apfeln, Kirschen, Him-
beeren und Kirbissen
spezialisiert. Im Hofla-
den in Ratingen erhal-
ten Sie nicht nur die
eigenen Produkte, son-
dern auch ein groBes
Sortiment an Leckerei-
en. Dazu gehort z. B.
frisches Eifeler Brot
und Fleisch und Wurst
vom Vennbachhof.
Erdbeeren, Himbeeren
und Apfel kénnen in
der Saison auch selbst
gepflickt werden.

@ Eigener Spargel
(weiB3 und griin),
Erdbeeren, Kirbisse,
Apfel (11 Sorten),
Apfelchips, Himbeeren,
Gemuse, Kartoffeln,
Eier, Eifeler Brot (Di.-
Sa.), Kuchen, Nudeln,
Eintopfe, Wein, Safte,
Stiefmutterchen u. v. m.

Donnerstags: Frisches
Fleisch und Wurst vom
Vennbachhof.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Um unsere Kunden Gber die landwirtschaftliche Produktion aufzu-
klaren, halten wir unser Hoftor stets getffnet. Gerne zeigen wir
Interessierten unsere Plantagen und erklaren, wie wir unsere Kulturen
anbauen. Nur durch diese Transparenz kann die Landwirtschaft in der
Offentlichkeit realistisch dargestellt werden.”

Sackerhof
Familie Zimmermann
Sohlstattenstr. 60
40880 Ratingen-
Tiefenbroich
Tel.: 02102 472564
Fax: 02102 472574
info@sackerhof.de
www.sackerhof.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:30 - 16:00 Uhr

So./Feiertage: 10:00 - 16:00 Uhr

Januar-Marz
So./Feiertage: geschlossen



RATINGEN

Reitsportanlage Gut Volkardey

Se|t 1930 erd Gut VOI' % Restaurant "Volkar_
kardey von Farmlle deyer Stubchen” mit gut-
Leuchten bewirtschaf- biirgerlicher Kiiche

tet. Der landwirtschaftli-  (\0. Ruhetag)

che Betrieb hat sich seit 9 AuBenboxen. Pad-

j\z/ahf:[:s :lf;sscilclrezéﬁgl auf docks, 2 Reithallen
(20x40 m, 20x60 m),

die Pferdehaltung aus- Dressurviereck, Spring-

gerichtet. Hier finden )
gleichermafBen ambitio- p!atz_(1 00x140 m), Lon
gierzirkel u. -halle,

nierte Freizeitreiter und . .
Fahranlage, Solarium,

zt:?lt;rlor?ge_lsézr:f\ll)i::_s- Waschplatz, Putzplatze,
/ SPrng Ausreitgelande (Aaper-

seitigkeitsreiter ein Gber- und Grafenberger Wald)
aus angenehmes

Ambiente mit "Wohl- m
fuhlbonus" fur Pferd
und Reiter.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir mochten pferdebegeisterten Menschen den richtigen Umgang mit
Pferden vermitteln. Sie sollen die Bedurfnisse der Tiere kennenlernen und
verstehen. Dies dient sowohl dem Schutz des Pferdes als auch der
Menschen. Wir nutzen unsere Kompetenzen und fiihlen uns daftr ver-
antwortlich, unser Wissen Uber die Tiere weiterzugeben.”

Reitsportanlage OFFNUNGSZEITEN

Gut Volkardey Mo.-Sa.: 07:00 - 22:00 Uhr
Theodor Leuchten So./Feiertage:

Volkardeyer Str. 51 07:00 - 16:00 Uhr
40880 Ratingen-West

Tel.: 02102 443923

gutvolkardey-leuchten@t-online.de
www.reitsportanlage-gutvolkardey.de




Mit Blick auf den Abts-
ktcher Stauteich und in
unmittelbarer Nahe zum
Heimat- und Feuerwehr-
museum verwodhnen wir
Sie in unserem gemutli-
chen Hofcafé mit
Kuchen- und Kaffee-
Spezialitadten. Unsere
Kuchen werden auf
unserem Hof selbst her-
gestellt und mit Friich-
ten von unseren eige-
nen Obstwiesen be-
legt. Fur einen lange-
ren Aufenthalt stehen
lhnen unsere liebevoll
eingerichteten Ferien-
wohnungen zur Verfi-

HEILIGENHAUS

Hofcafé Abtskliche

=l 2 vollstandig ausge-
stattete Gastewohnun-
gen fir 2 - 4 Personen
ff Hausgemachte Torten
und Kuchen, kleine Aus-
wahl an Hausmanns-
kost, Waffeln, leckeres
Eis

A Fir Ihre Feier bieten
unsere Raumlichkeiten
Platz fir bis zu 50 Pers.
9 16 Pensionspferdebo-
xen, Reitbahn, Gber-
dachter Longierplatz,
Reiterstlibchen

O Teilnahme am
Heiligenrock”

gung
. Wir gehen mit den vorhandenen Ressourcen sparsam um. Dies beginnt

bereits bei kleinen Dingen. So haben wir beispielsweise einen Teil der

Beleuchtung mit Bewegungsmeldern ausgestattet. AuBerdem achten wir

darauf, so wenig Mull wie moglich zu produzieren. Dies gelingt uns,

indem wir viel selbst produzieren.”

OFFNUNGSZEITEN
Mi.-So.: 14:00 - 18:00 Uhr
Feiertage: 14:00 - 18:00 Uhr

Hofcafé Abtskiiche
Familie Wolff
Abtsklcher Str. 40
42579 Heiligenhaus-
Hetterscheidt

Tel.: 02056 286605
post@unterkunft-wolff.de
www.hofcafe-abtskueche.de




METTMANN

Gut Katers

Bereits M|tte des 1 5 i Hausmacher Wurst_
Jahrhunderts wurde Gut waren, Likére und Fein-
Katers zum ersten Mal kost, Frischgefliigel,
urkundlich erwahnt. Seit  kartoffeln aus eigenem
nur}mehr ?30 Jahren _ Anbau, frisches, saiso-
befindet sich der tradi- nales Obst und Gemiise
tionsreiche Hof im Be- aus der Region, Bio-Eier

sitz von Familie Beckers- 55 der Region
hoff. Der Betrieb hat

sich auf die Zubereitung

von hausgemachten

Spezialitdten wie Wurst,
Likore, Feinkost und

Sauerkonserven speziali-

siert. Diese werden

neben einem breiten

Sortiment an regionalen

Produkten auf Wochen-

markten angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir haben die Zukunft immer fest im Blick und 6ffnen uns gerne fiir
neue Dinge. So haben wir unsere Betriebsschwerpunkte um eine
Kiribbaumplantage und die Wildblumensaatvermehrung ausgeweitet.
Fr uns ist es wichtig, nicht nur auf einem Bein zu stehen, sondern sich
standig neu zu erfinden.”

Gut Katers OFFNUNGSZEITEN
Rolf Beckershoff Wochenmarkte
Aussenburgerschaft 23 Mettmann, Jubildumsplatz:

40822 Mettmann Mi. u. Sa.
Tel.: 02104 52677 Velbert, Markt am Berg,

Hardenberger StraBe: Fr.
Dusseldorf, OBI-Markt,
Konigsberger StraBe: Sa.

0173 9322173
Fax: 02104 51474
rolf.beckershoff@gut-katers.de
www.gut-katers.de




i

Vor den Toren des Nean-
dertals liegt Gut Meu-
rersmorp, das Landwirt
Peter Drenker bewirt-
schaftet. Der Hof ist in
der Region unter dem
Namen "Grine Kiste"
bekannt. Den Hofver-
kauf erreichen Sie be-
quem mit dem Auto,
dem Fahrrad oder auch
zu FuB. Direkt an der
B7 finden Sie den Ver-
kaufsstand mit ausrei-
chend Parkmaoglichkei-
ten. Hier werden Sie
taglich kulinarisch mit
burgerlicher Haus-
mannskost versorgt.

METTMANN

@ Kartoffeln aus eige-
nem Anbau (Linda,
Annabelle, Toscana),
Eier, Erdbeeren, Spargel,
Gemiuse und Obst der
Saison

il Garkiiche: Essen wie
bei Muttern (taglich Rei-
bekuchen und Haus-
mannskost)

A Raumlichkeiten fir
Feiern

Nachhaltigkeit leben wir so:

. Wir wirtschaften nach dem Prinzip *Qualitat statt Quantitat’.

Um wohlschmeckende Kartoffeln anzubauen, verzichten wir freiwillig
auf Hochstertrage. Daher reduzieren wir die Dingung und erreichen
damit auch eine langere Haltbarkeit der Knollen. Dies schatzen unsere

Kunden und sie bleiben uns treu.”

Grulne Kiste

Peter Drenker
Meurersmorp 12
40822 Mettmann
Tel.: 02104 74229

Fax: 02104 81540
info@die-gruene-kiste.de
www.die-gruene-kiste.de

OFFNUNGSZEITEN
Taglich: 10:00 - 18:00 Uhr




METTMANN

Gut Schobbenhaus

Gut Schobbenhaus liegt
in der malerischen
AuBenbirgerschaft im
Norden Mettmanns.
Erstmals wurde das

Gut im Jahr 1422 von
Johann Schobben
erwahnt. Es gehorte
zum Kloster Kaisers-
werth. Seit rund 45 Jah-
ren stellen wir Hausma-
cher Wurst nach alten
Rezepten des Bergi-
schen Landes her.
AuBerdem halten wir
Freilandganse und Flu-

genten, die wir ab Okto-

ber wochentlich auf
Bestellung schlachten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Freilandgéanse, Fran-
z0sische Flugenten,
Hausmacher Mettwurst,
Schwartenmagen,
Leberwurst, Blutwurst,
Rapshonig, Daunen-
decken und -kissen auf
Bestellung

,Unser Geflugel ist unser wichtigstes Gut. Daher liegt uns die art-
gerechte Behandlung der Tiere besonders am Herzen. Auf den Weiden
haben die Génse und Enten gentgend Zeit und Raum zum Wachsen.
AuBerdem erhalten die Tiere selbstangebautes, hochwertiges Futter.
Dies spiegelt sich unverkennbar im Geschmack wider.”

Gut Schobbenhaus
Famlie Kircher
AuBenburgerschaft 20
40822 Mettmann

Tel.: 02104 952353

Fax: 02104 952354
hofladen@gut-schobbenhaus.de
www.gut-schobbenhaus.de

OFFNUNGSZEITEN

Do.: 15:00 - 18:00 Uhr

Fr.: 08:00 - 12:00 Uhr
15:00 - 18:00 Uhr

Sa.: 08:00 - 12:30 Uhr

23.12.: ganztagig

Und nach Vereinbarung



METTMANN

Gut Oben-Ellsiepen

Geflugel hat auf dem ® Hahnchen und Sup-
Gut Oben-Ellsiepen Tra- penhiihner (auf Nach-

dition. Bereits in der vier-  frage), Eier von eigenen
ten Generation erhalten | egehennen, hausge-

Sie bei Familie Langen- machte Nudeln

siepen in Mettmann (z. B. mit Barlauch,
Masthahnchen aus eige- Knoblauch, Dinkel),

ner Aufzu_cht. Auch Eier eigene Kartoffeln, Honig
von den eigenen Lege- aus der eigenen Imkerei,

hennen sowie hausge- Hausmacher Wurst,
machte Nudeln gehGren  Bergische Waurst,

zum Hofladensorti- Einlegegurken, Séfte,
ment. Auch das

Apfel, Gemiise u. v. m.
Imkern ist mittlerweile
fester Bestandteil auf
dem Bauernhof. Der
Honig von den eige-
nen Bienenvolkern
wird ebenfalls im Hof-

laden anQEbOten- Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir tun alles daflr, unseren Betrieb zu erhalten und weiterzu-
entwickeln. So kdnnen wir ihn in einer verbesserten Form an die nchste
Generation weitergeben. Durch den Einstieg in die Imkerei haben wir
eine neue Nische entdeckt, die nicht nur SpaB macht, sondern auch gut
in unser Betriebskonzept passt.”

Gut Oben-Ellsiepen OFFNUNGSZEITEN

Familie Langensiepen Do. u. Fr.: 15:00 - 18:00 Uhr
AuBenburgerschaft 24 (Vom 01.10. bis 31.03.
40822 Mettmann bis 17:00 Uhr gedffnet)

Tel.: 02104 51477

02104 52665 Sa.: 10:00 - 12:00 Uhr

langensiepen@oben-ellsiepen.de
www.oben-ellsiepen.de




METTMANN

Oben zur Linden

Auf dem Pensionspfer- 9 Einzel- oder Zweier-
debetrieb Oben zur Lin-  [oxen, Laufstall, Bewe-
den sind Dressur-, Wes-  gyngshalle (15x30 m),
tern- und Freizeitreiter, beleuchteter AuBenreit-
die Wert auf eine platz (20x40 m), Lon-

freundliche und harmo- gierzirkel, Freifiihranla-

nische Stallgemein- ge, Waschplatz, Solari-
schaft legen, genaurich-  ym, gemutliches Reiter-
tig. Hier ist Platz fur stiibchen, groBes Reit-

rund 23 Pferde, dieden  \yegenetz, 24h-Weide-
Sommer auf den umlie-  gang im Sommer, Park-

genden Wiesen verbrin- platz fur Anhanger
gen. Als ausgebildete

Pferdewirtin kennt die

Betriebsleiterin Frau

Meiser alle Belange, die

Reiter und Pferd zum

Wohlergehen brauchen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir legen groBen Wert auf eine gut funktionierende Stallgemeinschaft,
die sich gegenseitig unterstitzt und gut zusammenarbeitet. Hier wird
keiner alleingelassen, alle helfen sich, wo sie kdnnen. Gerne nutzen wir
auch Gelegenheiten, wie Geburtstage oder unser jéhrliches Anweide-
grillen, um zusammen zu kommen und zu feiern.”

Oben zur Linden OFFNUNGSZEITEN

Familie Meiser Taglich:  07:00 - 22:00 Uhr
AuBenbtrgerschaft 7 HI. Abend: 07:00 - 16:00 Uhr
40822 Mettmann 1. u. 2. Weihnachtstag:

Tel.: 02104 802222 07:00 - 19:00 Uhr

gaby_meiser@hotmail.com
www.obenzurlinden.de




METTMANN

Gut Halfeshof

Das schone alte Bauern-
gut Halfeshof liegt auf
einem Héhenzug im
Neandertal. Der Hof ist
umgeben von Wald, Fel-
dern und Wiesen auf
denen sich Schafe,
Zwergzebu-Rinder,
Minischweine und Pfer-
de tummeln. Ab Hof ver-
kauft Familie Rapp die
Frachte der eigenen
Obstbaume sowie
daraus selbstgemach-
te Produkte. Schauen
Sie doch mal vorbei.
GrofB3e und vor allem
kleine Gaste sind hier
herzlich willkommen.

Duinger und gentechnikfrei.”

Gut Halfeshof
Familie Rapp
Diepensiepen 20
40822 Mettmann-

Neandertal
Tel.: 02104 509205
0175 5670967
kontakt@halfeshof.de
www.halfeshof.de

MNaiuriond

@ Apfel, Birnen,
Zwetschgen, Pflaumen,
Holunder, Quitten, Kur-
bisse, Safte (auch sor-
tenrein), Apfelmus,
Apfelchips u. v. m.

=l Zeltplatz

A Gewolbekeller fiir Fei-
ern bis zu 30 Personen

1 Spielscheune, Lernort
Bauernhof: u. a. Kinder-
geburtstage, Ferienfrei-
zeit

D Gefiihrtes Reiten

[ Erntedankfest

Nachhaltigkeit leben wir so:

L Wir méchten Menschen dafiir begeistern sich mit uns gemeinsam fur
eine lebenswerte Welt zu engagieren, damit wir auch zukunftig von
gesunden Béden gesunde Nahrungsmittel ernten konnen.

Daher wirtschaften wir in unserem Anbau mit Nutzlingen, organischem

OFFNUNGSZEITEN

Ab Hof-Verkauf

So.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.: Ruhetag



METTMANN

Gut Bachelsberg

Mettmann inmitten des  Erdpheeren, Himbeeren,

schénen Neandertals. Brombeeren, Johannis-
ES befindet sich S_E't beeren, Stachelbeeren
Uber 400 Jahren im (auch zum Selbstpfli-

Familienbesitz. Jede Ge- cken)
neration hat den Betrieb

verantwortungsvoll wei-  parijber hinaus erhalten
terentwickelt und ihre Sie im Winter Kamin-
Impulse gesetzt. Neben holz, Weihnachtsbdume,
dem Anbau von Getrei- | nd Ganse.

de hat sich der landwirt-
schaftliche Betrieb

heute auf Beerenobst

spezialisiert.

Das umfangreiche Sorti-

ment erhalten Sie saiso-

nal direkt ab Hof - auch

zum Selbstpflicken.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir, die heutige Generation auf Gut Bachelsberg, versuchen den Aus-
gleich zwischen Okologie und Okonomie herzustellen. Daher ist uns
nachhaltiges Wirtschaften sehr wichtig. Das Prinzip der geschlossenen
Kreislaufe erfolgt insbesondere durch unseren Pferdebetrieb. Denn der
Mist der Pferde wird fur die Dingung der Felder genutzt.”

Gut Bachelsberg OFFNUNGSZEITEN

Moritz Stocker Saisonale Offnungszeiten
Diepensiepen 11 auf Anfrage

40822 Mettmann

Tel.: 02104 15897

Fax: 02104 916271
info@gutbachelsberg.de
www.gutbachelsberg.de




ERKRATH

Fuhrhalterei Stertenbrink

Die Riickepferde von @ Vorgetrocknetes und
Elmar Stertenbrink pfle-  ofenfertiges Kaminholz
gen bereits seit 1991 aus zertifizierten Wal-

die Walder im Rhein- dern der Region (Laub-

land. Die speziell ausge- holz gemischt, dt. Eiche,
bildeten Tiere manovrie- Birke, Buche)

ren gefallte Baume aus
dem Wald. AuBerdem
werden die Pferde fur

Planwagenfahrten ein- .
. . Wagen): verschiedene
gesetzt. Von zwei belgi- .
Touren auch mit

schen Kaltblitern Vo ek
gezogen, geht die ptlegung mog

Fahrt vom Neandertal
Museum und Wildge-
hege hinein in die
letzten Auslaufer des
Bergischen Landes.
Diese Ausflugsfahrt ist

ein tolles Erlebnis. Nachhaltigkeit leben wir so:

.Unsere Rickepferde leisten wichtige Dienste im Sinne der Nach-
haltigkeit. Durch ihren Einsatz in der Forstwirtschaft gibt es beispiels-

weise weniger Rickeschaden im Bestand, weniger Fahrspuren und
weniger Emissionen. Die Pferde verursachen einen geringeren Boden-

druck. Dadurch wird der Waldboden geschont.”

[ Planwagenfahrten
durch das Neandertal
(max. 18 Personen je

Kultur am Kaminholz
(zweitagige Veranstal-
tung im September)

Fuhrhalterei Stertenbrink OFFNUNGSZEITEN
Goeddinghofer Weg 19 Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
40699 Erkrath Sa.: 09:00 - 16:00 Uhr
Tel.: 0211 9007812

Fax: 0211 245701

info@fuhrhalterei-stertenbrink.de
www.fuhrhalterei-stertenbrink.de




ERKRATH

Reitanlage Liethen

Die Reitanlage Liethen

in Erkrath liegt mitten
im Grinen, am Rande
des Neandertals. In der
gut ausgestatteten Anla-
ge und auf den griinen
Weiden flihlen sich
Hengste, Stuten, Walla-
che und deren Besitzer,
wie im Urlaub.

Reiter und Pferde aller
Disziplinen, sei es Dres-
sur- und Springsport,
Westernreiten oder Klas-
sische Dressur sind hier
herzlich willkommen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir bieten den Pferden, die hier untergebracht sind, die artgerechte
Haltung: der Anspruch eines jeden Pferdes nach frischer Luft, viel Licht,

D 32 Paddockboxen,

15 Fensterboxen mit
zugehorigem Paddock,
5 Innenboxen, 2 Reithal-
len (20x40 m), Longier-
halle (18x18 m),
beleuchteter Reitplatz,
Springplatz, Roundpen,
Fahranlage, Reitwege,

8 ha Weideflache mit
Selbsttranken, Solarium,
Sattelkammer, Reitlehrer
vor Ort, therapeutisches
Reiten, Reiterstibchen

Bewegung und Sozialkontakten ist der Ausgangspunkt fur unser Stall-
konzept. Wichtig ist uns auBerdem das Wirtschaften in geschlossenen
Kreislaufen. So verwenden wir z. B. den Mist zum Heizen.”

Reitanlage Liethen
Moritz Stocker
Steinkaule 1

40699 Erkrath

Tel.: 0173 9708012

Fax: 02104 916271
info@gutbachelsberg.de

www.reitanlage-liethen.de

OFFNUNGSZEITEN
Auf Anfrage




ERKRATH

Bevor auf dem Hahnhof
1971 die Pferde einzo-
gen, war der Hof ein
klassischer landwirt-
schaftlicher Mischbe-
trieb mit Nutztierhal-
tung. Heute ist der
Hahnhof die richtige
Adresse fir Freizeit- und
Turnierreiter, die ihr
Pferd stadtnah und den-
noch im Grinen
unterbringen moch-
ten. Mit viel Liebe zum
Detail gestaltet Familie
Mues-Koers den Hof
so, dass sich sowohl
die Einsteller als auch
die Pferde rundum
wohlfthlen.

D Innen- und AuBenbo-
xen, Paddocks, Reitplatz
(40x60 m) mit Spring-
parcours im Sommer,
Reithalle (20x50 m),
Dressurplatz (20x60 m),
Longierhalle (15x20 m),
Fuhranlage, eingezdun-
te Galoppstrecke

(1,5 km), Solarium,
Sattelkammer, Reiter-
stiibchen, Waschplatz,
hofeigener Rundweg,
Reitlehrer, FUtterung,
Einstreuen, Misten etc.

Nachhaltigkeit leben wir so:

, Wir achten sehr darauf, dass unsere Kunden zufrieden sind und sich
auf dem Hahnhof wohlfihlen. Denn schlieBlich verbringen sie ihre

Freizeit bei uns. Uber das Jahr verteilt, bieten wir daher einige Aktivi-
taten an. AuBerdem mochten wir ein schones Umfeld schaffen, in dem
sich die Einsteller entspannen und ihren Alltagsstress vergessen.”

Hahnhof

Familie Mues-Koers

Hahnhof 15

40699 Erkrath-
Unterfeldhaus

Tel.: 0177 4084504
info@reitstallmues.de
www.reitstall-mues.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.:07:00 - 22:00 Uhr
Sa./So.: 07:00 - 19:00 Uhr



Seit Mitte der 90er Jahre
befindet sich im ehema-
ligen Kuhstall von Fami-
lie Rosendahl der an-
sprechend hergerichtete
Hofladen. Hier werden
die eigene Milch sowie
viele andere Produkte
aus der Region angebo-
ten. Die Milch bekom-
men Sie hier frisch aus
dem Milchtank gezapft.
Dazu ist ein Rohr mit
dem Tank verbunden,
der sich direkt hinter
dem Hofladen befindet.
Auch ein Blick hinter die
Kulissen ist auf Gut Ell-
scheid erlaubt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

HAAN

@ Milch von den eige-
nen Kihen, selbstge-
machte Fruchtaufstri-
che, Chutneys und
Relishs, Spargel,
Erdbeeren, Heidelbee-
ren, Pflaumen, Kirbisse,
Backwaren, Kase,
Milchprodukte, Eier,
Kartoffeln, Safte,
Wurstwaren, Gefligel,
Wein, Getreide,
Prasentkorbe u. v. m.

2 Hofflihrungen fir Kin-
dergarten und Schulen

L, Wir bieten interessierten Kindergarten und Schulen Fithrungen durch
unseren Betrieb an. Dadurch méchten wir ein Verstandnis fur unsere
Arbeitsweise aufbauen und den Kindern unser Produktionsverfahren
zeigen. Nur wenn wir den Menschen erklaren kénnen, wie wir handeln,
entstehen keine Missverstandnisse. So kann Vertrauen wachsen.”

Gut Ellscheid
Familie Rosendahl
Ellscheid 2

42781 Haan

Tel.: 02129 8697
bauernladen@gut-ellscheid.de
www.gut-ellscheid.de

Sie finden uns auch bei Facebook!

OFFNUNGSZEITEN
Mo. u. Mi.: 16:00 - 18:30 Uhr
Fr.: 10:00 - 12:00 Uhr

16:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 10:00 - 12:00 Uhr

Gut Ellscheid




PFLANZEN AUS DER REGION.

IN UNSEREM PFLANZEN-FACHMARKT.

GartenBaumschule Selders

g

R

seldersb=';

ANNE SELDERS

Mit einer Kombination
aus jahrzehntelanger
Erfahrung und moder-
ner Technik produzieren
wir auf unserem Betrieb
am Rande des Neander-
tals ein umfangreiches
Sortiment an regionalen
Pflanzen far Ihren Gar-
ten. In unserem ange-
gliederten Pflanzenfach-
markt werden die
Pflanzen sowie Erde,
Topfe und Diinger an
Privatkuden verkauft.
Kommen Sie auf einen
Besuch vorbei und las-
sen sich von unserem
Fachpersonal beraten.

PETER SELDERS

HAAN

& Baume, Zierstraucher,
Solitdrgeholze, Hecken-
pflanzen, Beet- und Bal-
konpflanzen, Bodende-
cker, Obstgeholze,
Rosen, Krauter, Stauden,
Weihnachtsbaume, Zwie-
beln und Saatgut, Erde,
Topfe, Dlnger u. v. m.
Service: Beratung,
Zusammenstellung,
Lieferung

[ Rosenseminar,
Geholzschnittseminar,
Rasenseminar, Obsttag,
Bodenanalyse, Tag der
offenen Tur

Nachhaltigkeit leben wir so:

.Bei unserem Tag der offenen Tiir nehmen wir viele verschiedene Firmen
aus der Region mit ins Boot. Diese nutzen die Gelegenheit, um ihr
Angebot an diesem Tag zu prasentieren. AuBerdem kénnen Kinstler ihre
Produkte in unserem Laden ganzjahrig anbieten. So mochten wir den
Standort Haan unterstitzen und attraktiver machen.”

GartenBaumschule Selders
Elberfelder Str. 217

42781 Haan

Tel.: 02129 94000

Fax: 02129 940094

gartenbaumschule.haan@selders.de
www.gartenbaumschule-selders.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

OFFNUNGSZEITEN
Ganzjahrig

Mo.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 16:00 Uhr
Maérz bis Dezember

So.: 10:00 - 15:00 Uhr

HELMUT SELDERS



MONHEIM

Bauer Bossmann

Seit nun mehr als 12 Jah-
ren bauen wir leiden-
schaftlich gerne Spargel
und Erdbeeren an. Da-
bei profitieren wir be-
sonders von den Erfah-
rungen u. dem Wissen
der vorherigen Gene-
rationen. Unsere hohen
Anspriche an Frische
und Qualitat garan-
tieren sUBe, saftige Erd-
beeren u. einen leckeren
Spargel. Den Frische-
Vorteil erhalt man direkt
beim Erzeuger: die Erd-
beeren tagesfrisch ge-
pflickt und der Spargel
ist frisch gestochen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Spargel und Erdbee-
ren aus eigenem Anbau

AuBerdem im Angebot:
Kartoffeln, Eier, Kir-
schen, Brombeeren, Him-
beeren, verschiedene
Weine

Saisonaler Verkauf an
Hofstanden in der
Region

,Durch einen sparsamen Einsatz von Dlnge- und Pflanzenschutzmitteln
achten wir auf die Gesundheit unserer Boden. Unkraut bekampfen wir
vorwiegend per Hand und mechanisch. Als verantwortungsbewusster
Bauer kontrolliere ich selbst den Fortschritt der heranwachsenden
Erdbeeren, um meinen Kunden die bestmdégliche Qualitat anbieten zu

kénnen.”

Bauer Bossmann
Robert Bossmann
Neuverser Hof
40789 Monheim

Tel.: 02173 1066093
info@bauer-bossmann.de
www.bauer-bossmann.de

OFFNUNGSZEITEN
In der Saison
Taglich: 09:00 - 19:00 Uhr

Infos zu den Verkaufsstanden
sieche Homepage



ers

Der Enuzmhnfm; mvumeyp ather Wald
Familie Forster

MONHEIM

Forsthof

Der landwirtschaftliche
Familienbetrieb Forster
liegt idyllisch am Orts-
rand von Monheim. Hier
ist er von einem belieb-
ten Ausflugsgebiet und
schénen Spazierwegen
umgeben. Der Forsthof
begann in den 50er Jah-
ren als sogenannter
landw. Mischbetrieb.
Heute stehen neben
dem Ackerbau die Pfer-
depension sowie der
Hofladen im Mittel-
punkt des Geschehens.
Hier werden zahlreiche
hausgemachte Kost-
lichkeiten u. regionale
Produkte angeboten.

@ Hofangebote: Rind,
Schwein, Lamm, Wild,
Damwild, Ziege, Kanin-
chen, Fleischerzeugnisse
und Wurstwaren, Kase
und Ziegenprodukte,
Hahnchen, Hihner, Gan-
se, Enten, Eier, Fisch,
Erdbeeren, Spargel,
Kartoffeln, verschiede-
nes Gemuse, Krauter,
Obst, Aufstriche, Konfi-
ture, Honig, Likore;

in der Adventszeit:
Weihnachtsbaume

® 20 Paddockboxen,
Ponyreitschule,
Reitwege an der Anlage

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Fur uns steht das Tierwohl an oberster Stelle. Es ist ein wichtiges
Augenmerk bei unserer Arbeit. Daher hat die artgerechte Haltung der
Pferde bei uns eine besondere Bedeutung. Die tagliche Bewegung der
Tiere auf den groBzugigen Weiden ist fur die Gesunderhaltung und das
Wohlbefinden unerlasslich. Unsere Einsteller wissen dies zu schatzen.”

Forsthof

Familie Forster
Knipprather Str. 253
40789 Monheim
Tel.: 02173 31128

Fax: 02173 1650382
kf-kniprath@web.de
www.forsthof-foerster.de




LANGENFELD

Reit- u. Pensionsstall Brandshof

Das Wohlergehen der
Pferde und die Zufrieden-
heit unserer Kunden
haben bei uns oberste
Prioritat. Wir bieten eine
gepflegte Anlage sowie
eine artgerechte Pferde-
haltung. Darlber hinaus
handeln wir serviceorien-
tiert. Fir den erholungsu-
chenden u. den ambitio-
nierten Freizeitreiter wer-
den im Reit- u. Pensions-
stall Brandshof eine Viel-
zahl ansprechender Lei-
stungen u. Einrichtungen
geboten; u. a. die 3 Hal-
tungsvarianten: AuBen-/
Innenboxen, Offenstall-
haltung, Sommerweiden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L, Wir mochten auf unserem Hof einen nachhaltigen Beitrag zur
artgerechten Tierhaltung leisten. Bei uns stehen die Pferde, auBer im

1 Kinderreiten mit Reit-
begleitung, Mutter-Kind-
Reiten, Ponyreitunter-
richt, Kindergeburtstag
mit Ponyreiten

® AuBen- und Innenbo-
xen fur Pferde und Ponys
zur Vollpension, Offen-
stallhaltung, Reitplatz mit
Flutlicht, helle Reithalle
mit Bewasserungsanlage,
FUhranlage, Longierzirkel,
angrenzendes Ausreitge-
lande, im Sommer tagl.
mehrstiindiger Weide-
gang.

Weitere Leistungen:
Reitunterricht und Beritt
durch Reitlehrerin sowie
Hofturniere

Winter, immer auf der Weide. In ihrem nattrlichen Lebensraum fihlen
sich die Tiere wohl und sind sichtbar ausgeglichener.”

Reit- und Pensionsstall
Brandshof

Jurgen Mannheims
Baumbergerstr. 13
40764 Langenfeld

Tel.: 02173 83248
Mobil: 0171 5413066
reitstall-brandshof@web.de

www.reitstall-brandshof.npage.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 22:00 Uhr
Sa./So.: 08:00 - 19:00 Uhr



LANGENFELD

Hofladen Marseille

seille in Langenfeld- Friih- und Spétkartof-
Reusrath ist ein Mehrge-  fa|n Rosenkohl, Griin-
nerationenhof. Hier kohl (auch geschnitten),
wird Tradition groBge- Mangold, Kirbis, Spitz-
schrieben. Seit 1680 kohl, Wirsing, WeiBkohl,
werden mit Hingabe, Rotkohl, Zucchini, Dicke
nunmehr in sechster Bohnen, Rhabarber,
Generation, landw. Pro- Krauter.

dukte erzeugt. Im Laufe

der Jahrhunderte wur- Saisonales Obst rundet

den Anbau und Ver- das Angebot ab.
marktung fortlaufend
modernisiert u. erwei-
tert. Eine Produktviel-
falt wird im Hofladen
und auf den Wochen-
markten in Solingen-
Ohligs und Leichlingen

angeboten. Nachhaltigkeit leben wir so:

.Nachhaltigkeit bedeutet fgr uns Anbau nach Saison und Bedarf.
So kénnen wir unndtigen Uberschuss vermeiden und unseren Kunden
immer frische Produkte anbieten.”

Hofladen Marseille OFFNUNGSZEITEN
Alte Schulstr. 19 Fr.: 09:00 - 17:30 Uhr
40764 Langenfeld-
Reusrath Wochenmarkte
Tel.: 02173 687433 Di. u. Sa.: Sohlingen-Ohligs

mirco.marseille@online.de Mi.: Leichlingen




LANGENFELD

Hof Schlieper

Der Milchviehbetrieb
von Familie Schlieper in
Langenfeld besteht seit
ca. 50 Jahren. Er besitzt
rund 70 Milchkihe mit
eigener Nachzucht. Die
Kuhe liefern die Milch,
die Heike Schlieper seit
Uber 20 Jahren leiden-
schaftlich gerne in ihrer
hauseigenen Kaserei zu
verschiedenen Milchpro-
dukten verarbeitet.
Auch die Eier der rund
500 eigenen Hennen
werden im Hofladen
neben weiteren leckeren
Produkten angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

@ Aus eigener Herstel-
lung: Rohmilch, Milch-
produkte aus eigener
Kaserei: Joghurt, Frisch-
kase, z. B. Quark und
Rohmilchschnittkase in
vielfaltigen Geschmacks-
richtungen.

Kartoffeln aus eigenem
Anbau, Eier aus eigener
Huhnerhaltung.

Nudeln, Fruchtaufstri-
che, Gelee, Honig, Eierli-
kor, Zuckerribenkraut,
Birnenkraut und Wurst
in Dosen runden das
Sortiment ab.

,Das Verhéltnis zu den Kunden ist uns sehr wichtig. Es soll freundlich
und offen sein. Durch den personlichen Verkauf vermitteln wir im Kun-
dengesprach gleichzeitig noch Traditionen und Werte, mit denen wir
unsere Hofladenprodukte erzeugen. Ferner geben wir Wissen Uber die
Landwirtschaft weiter, damit die Offentlichkeit uns so wahrnimmt,

wie wir sind.”

Hof Schlieper

Am Hauweg 2

40764 Langenfeld-
Reusrath

Tel.: 02171 41186

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 15:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 12:00 Uhr



Hofladen Weeger

Seit 100 Jahren befindet
sich der "Riethrather
Hof" in Familienhand.
Der Hof liegt am Rande
der Ohligser Heide, die
unter Naturschutz steht.
Auf den hofeigenen Fel-
dern werden hauptsach-
lich Erdbeeren, Johan-
nisbeeren, Stachelbee-
ren, Apfel, Pflaumen
und Kirschen ange-
baut. Die eigenen Pro-
dukte sowie weitere
regionale Kostlichkei-
ten kénnen Sie im Hof-
laden erwerben. Wah-
rend der Erntezeit sind
versch. Selbstpflickan-
lagen geoffnet.

LANGENFELD

@ Aus eigenem Anbau:
erntefrische, handverlese-
ne Erdbeeren, Johannis-
und Stachelbeeren, Sauer-
und StBkirschen, Apfel,
Pflaumen, Kartoffeln, Kur-
bisse, hofeigener Apfelsaft
und Fruchtaufstriche.

Wir erganzen unser Sorti-
ment mit Produkten von
befreundeten Hofen aus
der Umgebung: frisches
Gemduse, Eier aus Boden-
u. Freilandhaltung, Milch-
produkte, Wurstwaren,
Wildfleisch, Brot und ande-
re regionale Spezialitaten.
Hofladen ganzjahrig
gedffnet; saisonale Ande-
rungen siehe Homepage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

Es ist gut zu wissen, was wir essen und wo es her kommt. Diese
Transparenz stellen wir her, um sie an unsere Kunden weiterzugeben.
AuBerdem spiegelt sich ein bewusster Anbau im Geschmack von Obst
und Gemuse wieder. Daher werden Schédlinge hier méglichst nattrlich
bekdmpft, z. B. halten wir Blattlduse durch Marienkéafer oder

Hofladen Weeger
Rietherbach 84

Schlupfwespen im Zaum.”

OFFNUNGSZEITEN

Mo., Di.: 09:00 - 12:30 Uhr
15:00 - 18:30 Uhr
Do., Fr.: 09:00 - 12:30 Uhr
15:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 13:00 Uhr

In der Erdbeersaison: Verkaufsstande
in Hilden und Solingen. Saisonale
Selbstpfliickanlagen: Erdbeeren,
Johannis- und Stachelbeeren, Kirschen

40764 Langenfeld-
Richrath

Tel.: 02173 71444

Fax: 02173 839 76
kontakt@hofladen-weeger.de
www.hofladen-weeger.de




bI)IgFRA UEN SERVICE

heinlarmndad

RHEINLAND

LandfrauenService Rheinland

Der LandfrauenService B Urlaub auf dem Land
Rheinland besteht aus
qualifizierten Landfrauen M Erleben und Erholen
und Frauen vom Land.

B Regionale Produkte
Ein vielfaltiges, kreatives
und attraktives Leistungs- M Krauterlust
spektrum zeichnet uns

aus. B Bauernhofcafé

Unsere Service- W Back- und Partyservice

leistungen sind: nach Landfrauenart

H Angebote fiur Kinder B Fachfrauen fir Erndh-
auf dem Bauernhof rung im Informations-
und in der Natur bereich

B GastefUhrung, Fihrun- B Marchenerzahlerinnen
gen auf dem Hof und

in der Region
B Feiern / Tagungen Wir informieren
auf dem Hof Sie gerne!

SERVICEBURO
LandfrauenService Rheinland
Sabine Lurz

Tel.: 02267 829844

Fax: 02267 829855

info@landfrauenservice-rheinland.de
www.landfrauenservice-rheinland.de




Ubersichtskarte:

Die echten Landerlebnisse ...

KREFELD:
6-9

ToOnisvorst:
14-20

Schwalm- a
Korschen-

broich:
57-59

MONCHEN-
GLADBACH:

Greven-
broich:
77-78



... in der Region Dusseldorf

und am Mittleren Niederrhein

Ratingen:
97-103

Mettmann:

DUSSEL- iy

DOREF:
92-96

Dormagen:
84-91

Rommers-
kirchen:
79-83



» Mdeo ansebhen!
=744

=

Sehen Sie schon jetzt im
LANDSERVICE-Video,
womit LANDSERVICE die
Menschen begeistert:

ECHT. NAHER. DRAN!

Alle aufgefiihrten Informationen entsprechen den Angaben der Betriebs-
inhaber. Fur diese Angaben oder auftretende Veranderungen tbernimmt
die Landwirtschaftskammer keine Gewahr.

Diese Broschiire wurde erstellt im Rahmen der nordrhein-westfélischen
Landesinitiative , ErschlieBung neuer Aktivitatsfelder fiir landwirtschaftliche
Unternehmerfamilien und Beitrag zur Verbraucherinformation”.

Fotos: Landservicehofe in der Region Dusseldorf / Mittlerer Niederrhein
Umschlag: Obstgut Flassrath/RBM, Gut Kaiserhof | fahrwasser, racamani
© Fotolia | Kathrin Heikaus, Gut GroB-Winkelhausen, Gartenbau Petkens,
Gut Gritersaap/RBM | ZoomTeam © Fotolia

Innen: Obstgut Flassrath/RBM, Holger Meyer, Liselotte Raum, Schulze
Zurmussen | shaiith © Fotolia | Renate Carstens | Lukas Gojda, goodluz,
Liddy Hansdottir © Fotolia

Die Abbildungen der Qualitatszeichen sind Eigentum des jeweiligen
Rechte-Inhabers.
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