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Die echten Landerlebnisse -
Von der Eifel bis zur Börde!

Landwirtschaft und Landschaft -
beides präsentiert sich von der
Eifel bis zur Börde abwechslungsreich, bunt

und vielseitig. In die idyllische Kulisse der Maare
und Vulkane, des Hochmoores „Hohes Venn“ oder
den Nationalpark Eifel eingebettet, treffen Tages-
gäste, Ausflügler und Landbesucher auf eine Viel-
zahl aktiver landwirtschaftlicher Betriebe.
Sie bieten eine große Vielfalt an Produkten und
Dienstleistungen, wie sie kaum in einer anderen
Region zu finden sind.

Auf 91 Betrieben erwartet Sie ein urtypisches,
regionales Angebot. Entdecker finden
gemütliche Bauernhofcafés, liebevoll einge-

richtete Ferienunterkünfte oder Hofläden mit einem
unvergleichlichen Angebot an frischen Produkten
vor. Eine Besonderheit sind die Milchautomaten,
die in dieser Region besonders zahlreich anzutreffen
sind. Kunden fahren zu den Höfen, um dort selbst
leckere, tagesfrische Milch zu zapfen.

Nehmen Sie sich Zeit, kommen Sie raus,
besuchen Sie die Höfe und genießen Sie die
unterschiedlichen Angebote in dieser Region.

Beim Übernachten und Einkehren und bei Ihrem Ein-
kauf erleben Sie das Landleben und die Landwirt-
schaft hautnah. Gleichzeitig treffen Sie auf Betriebs-
leiterInnen, denen ein nachhaltiges Wirtschaften ein
Anliegen ist.

Davon lesen Sie in dieser Broschüre. Denn die
BetriebsleiterInnen berichten darüber, was sie
Konkretes tun, um das ökologische, ökono-

mische und soziale Gleichgewicht zu erhalten.
Entdecken Sie mit dieser Broschüre die außerge-
wöhnliche Vielfalt der Region und lassen Sie sich
von ihrer Schönheit begeistern!

0

Johannes Frizen
Präsident
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Was ist Nach-
haltigkeit?

Jeder, der diese Broschüre zur
Hand nimmt, liest bei den Betriebsportraits diesen
Satz: „Nachhaltigkeit leben wir so!“
Hier schildern die Betriebsleiter, was sie im Sinne der
Nachhaltigkeit mit Überzeugung tun.

Der Begriff Nachhaltigkeit beschreibt das betriebli-
che Engagement mit Blick auf das wirtschaftliche,
ökologische und soziale Handeln. Dabei soll die
Balance zwischen den drei Säulen Umwelt, Wirt-
schaft und Soziales hergestellt werden, damit wir
auch zukünftig in einer Welt leben können, die uns
Wohlstand, ein ausgewogenes soziales Miteinander
und den Zugang zu natürlichen Ressourcen ermög-
licht.

In dieser Broschüre stellen die Betriebsleiter den per-
sönlichen Beitrag zum nachhaltigen Wirtschaften
vor, der im Betriebsalltag tatsächlich sichtbar ist. Sie
lesen über die regionale Zusammenarbeit zwischen
Erzeugern und Vermarktern, sodass regionale Wirt-
schaftskreisläufe gestärkt und Transportwege ver-
kürzt werden. Darüber hinaus engagieren sich Land-
service-Betriebe für energiesparende Maßnahmen,
für Restevermeidung und für die Gesunderhaltung
von Mensch und Tier. Ebenso stoßen Sie auf viele
interessante Veranstaltungen. Dort wird wertvolles
Wissen über die Landwirtschaft und die landwirt-
schaftlich erzeugten Produkte weitergegeben.

In diesem Taschenbuch ist das Thema Nachhaltigkeit
mit konkreten Inhalten gefüllt. Denn die authenti-
schen Aussagen der Betriebsleiter verdeutlichen,
dass man viele verschiedene Dinge tun kann, um mit
den vorhandenen Ressourcen bewusst und nachhal-
tig umzugehen. Große wie auch kleinste Ansätze füh-
ren im Sinne der Nachhaltigkeit voran.
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Zeichenerklärung

Landfrische Produkte
Ferienhöfe

Bauernhofcafés
Feiern / Tagen / Partyservice

Landerlebnisse für Kinder
Reiter & Pferde
Blumen / Garten / Natur

Veranstaltungen

Das Register an jeder Broschürenseite zeigt Ihnen auf
einen Blick, wo Sie Ihr gewünschtes Landerlebnis von
der Eifel bis zur Börde finden.

Besondere Merkmale / Qualitätszeichen

EU-Bio-Logo

Mitglied bei "Bioland -
Verband für organisch-
biologischen Landbau e. V.“

Mitglied bei "Naturland -
Verband für ökologischen
Landbau e. V.“

Mitglied bei „Demeter e. V.“

Mitglied bei "NEULAND -
Verein für tiergerechte und
umweltschonende
Nutztierhaltung e. V.“

Mitglied bei „Biopark e. V.“

GLOBALGAP ist eine privat-
wirtschaftliche Organisation,
die weltweit freiwillige
Standards zur Zertifizierung
von landwirtschaftlichen
Produkten setzt.

Dieser Landservice-Hof ist
Systempartner. Das QS-
Prüfzeichen steht für das QS-
Prüfsystem für Lebensmittel.

Mitglied bei „QM-Milch e. V.“

„sternenfair" ist die Marke
der MVS Milchvermarktungs-
GmbH

Regionalmarke EIFEL -
Ihre Qualitätsmarke in der
Region

Mitglied bei „KäseRoute
NRW e. V.“
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Zeichenerklärung

Besondere Merkmale / Qualitätszeichen

Die Unterkunft ist nach den
Qualitätskriterien des
Deutschen Tourismus-
verbandes e. V. (DTV)
klassifiziert.

Gütezeichen der Deutschen
Landwirtschaftsgesellschaft
(DLG e. V.) für den Bereich
Landtourismus.

Dieser Landservice-Hof ist als
"Qualitätsgeprüfter
Landsichten Bauernhof"
ausgezeichnet.

Mitglied bei der
Interessensgemeinschaft
"NATURLAUB bei Freunden".

Regionalmarke EIFEL -
Ihre Qualitätsmarke in der
Region

Mitglied bei NatKo -
„Tourismus für Alle
Deutschland e. V.“

Dieser Landservice-Hof ist mit
dem Prädikat
"Qualitätsgastgeber
Wanderbares Deutschland"
ausgezeichnet.

Mitglied bei der "Bundes-
arbeitsgemeinschaft
Lernort Bauernhof e. V.“

Durch die "Deutsche
Reiterliche Vereinigung" (FN)
geprüfter Betrieb.

Mitglied im „Verband der
GartenBaumschulen BdB e. V.
(GBV)“

Ausgezeichnet von der
Verbraucherzentrale NRW für
vorbildliches u. nachhaltiges
Handeln.

Auszeichnung
"Schwalbenfreundliches
Haus“ durch Naturschutz-
bund Deutschland (NABU) -
Landesverband Nordrhein-
Westfalen e. V.



Gut Kuckesrath
Gut Paulinenwäldchen
Bonnies Hofladen
Hofladen Brüsseler
Soerser Milchkännchen
Gut große Gasse
Maria Haus
Gut Hasselholz
Gut Schlauser Mühle
Hof Gut Kreuzchen
Waldhausener Milchstübchen
Baumschule Minis
Boeven‘s Hofladen
Milch- und Eierhof Schümmer
Steckenborner Hoflädchen
Familie Beuel
Ferienhof Vennhof
Bauers Hof
Rodehof
Biofrischmilchrastplatz
Ruitzhof
Victorhof
Milchhof Schreiber
Islandpferdehof zur Pulvermühle
Mohnen Eifelforelle
Edelobstplantage Hillemacher
Milchautomat Familie Morschel
Langendorfer Hof
Neuer Hof
Biolandhof Gerden
Lindenlädchen
Feucht Landwirtschaft
Forellenhof Kröner
Spargel-Hof Lövenich
Vitaminkiste
Obsthof Wollseifen
Obstanbau Franken
Krieger's Gärtnerhof
Stütgerhof
Püllens Hofladen
Bubenheimer Spieleland
Obsthof Froitzheim
Esser‘s Hofladen
Eifelhof Bock
Ferienhof Marx
Bosselbacher Hof
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Hofladen u. Bauernhofcafé Reinartz
Gut Waldeck - Ihr Milchhof
Naturkost Jumpertz
Kiffelberger Edelobst-Anlagen
Malefinkbachhof
Müntzer Ziegenhof
Obst- und Gemüsehof Koch
Obstanbau Roosen
Regina Rothkopf Hubertushof
Lapinchen
Biohof Loben
Das Milchhäuschen
Lukas Hofladen
Pünderhof
Margarethenhof
Bauerncafé "Zur Zehntscheune"
Eifelhofladen
Islandpferdegestüt Schnorrenberg
Dreimühlenhof
LVR-Freilichtmuseum Kommern
Erlebnis- und Genusshof Krewelshof
Eifeler Landfrauen
Kolvenbacher Ziegenhof
Eifeler Hühner-Ranch
Haus Bollheim
Gartenbaumschule Schmitz
Mahlbergs Garten
Stiefmütterchenparadies Brauweilerhof
Burg Mülheim
Blonde d‘Aquitaine Stoffels
LandfrauenService Rheinland
Hubertushof
Café Em Höhnerstall
Taubentaler Hof
Thelenshof
Von den Lausbuben
Geflügelhof Walter
Scheidhof
Ferienwohnung Pielorz
Breuer-Hof
Römerhof
Heidehof
Hubertushof
Neuland-Hof Haas
Hoffmann-Hof
Reitanlage Lindenhof



Auf Gut Kuckesrath erle-
ben Kinder einen unver-
gesslichen Tag: Bereits
seit 2010 richtet Familie
Pohen individuelle Kin-
dergeburtstage auf dem
aktiven Milchviehbetrieb
in Aachen-Soers aus.
Vom Ponyreiten über
das Planwagenfahren
bis hin zum Kühe mel-
ken ist alles dabei. Hier
können die Kleinsten
Landwirtschaft hautnah
erleben und verbringen
einen besonderen Tag
mit vielen Abenteuern.
Kommen Sie vorbei und
überzeugen sich selbst!

Gut Kuckesrath
Familie Pohen
Soerser Weg 165
52070 Aachen-Soers
Tel.: 0241 151462
Fax: 0241 99732666
www.gutkuckesrath.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Sa.
und auf Anfrage

„Wir ermöglichen den Kindern und auch ihren Eltern einen Einblick in
einen aktiven landwirtschaftlichen Betrieb. Bei uns haben sie die
Möglichkeit, die Arbeiten auf einem Betrieb, wie z. B. das Melken, aktiv
mitzuerleben. Dabei vermitteln wir den Kindern durch Fragen zum
Thema Milch spielerisch, wie wichtig dieses Lebensmittel ist.“

Ausrichtung von Kin-
dergeburtstagen für Kin-
der ab 4 Jahren mit
einem spannenden Pro-
gramm: Planwagenfahr-
ten, Ponyreiten, Toben
im Stroh, Kühe Melken
u. v. m., Ponyclub für
Kinder ab 4 Jahren (hier
lernen die Kinder den
Umgang mit dem Pferd,
wie z. B. Führen, Putzen
und Füttern).

Hofführungen für Kin-
dergärten und Schulen

Nachhaltigkeit leben wir so:

AACHEN

Gut Kuckesrath
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir haben uns ganz bewusst dafür entschieden, nach den Richtlinien
des Bioland-Verbandes zu wirtschaften, da wir großen Wert auf
regionale Kreisläufe legen. Zum einen produzieren wir regionale
Lebensmittel und vermarkten diese auch direkt vor Ort, zum anderen
schaffen wir dadurch Arbeitsplätze in der Region.“

Gut Paulinenwäldchen
Familie Gauchel
Zum Blauen Stein 26-34
52070 Aachen-Berensberg
Tel.: 0241 9551453
Fax: 0241 9551452
info@bioland-gauchel.de
www.bioland-gauchel.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo., Di., Do., Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Mi.: 09:00 - 13:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Wochenmarkt
Aachen, Münsterplatz: Sa.

Der Bioland-Hof von
Familie Gauchel liegt am
nördlichen Stadtrand
von Aachen direkt am
Paulinenwäldchen.
Getreu dem Motto
„Bauernfrisch auf Ihren
Tisch“ erhalten Sie im
Hofladen alles, was die
eigenen Gemüsefelder
zu bieten haben.
Von verschiedenen
Kohlarten über Möh-
ren bis hin zu Salat, ist
alles dabei. Auch das
Fleisch der eigenen
Limousin-Rinder und
Schweine wird hier
angeboten.

Rind- und Schweine-
fleisch aus eigener
Schlachtung, Kartoffeln
und Gemüse aus eige-
nem Anbau, Obst, Eier,
Milchprodukte, Käse,
Backwaren, Getränke,
Trockenware u. v. m.

Alle Produkte erhalten
Sie auch über unseren
Abo-Lieferservice!

Hofführungen und
Mitmach-Programme,
Ferienbetreuung, Kin-
dergeburtstage, Fami-
lienaktionen u. v. m.

AACHEN

Gut Paulinenwäldchen



Im Gemüseanbaugebiet
der Stadt Aachen, im
Stadtteil Soers, befindet
sich der landwirtschaft-
liche Betrieb von Familie
Bonnie. Eine bunte
Palette an unterschiedli-
chen Gemüse- u. Salat-
varianten wird hier ange-
baut und direkt frisch
vom Feld im eigenen
Hofladen vermarktet.
Auch 40 Mutterkühe
und Jungtiere der Rasse
Limousin finden Platz
auf dem Betrieb.
Ihr Fleisch bereichert
das umfangreiche Sorti-
ment.

Bonnies Hofladen
Strüverweg 72
52070 Aachen-Soers
Tel.: 0241 1824048
Fax: 0241 1824049
info@bonnies-hofladen.de
www.bonnies-hofladen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Do.: 08:30 - 13:00 Uhr

15:00 - 18:30 Uhr
Fr.: 08:30 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:30 - 14:00 Uhr

„Die Zusammenarbeit mit anderen landwirtschaftlichen Betrieben in der
Region ist uns sehr wichtig. Daher beziehen wir die meisten Produkte,
die wir nicht selbst produzieren, von befreundeten Betriebskollegen.
Wir legen großen Wert darauf, die Lieferanten persönlich zu kennen.“

Rindfleisch aus eige-
ner Haltung, Salat und
Gemüse aus eigenem
Anbau (u. a. Tomaten,
Kohlrabi, Dicke Bohnen,
Blumenkohl), Eier, Obst,
Brot, Beetpflanzen
u. v. m.

Spielplatz und
Streichelzoo

„Meine Ernte“ -
Anmietung eines eige-
nen Gemüsegartens,
Schnittblumenfeld zum
Selbstpflücken von
Juni-Oktober.

Nachhaltigkeit leben wir so:

AACHEN

Bonnies Hofladen
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Kundenzufriedenheit steht bei uns an erster Stelle. Wir überzeugen
unsere Kunden mit Qualität und binden sie langfristig mit Freundlichkeit.
Noch wichtiger ist uns ein ehrliches Miteinander, denn nur so entsteht
Transparenz und Kundenvertrauen.“

Hofladen Brüsseler
Stüverweg 41
52070 Aachen-Soers
Tel.: 0241 151294
hofladen@bruesseler.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Der Hofladen Brüsseler
hat sich auf die Ver-
marktung von frischem,
selbsterzeugtem Gemü-
se sowie Gemüsejung-
pflanzen spezialisiert.
Die neun verschiedenen
Salatsorten sind nur ein
Teil des umfangreichen
Angebotes an eigenen
Produkten, die Sie im

Hofladen finden.
Die Gemüsejungpflan-
zen werden von Klein-
gärtnern gerne
gekauft, da sie bei
Brüsselers auch kleine
Mengen und besonde-
re Sorten erhalten.

Aus dem eigenen
Anbau: 9 verschiedene
Salate, Kohl, Tomaten,
Kürbisse, Gurken, Zuc-
chini, Paprika, Peperoni,
Kräuter (im Topf) und
Schnittkräuter, Rhabar-
ber und Bohnen;
Blumenerde, Dünger,
Topfblumen (saisonal
unterschiedlich),
Schnittblumen,
Gemüsejungpflanzen.

Weiterhin erhalten Sie
bei uns Geflügel,
saisonales Obst, Wurst,
Weine und ab Dezem-
ber Weihnachtsbäume.

AACHEN

Hofladen Brüsseler



Bereits seit 2015 versor-
gen sich die Aachener
Bürger am Automaten
mit der frischen Milch
der Kühe von Familie
Driessen. Dazu können
die eigenen Gefäße mit-
gebracht oder Glasfla-
schen im Verkaufshäus-
chen erworben werden.
Das neue Highlight: ein
Selbstbedienungshofla-
den mit weiteren Ver-
kaufsautomaten steht
schon in den Startlö-
chern. Hier bietet Ihnen
Familie Driessen zukünf-
tig weitere regionale
Leckereien an.

Soerser Milchkännchen
Familie Driessen
Soerser Weg 268
52070 Aachen-Soers
Tel.: 0241 152711
Fax: 0241 9974475
markusdriessen@web.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Die Verkaufsautomaten sind
täglich 24 Stunden geöffnet!

„Getreu dem Motto ‚Tue Gutes und rede darüber‘, erklären wir
interessierten Hofbesuchern und Kunden, was wir hier auf dem Hof tun
und wie wir unsere tägliche Arbeit verrichten. Durch die
Wissensvermittlung aus erster Hand entsteht Verständnis für die
Arbeitsweise und das Leben in der Landwirtschaft.“

Frische Milch von den
eigenen Kühe am Milch-
automaten. An unseren
weiteren Verkaufsauto-
maten erhalten Sie Pro-
dukte von regionalen
Bauernhöfen: frische
Eier, Kartoffeln, Äpfel,
Birnen, Wurstwaren,
Käse, Fruchtaufstriche,
Nudeln u. v. m.

Nachhaltigkeit leben wir so:

AACHEN

Soerser Milchkännchen
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir bewirtschaften unseren Betrieb so, dass die Bodenfruchtbarkeit er-
halten bleibt. Denn der Boden ist das A und O des Betriebes und neben
den Tieren unsere Lebensgrundlage. Unsere Kühe können an 180 Tagen
im Jahr auf die Weide und leben die restliche Zeit im Boxenlaufstall, der
mit Stroh eingestreut ist. Dies bedeutet für uns artgerechte Tierhaltung.“

65 glückliche Milchkühe
geben täglich die voll-
mundige Milch, die Sie
seit 2016 auf Gut große
Gasse am Milchautoma-
ten selbst zapfen kön-
nen. Der landwirtschaft-
liche Betrieb in Aachen
wird seit Anfang des 20.
Jahrhunderts bewirt-
schaftet und kann auf

eine lange Tradition
zurückblicken. Ein
Blick in den Hofladen
lohnt sich: hier erhal-
ten Sie Kartoffeln und
die frischen Eier von
den eigenen Hühnern
aus Bodenhaltung.

Gut große Gasse
Familie Grooten
Soerser Weg 350
52070 Aachen-Berensberg
Tel.: 0241 158187
hubert.grooten@hotmail.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di., Do., Fr., Sa.: 07:00 - 12:00 Uhr

13:00 - 18:00 Uhr

Der Milchautomat ist täglich
24 Stunden geöffnet!

Frische Milch von den
eigenen Kühen direkt
vom Hof, Kartoffeln und
Eier von den eigenen
Hühnern

AACHEN

Gut große Gasse



A

Tel.:
Fax:

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: Uhr
Sa./So.: Uhr

„“

Nachhaltigkeit leben wir so:

AACHEN

Der Bioland-Bauernhof
Maria Haus ist ein be-
sonderer Betrieb. Dem
Alexianer Wohn- und
Beschäftigungsverbund
Aachen zugehörig, bie-
tet er Menschen mit
Behinderung die Mög-
lichkeit, unter fachlicher
Anleitung in der Land-
wirtschaft zu arbeiten.
Auf rund 7 ha werden
Gemüse angebaut und
Hühner gehalten.
Die eigenen Erzeugnisse
werden im Hofladen ver-
kauft. Maria Haus ist ein
Ort, der Inklusion erleb-
bar macht.

Maria Haus
Einrichtung der
Alexianer Aachen GmbH
Gemmenicher Weg 45
52074 Aachen-Kronenberg
Tel.: 0241 4770116045
Fax: 0241 4770116090
mariahaus ac@alexianer.de-
www.alexianer-aachen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 16:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr

„Durch unser soziales Engagement leisten wir einen großen Beitrag zur
Nachhaltigkeit. Menschen mit Behinderung können auf unserem Betrieb
Tagesstrukturangebote wahrnehmen und werden so bis zum ersten
Arbeitsmarkt vorbereitet. Die Teilnehmer erproben bei uns ihre
Fertigkeiten und erfahren eine sinnvolle Betätigung.“

Maria Haus

Aus eigenem Anbau:
saisonales Gemüse,
Erdbeeren zum Selbst-
pflücken, Äpfel, Birnen,
Johannisbeeren.
Verschiedene Naturkost-
produkte ergänzen das
Sortiment.

Streichelzoo mit Scha-
fen, Ziegen, Hühnern
und Kaninchen

Jährlich im Sommer:
„Kunst mit Schmackes“
- Inklusiver Kunsthand-
werkermarkt, Führun-
gen für Kindergärten

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Der Erhalt, die ökologische Aufwertung und die Verschönerung der uns
überantworteten Flächen liegt uns am Herzen. Daher haben wir breite
Heckenzüge angelegt und Solitärbäume gepflanzt. Als Imker haben wir
dabei besonders Bienennährgehölze berücksichtigt und so auch unsere
historischen Obstwiesen reaktiviert.“

AACHEN

Die Landwirtschaft hat
auf dem Gut Hasselholz
in Aachen bereits seit
über 500 Jahren Traditi-
on. Mitte der 90er Jahre
entwickelte Familie
Veith aus dem ehemali-
gen Milchviehbetrieb
einen Bioland-Betrieb
mit neuen Schwerpunk-
ten. Neben Mutterkuh-

haltung, Pensionspfer-
den und dem Hofla-
den hielt auch die
Imkerei Einzug auf
dem Betrieb. Überzeu-
gen Sie sich von dem
breiten Angebot!

Gut Hasselholz
Familie Veith
Am Hasselholz 8
52074 Aachen
Tel.: 0241 74156
veith-bioland@t-online.de
www.hasselholz.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Do. u. Fr.: 14:00 - 18:00 Uhr

Gut Hasselholz

Fleisch der eigenen
Limousin-Rinder, eigener
Honig (Früh- und Som-
mertracht), saisonales
Obst aus eigenem
Anbau, Säfte, Gemüse,
Milch und Molkereipro-
dukte, Eier, Brot u. v. m.

Pferdeboxen für
insgesamt 10 Pferde,
Paddocks, Weiden



Bereits vor über 20 Jah-
ren sind die ersten Pfer-
de auf dem Gut Schlau-
ser Mühle in Korneli-
münster eingezogen.
Die alten Stallungen, in
denen früher die Milch-
kühe untergebracht
waren, wurden umge-
baut. Sie bieten heute
als moderner Pensions-
pferdestall viel Komfort.
Neben den Stallboxen
sind auch Offenställe im
Angebot. So bleibt kein
Wunsch offen und jeder
Einsteller findet die rich-
tige Unterbringung.

Gut Schlauser Mühle
Familie Keutgen
Venwegener Str. 60-68
52076 Aachen-

Kornelimünster
Tel.: 0172 2145773
info@gut-schlauser-muehle.de
www.gut-schlauser-muehle.de

„Unsere Kunden, die Einsteller, sollen mit unserer Leistung zufrieden sein
und sich auf unserem Hof wohlfühlen. Daher beziehen wir sie oft in
Entscheidungen und Planungen mit ein. Wir gehen somit sehr auf
Kundenwünsche ein und bedienen die Nachfrage. Denn wir sehen uns
als Dienstleister und möchten die bestmögliche Leistung erbringen.“

Reitercasino für Feiern
anmietbar

Therapeutisches Rei-
ten, Kindergeburtstage

Außenboxen, Offen-
ställe, Paddockboxen,
2 Reithallen (20 x 60 m,
17 x 35 m), Reitplatz,
Solarium, Longierzirkel,
Roundpen, Weidegang
im Sommer, Vollpensi-
on, Winterausläufe,
Reitlehrer vor Ort,
hofinterne Turniere,
alarmgesicherte Sattel-
kammer, Hängerstell-
plätze

Nachhaltigkeit leben wir so:

AACHEN

Gut Schlauser Mühle
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltigkeit bedeutet für uns, dass wir den direkten Kontakt zu
unseren Kunden suchen. Trotz des anonymen Automatenverkaufs,
sprechen wir mit vielen Kunden und klären sie über die Abläufe in der
Landwirtschaft auf. Viele haben leider kein Wissen mehr darüber und
sind froh, wenn wir ihnen einiges erklären.“

Familie Kronenberg be-
wirtschaftet den denk-
malgeschützten Bruch-
steinhof "Gut Kreuz-
chen" an der Kinkebahn
zwischen Aachen-
Lichtenbusch und
Aachen-Sief. Bereits seit
2009 setzt der Betrieb
auf die Direktvermark-
tung. Seitdem können
Sie die Kuhmilch auf
Gut Kreuzchen am Auto-
maten zapfen. Das
Besondere: Die Milch ist
besonders jodarm, da
den Tieren kein künstli-
ches Jod über das Futter
zugeführt wird.

Hof Gut Kreuzchen
Ingrid u. Ulrich Kronenberg
Baumgartsweg 106
52076 Aachen-Sief
Tel.: 02408 2745
Fax: 02408 2745
ulrich.kronenberg@gmx.net
www.milchautomat-aachen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Der Milchautomat ist täglich
24 Stunden geöffnet!

Frische, hofeigene
Milch  aus dem Milchau-
tomaten

Hofführungen auf
Anfrage

AACHEN

Hof Gut Kreuzchen



Am südlichen Aachener
Stadtrand und unmittel-
bar am Aachener Wald
finden Sie das Waldhau-
sener Milchstübchen
von Familie Vonderstein.
Die Direktvermarktung
von eigenen Erzeugnis-
sen hat hier schon eine
lange Tradition. Seit
2016 können Sie frische
Milch selbst am Auto-
maten zapfen. Tierwohl
wird bei Familie Vonder-
stein großgeschrieben:
Die schwarzbunten
Kühe dürfen an minde-
stens 180 Tagen im Jahr
auf die Weide.
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Waldhausener
Milchstübchen
Familie Vonderstein
I. Rote-Haag-Weg 70
52076 Aachen-Burtscheid
Tel.: 0241 61421
franzjosefvonderstein@hotmail.com

ÖFFNUNGSZEITEN
Der Milchautomat ist täglich
24 Stunden geöffnet!

„Im Verhältnis zur Anzahl unserer Kühe sind wir ein sehr flächenstarker
Betrieb. Das heißt, dass wir nicht gezwungen sind, sehr intensiv zu
düngen. Dadurch können wir sehr umweltschonend wirtschaften.
Darüber hinaus werden unsere Tiere mit gentechnikfreiem Futter
gefüttert. So leisten wir einen Beitrag zur ökologischen Nachhaltigkeit. “

Frische Milch von den
eigenen Kühen.

Weitere regionale
Produkte: Eier, Obst
(Äpfel, Birnen),
Kartoffeln

Nachhaltigkeit leben wir so:

Foto: Couleur © Pixabay

AACHEN

Waldhausener Milchstübchen
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltiges Wirtschaften ist für uns gleichbedeutend mit
Ressourcenschonung. In diesem Bereich haben wir einiges zu bieten:
wir haben einen eigenen Brunnen, fangen Niederschlagswasser auf und
haben eine Solaranlage auf dem Dach. Unsere Flächen können wir zu
100 % mit eigenem Wasser bewässern. Somit sind wir sehr autark.“

Baumschule Minis
Wildnis 2a
52134 Herzogenrath-

Wildnis
Tel.: 02406 65040
Fax: 02406 65080
info@baumschule-minis.de
www.baumschule-minis.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 13:00 Uhr

Mit mehr als 1200 eige-
nen Kulturen bietet die
Baumschule Minis ein
umfangreiches Sorti-
ment im Bereich der Gar-
tenpflanzen. Die Baum-
schule wurde 1981 von
Johannes Minis gegrün-
det und ist ein klassi-
scher Familienbetrieb.
Mittlerweile führen
Johannes und Sohn
Markus den Betrieb
gemeinsam. Kunden-
service wird hier groß-
geschrieben! Kommen
Sie vorbei und suchen
Sie sich Ihre neuen
Pflanzen auf dem Feld
selbst aus.

Wir kultivieren
Gartenpflanzen: Allee-
bäume, Ziersträucher,
Heckenpflanzen, Rhodo-
dendron, Obstbäume,
Bodendecker, Form-
pflanzen, Kletterpflan-
zen, Nadelgehölze,
Fertigrasen.
Große Auswahl an Rari-
täten auch in nicht han-
delsüblichen Mengen!

Führungen und
Schulungen auf
Anfrage

HERZOGENRATH

Baumschule Minis



WÜRSELEN

Der landwirtschaftliche
Betrieb von Familie Boe-
ven in Würselen-Broich-
weiden wird bereits in
der 5. Generation ge-
führt. Heute liegt der
Schwerpunkt im Acker-
bau und in der Vermark-
tung der Erzeugnisse im
eigenen Hofladen. Hier
erhalten Sie neben dem
klassischen Hofladensor-
timent auch handgefer-
tigte Dekoartikel aus
Holz, die Georg Boeven
mit viel Leidenschaft in
seiner eigenen Werk-
statt herstellt.

Boeven's Hofladen
Hauptstr. 93
52146 Würselen-

Broichweiden
Tel.: 02405 72543
Fax: 02405 474760
georg.boeven@web.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di., Do. u. Fr.: 08:30 - 13:00 Uhr

15:00 - 18:00 Uhr
Mi. u. Sa.: 08:30 - 13:00 Uhr

„Ein freundliches Miteinander ist für unseren Betrieb sehr wichtig. Dies
gilt insbesondere in Bezug auf unsere Kunden. Sie sollen gerne zu uns
kommen und ihren Einkauf nicht nur als ‚Einkauf' sehen. Wir sehen in
unseren Kunden nicht nur anonyme Geschäftspartner. Menschlichkeit
und Freundlichkeit werden bei uns hochgehalten!“

Boeven's Hofladen

Aus eigenem Anbau:
Kartoffeln, Gurken,
Tomaten, Weißkohl,
Rhabarber, Speise- und
Zierkürbisse, Zucchini,
Himbeeren, Brombee-
ren, Brände aus den
eigenen Früchten.
Das Sortiment wird
ergänzt durch Milch,
Käse, Joghurt, saisona-
les Obst und Gemüse,
Weine, Fruchtaufstriche
u. v. m.

Außerdem finden Sie im
Hofladen handgefertig-
te Dekoartikel aus Holz.

Nachhaltigkeit leben wir so:

19



20

Nachhaltigkeit leben wir so:

„Mit unserer zertifizierten Sternenfair-Milch verpflichten wir uns,
gentechnikfreie Milch zu produzieren. Diese Zusage halten wir aus
Überzeugung ein, denn wir produzieren das Futter komplett selbst.
So wissen wir genau, was unsere Tiere fressen. Außerdem können wir
in geschlossenen Kreisläufen wirtschaften und die Umwelt schützen.“

Milch- und Eierhof
Schümmer
Hauptstr. 172
52146 Würselen-

Broichweiden
Tel.: 02405 140166

0178 7718905
florianschuemmer@gmx.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mai bis Oktober
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr

November bis April
Di.-Fr.: 08:00 - 17:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr
Montags geschlossen

Die Verkaufsautomaten sind täglich
24 Stunden geöffnet!

WÜRSELEN

Milch- und Eierhof Schümmer

Den Bauernhof von
Familie Schümmer gibt
es bereits seit über 150
Jahren und mehr als
5 Generationen. Schon
immer findet man ihn
mitten in Würselen-
Broichweiden. Heute
liegt der Schwerpunkt in
der Milchviehhaltung.
Seit 2017 gibt es darü-
ber hinaus zwei mobile
Hühnerställe. Die fri-
schen Eier erhalten Sie,
wie die Milch, rund um
die Uhr an den Ver-
kaufsautomaten oder
zu den Öffnungszeiten
im Hofladen.

Täglich frische Milch
von den eigenen Kühen
aus dem Milchautoma-
ten, Eier von den eige-
nen Hühnern aus Frei-
landhaltung, saisonales
und regionales Obst,
Kartoffeln

Hofführungen
auf Anfrage



SIMMERATH

Der Biolandhof von
Familie Wirtz befindet
sich am Rande des
Nationalparks Eifel im
kleinen Ort Stecken-
born. Hier hält die Fami-
lie Rinder der Rasse
Limousin sowie Fleck-
vieh, Texelschafe und
Schweine. Neu ist der
mobile Hühnerstall.
Das Herzstück des Hof-
ladens ist die Fleischthe-
ke, in der das frische
Rind-, Schweine- und
Lammfleisch sowie
Wurst aus eigener Pro-
duktion angeboten
wird.

Steckenborner Hoflädchen
Familie Wirtz
In Steckenborn 19
52152 Simmerath-

Steckenborn
Tel.: 02473 2973
Fax: 02473 931286
landwirtfrankwirtz@t-online.de
www.bio-wirtz.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Do.: 15:00 - 18:00 Uhr
Fr.:   10:00 - 18:00 Uhr
Sa.:  10:00 - 13:00 Uhr

„Das Wohl unserer Tiere liegt uns sehr am Herzen. Damit es ihnen gut
geht und sie sich wohlfühlen, ermöglichen wir ihnen zum Beispiel einen
täglichen Weidegang. Außerdem haben wir uns dazu entschieden,
ökologisch zu wirtschaften und uns dem Bioland-Verband
angeschlossen.“

Steckenborner Hoflädchen

Frisches Rind-,
Schweine- und Lamm-
fleisch, Wurstwaren und
Eier aus eigener Produk-
tion. Darüber hinaus
erhalten Sie u. a.
frischen Käse, Milch,
Obst und Gemüse,
frisches Brot, Wein und
Naturkostwaren.

Hofführungen
auf Anfrage

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Mitarbeiter sind uns sehr wichtig. Sie sollen sich bei uns
wohlfühlen und motiviert sein, gute Arbeit zu leisten. Daher geben wir
uns große Mühe, ihnen einen entsprechend guten Arbeitsplatz zu
bieten: Wir ermöglichen ihnen flexible Arbeitszeiten und sind immer
offen für Vorschläge.“

Familie Beuel
Gerstenhof 1
52152 Simmerath-Strauch
Tel.: 02474 6215
Fax: 02474 993115
ralf-beuel@t-online.de
Sie finden aus auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Der Milchautomat ist
täglich 24 Stunden geöffnet!

Seit 1975 befindet sich
der Bauernhof von Fami-
lie Beuel auf der heuti-
gen Hofstelle zwischen
Simmerath-Steckenborn
und Schmidt.
Der Betrieb wird in der
zweiten Generation
geführt. Neben der Fami-
lie fühlen sich hier ca.
140 Milchkühe mit

Nachzucht pudelwohl.
So wohl, dass sie täg-
lich die frische Milch
für den Milchautoma-
ten liefern. Der künfti-
ge Biobetrieb legt gro-
ßen Wert auf artge-
rechte Tierhaltung.

Frische Milch der eige-
nen Kühe zum Selbst-
zapfen am Automaten

SIMMERATH

Familie Beuel
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MONSCHAU

Treten Sie ein in die
liebevoll eingerichteten
Ferienunterkünfte auf
dem Vennhof der Fami-
lie Esser. Sie haben die
Wahl: Wohnen Sie lieber
im Ferienhaus, einer
Ferienwohnung oder in
einem der Gästezim-
mer? Auf dem Milch-
viehbetrieb in Mon-
schau erleben Sie einen
naturverbundenen Bau-
ernhofurlaub mit vielen
Tieren, spannenden
Erlebnissen und idylli-
scher Natur. Familie
Esser freut sich auf
Ihren Besuch!

Ferienhof Vennhof
Familie Esser
Vennhof 1-3
52156 Monschau-Mützenich
Tel.: 02472 3924
info@vennhof.de
www.vennhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

„Nachhaltigkeit bedeutet für uns ein soziales, ökologisches und
ökonomisches Gleichgewicht herzustellen. Daher engagieren wir uns in
allen drei Bereichen: Unsere Kühe haben genügend Platz im Stall und
Weidegang, wir bewirtschaften einige Flächen im Vertragsnaturschutz
und unsere Gäste schätzen unsere hohe Serviceorientierung.“

Ferienhof Vennhof

Unterkünfte für bis zu
8 Personen: 1 Ferien-
haus, 2 Ferienwohnun-
gen, 2 Gästezimmer.
Terrasse, Frühstücksan-
gebot, Einkaufsservice.

Tiere des Bauernhofs
(u. a. Kühe, Schwein,
Hunde, Ziegen, Ponys),
Spielplatz u. -scheune,
viele Spielfahrzeuge,
Ponyreiten, Teilnahme
am Bauernhofleben
(Füttern, Melken
u. v. m.)

Nachhaltigkeit leben wir so:

1 FH ****, 2 F ****, 2 P ****
(DTV-Klassifizierung)
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unser Betrieb soll auch für die nachfolgende Generation eine
Existenzgrundlage liefern. Da dies bei uns durch die Landwirtschaft nicht
erreicht werden kann, ist es wichtig, dass wir uns breit und marktge-
recht aufstellen. Aus diesem Grund bieten wir Ferienwohnungen und die
Organisation von Kindergeburtstagen an.“

Bauers Hof
In den Stecken 14
52156 Monschau-

Mützenich
Tel.: 02472 5202
info@bauershof.de
www.bauershof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

MONSCHAU

Der Bauers Hof in Mon-
schau-Mützenich liegt
auf dem Steling, der
höchsten Erhebung in
der Städteregion
Aachen. Hier begrüßt
Sie Familie Bauer mit
Damwild, Mutterkühen,
Pferden, Schafen und
vielen weiteren Tieren.
Erleben Sie eine Auszeit

vom Alltag mit herrli-
chem Ausblick auf die
idyllische Eifel-Land-
schaft, Einblicken in
die Landwirtschaft und
besonderen Angebo-
ten für Naturliebhaber
sowie Pferdefreunde.

Bauers Hof

Fleisch vom eigenen
Damwild auf Vorbestel-
lung (Okt.-Jan.)

2 Ferienwohnungen
für bis zu 12 Pers., aus-
gebauter Bauwagen,
Pool, Sauna, Grillgele-
genheit, Brötchen- u.
Einkaufsservice

Tiere des Bauernhofs,
Spielwiese u. -scheune,
Planwagenfahrten,
Kindergeburtstage:
3-stündiges Programm
unter pädagogischer
Anleitung
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MONSCHAU

Bereits seit dem Jahr
2000 ist Familie Förster
Gastgeber für Gruppen,
Familien und Paare, die
eine Auszeit vom Alltag
in der einmaligen Land-
schaft des hohen Venns
suchen. Der Rodehof bie-
tet seinen Gästen nicht
nur liebevoll eingerich-
tete Ferienwohnungen,
sondern alles, was man
bei einem Urlaub auf
dem Bauernhof erwar-
tet. Vom Kälbchen füt-
tern über Ponyreiten bis
hin zum Traktorfahren
ist alles dabei!

Rodehof
Familie Förster
Rodehof 1
52156 Monschau-

Kalterherberg
Tel.: 02472 3236
Fax: 02472 804421
info@rodehof.de
www.rodehof.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

„Die artgerechte Haltung und der vernünftige Umgang mit der uns zur
Verfügung stehenden Natur sind uns sehr wichtig. Nicht umsonst haben
wir deshalb unseren Betrieb auf eine ökologische Bewirtschaftungsweise
umgestellt. Wir möchten so das erhalten, was wir haben: Glückliche
Tiere, zufriedene Kunden und einen gesunden Boden.“

Rodehof

3 Ferienwohnungen
für bis zu 12 Personen,
Brötchenservice, frische
Frühstückseier von den
eigenen Hühnern

Spielscheune, Spiel-
platz, Tiere des Bauern-
hofs (z. B. Kühe, Ziegen,
Hühner, Hund), Lager-
feuer- und Grillplatz,
Ponyreiten u. v. m.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltigkeit bedeutet für uns, dass wir unser wichtigstes Gut -
unsere Kühe - artgerecht halten. Sie stehen bei uns an oberster Stelle.
Daher haben sie sich auch einen ‚Jahresurlaub' verdient und dürfen
ruhig 2 Monate trocken stehen. Unsere Kühe haben ein halbes Jahr
Weidegang. Im Stall achten wir auf große Boxen und weiche Matten.“

Biofrischmilchrastplatz
Familie Hermanns
Alte Str. 29
52156 Monschau-

Kalterherberg
Tel.: 02472 803044
Fax: 02472 8027040
monika_st_hermanns@web.de
www.biofrischmilchrastplatz-monschau.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Die Verkaufsautomaten
sind täglich 24 h geöffnet!

MONSCHAU

Der Biofrischmilchrast-
platz von Familie Her-
manns bietet Ihnen fern-
ab eine kleine Oase mit-
ten in der Natur. Es ist
der ideale Ort, um wäh-
rend einer Wanderung
durch die idyllische Eifel
rund um Monschau eine
Verschnaufpause einzu-
legen. Der Familienbe-

trieb mit 60 Milch-
kühen wirtschaftet seit
2010 auf ökologische
Weise.
Sie erhalten täglich die
frische Milch der Kühe
direkt aus dem Milch-
automaten.

Biofrischmilchrastplatz

Bei uns erhalten Sie
frische Milch von den
eigenen Kühen aus dem
Milchautomaten. Unser
Warenautomat bietet
Ihnen Käse und Eier.

Coffee to go, Kuchen
im Glas

Hoffest alle 2 Jahre
Ende August
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MONSCHAU

Auf dem Ruitzhof, der
kleinsten bewohnten
Exklave Deutschlands,
hält Familie Pauls seit
ca. 2 Jahren eine kleine
Herde Hochlandrinder
sowie Schafe, Puter,
Enten, Gänse und Hüh-
ner. Der ursprüngliche
Milchviehbetrieb hat
sich auf die Vermark-
tung von Fleisch und
hausgemachten Wurst-
waren von Tieren aus
eigener Haltung kon-
zentriert. Wer Wert auf
artgerechte Tierhaltung
u. hausgem. Spezialitä-
ten legt, ist hier richtig!
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ÖFFNUNGSZEITEN
Auf Anfrage

„Auf dem Ruitzhof leben wir im Einklang mit unseren Tieren und der
Natur. Das bedeutet für uns Nachhaltigkeit. Unsere Tiere werden
artgerecht gehalten und bei Bedarf auch mit der Flasche großgezogen.
Alle Tiere bekommen die Zeit zum Heranwachsen, die sie benötigen.
Es wird kein Hahn getötet, bevor er groß ist.“

Ruitzhof

Fleisch der eigenen
Hochlandrinder, hausge-
machte Wurst (Pasteten-
aufschnitt, Schinken-
wurst, Rindersaftschin-
ken, Grillwurst, Brüh-
wurst, Salami, Wurst im
Glas), Geflügel (Fleisch
und Wurst), Eier der
eigenen Hühner, Lamm-
fleisch, Honig aus der
eigenen Imkerei, Liköre,
Fruchtaufstriche

Nachhaltigkeit leben wir so:

Foto: Corinna-Jasmin Kopsch

Ruitzhof
Familie Pauls
Ruitzhof 17
52156 Monschau-

Kalterherberg
Tel:  0151 40764415
Fax: 02472 8024410
andreapauls@gmx.net
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir haben unseren Milchviehbetrieb bewusst nicht vergrößert.
Es war uns immer wichtig, ihn in einer überschaubaren Größe zu lassen.
So haben wir die Möglichkeit, in einem geschlossenen Kreislauf zu
wirtschaften. D. h. nur die Gülle unserer eigenen Tiere kommt auf
unsere Flächen, da die Menge genau ausreichend ist.“

Victorhof
Hatzevenn 10
52156 Monschau-Konzen
Tel.: 02472 940682
info@victorhof.de
www.victorhof.de
Sie finden uns auch bei
Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

5 F ****
(DTV-Klassifizierung)

MONSCHAU

Auf dem Victorhof in
Monschau-Konzen kön-
nen Sie aktive Landwirt-
schaft hautnah erleben
und sich gleichzeitig in
einer der gemütlichen
Ferienwohnungen wohl-
fühlen. Genießen Sie den
Weitblick über das Hohe
Venn. Tägliche Angebo-
te für Familien und Kin-

der sorgen für die nöti-
ge Abwechslung.
Ob beim Ponyreiten,
Kühe melken oder Trak-
torfahren mit Bauer
Elmar: Hier können Sie
die Kleinen mal
„laufen lassen“.

Victorhof

5 großzügige und lie-
bevoll ausgestattete
Ferienwohnungen für
bis zu 6 Pers., Brötchen-
service, täglich frische
Milch, „Tischlein deck
Dich“-Angebot: voller
Kühlschrank bei Anreise

Spielplatz, Ponyreiten,
Kühe melken, Tiere füt-
tern, Traktor fahren,
Strohscheune, Trampo-
lin, Schatzsuche,
Kreativecke u. v. m.



Auf dem landwirtschaft-
lichen Betrieb von Fami-
lie Schreiber in Mon-
schau-Konzen leben 50
Kühe mit eigener Nach-
zucht. Von April bis
Ende Oktober kommen
die Tiere täglich auf die
Weide. Die frische Milch
kann seit 2015 an
7 Tagen in der Woche,
rund um die Uhr, am
hofeigenen Milchauto-
mat selber gezapft wer-
den. Dieser liegt ver-
kehrsgünstig direkt an
der B258 mit optimalen
Parkmöglichkeiten.

Milchhof Schreiber
Trierer Str. 98
52156 Monschau-Konzen
Tel: 02472 5473
he.schreiber@t-online.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Der Milchautomat ist täglich
24 Stunden geöffnet!

„Wir leben von der Milch, die unsere Kühe täglich geben. Somit sind sie
unsere Lebensgrundlage. Nur wenn unsere Tiere gesund sind und sich
wohlfühlen, können wir uns darauf verlassen, dass sie ausreichend viel
Milch produzieren. Die Grundlage dafür bilden der ausreichend große
Stall und das Futter, das wir selbst anbauen“

Frische Milch der eige-
nen Kühe zum Selbst-
zapfen

Nachhaltigkeit leben wir so:

MONSCHAU

Milchhof Schreiber

29



Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltigkeit bedeutet für uns, dass sich sowohl soziale, als auch
ökologische und ökonomische Faktoren ergänzen. Im ökologischen
Bereich ist uns das Tierwohl besonders wichtig. Daher freuen wir uns,
dass die Pferde bei uns ein großes Ausreitgelände und große Weiden
vorfinden.“

Islandpferdehof zur
Pulvermühle
Familie Löhrer
Zweifaller Str. 1
52159 Roetgen-Mulartshütte
Tel.: 02471 133431

0170 4127546
info@islandpferdehof-zur-pulvermuehle.de
www.islandpferdehof-zur-pulvermuehle.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

Die Begeisterung und
Leidenschaft für Island-
pferde packte Familie
Löhrer in den 80er Jah-
ren. Sie ist heute noch
auf dem ganzen Hof
spürbar.
In dieser Zeit ließ sich
die Familie an der alten
Pulvermühle in Roetgen
nieder, wo zu früheren

Zeiten Schwarzpulver
gemahlen wurde.
Die Familie gründete
den heutigen landwirt-
schaftlichen Betrieb
mit Pensionspferdehal-
tung und eigener
Futterproduktion für
die Tiere.

Kinderreitkurse
0

Die Pferde leben von
Mai bis Nov. in einer Stu-
ten- oder Wallachherde
auf einer der zahlrei-
chen Wiesen am Wald-
rand. Im Winter bleiben
die Herden beieinander
und werden in zwei
überdachten Paddocks
aufgestallt.
Doppelboxen mit Aus-
lauf vorhanden, Oval-
bahn, beleuchteter Lon-
gierzirkel, Reithalle
(20 x 40 m) mit Bereg-
nungsanlage, Reitplatz
0

Tag des offenen Hofes

ROETGEN

Islandpferdehof zur Pulvermühle
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„“

Nachhaltigkeit leben wir so:

STOLBERG

Für Familie Mohnen ist
Fisch mehr als nur eine
Ware: Das Engagement
der Eifler Fischzüchter
gilt der Qualität - und
das bereits seit 4 Jahr-
zehnten. Die Forellen
und Lachsforellen wach-
sen in vier eigenen
Teichanlagen in saube-
rem, klarem Eifelwasser
heran. Hier haben die
Fische anderthalb bis
zwei Jahre Zeit zu wach-
sen. Ein Teil wird in der
eigenen Räucherei scho-
nend veredelt. Kommen
Sie und entdecken Sie
das Besondere.

Mohnen Eifelforelle
Elle 19
52224 Stolberg-Gressenich
Tel.: 02409 79940
Fax: 02409 799425
info@mohnen-forelle.de
www.mohnen-forelle.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Verkauf Stolberg-Gressenich
Di.-Fr.: 09:00 - 17:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Verkauf Vollmühle 1-3,
Eschweiler-Weisweiler
Do.-Fr.: 09:00 - 17:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

„Wir möchten unseren Kunden nahebringen, dass Lebensmittel nicht
einfach nur aus dem Regal kommen. So, wie der Strom nicht einfach
aus der Steckdose kommt, steckt auch in der Produktion von Nahrungs-
mitteln sehr viel Arbeit. Dieses Wissen vermitteln wir unseren Kunden im
Verkaufsgespräch.“

Mohnen Eifelforelle

Frisch aus dem Räu-
cherofen: Regenbogen-
und Lachsforellen, Räu-
cherlachs, Räucheraal,
Räucherfischplatten
0
Frisch aus den Teichanla-
gen: Regenbogen- und
Lachsforellen, Karpfen,
Schleien, Saiblinge.

Frisch von der Küste:
Frisch-Lachs, Seelachs-,
Kabeljaufilet, Muscheln,
Krabben / Gambas,
Heringe.

Angeln im Angelpark

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Die Natur und insbesondere der Boden sind unsere Lebensgrundlage.
Daher müssen wir mit ihr im Einklang leben und arbeiten. Wir führen
z. B. Schnittholz aus unseren Obstplantagen wieder zurück, indem wir
den Boden damit mulchen. Außerdem fördern wir die Tiervielfalt durch
Greifvogelstangen und Steinhaufen für Marder.“

Edelobstplantage
Hillemacher
Quellstr. 112
52249 Eschweiler-

Hastenrath
Tel.: 02403 25720
Fax: 02403 505660
info@hillemacher-edelobst.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo.-Fr.: 09:00 - 19:00 Uhr
Sa.:       09:00 - 15:00 Uhr
Wochenmärkte
Aachen-Brand: Di. u. Sa.
Eschweiler: Mi. u. Sa.
Stolberg: Fr.
Verkaufsstand Mai-Dez.
Eschweiler Innenstadt, Marienstr.: Mo.-Sa.

ESCHWEILER

Auf dem landwirtschaft-
lichen Betrieb von Fami-
lie Hillemacher dreht
sich alles rund um das
Thema Obst. Bereits in
der 4. Generation wer-
den in Eschweiler-
Hastenrath die Obst-
plantagen mit 20 Sorten
Äpfeln, Birnen, Süßkir-
schen und Pflaumen

gehegt und gepflegt.
Vermarktet wird die
eigene Ernte neben
weiteren Produkten
aus der Region im
hofeigenen Laden und
auf verschiedenen
Wochenmärkten.

Edelobstplantage Hillemacher

Aus eigenem Anbau:
Äpfel (20 Sorten), Bir-
nen, Süßkirschen, Schat-
tenmorellen, Pflaumen,
Apfelsaft aus eigenen
Äpfeln. Das Sortiment
wird ergänzt durch wei-
teres saisonales Obst
und Gemüse, Fruchtauf-
striche u. v. m.
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ESCHWEILER

Familie Morschel bewirt-
schaftet einen landwirt-
schaftlichen Betrieb mit
ca. 80 ha sowie 90
Milchkühen und eigener
Nachzucht in Eschwei-
ler. Auf mehr als 70 ha
wird das Futter für die
Tiere angebaut. Dieses
sorgt dafür, dass die
Kühe täglich die gehalt-
volle Milch geben, die
am Milchautomaten
gezapft werden kann.
Darüber hinaus können
Sie die Milch, zu Eis ver-
arbeitet, in einer lokalen
Eisdiele in Eschweiler
genießen.

Milchautomat
Familie Morschel
Scherpenseeler Str. 10
52249 Eschweiler-

Scherpenseel
Tel: 0163 8878614
petermorschel@t-online.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Der Milchautomat ist täglich
24 Stunden geöffnet!

„Das ökologische Gleichgewicht unseres Betriebes ist uns sehr wichtig.
Wir gehen mit unseren Böden vernünftig um, damit wir auch in Zukunft
noch von ihnen leben können. Wir achten auf eine gute Fruchtfolge und
kalken die Flächen regelmäßig. Ein für unseren Betrieb ausreichend
großer Dungbehälter ermöglicht uns eine gezielte Düngung.“

Milchautomat Familie Morschel

Frische Milch der eige-
nen Kühe aus dem Auto-
maten; weitere Produk-
te in unserem Verkaufs-
automaten sind: Eier,
Kartoffeln und Honig

Hofführungen auf
Anfrage

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir wirtschaften nach dem Prinzip des kontrolliert integrierten Anbaus.
Das heißt, dass wir nur so viel Dünger und Pflanzenschutz einsetzen, wie
unbedingt nötig, um eine gute Qualität zu gewährleisten. Außerdem
liegt es uns am Herzen, transparent zu sein und unseren Kunden zu
erklären, wie der Anbau funktioniert. Unser Hoftor ist immer geöffnet.“

Langendorfer Hof
Familie Johnen
Langendorfer Hof 1
52249 Eschweiler-Kinzweiler
Tel.: 02403 27919
Fax: 02403 838904
langendorfer-hof@t-online.de
www.langendorfer-hof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Di.-Fr.: 09:30 - 12:30 Uhr

14:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:30 - 14:00 Uhr

Gemüsetour durch Eschweiler
Donnerstags

Mitte der 1970er Jahre
musste Familie Johnen
dem Tagebau weichen
und siedelte mit ihrem
landwirtschaftlichen
Betrieb nach Eschweiler-
Kinzweiler um. Im Laufe
der Zeit gewann der
Anbau von Speisekartof-
feln immer mehr an
Bedeutung.

Heute werden sie auf
25 ha angebaut.
Die Kartoffel ist das
wichtigste Standbein
des Betriebes. Im Hof-
laden erhalten Sie die
schmackhafte Knolle in
7 verschiedenen Sor-
ten.

Speisekartoffeln aus
eigenem Anbau (7 Sor-
ten), geschälte Kartof-
feln (u. a. ganz, halbiert,
geviertelt, Scheiben,
Würfel), fertige Reibeku-
chenmasse, Obst und
Gemüse der Saison, Eier,
Tannenbäume

Jährlich stattfinden-
des Kartoffelfest Ende
August

ESCHWEILER

Langendorfer Hof
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Seit 1990 bewirtschaftet
Familie Bochröder den
Demeter-Betrieb in
Düren. Neben Ackerbau
liegen die weiteren
Schwerpunkte in der
Viehzucht und dem
Gemüseanbau. Das
Fleisch der eigenen Rin-
der und Schweine sowie
die Eier der eigenen Hüh-
ner werden wie das
selbstangebaute Gemü-
se im Hofladen und auf
Wochenmärkten ange-
boten. In der hofeige-
nen Backstube wird Brot
aus eigenem Getreide
gebacken.

Neuer Hof
Familie Bochröder
Stockheimerlandstr. 171
52351 Düren
Tel.: 02421 6930121
Fax: 02421 4073133
post@neuer-hof.com
www.neuer-hof.com
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Di.: 15:00 - 18:30 Uhr
Fr.:  10:00 - 18:30 Uhr

Wochenmärkte
Düren, Kaiserplatz: Sa.
Köln, Ökomarkt,
Rudolfplatz: Sa.

„Wir bewirtschaften unseren Betrieb biodynamisch. Die ist eine
nachhaltige Wirtschaftsweise, die den Hof als einen eigenen Organismus
ansieht: da der Hof sowohl Ackerbau als auch Viehzucht betreibt,
ergeben sich Kreisläufe, die dazu führen, dass der Betrieb weitgehend
aus sich selbst heraus bestehen und wachsen kann.“

Produkte aus eigener
Erzeugung: Fleisch
(Rind und Schwein),
Eier, Milch, Brot und
Backwaren (am Wo-
chenende), Kartoffeln,
Zwiebeln, Hokkaido Kür-
bisse, Möhren, Rote
Bete, Salate, Kohlrabi,
Kräuter, Äpfel, Birnen,
Pflaumen, Getreide
u. v. m.
Das Sortiment wird
durch weiteres Obst,
Getränke und Käse
abgerundet.

Erntenachmittage

Nachhaltigkeit leben wir so:

DÜREN

Neuer Hof
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Um nachhaltig zu wirtschaften, bemühen wir uns, einen Einklang
zwischen unserem sozialen, ökologischen und ökonomischen Handeln
herzustellen. Unser Ziel ist es, nicht den höchsten Ertrag einzufahren,
sondern qualitativ hochwertige Lebensmittel zu erzeugen. Dies danken
uns sowohl unsere Kunden als auch die Natur.“

Biolandhof Gerden
Binsfelder Str. 301
52351 Düren
Tel.: 02421 71281
Fax: 02421 207511
info@bioland-gerden.de
www.bioland-gerden.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:30 - 18:30 Uhr
Sa.: 09:30 - 13:00 Uhr

Auf 11 ha produziert
der Biolandhof von Fa-
milie Gerden am Stadt-
rand von Düren für Sie
frisches Obst und Gemü-
se in Bioqualität.
Mit über 60 verschiede-
nen Kulturen, die im Frei-
land und im Gewächs-
haus angebaut werden,
überzeugt der Betrieb

mit einer außerge-
wöhnlich großen Aus-
wahl an eigenen
Erzeugnissen. Die feld-
frischen Produkte und
vieles mehr erhalten
Sie im eigenen Hofla-
den sowie über den
Abolieferdienst.

Aus eigenem Anbau
u. a.: Kohlrabi, Gurken,
Tomaten, Paprika,
Salate, Blumenkohl,
Kräuter, Rhabarber,
Äpfel, Johannisbeeren
und Stachelbeeren.
Eier der eigenen Hühner,
Fleisch, Wurst, Käse,
Naturkostsortiment,
Getränke u. v. m.;
Abolieferservice,
Schulobstlieferant

Streichelzoo

Pflanzenmarkt
Ende April
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Biolandhof Gerden



Das erste, was man im
Lindenlädchen von Petra
Decker-Schleker erblickt,
ist das mit 70 verschie-
denen Fruchtaufstrichen
bestückte Regal.
Diese kreiert und kocht
die Betriebsleiterin aus
überwiegend heimi-
schen Obstsorten selbst.
Eine weitere Besonder-
heit ist der hauseigene
Johsecco , den Frau®

Decker-Schleker aus
roten Johannisbeeren
herstellt sowie die breite
Palette an Kartoffelsor-
ten, die die Familie
selbst anbaut.
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Lindenlädchen
Familie Decker-Schleker
Trierer Str. 46
52353 Düren-Arnoldsweiler
Tel.: 02421 391305
mail@lindenlaedchen.de
www.lindenlaedchen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Do.: 16:00 - 19:00 Uhr
Fr.: 10:00 - 19:00 Uhr
Sa.: 10:00 - 15:00 Uhr

„Wir möchten unseren landwirtschaftlichen Betrieb auch für
nachfolgende Generationen erhalten. Mit unserem Handeln stellen wir
die Weichen so, dass er weitergeführt werden kann. Daher achten wir
auf eine vernünftige Bewirtschaftung unseres Bodens und üben keinen
Raubbau. Unser Boden ist die Zukunftsperspektive unserer Nachfolger.“

Kartoffeln aus eige-
nem Anbau (ca. 10 Sor-
ten, auch rotschalige
und blaue Kartoffeln),
ca. 70 verschiedene
hausgemachte Frucht-
aufstriche, Johsecco®

(roter Johannisbeerperl-
wein aus roten Johan-
nisbeeren), Chutneys,
Liköre, Säfte und Sirup.
Außerdem werden
regionale Produkte wie
Eier, saisonales Obst,
Honig sowie Wein und
Spirituosen angeboten.
Alle Produkte können in
Geschenkkörben zusam-
mengestellt werden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

DÜREN

Lindenlädchen
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir pflegen eine intensive und gute Zusammenarbeit mit anderen
landwirtschaftlichen Betrieben aus der Region. Diese überbetriebliche
Unterstützung ist in der Landwirtschaft sehr wichtig. Daher fördern wir
ein Miteinander und kein Gegeneinander. Wir tun dies u. a., um unseren
Kunden eine hohe Qualität unserer Produkte zu garantieren.“

Feucht Landwirtschaft
Roermonder Str. 74
52353 Düren-Merken
Tel.: 02421 84831
info@feucht.org
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Di., Do., Fr.: 09:00 - 12:00 Uhr

14:00 - 18:00 Uhr
Mi.: 14:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

Montags Ruhetag

DÜREN

Feucht Landwirtschaft

Die Geschichte des The-
lenhofs in Düren-Merken
geht zurück bis ins Jahr
1753. Damals war der
Hof ein Anlaufpunkt für
Reisende zwischen Köln
und Aachen. Heute be-
treibt Familie Feucht auf
dem Thelenhof einen
landwirtschaftlichen Be-
trieb mit Schwerpunkt

Ackerbau. Im eigenen
Hofladen werden seit
einigen Jahren viele
Erzeugnisse aus eige-
nem Anbau sowie Pro-
dukte anderer regiona-
ler Betriebe angebo-
ten.

Aus eigenem Anbau:
Zier- und Speisekürbisse,
Kartoffeln (frühe bis
späte Sorten) und Spar-
gel (weiß und grün).
Das Sortiment wird
ergänzt durch saisonales
Obst und Gemüse (z. B.
Salate, Blumenkohl,
Brokkoli, Tomaten), Eier,
Nudeln, Fruchtaufstri-
che, Weihnachtsbäume
u. v. m.;
Schulobstlieferant



Der Forellenhof von
Familie Kröner befindet
sich abseits der Land-
straße in idyllischer
Lage. Im Hofverkauf
erhalten Sie zu den Öff-
nungszeiten frischen
oder geräucherten
Fisch. Außerdem kön-
nen Angler und Angel-
vereine ihre Forellen sel-
ber fangen. Für den klei-
nen Hunger oder Durst
bewirtschaftet Familie
Kröner eine Gaststätte.
Dort werden Ihnen klei-
ne Mahlzeiten angebo-
ten.

Forellenhof Kröner
Monschauer Landstr. 299
52355 Düren
Tel.: 02421 64721
forellenhof.kroener@t-online.de
www.forellenhof-kroener.homepage.t-online.de

ÖFFNUNGSZEITEN
16. April bis 30. September
Mo.-Fr.: 07:00 - 18:00 Uhr
Sa./So./Feiert.: 07:00 - 17:00 Uhr
Dienstags Ruhetag

01. Oktober bis 15. April
Täglich: 08:00 - 17:00 Uhr

„Der Tierschutz spielt auf unserem Betrieb eine große Rolle. Wir halten
unsere Fische artgerecht in ausreichend großen Teichen. Der Platz, der
den Tieren zur Verfügung steht, wird nicht ausgeschöpft, so dass wir
keine Massentierhaltung haben. Wir achten darauf, dass die Aufzucht
der Fische lange genug dauert, damit die Qualität stimmt.“

Frisch aus dem Teich:
Regenbogenforelle,
Lachsforelle, Karpfen
(saisonal). Frisch aus
dem Rauch: Regenbo-
genforelle, Lachsforelle,
Räucherlachs, Räucher-
aal; Räucherfischplatten
auf Bestellung

Gastraum mit 20 Plät-
zen. Angeboten werden
verschiedene Gerichte
mit Fisch und Fleisch.

Angelteiche

Anangeln, Vatertags-
Angeln, Pfingstangeln,
Lachsforellenangeln
(Termine auf Anfrage)

Nachhaltigkeit leben wir so:

Forellenhof

Kröner

DÜREN

Forellenhof Kröner
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir möchten alle Bereiche der Nachhaltigkeit in Einklang bringen. Im
Pflanzenbau reduzieren wir den Einsatz von Pflanzenschutzmitteln durch
Hacken oder das Einstreuen von Stroh. Im sozialen Miteinander ist es
uns wichtig, dass sich unsere Mitarbeiter wohlfühlen. Wir pflegen einen
fairen und freundlichen Umgang untereinander.“

Spargel-Hof Lövenich
Schillingstr. 72
52355 Düren-Gürzenich
Tel.: 02421 63751
Fax: 02421 680465
info@spargel-hof.de
www.spargel-hof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.:        09:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr

In der Spargelsaison (Apr.-Juni)
So./Feiertag: 10:00 - 12:00 Uhr

Verkaufsstand in der Spargelzeit
Gartencenter Schaar, Düren

DÜREN

Vielfalt wird auf dem
Spargel-Hof Lövenich in
Düren großgeschrieben.
Neben dem umfangrei-
chen Angebot an fri-
schen Produkten aus
eigenem Anbau finden
sich im Hofladen zahl-
reiche Spezialitäten aus
der Region. Bereits seit
den 80er Jahren hat sich

Familie Lövenich der
Direktvermarktung der
eigenen Erzeugnisse
verschrieben.
Seit dem Jahr 2012
wird das große Sorti-
ment im umgebauten
modernen Hofladen
präsentiert.

Spargel-Hof Lövenich

Eigene Produkte:
Spargel (grün und
weiß), Erdbeeren, Toma-
ten, Gurken, Bohnen,
Salate, Kürbis, Kohl, Kar-
toffeln, Blumen, Frucht-
aufstriche. Außerdem
erhalten Sie Eier, Honig,
Geflügel, Wurst, Käse
u. v. m. aus der Region;
Schulobstlieferant.

Hoffest: jährlich Ende
Mai, Führungen für Kin-
dergärten und Schulen
auf Anfrage
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Die Vitaminkiste gibt es
bereits seit 1992, wobei
zunächst der Verkauf
der eigenen Kartoffeln
im Vordergrund stand.
Mittlerweile bietet Fami-
lie Rosendahl getreu
dem Motto »Regional
ist hier« zusätzlich ein
breites Sortiment an
hiesigem Obst, Gemüse
und weiteren Produkten
an. Mehr als 80 % des
frischen Sortiments
stammen aus eigenem
Anbau und haben einen
Transportweg von nur
ca. 720 m hinter sich.

Vitaminkiste
Familie Rosendahl
Gerichtsweg 4
52355 Düren-Lendersdorf
Tel.: 02421 56270
info@vitaminkiste-lendersdorf.de
www.vitaminkiste-lendersdorf.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo., Di., Do. u. Fr.:

08:30 - 12:30 Uhr
14:30 - 18:00 Uhr

Mi.: 08:30 - 12:30 Uhr
Sa.: 08:30 - 13:00 Uhr

„Eine ressourcenschonende und umweltgerechte Produktion ist uns sehr
wichtig. Zur Unkrautregulierung setzen wir auf Handarbeit und nutzen
Kulturschutznetze gegen Schädlinge. Wir versuchen täglich, unserer
Verantwortung für den Erhalt der Natur gerecht zu werden, damit auch
nachfolgende Generationen noch von ihr leben können.“

40 Kulturen aus eige-
nem Anbau, u. a.:
Kartoffeln, Zwiebeln,
Kohl, Salate, Tomaten,
Gurken, Zucchini, Möh-
ren, Porree, Bohnen, Sel-
lerie, Knoblauch, Radies-
chen, Petersilienwur-
zeln, Topinambur.
Das Sortiment wird
ergänzt durch Eier, Saft,
Honig, Äpfel, Birnen,
Erdbeeren, Nudeln
u. v. m.

Nachhaltigkeit leben wir so:

DÜREN

Vitaminkiste
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir achten in allen betrieblichen Bereichen auf nachhaltiges Handeln.
Insbesondere der soziale Bereich liegt uns am Herzen. Unsere Mit-
arbeiter sind ein wichtiges Gut. Daher ist es uns wichtig, dass sie sich bei
uns wohlfühlen. Durch Schulungen und verschiedene Freizeitaktivitäten
möchten wir sie motivieren, gute Arbeit zu leisten.“

Obsthof Wollseifen
Zum Obsthof 2
52372 Kreuzau-Boich
Tel.: 02427 1499
Fax: 02427 8909
obsthof.wollseifen@t-online.de
www.obsthofwollseifen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofverkauf
Mo., Mi., Fr.: 15:00 - 18:30 Uhr
Im Winter bis 18:00 Uhr

Wochenmarkt
Düren: Di., Do., Sa.

KREUZAU

Obstanbau betreibt
Familie Wollseifen be-
reits seit über 40 Jahren.
Der ehemalige Acker-
baubetrieb legt seinen
Schwerpunkt heute auf
den Anbau eines vielfäl-
tigen Obstsortimentes.
Von Erdbeeren und
anderem Beerenobst
über Aprikosen und

Kirschen bis hin zu
Äpfeln ist alles dabei.
Die schmackhaften
Früchte erhalten Sie im
Hofverkauf in Kreuzau-
Boich oder auf dem
Wochenmarkt in
Düren.

Obsthof Wollseifen

Aus dem eigenen
Anbau: Erdbeeren, Him-
beeren, Stachelbeeren,
Johannisbeeren (rote
und schwarze), Heidel-
beeren, Brombeeren,
Mirabellen, Renekloden,
Kirschen, Aprikosen,
Zwetschgen, Pflaumen,
Äpfel (ca. 20 Sorten),
Birnen. Darüber hinaus
erhalten Sie Apfelsaft
aus eigenen Äpfeln und
ab Dezember Weih-
nachtsbäume aus der
hofeigenen Schonung.
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Saison ist bei Familie
Franken das ganze Jahr.
Sie fängt an mit Tulpen
und Pfingstrosen im
Frühjahr. Es geht weiter
mit der Ernte des Bee-
ren-, Stein- und Kernob-
stes im Sommer und
endet im Winter mit
Schnittgrün und Weih-
nachtskränzen.
Vielfalt wird bei dem
klassischen Familienbe-
trieb großgeschrieben.
Überzeugen Sie sich
davon auf einem der
Wochenmärkte oder
beim Verkauf direkt ab
Hof in Kreuzau-Boich.

Obstanbau Franken
Rather Weg 15
52372 Kreuzau-Boich
Tel.: 02427 521
Fax: 02427 521
obstanbau.franken@aol.com

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofverkauf von Mai bis Oktober
Mo.-Fr: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 16:00 Uhr
Wochenmärkte u. Verkaufsstellen
Düren: Di. u. Sa.
Aachen: Do.
Simmerath,
Witzerather Str. 10: Fr.

„Nachhaltigkeit bedeutet für uns das biologische Gleichgewicht aufrecht
zu erhalten. Nur so können wir die erstklassige Qualität unserer
Produkte garantieren. Daher nutzen wir natürliche Kreisläufe und
alternative Ressourcen. Unseren Bewässerungsteich filtern wir zum
Beispiel mit Hilfe von Muscheln.“

Eigene Erzeugnisse:
Freiland-Tulpen und
-Pfingstrosen, Erdbee-
ren, Stachelbeeren, Hei-
delbeeren, Himbeeren,
Johannisbeeren, Apriko-
sen, Nektarinen, Pfirsi-
che, Pflaumen, Mirabel-
len, Kirschen, Zwetsch-
gen, Äpfel (20 Sorten),
Birnen, Quitten, Apfel-
und Quittensaft, Frucht-
aufstriche, Schnittgrün,
Kränze, Weihnachtsbäu-
me.
Das Sortiment wird
ergänzt durch Tomaten,
Spargel und Kartoffeln
aus der Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:

KREUZAU

Obstanbau Franken
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Für mich hat ein verantwortungsvoller Umgang mit der Natur einen
sehr großen Stellenwert. Ich bemühe mich, die Dinge, die ich hier
vorgefunden habe, zu erhalten und weiter zu entwickeln. So pflegen wir
zum Beispiel eine alte Allee oder erhalten alte Obstsorten auf unseren
Streuobstwiesen. Dennoch bin ich offen für neue Ideen!“

Krieger's Gärtnerhof
Schloßstr. 2
52379 Langerwehe-Merode
Tel.: 02423 1530
Fax: 02423 106810
info@biokrieger.de
www.biokrieger.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

LANGERWEHE

Oberhalb von Merode,
zwischen Wald und
Schloss, liegt das alte
Forsthaus aus dem
19. Jahrhundert. Seit
über 25 Jahren bewirt-
schaftet Michael Krieger
dort seinen Gärtnerhof.
Mit viel Leidenschaft
widmet er sich dem
Anbau der 100 Kürbis-

sorten, die jedes Jahr
beim großen Kürbis-
markt angeboten wer-
den. Ganzjährig ver-
sorgt er mit seinem Lie-
ferservice die Kunden
in der Region mit fri-
schen Bio-Produkten.

Krieger's Gärtnerhof

Lieferservice Biobox
mit Produkten aus bio-
logischem Anbau:
Obst, Gemüse, Brot,
Käse u. v. m.

Kindergeburtstage,
Workshops (Nistkasten
bauen, Bauernhofolym-
piade u. v. m.), Ferien-
spiele

Kürbismarkt am
4. Wochenende im
September mit rund
60 Marktständen sowie
mit allem rund um den
Kürbis.
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LANGERWEHE

Der ehemalige Acker-
und Gemüsebaubetrieb
von Familie Rolland in
Langerwehe hat sich in
den letzten Jahren zu
einem beachtlichen
Pferdepensionsbetrieb
mit großem Angebot
für Reiter entwickelt.
Neben den Stallboxen
bietet die Familie den
Pferden Offenställe und
einen Aktivstall. Die opti-
male verkehrstechnische
Anbindung des Betrie-
bes und die weitläufi-
gen Reitwege wissen die
vielen langjährigen Ein-
steller sehr zu schätzen.

Stütgerhof
Familie Rolland
Stütgerhof
52379 Langerwehe
Tel.: 0178 6146467
thomas.rolland@web.de
www.pferde-auf-dem-stuetgerhof.de

„Durch unser Angebot mit verschiedenen Haltungsformen bieten wir
jedem Einsteller genau das Passende für sein Pferd. Da wir großen Wert
auf eine natürliche Haltung der Tiere legen, haben wir uns zuletzt auch
für die Einrichtung eines Aktivstalls entschieden. Hier haben die Pferde
viel Bewegung und ausreichend soziale Kontakte.“

Stütgerhof

Paddock-, Außen-
und Innenboxen, Offen-
ställe, Aktivstall, über-
dachter Longierzirkel,
Reithalle (20 x 60 m),
beleuchtete Außen-
plätze (20 x 40 m,
20 x 60 m), Roundpen,
Solarium, Waschplatz,
ganzjährig täglicher
Weidegang (mind.
8 Stunden),
Voll- und Halbpension,
Hängerplätze

Nachhaltigkeit leben wir so:

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich: 08:00 - 22:00 Uhr
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir erhalten unseren Betrieb bereits über viele Generationen. Er ernährt
mittlerweile zwei Familien. Der Erhalt gelingt durch die ausgewogene
Kombination von Tradition und Innovation. Neue, schonende Verfahren
im Umgang mit unseren Produkten gewährleisten beste Qualität, die
lange Erfahrung garantiert konstante und verlässliche Ergebnisse.“

Püllens Hofladen
Hermannshof
52388 Nörvenich-

Eschweiler über Feld
Tel.: 02426 4630
Fax: 02426 6464
info@puellens-hofladen.de
www.puellens-hofladen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di.-Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr
Di.-Fr.: 14:00 - 18:00 Uhr

NÖRVENICH

Familie Püllen bewirt-
schaftet den 150 Jahre
alten Hermannshof in
Nörvenich bereits in der
sechsten Generation.
Neben dem Ackerbau,
der in dieser Region Tra-
dition hat, ist der Fami-
lienbetrieb Spezialist in
Sachen Geflügelhaltung.
Tagesfrische Eier aus

Boden- und Freiland-
haltung sowie frisches
Geflügel gehören eben-
so zum Hofladensorti-
ment, wie die vielen
regionalen Köstlichkei-
ten und Kartoffeln aus
eigenem Anbau.

Püllens Hofladen

Tagesfrische Eier von
den eigenen Legehen-
nen, frisches Geflügel
(Suppenhühner, Brat-
hähnchen, Puten, Enten,
Weidegänse), Kartoffeln
aus eigenem Anbau.
Das Sortiment wird
ergänzt durch Obst,
Gemüse, Milch, Butter,
Wurst, Käse, Wein,
Säfte, Honig, Brot- und
Backwaren (Sa.), Frisch-
fleisch, Fruchtaufstriche
u. v. m.

Hoffest, Kartoffel-
woche mit Hofführun-
gen, Saftmobil (Anf. Okt.)
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NÖRVENICH

Bei Familie Schmitz-
Peiffer stehen Kinder im
Mittelpunkt. Im Am-
biente des ehemaligen
landwirtschaftlichen
Betriebes Burg Buben-
heim in Nörvenich wer-
den Kinderträume wahr:
Toben und spielen - wet-
terunabhängig und zu
jeder Jahreszeit.
Auf dem großen Aben-
teuerspielplatz und in
den Indoorspielberei-
chen finden die Besu-
cher abwechslungsrei-
che und bewegungs-
orientierte Spielattrak-
tionen.
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Bubenheimer Spieleland
Familie Schmitz-Peiffer
Burg Bubenheim
52388 Nörvenich-

Rommelsheim
Tel.: 02421 71194
Fax: 02421 75298
kh@bubenheimer-spieleland.de
www.bubenheimer-spieleland.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hauptsaison (Mitte März bis Anfang Nov.)
Täglich: 09:00 - 19:00 Uhr

Wintersaison (Anfang Nov. bis Mitte März)
Fr.:                                    14:00 - 18:00 Uhr
Sa./So./Weihnachtsferien: 10:00 - 18:00 Uhr

Nach der Zeitumstellung
(Sommerzeit auf Winterzeit)
schließt das Spieleland um 18 Uhr.

„Wir haben uns vor über 20 Jahren dazu entschieden, uns der
Förderung von Kindern zu widmen. Denn sie sind unsere Zukunft.
Durch das Spielen auf unseren Spielplätzen stärken Kinder ihre
körperlichen Fähigkeiten. Darüber hinaus möchten wir ihnen durch das
gemeinschaftliche Spielen auch soziale Kompetenzen vermitteln.“

Bubenheimer Spieleland

Räumlichkeiten für Fei-
ern, z. B. Hochzeit, Kom-
munion, Firmenfeste

Indoorspielplätze,
Bowlingbahn, Adventu-
re Golfplatz, Abenteuer-
spielplatz (u. a. Boots-
Wasserrutsche, Kletter-
berge, Wasserspiel-
platz), Allwetterhalle
(Trampolinanlage,
Gokart-Bahn u. v. m.)
Maislabyrinth (Mitte Juli
bis Anfang Nov.),
Organisation von Kin-
dergeburtstagen

Verschiedene Termine
siehe Homepage

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Für uns hat die Produktion von frischem Obst oberste Priorität. Die
Qualität unseres Beeren- und Steinobstes ist das A und O. Wir legen
großen Wert auf besonders schmackhafte Sorten. Dies wissen unsere
Kunden zu schätzen. Außerdem ist uns ein persönlicher Kontakt zu
unseren Kunden sehr wichtig. Für ein privates Wort ist immer Zeit.“

Obsthof Froitzheim
Kompstr. 18
52388 Nörvenich-

Pingsheim
Tel.: 02235 78730
Fax: 02235 691260
p.froitzheim@t-online.de
www.obsthof-froitzheim.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ende Mai bis Mitte Oktober
Täglich: 09:00 - 19:00 Uhr

Ende Mai oder Anfang
Juni, je nach Witterung,
dreht sich auf dem Obst-
hof Froitzheim alles um
leckeres Beerenobst.
Dann beginnt die Saison
der süßen Früchte: Von
Erdbeeren und Himbee-
ren über Johannisbee-
ren in vielen Varianten
bis hin zu Heidelbeeren.

Ab Mitte Juni versorgt
Sie der Obsthof mit
saftigen Süßkirschen.
Familie Froitzheim ist
besonders für Ihre
Herzkirschen bekannt.
Ab August gibt es
leckeres Stein- und
Kernobst.

Aus dem eigenen
Anbau: Erdbeeren, Him-
beeren, Johannisbeeren
(schwarz, rot, weiß,
rosé), Stachelbeeren,
Heidelbeeren,
Brombeeren, Süß- und
Sauerkirschen, Wein-
bergpfirsiche, Äpfel,
Zwetschgen, Pflaumen,
Mirabellen, Renekloden

NÖRVENICH

Obsthof Froitzheim



VETTWEIß

Die gute Bodenqualität
der Zülpicher Börde
kommt dem landwirt-
schaftlichen Betrieb von
Familie Esser zugute.
Seit Anfang der 80er
Jahre baut die Familie
hier verschiedene Gemü-
sesorten sowie Kartof-
feln und Erdbeeren an.
Im Mai und Juni werden
die saisonalen frischen
Erzeugnisse im Hofladen
angeboten und ver-
marktet. Im restlichen
Jahr können die Kunden
über eine Vertrauens-
kasse weiterhin Kartof-
feln einkaufen.

Esser‘s Hofladen
Michaelstr. 82
52391 Vettweiß-Kelz
Tel.: 02424 2147
Fax: 02424 7908
info@essersbauernhof.de
www.essersbauernhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mai und Juni
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

„Wir pflegen in unserem Betrieb ein gutes Arbeitsklima. Zwar haben wir
nur einen kleinen Mitarbeiterstamm, aber auch hier ist es wichtig,
regelmäßige Gespräche zu führen und sich auszutauschen. Unsere
Mitarbeiter wissen, dass sie mit ihren Sorgen zu uns kommen können
und wir immer ein offenes Ohr für sie haben.“

Esser‘s Hofladen

Aus eigenem Anbau:
Spargel (grün und weiß,
auch geschält),
Erdbeeren, Kartoffeln,
Gemüse (Kohlrabi,
Wirsing, Weiß- und
Rotkohl u. v. m.),
verschiedene Salate

Hofführungen auf
Anfrage

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Tierwohl und Tiergesundheit haben bei uns oberste Priorität. Deshalb
bieten wir unseren Kühen ein hohes Maß an Kuhkomfort. Dazu zählt
zum Beispiel die Kuhbürste, eine weiche Kuhmatratze und hochwertiges
Grundfutter. Auch unsere Pferde fühlen sich in der artgerechten
Offenstallhaltung mehr als wohl.“

Eifelhof Bock
Wollseifener Str. 4a
52393 Hürtgenwald-

Raffelsbrand
908085Tel.: 02429

Fax: 02429 908086
urlaub@eifelhof-bock.de
www.eifelhof-bock.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

HÜRTGENWALD

Der Milchviehbetrieb
von Familie Bock liegt
am Rande des National-
parks Eifel. In Mitten der
idyllischen Natur können
Sie hier Urlaub auf dem
Bauernhof in einem
4*-Ferienhaus mit viel
Komfort genießen.
Vom gemütlichen
Specksteinofen im

Wohnzimmer bis hin
zum Wintergarten bie-
tet das Ferienhaus sei-
nen Bewohnern ein
gemütliches Zuhause
auf Zeit. Familie Bock
freut sich, Sie auf dem
Eifelhof zu begrüßen!

Eifelhof Bock

Ferienhaus für bis zu
12 Pers. mit Wintergar-
ten, Specksteinofen und
hochwertiger Ausstat-
tung, Bauernhofservice
(tägl. 1 l frische Milch,
1 Frühstücksei/Pers.),
Brötchenservice

Grillhütte „Kota“,
Spielplatz, Roller,
Kettcar, Streichelzoo,
Kühe melken, Traktor
fahren u. v. m.

13 Paddockboxen,
Offenstall, Reitplatz

1 FH ****
(DTV-Klassifizierung)
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Willkommen auf dem
Ferienhof von Familie
Marx in Hürtgenwald!
Lassen Sie den Alltag
hinter sich und lernen
Sie die idyllische Natur
der Eifel und das Leben
auf dem Bauernhof ken-
nen. Für Kinder hält der
Marxhof ganz besonde-
re Highlights bereit.
Ob auf dem Strohbo-
den, beim Tiere füttern,
Höhlen bauen oder
beim Ponyreiten: auf
dem Ferienhof können
sich die Kleinen nach
Lust und Laune austo-
ben.

Ferienhof Marx
Isa und Heiner Marx
Ringstr. 17
52393 Hürtgenwald-

Raffelsbrand
Tel.: 02429 901168
Fax: 02429 903063
marxhof@t-online.de
www.ferienhof-marx.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

„Für uns ist es wichtig, dass es unseren Tieren an nichts fehlt und sie
artgerecht gehalten werden. Daher haben wir unseren Betrieb umge-
stellt und wirtschaften mittlerweile biologisch. Auch unsere Feriengäste
sollen sich wohlfühlen und die Landwirtschaft kennen lernen.
Der Einklang von Mensch und Natur hat bei uns oberste Priorität.“

2 Ferienwohnungen
und 1 Ferienhaus für
2-10 Personen mit Sau-
na, Spielplatz, Grillplatz
u. v. m.

Kindergeburtstage
und Bauernhofurlaub
für Kinder mit tollen
Aktivitäten wie z. B.
Ponyreiten, Traktor
fahren, Schatzsuche,
Kühe melken, Lager-
feuer, Spielen auf dem
Strohboden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

HÜRTGENWALD

Ferienhof Marx
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Das Wohl der Pferde ist uns sehr wichtig, daher halten wir sie im
Aktivstall. Wie in der Natur, werden sie bei uns artgerecht dazu
angeregt, sich ihren Bedürfnissen entsprechend ständig zu bewegen.
Um zu fressen, zu trinken, zu ruhen, sich zu wälzen usw. müssen sie die
verschiedenen Zonen im Stall aufsuchen.“

Bosselbacher Hof
Familie Kaulen
Pfarrer-Dickmann-Str. 45
52393 Hürtgenwald-

Vossenack
Tel.: 02429 2009
kaulen@bosselbacher-hof.de
www.bosselbacher-hof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
01. April bis 30. September
Mi.-Fr.: 10:00 - 19:00 Uhr
Sa./So.: 09:30 - 19:00 Uhr

01. Oktober bis 31. März
Mi.-Fr.: 10:00 - 18:00 Uhr
Sa./So.: 09:30 - 18:00 Uhr

3 F ****
(DTV-Klassifizierung)

HÜRTGENWALD

Wir, die Kaulen-Familie,
freuen uns, Sie herzlich
willkommen zu heißen!
Unser Hof ist einer der
ganz besonderen Art;
geprägt vom Leben vie-
ler Generationen und
immer mit viel Herzblut
geführt. Wir haben den
früheren Milchviehbe-
trieb in einen Pferdehof

umgewandelt und
erfüllen uns den
Traum von einem
Ferienhof mit vielen
verschiedenen Tieren.
Eingebettet in Wiesen
und Wälder, finden Sie
uns am Ortsrand von
Vossenack.

Bosselbacher Hof

3 Ferienwohnungen
für bis zu 8 Personen
mit eigener Terrasse

Bauerncafé: Hausge-
machte Kuchen und Tor-
ten, Frozen-Joghurt, gro-
ßes Frühstücksangebot

Raum für Feiern

Bauerngolf, Tiere des
Bauernhofs, Spielgeräte,
Spielscheune  u. v. m.

Aktivstall mit Reithal-
le, Weidegang, weitläu-
figes Ausreitgelände,
Laufwege mit unter-
schiedlichem Belag,
Ruhe- und Wälzzone
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HÜRTGENWALD

Die Direktvermarktung
hat bei Familie Reinartz
schon eine lange Traditi-
on. Begonnen hat alles
mit einem Straßenver-
kauf von frischen Pro-
dukten und der Auslie-
ferung mit dem Fahrrad.
Heute erhalten die Kun-
den die Produkte im
hofeigenen Bauernla-
den. Darüber hinaus
lädt das Bauerncafé
zum Verweilen ein. Erho-
len Sie sich nach einer
langen Wanderung bei
einem Stück hausge-
machten Kuchen und
einer Tasse Kaffee.

Hofladen und Bauerncafé
Reinartz
Dürenerstr. 10
52393 Hürtgenwald-Gey
Tel.: 02429 9089793
Fax: 02429 908022

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.: 10:00 - 12:00 Uhr

14:00 - 17:00 Uhr
Mi.: 10:00 - 14:00 Uhr
Do. u. Fr.: 10:00 - 17:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 16:00 Uhr

u. nach Vereinbarung
Dienstag u. Feiertag Ruhetag

„Wir legen großen Wert auf soziale Kontakte. Daher ist uns die Nähe
zum Kunden sehr wichtig. Getreu dem Motto ‚Der Kunde ist König‘
überzeugen wir mit Freundlichkeit und einer großen Serviceorientierung.
Nicht selten erhalten unsere Kunden ein kleines Geschenk oder eine
Kostprobe von uns. Damit möchten wir die Kundenbindung stärken.“

Hofladen und Bauernhofcafé Reinartz

Kartoffeln, Brot,
Geflügelfleisch, Eifeler
Wurstwaren Hausma-
cher Art, Eier, Käse (aus
Kuh- und Ziegenmilch),
Nudeln, Suppen, Honig,
Fruchtaufstriche, saiso-
nales Obst und Gemüse,
Frischmilch, Säfte, Eierli-
kör u. v. m.

Hausgemachte
Kuchen und Schnittchen
im Bauerncafé,
Außenzelt für bis zu
20 Personen

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Mit der Investition in einen neuen Stall haben wir die Grundvoraus-
setzung dafür geschaffen, dass unser Betrieb auch von weiteren
Generationen bewirtschaftet werden kann. Für die Tiere bedeutet der
neue Stall ausreichend Platz und ein hohes Maß an Kuhkomfort.
Sie danken es uns durch hervorragende Qualität der Milch.“

Gut Waldeck - Ihr Milchhof
Familie Flatten
Gut Waldeck
52428 Jülich-Koslar
Tel.: 02461 59390
Fax: 02461 31555
info@gut-waldeck.de
www.gut-waldeck.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich: 08:00 - 19:00 Uhr

JÜLICH

Auf Gut Waldeck in
Jülich-Koslar erhalten
Sie die leckere Milch der
Kühe von Familie Flatten
täglich frisch - und dies
bereits seit über 20 Jah-
ren. Im SB-Hofladen,
der ehemaligen Milch-
küche, zapfen Sie sich
Ihre Milch selbst aus
dem Milchautomaten!

Das Bauernhandwerk
hat in der Familie eine
uralte Tradition: der
landwirtschaftliche
Familienbetrieb wird
heute in der 18. Gene-
ration geführt. Mit viel
Leidenschaft, wie eh
und je!

Gut Waldeck - Ihr Milchhhof

Frische Milch von den
eigenen Kühen,
Kartoffeln und Honig
aus der Region, regiona-
le Eier aus Bodenhal-
tung

Hofführungen auf
Anfrage

Hoffest
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Im Mittelpunkt des eige-
nen Hofladens von Fami-
lie Jumpertz steht das
umfangreiche Angebot
an Gemüse, das auf ca.
1 ha selbst angebaut
wird. Bereits Ende der
80er Jahre wurde die
Produktion auf Natur-
land-Richtlinien umge-
stellt und der Hofladen
eröffnet. Seitdem ver-
sorgt Familie Jumpertz
die Einwohner der Um-
gebung mit den frischen
eigenen Erzeugnissen
und einem großen Sorti-
ment an weiteren Pro-
dukten.

Naturkost Jumpertz
Alte Dorfstr. 160
52428 Jülich-Broich
Tel.: 02461 8687
Fax: 02461 344867
christian@naturkost-jumpertz.de
www.naturkost-jumpertz.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di.: 15:00 - 19:00 Uhr
Fr.:  14:00 - 19:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 16:00 Uhr

„Wir arbeiten im Dienste der Gesundheit von Boden, Pflanze, Tier und
Mensch. Wir wirtschaften nach den Richtlinien des Naturland-Verbandes
im Einklang mit der Natur. Nur so können wir unseren Kunden
einwandfreie, natürliche und wertvolle Lebensmittel anbieten.“

Aus eigenem Anbau:
Paprika, Auberginen,
Tomaten, Gurken,
Busch- und Stangen-
bohnen, Dicke Bohnen,
Kräuter, Salate, Zucchini,
Kohlrabi, Rosenkohl, Kar-
toffeln u. v. m.
Darüber hinaus erhalten
Sie selbstgemachtes Sau-
erkraut, ein vollständi-
ges Naturkostsortiment,
Eier, Fruchtaufstriche,
Brot und Kuchen
(Fr. u. Sa.), Hygiene-
artikel u. v. m.

Nachhaltigkeit leben wir so:

JÜLICH

Naturkost Jumpertz
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„In unserem Team achten wir auf eine ausgewogene Mischung aus
Gesellen und Auszubildenden sowie Jung und Alt. Eine persönliche
Beziehung zu unseren Mitarbeitern ist uns als Familienbetrieb sehr
wichtig. Nach unserer Überzeugung kann man nur so ein Unternehmen
sicher und zukunftsorientiert führen.“

Kiffelberger
Edelobst-Anlagen
Hubert Wirtz
Kiffelberg 15
52441 Linnich-Gevenich
Tel.: 02462 2962
Fax: 02462 205571
info@galabau-wirtz.de
www.galabau-wirtz.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen ab Ende September
Mo., Mi., Fr.: 15:00 - 18:00 Uhr

Und nach telefonischer
Bestellung!

Der Garten- und Land-
schaftsbaubetrieb von
Hubert Wirtz in Linnich
ist nicht nur Experte für
Gartenträume. Ab Ende
September erhalten Sie
im Hofladen leckere
Äpfel aus eigenem
Anbau. Und das so
lange der Vorrat reicht.
Hier können Sie aus

einem Angebot von
rund 6 verschiedenen
Sorten Ihren Lieblings-
apfel auswählen.
Zusätzlich erhalten Sie
weiterverarbeitete Pro-
dukte, wie Säfte und
Brände.

Äpfel aus eigenem
Anbau (Elstar, Topas,
Pinova, Braeburn, Sapo-
ra, roter Boskoop),
Säfte, Brände, Brotauf-
striche und Honig.

LINNICH

Kiffelberger Edelobst-Anlagen



LINNICH

Einstallen und wohlfüh-
len - das ist das Motto
auf dem Malefinkbach-
hof. Die individuelle Pfer-
depension im Großraum
Aachen, Jülich, Mön-
chengladbach ist genau
der richtige Ort für alle
Reiter, die Wert auf eine
artgerechte Pferdehal-
tung mit optimalen Trai-
ningsmöglichkeiten
legen. Hier reiten
Dressur-, Freizeit- und
Westernreiter harmo-
nisch miteinander.
Kommen Sie doch ein-
fach mal vorbei und
überzeugen sich selbst!
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Malefinkbachhof
Daisy Neumann
Buschweg 1
52441 Linnich
Tel.: 02462 906400
Fax: 02462 906401
malefinkbachhof@t-online.de
www.malefinkbachhof.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 21:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 18:00 Uhr
So./Feiertage: 09:00 - 19:00 Uhr

„Das Wohl der Pferde steht bei uns an erster Stelle. Deshalb wurde
unsere Reitanlage nach den Grundsätzen der LAG Laufstall-Arbeits-
Gemeinschaft e.V. konzipiert. Hier haben wir die Möglichkeit geschaffen,
die Bedürfnisse des Pferdes zu erfüllen: Leben im Sozialverband, Licht,
Luft und Auslaufhaltung auch in den Wintermonaten.“

Malefinkbachhof

Paddockboxen,
Offenställe, Reithalle
(22 x 40 m), Reiterstüb-
chen mit Ausblick auf
die Reithalle,
zwei Reitplätze (Sand-
platz 20 x 40 m und
Späneplatz 20 x 30 m),
Roundpen, Freiführan-
lage, Sattelkammer,
Putzplätze, Weidegang,
Reitkurse

Termine siehe Home-
page

Nachhaltigkeit leben wir so:

FN geprüfter Pensionsbetrieb****
FN geprüfte Reitschule*
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Ziegen sind unser wichtigstes Gut. Daher legen wir großen Wert
auf eine artgerechte Haltung. Bei uns leben die Tiere im Laufstall auf
Stroh und haben regelmäßigen Weidegang. Der Stall ist hell und gut
belüftet, so dass sich die Ziegen wohlfühlen. Wir sind davon überzeugt,
dass man das auch in unseren Produkten schmecken kann.“

Müntzer Ziegenhof
Familie Grüntjens
Auf dem Hof 6
52445 Titz-Müntz
Tel.: 02463 998234
muentzerziegenhof@t-online.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Wochenmarkt
Düren: Do.
Jülich: Sa.

Verkauf nach Absprache
auch ab Hof möglich!

Familie Grüntjens be-
wirtschaftet einen land-
wirtschaftlichen Betrieb
mit Milchziegenhaltung.
Die 26 Milchziegen wur-
den alle auf dem Hof
geboren. Sie genießen
ein Leben im Laufstall
auf Stroh mit regelmä-
ßigem Weidegang. Die
fleißigen Tiere geben
täglich frische Milch,
die in der hofeigenen
Käserei zu leckerem
Käse weiterverarbeitet
wird. Überzeugen Sie
sich von dem einzig-
artigen Geschmack!

Frische Ziegenmilch,
Joghurt (auf Bestellung)
Frischkäse, Weichkäse,
Schnittkäse, Lamm-
fleisch, Bauernhofeis
aus Ziegenmilch

TITZ

Müntzer Ziegenhof





Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir möchten möglichst viel von dem was wir anbieten auch selbst
produzieren. Diese Tatsache vermitteln wir auch unseren Kunden.
Sie sollen erkennen, dass die Produkte, die sie kaufen, von uns
hergestellt wurden. Ein ressourcen- und umweltbewusster Anbau
ist uns sehr wichtig.“

Obst- und Gemüsehof
Koch
Schwarzer Weg 20
52499 Baesweiler-

Oidtweiler
Tel.: 02401 606777
Fax: 02401 606778
bauernhof-koch@t-online.de
www.bauernhof-koch.com

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Do.: 09:00 - 13:00 Uhr

14:30 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

BAESWEILER

Die Vielfalt, die Ihnen
Familie Koch im Hofla-
den in Baesweiler an
selbsterzeugten Produk-
ten anbietet, ist kaum
zu vergleichen: Neben
dem Anbau von zahlrei-
chen Obst- und Gemü-
sekulturen gehören die
Eier der eigenen Lege-
hennen zum Sortiment.

Darüber hinaus wer-
den Kartoffeln vom
eigenen Acker und
Frischgeflügel aus der
eigenen Aufzucht an-
geboten. Auch das Fut-
ter für die Tiere baut
Familie Koch auf den
eigenen Feldern an.

Obst- und Gemüsehof Koch

Aus eigenem Anbau /
Produktion: Tomaten,
Gurken, Salat, Kohlrabi,
Blumenkohl, Brokkoli,
Weißkohl, Porree, Boh-
nen, Möhren, Johannis-
beeren, Erdbeeren, Him-
beeren, Kirschen, Pflau-
men, Äpfel, Eier, Kartof-
feln, Geflügel (Enten,
Gänse, Puten, Hähn-
chen), Kaninchen, Erd-
beersaft u. -wein, Eierli-
kör u. v. m.; weitere
regionale Produkte.

Paddockboxen,
Roundpen, Reitplatz
und Reithalle
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BAESWEILER

Der Obstbaubetrieb von
Familie Roosen in Baes-
weiler besteht bereits
seit mehreren Genera-
tionen und ist ein klassi-
scher Familienbetrieb.
Bereits in den 70er Jah-
ren wurde die Direktver-
marktung für frisches
Obst eröffnet.
Noch heute erntet Fami-
lie Roosen jedes Jahr
frische Erdbeeren, Him-
beeren, Äpfel, Birnen
und Pflaumen auf den
eigenen Feldern und bie-
tet diese im eigenen Hof-
laden zum Verkauf an.
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Obstanbau Roosen
Am Beeckfliess 2
52499 Baesweiler
Tel.: 024015842

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

„Wir legen großen Wert darauf, unseren Kunden frische Produkte von
bester Qualität anzubieten. Dies erreichen wir durch Auswahl ge-
schmacklich hervorragender Sorten und viel Handarbeit im möglichst
umweltschonenden Anbau. Im Hofladen konzentrieren wir uns auf
unsere eigenen und ausgewählte Produkte aus der Region.“

Obstanbau Roosen

Aus eigenem Anbau
stammen Erdbeeren,
Himbeeren, Äpfel, Bir-
nen, Pflaumen, Apfel-
saft aus eigenen Äpfeln,
selbstgemachte Frucht-
aufstriche.
Das Sortiment wird
ergänzt durch weitere
Produkte aus der Regi-
on, wie z. B. Kartoffeln,
Spargel, Eier, Honig.

Nachhaltigkeit leben wir so:



Nachhaltigkeit leben wir so:

„Uns ist es ein großes Anliegen, Reste zu vermeiden. Daher bieten wir
z. B. unseren Spargel in elf verschiedenen Sortierungen an und
verkaufen darüber hinaus auch Zweite-Wahl-Produkte. So ist für jeden
etwas dabei. Falls doch noch etwas übrig bleibt, dann spenden wir es
gerne an die ortsansässigen Tafeln.“
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Regina Rothkopf
Hubertushof
Dom-Esch-Str. 86
53881 Euskirchen /

-Dom Esch
Tel.: 02251 51849
Fax: 02251 127466
info@hubertus-rothkopf.de
www.hubertus-rothkopf.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hubertushof Dom-Esch, Dom-Esch-Str. 86
Mo.-Fr.: 09:00 - 12:30 Uhr,

14:30 - 18:30 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:30 Uhr

undOBI Euskirchen, Eifelring 38-42
OBI Rheinbach, An den Märkten 1-5
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr
Swisttal-Heimerzheim, Kölner Str. 56
Mo.-Fr.: 08:30 - 18:30 Uhr
Sa.:        08:00 - 13:00 Uhr

EUSKIRCHEN

Regina Rothkopf Hubertushof

Zwischen Spargel- und
Erdbeerfeldern liegt der
Hof von Familie Roth-
kopf in Euskirchen /
Dom-Esch. Im Hofladen
sowie an verschiedenen
Verkaufsständen wer-
den unter dem Motto:
„... kaufen, wo es
wächst" Spargel, Erd-
beeren, Kartoffeln, Feld-
salat, Gurken und
Tomaten aus eigenem
Anbau angeboten.
Eifeler Spezialitäten,
darunter der beliebte
Monschauer Senf,
sowie weitere Köstlich-
keiten runden das Sor-
timent ab.

Spargel, Kartoffeln,
Feldsalat, Gurken,
Tomaten und Erdbeeren
aus eigener Produktion,
regionales Obst und
Gemüse, Eifeler Speziali-
täten von A, wie Apfel-
brand, bis Z, wie Zie-
genkäse, Honig, Nudeln,
Käse, Wurst u. v. m.

Hof- und Gewächs-
hausführungen nach
Absprache



BIELEFELD

Bei der Taufe für das „La-
pinchen“ standen der
französische Ausdruck
für Kaninchen „lapin“
und das Kaninchen
Pate. Aber auch die
erste Namenssilbe der
Geburtshelfer Lammers
steckt in dieser sympa-
thisch klingenden
Bezeichnung. Neben
Kaninchen und Lamm
aus eigener Zucht
sowie Geflügel und
Wild, bietet Lapinchen's
Hofladen in Flamers-
heim eine große Aus-
wahl an Produkten an.

Lapinchen
Hildegard Lammers
Dompfaffstr. 34
53881 Euskirchen-

Flamersheim
Tel.: 02255 1371
Fax: 02255 2624
info@lapinchen.de
www.lapinchen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Do. u. Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

„Bei unseren Eifel-Kaninchen liegt Zucht, Haltung, Schlachtung,
Zerlegung und Verarbeitung in einer Hand. Dadurch können wir unseren
Kunden einen gleichmäßigen Produktstandard gewährleisten.
Trotz unserer bereits bestehenden hohen Qualitätsanforderungen, sind
wir stetig bemüht, diese noch weiter zu optimieren.“

Gut Wilhemsdorf

Aus eigener Zucht:
Kaninchen: komplett,
Teilstücke, Spezialitäten
wie gefüllte und ge-
würzte Rollbraten,
Terrinen, Rillette, Aspik-
waren, Pasteten, Fertig-
gerichte.
Eifel-Lamm und Milch-
Lamm: komplett sowie
Teilstücke.
Wild, Geflügel, Eifeler
Köstlichkeiten: Konfitü-
ren, Brände, Honig, Bier,
Käse, Eier und Senf.

Ferienwohnung für
2 - 8 Personen

Einmal im Jahr: Kuli-
narisches Wochenende

Nachhaltigkeit leben wir so:
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EUSKIRCHEN

Lapinchen



Nachhaltigkeit leben wir so:

„Für uns ist das Wohl unserer Tiere sehr wichtig. Aus diesem Grund
haben wir uns vor einiger Zeit entschlossen, unseren Betrieb auf Bio
umzustellen. Unsere Tiere sind zwar Nutztiere, dennoch achten wir auf
einen respektvollen und artgerechten Umgang. Geschlachtet wird bei
uns nur das, was auch gegessen wird.“

Biohof Loben
Auf dem Maarpfad 6
53881 Euskirchen-

Kuchenheim
Tel.: 02251 148895
t.loben@web.de
www.biohof-loben.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Sa.: 09:30 - 14:00 Uhr

Täglich 24 Stunden Verkauf mit
Selbstbedienung

EUSKIRCHEN

Auf dem Biohof Loben
in Euskirchen lebt eine
Schweinerasse, die im
Freiland gehalten wer-
den kann und eine hoch-
wertige Fleischqualität
bietet: das Duroc-
Schwein. Sein saftiges
und marmoriertes
Fleisch ist als exklusives
Gourmetfleisch

bekannt. Neben den
Schweinen fühlen sich
auch Legehennen auf
dem Biohof in der Vor-
eifel wohl und sorgen
täglich für frische Eier.

Biohof Loben

Eier der eigenen Hüh-
ner, Suppenhühner aus
eigener Schlachtung,
Fleisch der eigenen
Duroc-Schweine, haus-
gemachte Wurst (Blut-
und Leberwurst, Mett-
wurst, Fleischwurst,
Bratwürste, Fleischkäse,
Grillwürste u. v. m.),
Kartoffeln aus eigenem
Anbau, Rindfleisch (ab
September) von einem
Hof aus der Eifel, Apfel-
saft. Mitglied der Markt-
schwärmerei.

Hofführungen auf
Anfrage
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Neben dem Ackerbau,
der auf einer Fläche von
über 100 ha betrieben
wird, schlägt das Herz
von Familie Flatten für
die rund 115 Milchkühe,
die im großzügigen,
gut belüfteten Stall
gehalten werden.
Seit 2017 kann die fri-
sche Milch der Kühe an
einem Milchautomaten
am Betrieb an der Pal-
mersheimer Str. in
Kuchenheim gekauft
werden. Ergänzt wird
das Sortiment durch Pro-
dukte aus der Region.

Das Milchhäuschen
Familie Flatten
Palmersheimer Str. 100
53881 Euskirchen-

Kuchenheim
Tel.: 02255 8406
info@dasmilchhaeusschen.de
www.dasmilchhaeusschen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Der Milchautomat ist täglich
24 Stunden geöffnet!

„Wir wirtschaften in einem geschlossenen Kreislauf. Das heißt, wir
bauen den größten Teil des Futters für unsere Kühe selbst an und
bringen die Gülle wieder auf die Felder aus. Dabei achten wir darauf,
viele bodenerhaltende Maßnahmen, wie Zwischenfrüchte und
Mulchsaat anzuwenden. Denn der Boden ist unser wichtigstes Gut!“

Frische Milch von den
eigenen Kühen zum
Selbstzapfen. Das Sorti-
ment wird ergänzt
durch regionale Produk-
te, wie z. B. Eier und Kar-
toffeln.

Nachhaltigkeit leben wir so:

EUSKIRCHEN

Das Milchhäuschen
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltigkeit bedeutet für uns, an die Zukunft zu denken und
dementsprechend zu handeln. Durch unsere Verkaufsautomaten können
wir die Direktvermarktung auch zukünftig weiterführen. Zum einen kann
so die Arbeit im Betrieb besser organisiert werden und zum anderen
profitieren die Kunden von längeren Öffnungszeiten.“

Lukas Hofladen
Lukas Balg
Wilhelmshof
53919 Euskirchen-

Weilerswist
Tel.: 0178 1305549
info@lukas-hofladen.de
www.lukas-hofladen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-So.: 08:00 - 21:00 Uhr

EUSKIRCHEN

Auf dem Wilhelmshof
hat die klassische
Direktvermarktung im
Hofladen eine lange Tra-
dition. Heute erhalten
Sie auf dem Betrieb
regionale Erzeugnisse
per Münzeinwurf. In
dem vollautomatischen
Hofladen fließt nicht
nur die Milch auf Knopf-
druck. Auch Kartoffeln,
Eier sowie saisonales
Obst und Gemüse gibt
es aus dem Automa-
ten. Die Milch stammt
von den eigenen Kühen
des Familienbetriebes.

Lukas Hofladen

Frische Milch von den
eigenen Kühen, weitere
regionale Produkte, wie
Eier aus Bodenhaltung,
Obst der Saison, Kartof-
feln u. v. m.

Foto: Andrea Hornfischer



IMPRESSUM: Alle aufgeführten Informationen entsprechen den Angaben der
Betriebsinhaber. Für diese Angaben oder auftretende Veränderungen über-
nimmt die Landwirtschaftskammer keine Gewähr.

Diese Broschüre wurde erstellt im Rahmen der nordrhein-westfälischen
Landesinitiative „Erschließung neuer Aktivitätsfelder für landwirtschaftliche
Unternehmerfamilien und Beitrag zur Verbraucherinformation“.

Fotos: Landservicehöfe „Von der Eifel bis zur Börde“
Umschlag: Taubentaler Hof, Haus Bollheim (2), Gut Hasselholz,
Krieger‘s Gärtnerhof, Victorhof, Hoffmann Hof, Ferienhof Marx (2),
Edelobstplantage Hillemacher (Klaus Basler)
Innen: Edelobstplantage Hillemacher (Klaus Basler), Holger Meyer, Liselotte
Raum, Schulze Zurmussen | shaiith © Fotolia | Renate Carstens | Lukas
Gojda, goodluz, Liddy Hansdottir © Fotolia

Die Abbildungen der Qualitätszeichen sind Eigentum des jeweiligen
Rechte-Inhabers.

www.landservice-nrw.de ...
mit dem cleveren Ratgeberportal

Land-Wissen.de

Küchentipps für den perfekten Landgenuss!

Das kluge Portal www.land-wissen.de bereichert Landservice-
nrw.de. Hier finden Sie die besten Tipps für über 100 verschiedene
Urprodukte direkt vom Hof - von der Auswahl über das gekonnte
Aufbewahren bis zur Pfanne. Mit den erprobten Hofrezepten macht
das landfrische Kochen einfach Spaß!
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltigkeit bedeutet für uns, das zu erhalten, was da ist und dies in
Zukunft sinnvoll fortzuführen. Um unseren Betrieb auf verschiedene
Standbeine zu stellen, haben wir uns für die Einrichtung von Ferien-
wohnungen entschieden. So haben unsere Söhne auch in Zukunft viele
Möglichkeiten, den Betrieb weiterzuentwickeln.“

Pünderhof
Familie Pünder
Hochstr. 11
53894 Mechernich-

Lückerath
Tel.: 02443 2578
Fax: 02443 902019
info@puenderhof.de
www.puenderhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

2 F ***
(DTV-Klassifizierung)

MECHERNICH

Der moderne landwirt-
schaftliche Betrieb von
Familie Pünder mit dem
Schwerpunkt Ackerbau
und Mutterkuhhaltung
liegt in Mechernich-
Lückerath - umgeben
von einer herrlichen
Landschaft. Hier können
Sie Landwirtschaft haut-
nah erleben: von der

Aussaat bis zur Ernte
haben Sie die Mög-
lichkeit, alle Arbeiten
zu begleiten und mit-
zuerleben, die je nach
Jahreszeit auf einem
Bauernhof anfallen.

Pünderhof

2 Ferienwohnungen
für bis zu 2 bzw. 4 Per-
sonen, Brötchenservice

Spielgeräte, Spiel-
platz, Streichelzoo, Tiere
füttern, Eier sammeln,
Liegewiese mit Grillhüt-
te, Swimmingpool, Trak-
torfahren
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Auf dem ehemaligen
Bauernhof von Familie
Schröder erleben Sie
Urlaub auf dem Lande
in einer liebevoll restau-
rierten Fachwerkhofan-
lage mit komfortabler
Ausstattung. Der Mar-
garethenhof liegt am
Tor zum Nationalpark
Eifel und verkehrsgüns-
tig im Dreieck Köln-
Bonn-Aachen. Wählen
Sie aus einer der 4 ge-
mütlichen Ferienwoh-
nungen die passende
aus. Ihre Gastgeber ste-
hen für Tipps und Hilfe
gerne zur Verfügung.

Margarethenhof
Familie Schröder
Virnicher Straße 3
53894 Mechernich-

Firmenich
Tel.: 02256 7126
Fax: 02256 950526
landurlaub@margarethenhof.info
www.margarethenhof.info

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

„Der Servicegedanke steht bei uns im Vordergrund. Der Kunde ist König
und wir möchten ihn zufriedenstellen. Daher bieten wir barrierefreie
Ferienwohnungen an, um auch Gäste mit einer Behinderung
willkommen heißen zu können. Der direkte Kontakt zu unseren Gästen
ist uns wichtig. Wir stehen bei Fragen gerne zur Verfügung.“

4 Ferienwohnungen
für bis zu 5 Personen,
zum Teil rollstuhlge-
recht, Sauna, kostenlose
Fahrräder, Brötchenser-
vice, W-Lan verfügbar.
Die Ferienwohnungen
sind buchbar ab
4 Übernachtungen.

Spielplatz mit Sand-
kasten, Spielfahrzeuge,
Tischtennisplatte

Nachhaltigkeit leben wir so:

MECHERNICH

Margarethenhof

4 F ***
(DTV-Klassifizierung)
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unser Angebot an Speisen ist hausgemacht und von hoher Qualität!
Daher wird bei uns jeden Tag frisch und nach alter Tradition gebacken.
Vom Boden bis zur Sahnehaube wird bei uns nach alter Bauernsitte
gerührt, geschlagen und verziert. Denn der Kunde ist König und er soll
den Unterschied schmecken!“

Bauerncafé zur
Zehntscheune
Familie Voissel
Im Auel 1a
53894 Mechernich-Eicks
Tel.: 02443 315983
Fax: 02443 911816
info@cafezurzehntscheune.de
www.cafezurzehntscheune.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Do.-Fr.: 14:00 - 18:00 Uhr
Sa./So.: 10:00 - 18:00 Uhr

MECHERNICH

Herzlich Willkommen im
Bauerncafé zur Zehnt-
scheune in Mechernich-
Eicks! Vor der histori-
schen Kulisse des idylli-
schen Wasserschlosses
Eicks begrüßt Sie Familie
Voissel in ihrem gemüt-
lichen Bauerncafé zu
einem Stück hausge-
machten Kuchen, einer

deftigen Brotzeit oder
dem leckeren Früh-
stücksangebot. Ver-
binden Sie Natur und
Geschichte mit einem
Aufenthalt im Bauern-
café und genießen Sie
den Blick von der Ter-
rasse.

Bauerncafé zur Zehntscheune

Hausgemachte
Kuchen und Torten
(wechselndes saisonales
Angebot, z. B. Obstku-
chen, Pfirsich-Maracuja-
Charlotte, Käsesahnetor-
te), hausgemachte Sup-
pen (Gulaschsuppe,
Rindfleischsuppe, ver-
schiedene Eintöpfe),
Brotzeitplatten, Früh-
stück (am Wochenende)

Ausrichtung von Fei-
ern für bis zu 70 Perso-
nen
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MECHERNICH

Der Eifelhofladen in
Mechernich-Vussem ist
bereits seit 2011 ein
fester Bestandteil des
Wohnverbundes Sanden
für psychisch erkrankte
Menschen. Auf dem
landwirtschaftlichen
Betrieb dieser Einrich-
tung werden u. a. Iberi-
co und Schwäbisch Häl-
lische Schweine sowie
Rinder der Rassen Black
Angus und Blonde
d‘Aquitaine gehalten.
Das Fleisch und die
selbstgemachten Wurst-
waren erhalten Sie im
Hofladen.

Eifelhofladen
Nicole Nassiry
Dörriestr. 4
53894 Mechernich-Vussem
Tel: 0163 5000145
hofladen@sanden.org
www.eifelhofladen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Fr.: 10:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 10:00 - 13:00 Uhr

„Nachhaltigkeit leben wir sowohl im ökologischen als auch sozialen
Sinne. Zum einen züchten wir alte Tierrassen und produzieren Fleisch
und Wurst in einem geschlossenen System. Zum anderen ist unser
Hofladen ein Ort der Begegnung für Kunden, Klienten und Hofladen-
personal. Bei uns ist jeder willkommen!“

Eifelhofladen

Rind- und Schweine-
fleisch aus eigener
Zucht, Wurst aus eige-
ner Herstellung
(z. B. Fleischwurst, Sala-
mi, Blutwurst u. v. m.),
Bio-Eier von den eige-
nen Legehennen, selbst-
gebackenes Brot aus
dem Steinbackofen,
hausgemachte Frucht-
aufstriche, regionaler
Ziegenkäse, Mon-
schauer Senf

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir arbeiten und wirtschaften so, dass unsere nachfolgende
Generation eine intakte Welt vorfindet. Dafür versuchen wir im Sinne
der Natur, der Tiere und der Menschen unser Bestes zu geben.
Die artgerechte Haltung der Pferde im Offenstall ist dabei ein Beitrag,
den wir leisten. Denn das Wohl unserer Tiere ist uns sehr wichtig.“

Islandpferdegestüt
Schnorrenberg
Familie Bölte
Urfeyer Str. 25
53894 Mechernich-Urfey
Tel.: 02484 777
Fax: 02484 733
www.gestuetschnorrenberg.de

Das Islandpferdegestüt
Schnorrenberg von Fami-
lie Bölte befindet sich
seit 1994 auf der Hof-
stelle im idyllischen
Mechernich-Urfey. Ein-
gebettet zwischen Wie-
sen und Wäldern wird
hier Pferdezucht betrie-
ben. Jedes Jahr werden
bis zu 3 Islandfohlen

geboren. Der Hof bie-
tet eine Pferdepension
mit ca. 25 Plätzen. Die
Verkehrsanbindung ist
optimal und dennoch
finden Reiter hier ein
weitläufiges Ausreit-
gelände.

Offenställe, Paddocks,
Weidehaltung im
Sommer, Reitplatz,
Ovalbahn, Sattelkam-
mer, Reiterstübchen,
Vollverpflegung,
großes Ausreitgelände,
ausgebildete Pferde-
wirte vor Ort

MECHERNICH

Islandpferdegestüt Schnorrenberg
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MECHERNICH

Direkt an Wald, Bach
und Wiese liegt der Drei-
mühlenhof von Familie
Breuer in Mechernich.
Die beiden Ferienwoh-
nungen im ehemaligen
Pferdestall und dem
darüberliegenden Korn-
speicher bieten Ihnen
ein außergewöhnliches
Wohnambiente. Familie
Breuer bewirtschaftet
einen landwirtschaftli-
chen Betrieb mit ca.
150 Milchkühen.
Wer Landwirtschaft zum
Anfassen und Mitma-
chen sucht, ist hier
genau richtig!
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Dreimühlenhof
Familie Breuer
Im Schlund 5
53894 Mechernich-

Dreimühlen
Tel.:     02484 506388
Mobil: 0160 99157788
Fax:     02484 506389
info@dreimuehlenhof.de
www.dreimuehlenhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

„Wir zeigen unseren Gästen, was Landwirtschaft bedeutet. Wir hoffen,
dass sie nach dem Urlaub auf unserem Bauernhof einen neuen Blick auf
Lebensmitteln haben. Bei uns erleben Sie, wie aufwändig es ist, Milch zu
produzieren. Wir geben ihnen einen realistischen Einblick, so dass sie
sich nicht mehr von negativen Schlagzeilen beeinflussen lassen.“

Dreimühlenhof

2 Ferienwohnungen
für bis zu 5 Personen
mit Balkon oder Terras-
se, Grillhütte

Streichelzoo, Spiel-
platz, Ponyreiten, Spiel-
fahrzeuge;
Ausrichtung von Kinder-
geburtstagen für Kinder
ab 4 Jahren

Nachhaltigkeit leben wir so:

2 F ****
(DTV-Klassifizierung)
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Aufgabe ist es, den Museumsbesuchern eine realistische
Abbildung der historischen Wirklichkeit, also der damaligen Lebens- und
Arbeitsverhältnisse, zu zeigen. Wir veranschaulichen den Besuchern die
verschiedenen landwirtschaftlichen Wirtschaftsformen und zeigen, wie
sie sich entwickelt haben.“

LVR-Freilichtmuseum
Kommern
Eickser Str.
53894 Mechernich-

Kommern
Tel.: 02443 99800
Fax: 02443 9980133
kommern@lvr.de
www.kommern.lvr.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
1. April bis 31. Oktober
Täglich: 09:00 - 19:00 Uhr

1. November bis 31. März
Täglich: 10:00 - 17:00 Uhr

Auf dem 100 ha großen
Gelände des Freilicht-
museums gibt es viel zu
entdecken. Derzeit fin-
den Sie hier 75 histori-
sche Gebäude aus der
ehemaligen preußischen
Rheinprovinz. Um den
Besuchern die Viehwirt-
schaft im historischen
Rheinland zu vermitteln,

bemüht sich das Mu-
seum bereits seit Mitte
der 80er-Jahre um die
Erhaltung und Rück-
züchtung seltener
Haustierrassen.
Dies ist u. a. mit dem
KommernSchwein
gelungen.

Produkte aus eigener
Herstellung im
Museumsladen und
Verkaufswagen: Wurst-
waren vom Kommern-
Schwein (Leberwurst,
Schinken, Mettwurst
u. v. m.), Backwaren
0

Gastwirtschaft „Zur
Post“ (u. a. Gerichte mit
KommernSchwein)
0

Erlebnisorientierte
Projekte der Museums-
pädagogik (Termine
siehe Homepage)
0

Jahresprogramm
siehe Homepage

MECHERNICH

LVR-Freilichtmuseum Kommern



Auf dem grünen Gelän-
de des Krewelshofs in
Mechernich finden Sie
das freundliche Hof-
Café mit großzügiger
Seeterrasse. Erholung
versprechen Kaffee &
Kuchen oder ein fruchti-
ger Cocktail. Für Aben-
teuer bei den Kleinen
sorgt das Maislabyrinth
sowie Toben auf der
Strohburg. Das saisona-
le Frische-Sortiment aus
eigenem Anbau und
den eigenen Manufak-
turen wird im 200 m²
großen Hof-Markt ange-
boten.

Erlebnis- und Genusshof
Krewelshof EIFEL
Ecke B266/L11
(Enzener Straße)
53894 Mechernich-

Obergartzem
Tel.: 02256 9577676
Fax: 02256 9577677
info@krewelshof.de
www.krewelshof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich: 09:00 - 18:30 Uhr

„Wir übernehmen Verantwortung und leben im Einklang mit der Natur.
Nachhaltiger Anbau, Respekt und Achtung vor der Umwelt und den
Lebensmitteln hat oberste Priorität. Wir sind stolz auf unsere Obstplantagen
und unsere Feldfrüchte, die mit viel Liebe und Sorgfalt angebaut werden. Für

unser nachhaltiges Engagement wurden wir bereits ausgezeichnet.“

Eigene und regionale
Produkte vom Erzeuger,
Marmeladen- und Kräu-
terküche, Hausgemach-
tes aus Bäckerei und
Käserei

Hof-Café: täglich Früh-
stücksbuffet, Mittags-
tisch, Kuchenbuffet

2 Scheunen am See,
Seeterrasse, Trauungen
am Wasser, Familienfei-
ern, Fackelwanderungen

All-Wetter-Scheune,
Strohburg, Maislaby-
rinth u. v. m.

Verschiedene Termine
siehe Homepage

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unser Motto lautet ‚Aus der Region, für die Region‘. Wir legen großen
Wert darauf, dass die Zutaten für unsere Produkte entweder aus
eigenem Anbau oder aus regionalem Zukauf stammen. Darüber hinaus
werden unsere Fruchtaufstriche, Säfte und Liköre hauptsächlich in
regionalen Hofläden oder anderen Geschäften in der Eifel vermarktet.“

Eifeler Landfrauen GbR
Renate Rang
Hochstr. 34
53894 Mechernich-

Lückerath
Tel.: 02443 2574

Das Marmeladekochen
hat bei den Eifeler Land-
frauen eine lange Tradi-
tion. Bereits seit 1999
treffen sich die neun
Bäuerinnen regelmäßig
und kochen Fruchtauf-
striche oder produzieren
Liköre und Säfte.
Die leckeren Erzeugnisse
werden in regionalen

Hofläden, im Freilicht-
museum Kommern
und vielen weiteren
lokalen Geschäften
angeboten. Die Zuta-
ten ernten die Land-
frauen selbst, denn
das meiste wächst in
ihren Gärten.

Selbstgemachte
Fruchtaufstriche (z. B.
Holunder, Erdbeere, Erd-
beer-Rhabarber, Eifel-
gold, Apfel-Quitte, Him-
beer, Pflaume, Pflaume-
Apfel, Kirsch, Johannis-
beer, Brombeer), Obst-
säfte
(Holundersaft, Holun-
derblütenextrakt) und
Liköre (Holunder, Holun-
derblüte, Schlehen)

Teilnahme an der
Veranstaltung „Nach
der Ernte“ im LVR-
Freilichtmuseum Kom-
mern im September

MECHERNICH

Eifeler Landfrauen



BAD MÜNSTEREIFEL

Frische Milch, köstlicher
Käse oder deftige Zie-
gensalami - auf dem
Kolvenbacher Ziegenhof
erhalten Sie alles, was
das Herz begehrt.
Und das alles aus hofei-
gener und naturnaher
Herstellung.
Neben Familie Rauch
leben auf dem Hof der-
zeit ca. 50 Milchziegen
sowie einige Jungtiere
und Böcke. Bereits seit
2011 werden hier Zie-
genkäsespezialitäten
und vieles mehr produ-
ziert. Kommen Sie doch
einfach mal vorbei!

Kolvenbacher Ziegenhof
Familie Rauch
Konradgasse 1
53902 Bad Münstereifel-

Kolvenbach
4Tel.: 02253 54 456

kontakt@kolvenbacher-ziegenhof.de
www.kolvenbacher-ziegenhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Do.: 14:00 - 18:00 Uhr
Fr.: 10:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 10:00 - 14:00 Uhr

Verkauf auch nach
Absprache möglich!

„Auch wenn wir kein Biobetrieb sind, sondern konventionell
wirtschaften, gehen wir mit den uns zur Verfügung stehenden
Ressourcen vernünftig um. Wir bieten z. B. einen Teil unseres Käses
offen an, um Verpackungsmaterial einzusparen. Dies hat sowohl einen
ökologischen als auch einen ökonomischen Nutzen.“

Kolvenbacher Ziegenhof

Hausgemachte Pro-
dukte aus der hofeige-
nen Ziegenmilch: Frisch-
käse, Quark, Ziegenrolle,
Pfeffer- und Kräuterbäll-
chen, Weichkäse,
Schnittkäse.
Ziegenrohmilch und Zie-
genmolke, Zicklein-
fleisch, Wurst & Schin-
ken. Das Sortiment wird
ergänzt durch Honig,
Wein, Ziegenmilchseife
u. a.

Ferienwohnung für
bis zu 4 Personen

Veranstaltungen siehe
Homepage

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir streben danach, unseren Betrieb auch in der Zukunft zu sichern.
Auf der einen Seite versuchen wir Bewährtes, wie die Vermarktung im
Hofladen, weiter fortzuführen und auf der anderen Seite achten wir auf
neue Entwicklungen, um nicht den Anschluss zu verlieren. So bieten wir
neuerdings einen Online-Shop für Wild-Barf-Fleisch für Hunde an.“

Eifeler Hühner-Ranch
Familie Reetz
Brühler Str. 8
53902 Bad Münstereifel-

Eicherscheid
Tel.: 02253 7936
Fax: 02253 7934
wildfarm-reetz@t-online.de
www.wildfarm-reetz.de
www.eifel-wildhandel.de | www.wildbarf.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 16:00 Uhr

Die Haltung von Geflü-
gel hat auf der Eifeler
Hühner-Ranch von Fami-
lie Reetz eine lange Tra-
dition. Auch heute noch
sorgen die Legehennen
für täglich frische Eier.
Seit den 70er Jahren
fühlt sich auch Dam-
wild, Rotwild und
Schwarzwild in großen

Gehegen auf dem
Betrieb wohl. Im Hof-
laden erhalten Sie da-
zu passend frisches
Wildfleisch von Jägern
aus der Eifel sowie wei-
tere Spezialitäten.
Kommen Sie vorbei &
überzeugen sich selbst!

Frisches Wildfleisch
aus Wäldern der Eifel,
Wildschinken, -salami,
-Kochmettwurst,
Wildgulasch und
-braten in der Dose,
Eier von Hühnern aus
eigener Haltung,
saisonal: Freilandgänse,
Enten, Puten, Wurst in
Gläsern, Nudeln, Kanin-
chen u. v. m.

Barf-Fleisch für Hunde

2 Ferienwohnungen
für bis zu 4 Personen
direkt am Wildgehege

BAD MÜNSTEREIFEL

Eifeler Hühner-Ranch
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ZÜLPICH

Vielfalt ist das Stich-
wort, das Haus Bollheim
am besten beschreibt!
Denn hier erleben Sie
biologische Vielfalt in
Hülle und Fülle: neben
Kühen und Hühnern,
Acker-, Wald- und Grün-
land, 4 Getreide- und
6 Kartoffelsorten,
50 verschiedenen Gemü-
sekulturen, einer Käserei
und einer Bäckerei, tref-
fen Sie auf viele Men-
schen, die auf dem Hof
leben und arbeiten.
Schauen Sie doch mal
vorbei, wir freuen uns
auf Ihren Besuch!

Haus Bollheim
Bollheimer Str.
53909 Zülpich-

Oberelvenich
Tel.: 02252 950320
Fax: 02252 81185
mail@bollheim.de
www.bollheim.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

„Für uns bedeutet Nachhaltigkeit, den Einklang zwischen unserem
sozialen, ökologischen und ökonomischen Handeln zu erreichen.
Das Wohl unserer Tiere, die wir auf Stroh bzw. im Freiland halten, die
Biodiversität, die wir durch eine vielfältige Fruchtfolge stärken sowie der
direkte Kontakt zum Kunden stehen für uns an erster Stelle.“

Haus Bollheim

Produkte aus eigener
Erzeugung: Milch und
Molkereiprodukte (Käse,
Quark, Joghurt), Obst
und Gemüse, Brot und
Backwaren, Eier, Getrei-
de, Fleisch und Wurst.
Darüber hinaus erhalten
Sie viele weitere Produk-
te eines Bioladen-
Sortimentes.
0

Terrassencafé
0

Hoffest am zweiten
Sonntag im September,
Bollheimer Erlebnispro-
gramm: Termine siehe
Homepage.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir legen unseren Kunden nahe, dass sie ihre Gärten so gestalten,
dass eine ökologische Oase entsteht. Die Gärten sollten wenige Steine
enthalten, so dass sie bienen- und insektenfreundlich sind. Darüber
hinaus ist es uns wichtig, kein Standardsortiment anzubieten, das
man in jedem Baumarkt erhält. Wir legen Wert auf Artenreichtum.“

Gartenbaumschule Schmitz
Baumschulweg 7
53909 Zülpich-Ülpenich
Tel.: 02252 1790
Fax: 02252 1375
pflanzen@baumschule-schmitz.de
www.baumschule-schmitz.de

ÖFFNUNGSZEITEN
März bis Oktober
Mo.-Fr.: 09:00 - 12:30 Uhr

13:30 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

November bis Februar
Mo.-Fr.: 09:00 - 12:30 Uhr

13:30 - 17:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 14:00 Uhr

Auch an einigen Sonntagen geöffnet
(Termine siehe Homepage)

ZÜLPICH

In der Gartenbaumschu-
le Schmitz, direkt an der
B 56 zwischen Zülpich
und Euskirchen gelegen,
findet der Besucher eine
Riesenauswahl an Pflan-
zen, Gartenartikeln und
Zubehör. Drei Gärtner-
meister, vier ausgebilde-
te Gärtner und drei
Pflanzenfachver-

käuferinnen helfen
Ihnen bei Ihrem Ein-
kauf. Kommen Sie vor-
bei und überzeugen
Sie sich von der ver-
blüffenden Vielfalt an
Pflanzen und Zubehör
in dem 6000 qm gro-
ßen Pflanzencenter.

Gartenbaumschule Schmitz

Stauden, Gräser, Obst-
gehölze, Rosen, Hecken-
pflanzen, Rhododen-
dren, Azaleen, Kletter-
pflanzen, Laubgehölze,
Blütengehölze, Wasser-
pflanzen, Dünger, Erde,
Pflanzenschutzmittel,
Saatgut u. v. m.

Frühlingsfest im
April, Herbstausstellung
im September, Tag der
Kindergärtnerei mit der
Grundschule Ülpenich,
Seminare: Rosen, Rasen,
Rhododendron, Horten-
sien, Gesunde Beeren.
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Das Wochenmarktge-
schäft hat für Familie
Mahlberg aus Zülpich-
Füssenich eine lange Tra-
dition. Bereits seit 1983
bietet die Familie die
eigenen Erzeugnisse auf
verschiedenen Wochen-
märkten in der Region
an. Im Mittelpunkt ste-
hen dabei Beetpflanzen,
Tomaten, Kartoffeln und
Sommerschnittblumen.
Seit 2004 erhalten Sie
die frischen Produkte
sowie weitere Leckerei-
en aus der Region auch
im eigenen Hofladen.

Mahlbergs Garten
Familie Mahlberg
Brüsseler Str. 33
53909 Zülpich-Füssenich
Tel.: 02252 4143
Fax: 02252 309210
mahlbergs@gmx.de
www.mahlbergsgarten.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mi. u. Fr.: 15:00 - 18:00 Uhr

Wochenmärkte
Brühl, Balthasar Neumann Platz: Do.
Mechernich, Marktplatz: Fr.
Euskirchen, Annaturmplatz: Sa.

„Wir leben Nachhaltigkeit, indem wir unser Sortiment sowohl durch
regionale Produkte als auch durch Produkte aus biologischem Anbau
ergänzen. Die Zusammenarbeit mit anderen Landwirten aus unserer
Umgebung ist uns besonders wichtig. So können wir nachvollziehen,
wo die Produkte herkommen und wie sie hergestellt wurden.“

Aus eigener Erzeu-
gung: Tomaten, Kartof-
feln, saisonales Gemüse,
Beetpflanzen, Sommer-
schnittblumen. Das Sor-
timent wird ergänzt
durch Obst und Gemüse
aus biologischem Anbau
sowie regionalen Honig
und Eier aus Freilandhal-
tung.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Das Stichwort Regionalität nehmen wir sehr ernst. Die Produkte, die
wir anbieten, sollen vorher keine weiten Wege zurücklegen.
Daher haben wir uns z. B. auch bewusst entschieden, keine Südfrüchte
anzubieten. Natürlich müssen wir dies unseren Kunden erklären und viel
Aufklärungsarbeit leisten. Das tun wir gerne!“

Stiefmütterchenparadies
Brauweilerhof
Markus Kurth
Firmenicher Str. 44
53909 Zülpich-Enzen
Tel.: 02256 9588600
info@brauweilerhof-enzen.de
www.brauweilerhof-enzen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ende September bis Allerheiligen
Mo.-Sa.: 08:00 - 18:00 Uhr
So.:        11:00 - 16:00 Uhr

Außerhalb der Saison
Selbstbedienung mit
Vertrauenskasse

Auf dem Brauweilerhof
in Zülpich-Enzen erhal-
ten Sie ab Ende Septem-
ber feldfrische Stiefmüt-
terchen und Hornveil-
chen in bester Freiland-
qualität und vielen ver-
schiedenen Farben.
Unsere Blumen kommen
direkt vom Feld in den
Verkauf und sind da-

durch besonders lang-
lebig. Auch ein Sorti-
ment an regionalen
Produkten, wie Eier,
Äpfel oder Kartoffeln
bieten wir Ihnen an.
Kommen Sie vorbei
und überzeugen sich
selbst!

Kürbisse aus eigenem
Anbau, regionale Pro-
dukte, wie z. B. Eier,
Äpfel, Kartoffeln
0

Ferienwohnung für
bis zu 4 Personen
0

Freiland-Stiefmütter-
chen und -Hornveilchen
aus eigener Produktion,
Chrysanthemen, Efeu
und weitere Begleit-
pflanzen; Blumenerde,
Hornspäne, Blumen zum
Selbstschneiden von
April bis September,
Weihnachtsbaumver-
kauf ab der 2. Dezem-
berwoche

ZÜLPICH

Stiefmütterchenparadies Brauweilerhof
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ZÜLPICH

In der Zülpicher Börde
am Fuße der idyllischen
Voreifel liegt der Bau-
ernhof von Familie
Schmitz auf der histori-
schen Burg Mülheim.
Bereits seit mehr als 15
Jahren baut der ehema-
lige Ackerbaubetrieb auf
einer Fläche von ca.
8 ha das Königsgemüse
Spargel an. Im Laufe der
Zeit kam der Anbau von
Erdbeeren hinzu. Im
liebevoll eingerichteten
Hofladen finden Sie die
leckeren Erzeugnisse
und weitere hausge-
machte Köstlichkeiten.

Burg Mülheim
Familie Schmitz
Burg Mülheim
53909 Zülpich-Mülheim
Tel.: 02252 839439
Fax: 02252 839440
info@burgmuelheim.de
www.burgmuelheim.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen von April bis Juni
Mo.-Fr.: 09:00 - 13:00 Uhr

14:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:30 - 14:00 Uhr
So.:       10:00 - 13:00 Uhr

Verkaufsstände von April bis Juni
Kall, Siemensring: Mo. - Sa.
Hillesheim, Kölner Straße 41a: Mo., Mi. - Sa.
Zülpich, Bonner Straße / B 56
(Nähe See): Mo. - Sa.

„Wir möchten die Wertigkeit von Lebensmitteln in der Gesellschaft
weiter vorantreiben. Der Stellenwert von Lebensmitteln ist bei vielen
Menschen leider noch zu gering. Daher klären wir unsere Kunden gerne
über die Produktion des Spargels und der Erdbeeren auf. Ein von uns
entworfenes Kochbuch gibt Tipps im Umgang mit unseren Produkten.“

Burg Mülheim

Aus eigenem Anbau:
grüner und weißer Spar-
gel (auf Wunsch ge-
schält), Erdbeeren,
selbstgebackener
Kuchen (am Wochenen-
de und an Feiertagen),
hausgemachte Backwa-
ren (Tortelets, Lemon-
kekse, Cantuccini,
Burgecken u. v. m.), Erd-
beereis aus den eigenen
Früchten. Das Sortiment
wird u. a. ergänzt durch
Eier, Schinken und
Kartoffeln.

Hofführungen auf
Anfrage

Nachhaltigkeit leben wir so:
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„Wir haben ein sehr hohes Qualitätsbewusstsein und möchten unseren
Kunden nur qualitativ hochwertige Produkte anbieten. Wir haben uns
für die Rasse Blonde d‘Aquitaine entschieden, da das Fleisch sehr
feinfaserig und dadurch sehr zart ist. Außerdem ist es nur leicht mit Fett
durchzogen und hat einen hervorragenden Geschmack.“
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Blonde d‘Aquitaine Stoffels
Familie Stoffels
Römerstr. 1
52396 Heimbach-Düttling
Tel.: 02446 3129
juergen.stoffels@gmx.de
www.blondedaquitaine-stoffels.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo., Mi., Do., Fr., Sa.:
08:00 - 18:00 Uhr

Dienstags geschlossen

Heimbach

Bereits seit Ende der
80er Jahre hat sich der
landwirtschaftliche
Betrieb von Familie Stof-
fels der Direktvermark-
tung verschrieben.
Fleisch und Wurstwaren
der eigenen Rinder der
Rasse Blonde d‘Aqui-
taine erhalten Sie im
Hofladen in Heimbach-
Düttling. Das Sorti-
ment wird abgerundet
durch Kartoffeln aus
eigenem Anbau, Eier
aus Bodenhaltung und
weiteren regionalen
Produkten.

Blonde d‘Aquitaine Stoffels

Fleisch der eigenen
Rinder und hausge-
machte Wurstwaren,
Kartoffeln aus eigenem
Anbau, Eier aus Boden-
haltung u. v. m.



Rheinland

Der LandfrauenService
Rheinland besteht aus
qualifizierten Landfrauen
und Frauen vom Land.

Ein vielfältiges, kreatives
und attraktives Leistungs-
spektrum zeichnet uns
aus.

Unsere Service-

leistungen sind:

� Angebote für Kinder
auf dem Bauernhof
und in der Natur

� Gästeführung, Führun-
gen auf dem Hof und
in der Region

� Feiern / Tagungen
auf dem Hof

Wir informieren
Sie gerne!

� Urlaub auf dem Land

� Erleben und Erholen

� Regionale Produkte

� Kräuterlust

� Bauernhofcafé

� Back- und Partyservice
nach Landfrauenart

� Fachfrauen für Ernäh-
rung im Informations-
bereich

� Märchenerzählerinnen
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„Wir möchten unseren Gästen einen Urlaub auf dem Bauernhof bieten,
der die Realität abbildet. Bei uns kann man Landwirtschaft erleben, wie
sie ist. Unser Betrieb ist kein Abenteuerspielplatz, sondern unsere
Lebensgrundlage. Daher liegt es uns am Herzen, die Ursprünglichkeit
auch an unsere Gäste weiterzugeben.“

1 F ****, 1 FH n.t.
(DTV-Klassifizierung)

Hubertushof
Familie Ferfer
Hubertushof 1
53925 Kall-Keldenich
Tel.: 02441 6334
Fax: 02441 770320
hubertushof-ferfer@t-online.de
www.hubertushof-ferfer.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

KALL

Auf dem ca. 56 ha
großen Bio-Betrieb von
Familie Ferfer in Kall-
Keldenich sind zahlrei-
che Milchkühe, Jungrin-
der und Kälber zu Hau-
se. Aber auch Pferde fin-
den auf dem Bauernhof
einen Platz. Auf dem
Hubertushof können Sie
Ihr Pferd dauerhaft oder
nur während Ihres
Urlaubs unterbringen.

Erleben Sie erholsame
und abwechslungsrei-
che Ferien auf dem
Bauernhof. Ein Tipp:
Mithelfen ist erlaubt
und macht Spaß!

Hubertushof

Ferienwohnung für
bis zu 6 Personen mit
Balkon, Ferienhaus für
bis zu 4 Personen mit
Terrasse, mobiler Bäcker
(Mi. u. Sa.)

Spielplatz, Spielfahr-
zeuge, Tiere des Bauern-
hofs, Tischtennisplatte
u. v. m.

30 Pferdeboxen,
Paddocks,
Reithalle (20 x 40 m),
Reitplatz (25 x 50 m),
Roundpen, Solarium,
Gastboxen für Ferien-
gäste
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KALL

Der Margaretenhof in
Kall-Keldenich hat viel
zu bieten: erleben Sie
bei einer Partie Bauern-
golf eine etwas andere
Sportart. Ob alleine
oder in der Gruppe, für
viel Spaß ist gesorgt!
Danach haben Sie die
Möglichkeit, auf ein
leckeres Stück Kuchen
und eine Tasse Kaffee in
das gemütliche Bauern-
café einzukehren. Und
wenn Sie noch etwas
länger bleiben wollen:
die liebevoll eingerichte-
te Ferienwohnung bie-
tet Platz für 4 Personen!
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Café Em Höhnerstall
Familie Gentz
Margaretenhof 1
53925 Kall-Keldenich
Tel.: 02441 770246
cafe@eifelfarm.de
www.eifelfarm.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Im Sommer (01.04. - 31.10.)
Mo., Mi., Do., Fr.: 14:00 - 18:30 Uhr
Sa./So.:                 09:30 - 18:30 Uhr

Im Winter (01.11. - 31.03.)
Mi.-Fr.: 14:00 - 18:00 Uhr
Sa./So.:                 09:30 - 18:00 Uhr

„Wir möchten der nachkommenden Generation etwas Vernünftiges
hinterlassen. Daher haben wir unseren Betrieb auf eine ökologische
Produktionsweise umgestellt, um die uns zur Verfügung stehenden
Ressourcen zu schützen. Außerdem haben wir ihn mit dem Café, der
Ferienwohnung und dem Bauerngolf auf verschiedene Beine gestellt.“

Café Em Höhnerstall

Wurst im Glas,
Fruchtaufstriche der
Eifeler Landfrauen,
Liköre und Schnaps

Barrierefreie Ferien-
wohnung für bis zu
4 Personen

Hausgemachte
Kuchen und Torten,
Herzhaftes, Frühstück

Bauerngolf, Trampo-
lin, Tiere des Bauernhofs

Weihnachtsmarkt am
2. Adventswochenende

Nachhaltigkeit leben wir so:
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„Unsere Kühe sind das Herz und die Seele des Bauernhofs. Seit nahezu
zwanzig Jahren hegen und pflegen wir unser Fleckvieh. Tierwohl und
Qualität sind uns wichtiger als ein hoher Ertrag. Bei unseren Kühen
handelt es sich um eine Rasse, die zwar etwas weniger Milch gibt, die
dafür aber qualitativ sehr hochwertig ist. Klasse statt Masse!“

Taubentaler Hof
Familie Gerden
Taubentaler Hof
(an der L206)
53925 Kall-Keldenich
Tel.: 02441 8467

0163 5514178
www.taubentalerhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Der Milchautomat ist täglich
24 Stunden geöffnet!

Als erster Hof in der
Eifel bietet Familie
Gerden aus Kall die so-
genannte A2-Milch an.
Die verträgliche Milch
von Bauer Gerden hat
eine andere Eiweiß-
Zusammensetzung als
herkömmliche Milch.
Seit 2016 können Sie
die „Wohlfühl-Milch“

am Automaten auf
dem Taubentaler Hof
selbst zapfen. Darüber
hinaus erhalten Sie die
tagesfrischen Eier der
eigenen freilaufenden
Hühner aus dem mobi-
len Hühnerstall.

Frische Milch der eige-
nen Kühe sowie weitere
hofeigene Milchproduk-
te, tagesfrische Eier der
eigenen freilaufenden
Hühner.
Darüber hinaus erhalten
Sie regionale Kartoffeln.

KALL

Taubentaler Hof



Auf dem Thelenshof mit
aktiver Milchviehhal-
tung erleben Sie die
schönsten Tage des Jah-
res. Neben Familie The-
len sind hier Kühe, Kälb-
chen, Ziegen, Katzen
Pferde und der Hofhund
Romy zu Hause. Erkun-
den Sie den Biobauern-
hof mit seinen Facetten
oder lassen Sie in einem
der Ferienhäuser die
Seele baumeln. Auch
Gastpferde sind herzlich
willkommen und finden
einen Platz auf den am
Hof gelegenen Wiesen.

Thelenshof
Familie Thelen
Holderweg 8
53925 Kall-

Steinfelderheistert
Tel.: 02441 1825
Fax: 02441 770636
info@thelenshof.de
www.thelenshof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

„Auf unserem Biobauernhof erfahren unsere Feriengäste jede Menge
Wissenswertes rund um einen modernen Milchviehbetrieb. Sie lernen
unseren Alltag kennen und erleben Landwirtschaft hautnah. Wenn
unsere Gäste daran interessiert sind, können sie uns bei unserer
täglichen Arbeit gerne begleiten.“

2 Holzblock-Ferien-
häuser für bis zu 6 Per-
sonen, auf Wunsch Früh-
stück, Brötchenservice,
täglich frische Milch

Spielplatz, Spielhaus,
Tischtennisplatte,
Tretfahrzeuge, Tiere des
Bauernhofes

Gastpferde sind
herzlich willkommen!

Nachhaltigkeit leben wir so:

KALL

Thelenshof

1 FH ***, 1 FH ****
(DTV-Klassifizierung)

89



Nachhaltigkeit leben wir so:

„Der Erhalt von landwirtschaftlichem Kulturgut liegt uns sehr am
Herzen. Wir möchten den Kindern, die ihre Reiterferien bei uns
verbringen, so viel wie möglich davon mitgeben. Dazu gehört auch,
dass sie lernen, Nahrungsmittel wertzuschätzen und einen Bezug zur
Produktion von Lebensmitteln bekommen.“

Von den Lausbuben
Stephan Schumacher
Wallenthalerhöhe 12
53925 Kall
Tel.: 01772743303
Fax: 02441 9947784
s.schumacher@von-den-lausbuben.de
www.von-den-lausbuben.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich: 08:00 - 20:00 Uhr

KALL

Das Islandpferdegestüt
von Stephan Schuma-
cher liegt eingebettet in
die idyllischen Täler der
Eifel, zwischen Feldern
und Weiden. Hier wer-
den seit 2010 mit viel
Leidenschaft Islandpfer-
de gezüchtet und ver-
kauft. Darüber hinaus
bietet der Betrieb Platz

für Pensionspferde,
die in Einzelboxen
oder im Offenstall mit
Gruppenhaltung
untergebracht werden
können. Für Kinder
gibt es Reiterfreizeiten
in den Schulferien.

Von den Lausbuben

Fleisch vom Benthei-
mer Landschwein,
Skudden-Schaf und
Geflügel aus eigener
Haltung, Eier

Ferien-Appartement
für bis zu 2 Personen

Reiterferien in den
Schulferien

Einzelboxen mit/ohne
Paddock, Offenstall,
Reithalle und -platz,
Longierplatz, Reitschule,
Beritt u. v. m.

Weihnachtsmärchen
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Im Hofladen von Familie
Walter in Kall-Sistig
erhalten Sie täglich
frische Eier von Hühnern
aus eigener Haltung.
Darüber hinaus versor-
gen Sie die Kühe des
landwirtschaftlichen
Familienbetriebs täglich
mit frischer Milch.
Das umfangreiche Ange-
bot an weiteren Produk-
ten vom Geflügelhof bie-
tet Ihnen Familie Walter
außerdem auf verschie-
denen Wochenmärkten
sowie über die Verkaufs-
touren durch die Region
rund um Kall.

Geflügelhof Walter
Im Venn
53925 Kall-Sistig
Tel.: 02445 5434
Fax: 02445 911532
u-walter-kall@t-online.de
www.gefluegelhof-walter.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr

Wochenmärkte
Marmagen: Di.
Ripsdorf: Di. (1. & 3. des Monats)
Dahlem: Mi.
Schleiden: Do.
Kall: Fr.

an 5 Tagen in derVerkaufswagen
Woche im Umkreis des Hofes

„Für uns bedeutet Regionalität Nachhaltigkeit. Denn Regionalität steht
für kurze Wege und somit auch für Ressourcen- und Umweltschonung.
Neben unseren eigenen Erzeugnissen, bieten wir unseren Kunden
hauptsächlich Produkte aus dem lokalen Umkreis an, die keinen langen
Weg hinter sich haben.“

Eier von Hühnern aus
eigener Haltung, frische
Milch von den eigenen
Kühen, Nudeln aus den
eigenen Eiern herge-
stellt, Geflügel.
Das Sortiment wird
ergänzt durch Obst und
Gemüse, Kartoffeln,
Hähnchen, Brände und
Liköre, Säfte und Frucht-
aufstriche.

Hoffest: alle 3 Jahre

Nachhaltigkeit leben wir so:

KALL

Geflügelhof Walter
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir legen großen Wert darauf, dass die Milchproduktion im Einklang
mit der Natur und den Tieren erfolgt. Daher ist ein vernünftiger Umgang
mit den uns zur Verfügung stehenden Ressourcen sehr wichtig. Für uns
ist es wichtig, dass natürliche Gleichgewicht zu bewahren. Daher haben
wir uns auch für eine ökologische Wirtschaftsweise entschieden.“

Scheidhof
Familien Jakobs u. Thelen
Scheidhof
53925 Kall-Diefenbach
Tel.: 02441 5164
Fax: 02441 777998
scheidhof.farm@t-online.de
www.ferienwohnung-scheidhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

Der Scheidhof bei Kall-
Diefenbach ist ein Bio-
betrieb mit Milchkühen
und Jungtieraufzucht.
Hier sind Feriengäste
herzlich willkommen.
Wer möchte, kann
gerne bei der Arbeit auf
dem Hof zusehen oder
selbst aktiv werden.
Wer den Entspannungs-

urlaub bevorzugt,
kann auf der Terrasse
und der Liegewiese,
die an die Ferienwoh-
nung angrenzen, die
Ruhe und die schöne
Aussicht auf Wiesen
und Wälder genießen.

Ferienwohnung für
bis zu 5 Personen,
Terrasse mit Liegewiese,
Brötchenservice

Für unsere kleinen
Gäste haben wir einen
Spielplatz sowie Spiel-
fahrzeuge. Ganz beson-
ders freuen sich Hof-
hund Sheila und die Kat-
zen, wenn mit ihnen
gespielt wird. In der
näheren Umgebung
gibt es viele Ausflugszie-
le: von Badespaß über
Sehenswürdigkeiten der
Eifel bis hin zur sportli-
chen Freizeitaktivität.

KALL

Scheidhof
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SCHLEIDEN

In der Nordeifel, mitten
im herrlichen Walddrei-
eck der Orte Schleiden,
Gemünd und Kall, fin-
den Sie die Ferienwoh-
nungen von Familie Pie-
lorz. Hier erleben Sie
Ruhe und Entspannung
vom Alltag. Genießen
Sie den Panoramablick
und die Nähe zu Wald
und Wasser. Die unmit-
telbare Nähe zum Eifel-
steig bietet Wanderern
einen perfekten Aus-
gangspunkt. Auch Wan-
derreiter sind herzlich
willkommen.

Ferienwohnung Pielorz
Selbacherstraße 1
53937 Schleiden-Wintzen
Tel.: 02445 7794
Fax: 02445 7794
trudi.rolf@web.de
www.ferienwohnung-pielorz-eifel.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

„Wir hoffen, dass unser landwirtschaftlicher Betrieb langfristig
fortgeführt wird. Wir stehen der Zukunft sehr offen gegenüber. Damit
ein potenzieller Nachfolger eine gute Perspektive hat, vergrößern wir
den Betrieb flächenmäßig weiterhin und halten ihn auf dem neuesten
Stand.“

Ferienwohnung Pielorz

2 Ferienwohnungen
für bis zu 4 bzw. 8 Per-
sonen, Terrasse, Grillhüt-
te

Verschiedene Tiere
auf dem Bauernhof
(Pferde, Rinder, Kanin-
chen, Katzen)

Wanderreitstation mit
Selbstverpflegung

Nachhaltigkeit leben wir so:

1 F ***, 1 F n. t.
(DTV-Klassifizierung)
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir handeln nachhaltig, indem wir unseren Gästen einen Einblick in
einen landwirtschaftlichen Betrieb ermöglichen. Wir geben das Wissen
über das Leben mit und in der Natur weiter. Als sachkundige Bürger
engagieren wir uns im Gemeinderat und fördern den Austausch
zwischen Politik und Landwirtschaft.“

Breuer-Hof
Monika Breuer
Zum Wilsamtal 35
53940 Hellenthal-Udenbreth
Tel.: 02448 8010
Fax: 02448 919769
breuer-hof@web.de
www.breuer-hof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

2 FH **** / 1 F *** / 3 F **** / P ***
(DTV-Klassifizierung)

Auf dem Milchviehbe-
trieb von Familie Breuer
in Hellenthal-Udenbreth
ist immer was los. Ob
beim Melken der Kühe,
beim Einsammeln der
Hühnereier oder beim
Versorgen der Kleintrie-
re: hier können Sie akti-
ve Landwirtschaft haut-
nah erleben und natür-

lich auch selbst Hand
anlegen! Bereits seit
vielen Jahren entspan-
nen sich Urlauber in
einer der schönen
Ferienwohnungen in
der Rureifel vom hekti-
schen Alltag.

6 gemütliche Ferien-
wohnungen für bis zu
6 Personen, 2 Doppel-
zimmer, auf Wunsch
buchbar mit Frühstück,
Brötchenservice, Sauna,
Fitnessraum

Raum für Feste und
Feiern für bis zu 50 Per-
sonen

Ponyreiten, Spielgerä-
te, Spielplatz, Trampo-
lin, verschiedene Tiere
auf dem Bauernhof,
beheizbarer Pool, Plan-
wagenfahrten u. v. m.

HELLENTAHL

Breuer-Hof
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HELLENTHAL

Der denkmalgeschützte
Bauernhof von Familie
Römer bietet Ihnen
Ferienspaß in herrlicher
und unberührter Natur.
Die Umgebung der
Nordeifel lädt zu langen
Wanderungen, Fahrrad-
touren und Spaziergän-
gen ein. Die Ferienwoh-
nungen auf dem Römer-
hof in Hellenthal sind
geschmackvoll und funk-
tional eingerichtet.
So fühlen Sie sich auch
im Urlaub sofort wie zu
Hause. Übrigens: Auch
Wanderreiter sind herz-
lich willkommen!

Römerhof
Beate Römer
Buchenweg 6
53940 Hellenthal-Ramscheid
Tel.: 02448 278
Fax: 02448 919576
fm.roemer@t-online.de
www.roemerhof-ramscheid.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

„Mit den Ferienwohnungen, dem Lohnunternehmen unseres Sohnes
und der Verpachtung von Flächen haben wir unseren Betrieb ganz
bewusst auf verschiedene Beine gestellt. So hat der Betrieb auch in der
Zukunft eine Chance weiter zu bestehen. Dies bedeutet für uns
nachhaltiges ökonomisches Handeln.“

Römerhof

3 Ferienwohnungen
für bis zu 4 Personen,
Gästezimmer, Brötchen-
service, täglich frische
Milch und Eier

Spielscheune, Spiel-
platz, Ponyreiten, ver-
schiedene Tiere auf dem
Bauernhof (Kühe, Hüh-
ner, Katzen, Schafe, Pfer-
de u. v. m.)

Wanderreitstation

Nachhaltigkeit leben wir so:

3 F *** , 1 P n.t.
(DTV-Klassifizierung)
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir kennen unsere Tiere in- und auswendig, denn ihr Wohl steht bei
uns an erster Stelle. Wenn die Tiere krank sind oder kalben, stehen wir
auch schon mal mitten in der Nacht für sie auf. Das ist für uns selbst-
verständlich, denn sie sind unsere Lebensgrundlage. Nur wenn es den
Tieren gut geht, können sie auch eine gute Leistung bringen.“

1 F ***, 1 F n. t.
(DTV-Klassifizierung)

Heidehof
Familie Hermeling
Heidehof 1
53945 Blankenheim-

Freilingen
Tel.: 02449 7789
Fax: 02449 9199911
ferienwohnung@hermeling-heidehof.de
www.hermeling-heidehof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

BLANKENHEIM

Der ruhig gelegene Bau-
ernhof mit Milchvieh-
haltung von Familie
Hermeling liegt in
unmittelbarer Nähe des
Freilinger Sees in Blan-
kenheim. Die Lage des
Hofes ist ein optimaler
Ausgangspunkt für zahl-
reiche Freizeitaktivitä-
ten, wie Wandern oder

Radfahren. Die gemüt-
lichen Ferienwohnun-
gen bieten Ihnen
einen traumhaften
Blick über die Region
und laden zum Ver-
weilen auf der Son-
nenterrasse ein.

Heidehof

Verkauf von Frucht-
aufstrichen von den Eife-
ler Landfrauen

2 Ferienwohnungen
für bis zu 2 bzw. 4 Per-
sonen, Brötchenservice
(samstags)

Kinderfahrzeuge,
Trampolin, Grill, Spiel-
platz, Traktor fahren,
Kühe melken, Tiere füt-
tern u. v. m.
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BLANKENHEIM

Seit der Aussiedlung
Ende der 50er Jahre
befindet sich der land-
wirtschaftliche Betrieb
von Familie Berlingen an
der heutigen Hofstelle
am Rande von Blanken-
heimerdorf. Seit 2014
können Sie hier auf dem
Hubertushof täglich und
rund um die Uhr frische
Rohmilch aus dem Auto-
maten zapfen! Diese
stammt von den eige-
nen Kühen, die sich im
Sommer auf den safti-
gen Weiden rund um
den Eifel-Hof aufhalten.
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Hubertushof
Familie Berlingen
Olbrückweg 42
53945 Blankenheim-

Blankenheimerdorf
Tel.: 02449 1752
Fax: 02449 206776
m.berlingen@t-online.de
www.milchtankstelle-berlingen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Die Milchtankstelle ist täglich
24 h geöffnet!

„Für uns gilt das Motto ‚Weniger ist oft mehr'. Das bedeutet, dass wir
sowohl bei der Milchleistung unserer Kühe als auch bei der Bewirt-
schaftung unserer Flächen nicht an die Grenzen des Möglichen gehen.
Nachhaltigkeit bedeutet für uns daher, dass wir auch in Zukunft von
diesen Ressourcen leben möchten.“

Hubertushof

Täglich frische Milch
von den eigenen Kühen
aus dem Automaten

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir haben uns bereits Anfang der 90er Jahre dem Neuland-Verband
angeschlossen. Und das nicht ohne Grund: für uns war die artgerechte
Haltung unserer Tiere schon immer wichtig. Zwar sind es Nutztiere und
wir schlachten sie, um das Fleisch zu verkaufen und zu verarbeiten, aber
trotzdem sollen die Tiere ein gutes Leben haben und sich wohlfühlen.“

Neuland-Hof Haas
Erftstr. 21
53947 Nettersheim-

Holzmühlheim
Tel.: 02440 436

0172 2505099
Fax: 02440 436
www.landservice.de/haas.htm

ÖFFNUNGSZEITEN
Wochenmärkte
Mechernich: Fr.
Bad Münstereifel: Fr.
Euskirchen: Sa.

Auf dem schönen Eifel-
Bauernhof leben ca. 130
Rinder der Rasse Limou-
sin, die nach Neuland-
Richtlinien gehalten wer-
den. Sie genießen ganz-
jährigen Freilauf auf der
Weide und im Offenstall
auf Stroh. In dieser
besonders artgerechten
Haltung werden nur ein-
heimische Futtermittel

verwendet.
Das Fleisch dieser
Tiere sowie die haus-
gemachten Wurstwa-
ren werden auf ver-
schiedenen Wochen-
märkten der Region
angeboten.

Frisches Fleisch von
den eigenen Limousin-
rindern sowie Fleisch
und hausgemachte
Wurstwaren vom Neu-
land-Schwein: verschie-
dene Sorten Aufschnitt
(z. B. Fleischwurst, Kas-
seleraufschnitt), Rinder-
und Schweineschinken,
Leberwurst (auch mit
Preiselbeeren), Mett-
wurst und Blutwurst
(beides auch mit Chilli)
u. v. m.

NETTERSHEIM

Neuland-Hof Haas



Unser familienfreundli-
cher Ferienhof mit Mut-
terkuhhaltung und
Kleintieren liegt in der
Erlebnisregion National-
park Eifel in Netters-
heim-Tondorf. Wir bie-
ten Ihnen liebevoll ein-
gerichtete Ferienwoh-
nungen und „Landwirt-
schaft zum Anfassen“.
Lernen Sie das Leben
auf dem Bauernhof ken-
nen: Wie kommt das
Weizenkorn in die Erde
oder wie wird ein Kälb-
chen geboren? Gerne
dürfen Sie mit dabei
sein!

Hoffmann Hof
Welvers Wiesen 3
53947 Nettersheim-Tondorf
Tel.: 02440478
info@hoffmann-hof.de
www.hoffmann-hof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig geöffnet

„Unser Leben ist abhängig von Sonne, Wind und Regen. Das heißt, wir
führen ein Leben in und mit der Natur und verrichten unsere Arbeit auch
im Einklang mit ihr. Nur so können wir optimal wirtschaften. Diese
Kenntnisse geben wir auch gerne an unsere Gäste weiter.“

Rindfleisch aus eige-
ner Haltung auf Vorbe-
stellung

3 Ferienwohnungen
mit insgesamt 14 Gäste-
betten, Terrasse / Bal-
kon, Brötchenservice,
Grillmöglichkeit. Haus-
tiere sind nicht erlaubt.

Spielplatz, Kleintiere,
Ponyreiten etc.

Nachhaltigkeit leben wir so:

NETTERSHEIM

Hoffmann Hof

2 F ****, 1 F ***
(DTV-Klassifizierung)
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltig zu wirtschaften bedeutet für uns, dass wir unseren Betrieb
so aufstellen, dass er von einem Nachfolger problemlos übernommen
werden kann. Daher stellen wir uns breit auf und versuchen uns mit
verschiedenen Dingen von Wettbewerbern zu unterscheiden. Durch
unsere Hochzeitskutschen fallen wir auf und bleiben im Gedächtnis.“

Reitanlage Lindenhof
Familie Schwerdt
Katsteinhöhe 6
53947 Nettersheim
Tel.: 0175 1679777
info@reitanlagelindenhof.de
www.reitanlagelindenhof.de

Bereits seit über 20 Jah-
ren betreibt Familie
Schwerdt die Reitanlage
Lindenhof. Auf dem ehe-
maligen Zuchtbetrieb
stehen heute Planwa-
gen- und Kutschfahrten
für die verschiedensten
Anlässe im Mittelpunkt
des Geschehens.
Ein römischer Reisewa-

gen fährt Sie einmal
im Monat durch die
idyllische Landschaft
der Eifel. Ein weiterer
Schwerpunkt liegt im
Pferdeverkauf. Gerne
berät Sie der erfahre-
ne Pferdewirt Herr
Schwerdt.

Planwagen- und
Kutschfahrten für
Betriebs- oder Familien-
feiern, Hochzeiten etc.
(Planwagen, Wagonette,
Hochzeitskutschen, römi-
scher Reisewagen) Reit-
schule, Pferdeverkauf,
Ponyführen

Am 1. Sonntag im
Monat (Apr.-Okt.):
Fahrten mit dem römi-
schen Reisewagen
(Kooperation mit der
Gemeinde Nettersheim)

NETTERSHEIM

Reitanlage Lindenhof
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STÄDTE-

REGION

AACHEN

KREIS

EUS-

KIRCHEN

Dahlem

Hellenthal:
94-95

Kall:
86-
92

Inden
Esch-

weiler:
32-34

Stolberg:
31

Roet-
gen:
30

Alsdorf

Würselen:

19-20

Herzo-
gen-
rath:

18

Jülich:
54-55

Linnich:
56-57

Titz:
58

Alden-
hoven

Lan-
gerwehe:

44-45

Nieder-
zier

Heimbach:

84

Nideggen

Simmerath:
21-22

Monschau:
23-29

Hürtgen-
wald:

50-53

Kreuzau:

42-43

Schleiden:
93

AACHEN:
7-17

Baes-
weiler:
60-
61

DÜREN:
35-

41

KREIS

DÜREN

Blankenheim:
96-97

Mechernich:
68-76

Zülpich:
79-83

Vettweiß:
49

Nörvenich:
46-48

Nettersheim:
98-100

Bad Münstereifel:

77-78

EUS-

KIRCHEN:
62-66

Merze-
nich
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Übersichtskarte:
Von der Eifel bis zur Börde!




