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LANDERLEBNISSE ENTDECKEN -
GANZ NAH BEI KOLN UND BONN

Lust auf Landerlebnisse, regionale Genlisse und echte
Einblicke ins Landleben? Dann nichts wie raus aufs Land!
Nur einen Katzensprung von Kéln und Bonn entfernt,
warten vielféltige Landerlebnisse darauf, von GroB und
Klein entdeckt zu werden: Ob beim Stébern nach regiona-
len Kostlichkeiten im Hofladen, beim fréhlichen Erdbeer-
pflicken, beim GenieBen hausgemachter Kuchen im
gemiitlichen Hofcafé oder beim spannenden Bauernhof-
erlebnis fiir Kinder - hier ist fiir jeden etwas dabei.

Seit Generationen bewirtschaften Familienbetriebe die
fruchtbaren Boden dieser Region mit Herz, Verstand und
viel Erfahrung. Sie erzeugen hochwertige Lebensmittel und
offnen ihre Hofe fur wissbegierige Besucher.

Mit Offenheit geben Landwirtinnen und Landwirte Einblicke
inihren Alltag und zeigen, wie moderne Landwirtschaft im
Einklang mit der Natur funktioniert.

Nachhaltigkeit ist fur sie kein Schlagwort, sondern gelebte
Verantwortung — fir Boden, Wasser, Klima und die kom-
menden Generationen. Damit dieses Wissen auch in Zukunft
erhalten bleibt, unterstutzt die Landwirtschaftskammer die
Betriebsleiterinnen und Betriebsleiter mit fachlicher Beratung
und praxisnahem Know-how.

Diese Broschure ist Ihr personlicher Wegbegleiter zu den
schonsten Landerlebnissen der Region Koln / Bonn.
Lassen Sie sich inspirieren, entdecken Sie die Vielfalt der
Landwirtschaft — und starten Sie Ihr ndchstes Landerlebnis
direkt vor der Haustar!

Karl Werring
Prasident
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WAS IST NACHHALTIGKEIT?

Jeder, der diese Broschiire zur Hand nimmt, liest bei den
Betriebsportraits diesen Satz: ,Nachhaltigkeit leben wir
so!“ Hier schildern die Betriebsleiterinnen und Betriebslei-
ter, was sie im Sinne der Nachhaltigkeit mit Uberzeugung
tun.

Der Begriff Nachhaltigkeit beschreibt das betriebliche Enga-
gement mit Blick auf das wirtschaftliche, 6kologische und
soziale Handeln. Dabei soll die Balance zwischen den drei
Saulen Umwelt, Wirtschaft und Soziales hergestellt werden,
damit wir auch zukUnftig in einer Welt leben kénnen, die uns
Wohlstand, ein ausgewogenes soziales Miteinander und den
Zugang zu nattrlichen Ressourcen ermdoglicht.

In dieser Broschdre stellen die Betriebsleiterinnen und
Betriebsleiter den personlichen Beitrag zum nachhaltigen
Wirtschaften vor, der im Betriebsalltag tatséachlich sichtbar
ist. Sie lesen Uber die regionale Zusammenarbeit zwischen
Erzeugern und Vermarktern, sodass regionale Wirtschafts-
kreislaufe gestarkt und Transportwege verklrzt werden.
Daruber hinaus engagieren sich Landservice-Betriebe fur
energiesparende MaBnahmen, fur Restevermeidung und
fur die Gesunderhaltung von Mensch und Tier. Ebenso
stoBen Sie auf viele interessante Veranstaltungen. Dort wird
wertvolles Wissen Uber die Landwirtschaft und die landwirt-
schaftlich erzeugten Produkte weitergegeben.

In den Betriebsportraits ist das Thema Nachhaltigkeit mit
konkreten Inhalten gefullt. Denn die authentischen Aussa-
gen der Betriebsleiterinnen und Betriebsleiter verdeutlichen,
dass man viele verschiedene Dinge tun kann, um mit den
vorhandenen Ressourcen bewusst und nachhaltig umzu-
gehen. GroBe, wie auch kleinste Ansé&tze fihren im Sinne der
Nachhaltigkeit voran.
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Das Register an jeder Broschiirenseite zeigt lhnen
auf einen Blick, wo Sie lhr gewiinschtes Landerlebnis
in der Metropole Koln / Bonn finden.

@ Landfrische Landerlebnisse
Produkte fur Kinder
Ferienhofe Reiter & Pferde
. Bauernhofcafés . Veranstaltungen
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HOF NAGELSCHMITZ

&

Die Spargelfelder der Familie Nagelschmitz liegen
in Sichtweite des Hofladens - frischer geht’s
nicht!

Ein echtes Highlight: Der besonders fruhe Spargel,
der hier ab Ende Marz geerntet wird. So kénnen
GenieBer schon frih im Jahr in den Geschmack
des edlen Gemuses kommen. Mdglich macht das
eine Heizung unter dem Spargel, die durch warmes
Abwasser aus dem Tagebau betrieben wird. Wer in
Elsdorf unterwegs ist, kann auch am Spargelstand
der Familie Nagelschmitz einkaufen.

& weiBer und gruiner Spargel, erganzendes Spar-
gelsortiment, Eier, Kartoffeln, Apfel, Erdbeeren,
hausgemachte Essig- und Olspezialitdten, Gewiirz-
salze.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir haben eine energieintensive Produktion. Um den CO,-
FuBabdruck trotzdem gering zu halten, haben wir eine PV-
Anlage. So produzieren wir mit nachhaltigem Strom.*

Hof Nagelschmitz

Johannes Nagelschmitz Offnungszeiten:

@ Hochstr. 4 AusschlieBlich in der Saison
50181 Bedburg von Mérz - Ende Juni.
Qs 022729995715 Hofladen
= info@hof-nagelschmitz.de & Mo.-Fr:
@& www.hof-nagelschmitz.de 10:00 - 18:00 Uhr
spargelhofnagelschmitz_bedburg Sa.
ﬁ Spargelhof Nagelschmitz Bedburg 09:00 - 15:00 Uhr
So.:
10:00 - 12:00 Uhr
SB-Automat

@ Rund um die Uhr
Anfahrt: An der L277 gelegen.

BAUER FRANKEN

Kartoffelvielfalt aus Familienhand: Auf dem Hof
Bauer Franken dreht sich alles um die tolle Knolle @'
- von mehlig bis rotschalig, mindestens acht
Sorten frisch vom Feld.

Erganzt wird das Sortiment durch Eier, Génseeier
und Gemduse aus der Region. Erhaltlich direkt ab Hof,
auf dem Wochenmarkt in KoIn Weiden & Kaster, im
SB-Automat oder per Lieferservice — auch fir Kitas,
Schulen und Kantinen.

& Hofladen: Kartoffeln, Eier, Ganseeier, diverses
Obst und Gemuse.

SB: Kartoffeln, Eier, Fruchtaufstriche, Salat, Apfel,
Erdbeeren (je nach Saison).

Wochenmarkt: Kartoffeln, Eier.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir planen unsere Wege effizient, geben Uberschisse an die
Tafel und zeigen Kindern gern, wo Lebensmittel herkommen
- so wachst Nachhaltigkeit bei uns mit jeder Knolle.”

Bauer Franken

Stefan Franken Offnungszeiten:

© Zaunstr. 34 Hofladen

50181 Bedburg & Di., Do, Sa.:
Qs 024633129 u. 0173 9325019 09:00 - 12:30 Uhr
™ bauerfranken@web.de Fr.:09:00 - 12:00 Uhr
@ www.bauerfranken.de 15:00 - 18:00 Uhr
@ Bauer Franken SB-Automat,

Am Bahndamm 1, Bedburg
@ Rund um die Uhr
Wochenmarkt

@ Koln-Weiden,
Bedburg-Kaster




SB-HOFLADEN SIEBEN

Unser SB-Hofladen ist taglich fiir Sie ge6ffnet
@' und macht regionales Einkaufen so einfach wie
nie. Rund um die Uhr kdnnen Sie sich mit hoch-
wertigen Lebensmitteln aus der Region versorgen
- ganz flexibel und in lhrem Tempo.
Die meisten Produkte stammen aus einem Umkreis
von weniger als 10 km. Ein besonderes Highlight:
Unsere Kartoffeln! Wir bauen zehn Sorten an und
kénnen unsere Kundinnen und Kunden das ganze
Jahr Uber rund um die Uhr mit eigenen Kartoffeln
versorgen.

& Aus eigenem Anbau: Kartoffeln, Kurbisse und

Zwiebeln. Regionale Zukaufprodukte: Milchproduk-

te, Kartoffelchips, Apfel, Nudeln, Eier, eingemachte
@ Rote Bete und Gurken, Dekoartikel, teils wechseln-

des Sortiment, saisonale Verfugbarkeit.

@ Schulklassen-Fuhrungen auf Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAls junger Betriebsleiter gehe ich mit frischem Blick und

viel Verantwortung voran: Mit PV-Anlage und Stromspeicher
lagern und keimen wir unsere Kartoffeln klimafreundlich.
Durch bodenschonende Saatverfahren und stetige Verbesse-
rungen im Anbau zeigen wir, dass Nachhaltigkeit fur uns kein
Zielist, sondern ein taglicher Weg, auf den wir uns gemacht
haben.”

SB-Hofladen Sieben .
Offnungszeiten:

Philipp Sieben
@ Kalrather Str. 21 SB-Hofladen .
50181 Bedburg ® Rund um die Uhr

Qs 024637278 u. 01772873 970
= philipp@sieben.farm
hofladen_sieben

MARKTFRUCHTBETRIEB BROSCH

Familie Brosch produziert auf fast 200 ha Kartof-

feln, Zwiebeln und Knoblauch. Mit den frischen @'
Produkten wird die Region das ganze Jahr lang
versorgt.

Dafur werden die Produkte nach der Ernte gereinigt,
sortiert und verpackt. Was aufgrund von Schoénheits-
fehlern nicht in den Verkauf geht, wird zu Zwiebel-
suppe oder Zwiebelconfit weiterverarbeitet.

So findet alles, was geerntet wird, seinen Weg auf
den Teller.

& In der Verkaufshutte der Familie Brosch gibt es
ganzjahrig festkochende, vorwiegend festkochende
und mehlig kochende Kartoffeln. Dazu gibt es Zwie-
beln und in der Saison frischen Knoblauch.
AuBerdem werden Eier aus Bedburg verkauft.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die Natur ist unser wichtigstes Kapital. Wenn sie im Un-
gleichgewicht ist, konnen wir keine guten Lebensmittel
produzieren. Wir haben eine weite Fruchtfolge, unterstitzen
den Humusaufbau und verwenden soweit moglich naturliche
Ressourcen, um unsere Pflanzen vor Krankheiten und Schéad-
lingen zu schitzen. Abfallkartoffeln gehen zum Schélbetrieb.
So wird alles verarbeitet.”

Marktfruchtbetrieb Brosch

Fam. Brosch Offnungszeiten:

© Hohenholzerstr. 31-33 SB-Hofladen
50181Bedburg-Kénigshoven & Mo.-So.:

{ 01715619859 08:00 - 20:00 Uhr

™ info@brosch-agrar.de
@® www.brosch-agrar.de
landwirtschaft_brosch




TOLLHAUSENER ESELHOF

&

Was mit der kindlichen Begeisterung unseres
Sohnes begann, wurde zur Herzensangelegen-
heit: Der erste Esel zog vor vielen Jahren bei uns
ein — heute leben 19 Esel auf dem Hof.

Sie sind nicht nur treue Begleiter, sondern auch Teil
unseres besonderen padagogischen Angebotes.
Unsere Esel begleiten den Nikolaus, besuchen
Grundschulen in der Region und sind Teil der be-
liebten ,Esel-AG". Kinder lernen durch den Um-
gang mit den Tieren spielerisch wichtige soziale
Kompetenzen - Erfahrungen, die bleiben.

& sB-Hauschen: Eier von Blausperbern, Wachtel-
eier.

@ Ob fur Kinder, Familien, Gruppen mit Handicap,
Schulen oder besondere Anlasse — rund um unsere
Esel schaffen wir individuelle Erlebnisse mit Mehr-
wert. Sprechen Sie uns einfach an — gemeinsam
finden wir das passende Angebot fur Sie!

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit leben wir ganzheitlich: mit Biogas- und PV-
Anlage erzeugen wir Strom fur unsere Region, férdern Arten-
vielfalt mit Nisthilfen far Wildvogel — und viele unserer Esel
stammen aus dem Tierschutz. So verbinden wir Tierwohl,
Umwelt- und Klimaschutz auf unserem Hof.*

Tollhausener Eselhof

Gerda Weber Offnungszeiten:
© Am Triftweg 6 SB-Hofladen

50189 Elsdorf @ Rund um die Uhr
Qs 02274706483
™ weber-tollhausen@t-online.de Landerlebnisse nach
@ www.eselhof-tollhausen.de Terminabsprache.

@ Tollhausener Eselhof

GRASLAND GARTNEREI

Familie Hensen versteht den Garten als Lebens-
raum zur Erholung und Entspannung. Hinter dem
Namen Grasland verbirgt sich eine Vielfalt an
Pflanzen: Neben verschiedenen Grasern gibt es
dort Stauden, Obstgehdlze und vieles mehr.
Kunden kénnen durch den parkéhnlichen AuBenbe-
reich der Gértnerei schlendern, der direkt an der Erft
liegt. Familie Hensen legt groBen Wert auf intensive
Beratung und guten Service.

& Das Sortiment umfasst eine vielfaltige Auswahl
an Grasern, Stauden, Obstgeholzen, Laubgehdlzen,
Zierstrauchern, Rhododendren, Nadelgehdlzen,
Hausb&umen, Heckenpflanzen, Kletterpflanzen,
Bodendeckern, Bambus und Blumenzwiebeln.
Zusatzlich wird ein umfassender Liefer- und Pflanz-
service angeboten.

Frihjahrserwachen im Marz,

Gréserfest im September.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Naturnahe Gestaltung und standortgerechte Pflanzung sind
uns wichtig, um pflegeextensive Pflanzengemeinschaften zu
schaffen. Unser Sortiment umfasst insekten- und bienen-
freundliche Stauden, Vogelnist- und Néhrgehdlze sowie Bau-
me, die wir standig um klimaangepasste Pflanzen erweitern.”

Grasland Gartnerei
Fam. Hensen Offnungszeiten:
© Zievericher Muihle 4 & Sommer- u.
50126 Bergheim Winteréffnungszeiten:
R 0227144253 s. Webseite
™ info@grasland-gaertnerei.de
@® www.grasland-gaertnerei.de
grasland_gaertnerei
@ Grasland Géartnerei

&




FLIESTEDENER OBSTHOF

&

Im Fliestedener Obsthof der Familie Boekels
werden bis zu 20 verschiedene Apfelsorten aus
eigenem Anbau angeboten. Dank der kurzen
Transportwege von der Produktion in den Hof-
laden bleibt das Aroma der Friichte besonders
intensiv.

Daneben gibt es Saft, gepresst aus den eigenen
Fruchten, Honig von den Bienen, die in der Blute die
Apfelplantage bestauben sowie in der Saison auch
SuBkirschen. Vielfaltige weitere regionale Produkte
runden das Angebot ab.

& Apfel und Kirschen aus eigenem Anbau,
Saft aus den eigenen Apfeln, Honig aus den
Plantagen, Wein und eine Vielzahl regionaler
Produkte wie Obst, Gemuse, Fleisch, Kase und
Fertiggerichte.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch den ressourcenschonenden Anbau, einen gesunden
Boden mit einer guten Nahrstoffbalance und die Férderung
der Biodiversitat durch Bluhstreifen in unseren Plantagen
erzielen wir einen Geschmack, der sich in unseren Frichten
voll entfaltet. Dartber hinaus verzichten wir auf eine Lager-
behandlung bei unseren Apfeln.*

Fliestedener Obsthof
Fam. Boekels Offnungszeiten:
© Am Alten FlieB 1 Hofladen
50129 Bergheim-Fliesteden & Mo.-Fr.:
& 02238942910 08:30 - 18:30 Uhr

2 christian@boekels.eu Sa.:

@ www.fliestedener-obsthof.de 08:00 - 14:00 Uhr
fliestedener_obsthof_boekels So.:

@ Fliestedener Obsthof geschlossen

GLESSENER MUHLENHOF

Der familiengefiihrte Miihlenhof in Glessen ist
seit 2009 ein vielféltiger Erlebnisbauernhof.

Ob ein leckeres Mottofrihsttck in der hofeigenen
Gastronomie oder spannende Ferienfreizeiten - hier
gibt es fur jeden etwas zu entdecken. Neben einer
Vielfalt an Tieren gibt es eine groRzUgige Spielscheune
und eine historische Muhle zu sehen.

& Umfassendes Hofladensortiment mit Saisonpro-
dukten aus eigenem Anbau und eigener Haltung.
et Fruhstlck, Mottospeisekarte, am Wochenende:
Mittagsbuffet. Taglich hausgebackener Kuchen.

A Rundum-Service fur Veranstaltungen.

U. a. Standesamt an einer historischen Muhle.

{# Strohscheune, Fuchsbau, Balancierparcours,
Spielplatze, Tretcar Bahn, Tiere, Wind- und Was-
sermihle, Bauernhofmuseum, Backhaus u. v. m.
Kindergarten u. Schulklassen sind willkommen.
Ganzjahrig Events fur Klein und GroB:
Genauere Informationen s. Webseite.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAuf unserem Hof kdnnen Familien die Natur hautnah erleben
und die Landwirtschaft entdecken. Mit unseren Veranstal-
tungen fur GroB und Klein geben wir einen Einblick in die
Vielfalt der Landwirtschaft. Dabei liegt uns vor allem die Art-
erhaltung alter Tierrassen besonders am Herzen.”

Glessener Miihlenhof

Fam. Schlich Offnungszeiten:

© Glessener Muhlenhof 1 S. Webseite
50129 Bergheim-Glessen

®s 022389693007

& info@glessener-muehlenhof.de

& www.glessener-muehlenhof.de

glessener_muehlenhof

@ Glessener Mihlenhof

&
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GUT NEUHOF

&

Familie Paffgen eréffnete 2020 ihren Hofladen in
Glessen, der rund um die Uhr gedffnet ist.
Kunden kénnen dort flexibel einkaufen und sich
jederzeit mit frischen Produkten eindecken.
Verkauft werden dort eigene Kartoffeln in ver-
schiedenen Sorten und eine Vielzahl an lokalen
Produkten. Familie Paffgen legt groBen Wert auf
den Produktaustausch mit regionalen Partnern,
wobei die Qualitat an erster Stelle steht.

& Vielfalt an Kartoffelsorten wie Annabelle, Lore-
ley, Belana und die Pommeskartoffel Fontane.

Aus der regionalen Landwirtschaft stammen
Spargel und Erdbeeren, Eier aus Bodenhaltung,
Milchprodukte, Apfel und Birnen, Fruchtaufstriche,
Moéhren und Zwiebeln.

Weihnachtsbaumverkauf mit Verkauf von Deko-
rationsartikeln im Dezember.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unser Ackerboden ist unser wertvollstes Gut, das wir im
Gleichgewicht halten. Durch die Fruchtfolge sowie Winterbe-
grunung bleiben N&hrstoffe im Kreislauf und der Boden wird
gelockert und mit organischem Material versorgt.
Bluhstreifen erfreuen Spaziergéanger und bieten Bestaubern
und Insekten Nahrung und Ruckzugsorte.*

Gut Neuhof R
Fam. Paffgen Offnungszeiten:

© Gut Neuhof1

50129 Bergheim
Qs 0157 74650099
= info@gutneuhof-glessen.de
& www.gutneuhof-glessen.de
gut.neuhof
@ Gut Neuhof

Hofladen-Automaten
@ Rund um die Uhr

BONGTOMATEN

miise mit Leidenschaft anbauen.

Auf den Feldern und in den Gewéachshausern der
Familie Bong wachsen Tomaten, Paprika, Erdbeeren,
Gurken, Spargel und Rhabarber - ein echtes Para-
dies fur GenieBer! Ein Highlight fir Spargelfans: Die
praktische Spargelschalmaschine, die den Genuss
noch einfacher macht. Und wer hatte gedacht, dass
Tomatenpflanzen bis zu 9 Meter lang werden?

Das und vieles mehr zeigt Familie Bong bei spannen-
den Hoffuhrungen.

Drei Generationen, ein Ziel: frisches Obst und Ge- E E

& Tomaten, Paprika, Erdbeeren, Gurken, Spargel,
Rhabarber, Kartoffeln, Eier, ergdnzende Produkte
zum Spargel, Keramik.

Hoffthrungen flar Erwachsene und Kinder auf
Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit ist fir unsere Familie kein Trend, sondern
Tradition: Wir pflanzen spéater, um weniger heizen zu mussen,
setzen Hummeln zur Bestaubung ein und Nitzlinge gegen
Schéadlinge - so bleibt der Einsatz von Pflanzenschutzmitteln
minimal. Mit Tropfchenbewé&sserung sparen wir Wasser, wo
es moglichist. So wachst bei uns nicht nur Gemuse, sondern
auch Verantwortung.”

Bongtomaten
Fam. Bong Offnungszeiten:
© Bergerhof AusschlieBlich in der Saison

50129 Bergheim von Anfang April - 24. Juni.
Qs 02183 413475 u. 01717602579 Hofladen
™ info@bong-tomaten.de & Mo.:09:00 - 14:00 Uhr
@& www.bong-tomaten.de Di.-Fr.
bongtomaten 09:00 - 18:00 Uhr

Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr
S0.:09:00 - 13:00 Uhr “



0BSTGUT HERRMANNSHORST

Etwa einen Kilometer nach dem Ortsende Stom-
@' melerbusch taucht in geschiitzter Waldrandlage
das Obstgut Herrmannshorst auf. Hier wird von
Andreas Herrmann in zweiter Generation Edel-
obst angebaut.
Obwohl auf dem Hof zundchst Kuhe und Huhner
gehalten wurden, gab es bei Familie Herrmann von
Anfang an eine Leidenschaft fur den Obstbau.
Auf diesen hat man sich in den 70er Jahren spezia-
lisiert. Unter den 20 Apfelsorten lassen sich noch
alte Sorten wie der Berlepsch finden.

& 20 verschiedene Apfelsorten, Apfelsaft, Birnen,
Kartoffeln und Eier. In der Saison gibt es Rhabarber,
rote Johannisbeeren, Mirabellen, Sauerkirschen und
Pflaumen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Meine Eltern haben den Betrieb und den Hofladen aus dem
Nichts aufgebaut. Diese wirtschaftliche Leistung schéatze ich
sehr und méchte diese Tradition weiter in die Zukunft tragen.
Im Sinne der Griander liegt mir hier im Familienbetrieb die Er-
zeugung von hochwertigem Obst besonders am Herzen.”

Obstgut Herrmannshorst

Andreas Herrmann Offnungszeiten:
© Hahnenstr. (fir Navi) Hofladen
50259 Pulheim- @ Mo.-Fr.:
Stommelerbusch 08:00 - 18:00 Uhr
Qs 022383577 Sa.:

08:00 - 14:00 Uhr

GARTENHOF BECKER

Auf dem Gartenhof Becker kénnen nicht nur die
Schau- und Mustergarten zur Inspiration fir den @'
eigenen Garten betrachtet werden, sondern auch
ein Olivenhain.

Seit bereits 20 Jahren werden hier Oliven angebaut
und die Frichte geerntet. Ferner wird Obst nach den
Richtlinien des kontrolliert integrierten Obstanbaus
produziert und im Hofladen verkauft.

& Gartensortiment und Baumschule mit Oliven-
b&umen und Pflanzen fur den Haus- und Klein-
garten. Saisonal Beet- und Balkonpflanzen, Krauter,
Gemusepflanzen und Weihnachtsbaume.

Beratung und Gartengestaltung.

Hofladen mit mediterranem Fokus:

Oliven, Ol, Wein, Feinkost.

In der Saison: Apfel, Birnen, Pfirsiche, Aprikosen,
Zwetschgen und Pflaumen aus eigenem Anbau.
Olivenfest, Apfelfest und Weihnachtsmarkt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Mit unserer Beratung und Gartengestaltung schaffen wir fur
unsere Kunden nicht nur schone Garten, sondern unterstit-
zen mit unserer fachlichen Expertise bei der optimalen Pflege
und dem Erhalt. Dabei legen wir einen Fokus auf klimaange-
passte und insektenfreundliche Pflanzen.”

Gartenhof Becker

Daniel Schiffers Offnungszeiten:

© Rosenhof1 S. Webseite
50259 Pulheim-Stommeln

Qs 022382427

™ info@gartenhof-becker.de

@& www.gartenhof-becker.de

gartenhof_becker

@ Gartenhof Becker




HEINENHOF

&
=

Der Heinenhof befindet sich in Pulheim-Orr,
unmittelbar vor den Toren Kdlns.

Bereits in 4. Generation wird der Betrieb von
Familie Schroder bewirtschaftet.

Der Fokus der Familie liegt auf der Versorgung der
Haushalte der Region mit frischen Lebensmitteln.
Ansprechpartner fur Workshops, Ubernachtung
und Events finden Sie auf der Webseite.

& Eigene Erzeugnisse: Spargel, groBes Kartof-
felsortiment, Tomatenvielfalt, Gurken, Mangold,
Zucchini und Rhabarber. Gourmet-Rindfleisch vom
Limousin-Rind und Génse aus Weidehaltung.

GroBe Auswahl weiterer regionaler Produkte.

) Campen U. Landvergnigen, Gastehaus (8 Pers.).
e Kaffee und Kuchen aus der Hofkuche, Sitzpléatze
im malerischen Innenhof.

fi Eventlokation in der historischen Kornscheune.
Workshops und jahrliches Hoffest.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Haushalts- und Kochkompetenzen liegen uns am Herzen.
Daher geben wir in unserem Hofladen gerne das vorhandene
Wissen weiter, das heute in diesen Bereichen zunehmend
verloren geht. Dadurch leisten wir einen wichtigen Beitrag,
damit Lebensmittel eine hohere Wertschatzung erfahren.”

Heinenhof
Fam. Schréder Offnungszeiten:
© Heinenhof Hofladen ganzjahrig.

50259 Pulheim-Orr
Qs 02238 6733 (Hofladen) @ Mo.-Fr.: 08:30 - 18:30 Uhr
™ info@heinenhof.de Sa.:08:30 - 17:00 Uhr
@& www.heinenhof.de So./Feiertage:
heinenhof 09:30 - 14:30 Uhr
@ Heinenhof Sommer- und Winterzeit:
S. Webseite

In der Spargelzeit:

STADT LAND GEMUSE

Im Hofladen Stadt Land Gemiise in Koln Ehrenfeld
kommt das Gemiise vom Feld in Pulheim-
Stommeln direkt in die Stadt.

Der Betrieb von Jochen GroB arbeitet nach den
strengen Demeter-Richtlinien.

Der kleine Hof steckt voller Vielfalt: hier werden mehr
als 60 verschiedene Kulturen angebaut. Das Gemuse
kann auch als Abokiste erworben werden, erganzt um
Obst von einem Partnerbetrieb in Meckenheim.

& Gemuse aus eigenem Anbau je nach Saison,
Apfel von unserer Streuobstwiese und Schafswurst
von unseren Schafen. Dazu gibt es ein regionales
und saisonales Produktangebot mit Obst, Milchpro-
dukten, Honig, Brot, Fleisch und Fisch.

Hoffest in Pulheim-Stommeln am ersten Sonn-
tag im September mit Kinderprogramm und Trak-
torfahrten. Verarbeitungsworkshops im Hofladen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir verstehen uns als kleinbauerlicher landwirtschaftlicher
Betrieb mit dem Ziel, die Ressourcen unserer Welt verant-
wortungsvoll einzusetzen. Durch sorgsamen Umgang mit
unserem Boden schaffen wir auf den Feldern Oasen fiir Tiere,
die bei uns willkommen sind.”

Stadt Land Gemiise

Jochen GroB Offnungszeiten:

© Hauptstr. 28 Hofladen in KéIn-Ehrenfeld,
50259 Pulheim Stommeln Senefelderstr. 3

® 022175997885 & Mi.u.Fr.

™ info@stadtlandgemuese.de 10:00 - 13:00 Uhr

@ www.stadtlandgemuese.de 14:00 -18:30 Uhr

stadt_land_gemuese Sa.

@ Stadt Land Gemuse 10:00 - 14:00 Uhr

&




BRUSIUSHOF

Bei Familie Poschen auf dem Brusiushof ist vieles
@' wie friiher: Die Kartoffeln werden direkt aus der
Scheune verkauft und frische Eier gibt es vorne
am Kiuchenfenster.

Dort bezahlt man auch - personlich und ganz
unkompliziert — beim Landwirt. Fur ein nettes
Gesprach bleibt dabei fast immer ein Moment.
Das Hahnermobil kann man nicht weit entfernt in
der Nahe des Bahnhofs finden.

& Im Hofverkauf gibt es unsere Kartoffeln, ab
Ende Mai auch Fruhkartoffeln, Eier von Hihnern in
unserem Huhnermobil, Heu und Stroh. Im Advent
verkaufen wir Weihnachtsbaume aus der Eifel.

An zwei Wochenenden im Advent gibt es einen
Weihnachtsmarkt mit Weihnachtsbaumverkauf,
Gluhwein, Reibekuchen und Crépe. Der Teig wird aus
den eigenen Kartoffeln und Eiern hergestellt.
Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir denkenin Generationen. Damit noch viele weitere
Generationen Landwirtschaft auf unserem Boden betreiben
kénnen, arbeiten wir so, dass der Boden nicht zu stark belas-
tet wird: wir haben unsere Maschinen darauf ausgelegt, dass
sie bodenschonend arbeiten und halten den Boden immer

begrint, um die richtige Néhrstoffbalance und den Humus-
gehalt aufrechtzuhalten.”

Brusiushof
Fam. Poschen Offnungszeiten:
© Hauptstr. 20 Hofladen

50259 Pulheim-Stommeln @ Mo.-Fr.:
Qs 015234327911 09:00 - 12:00 Uhr
™ brusiushof@online.de 13:00 -18:30 Uhr
@ Brusiushof Familie Poschen Sa.

09:00 - 12:00 Uhr
13:00 - 15:00 Uhr

GUT CLARENHOF

Gut Clarenhof ist eine griine Oase in Stadtnédhe
fur die ganze Familie: ein facettenreicher Erleb-
nishof mit Gastronomie, Events, Golfanlage und
Minigolf.

Saisonale Highlights aus der Landwirtschaft bleiben
Ubers Jahr der Leitfaden fur alle Events und Angebote.

& Aus eigener Produktion: Eier, Spargel, Erdbeeren,
Kurbisse, Sonnenblumen, Tulpen, Weihnachts- und
Maibaume, Fruchtaufstriche und Ole. Dazu ein Sorti-
ment regionaler und Uberregionaler Erzeugnisse.

&t Hofcafé mit Bistroklche, Weingarten am Golf-
platz und Landbrenner mit gehobener Kiiche.

A Vielfaltige Eventraume, u. a. im Weingarten und
in der AlImhatte auf dem Weihnachtsmarkt.

@ Spielplatz, Minigolf und Hoftiere. X4Kids: pa-
dagogisch betreute Entdecker-Location mit Ferien-
camps, Kindergeburtstagen und Jahreskursen.
Saisonale Events wie Sommerfest, Weinfest und
Weihnachtsmarkt. Golf- und Floristikkurse.
Nachhaltigkeit leben wir so:

,Fur uns ist Nachhaltigkeit der Standard, mit dem wir jedes
neue Projekt angehen. Wir beschaftigen uns mit den neuesten
Erkenntnissen und setzen diese um - bei padagogischen

Anséatzen in der Kinderbetreuung, bei der Reduktion unserer
CO.-Bilanz und im Umgang mit unseren Mitarbeitenden.”

Gut Clarenhof

Victor Diinn Offnungszeiten:
© Gut Clarenhof 1 Hofladen
50226 Frechen @ Mo.-Sa.:
Qs 02234959620 08:00 - 18:00 Uhr
™ kontakt@gut-clarenhof.de So.:
@ www.gut-clarenhof.de 10:00 - 18:00 Uhr
gutclarenhof
@ Gut Clarenhof Gastronomie und

Golfanlage: s. Webseite

&




KOLPING HOF

Der Kolpinghof wird von Kunden auch ,Nah-
erholungsgebiet Kerpen“ genannt. Neben den
hofeigenen und regionalen Produkten locken ge-
miitliche Sitzgelegenheiten, die zum Beobachten
der Hiithner des Hofes einladen.

Sogar das Fattern der Hihner ist mit Futter aus dem
SB-Automaten mdglich. Ein Erlebnis fur Grof3 und
Klein! Der Betrieb im innovativen Wandel:

Ab Herbst 2025 wird das Einkaufserlebnis durch einen
SB-Hofladen revolutioniert!

& Selbstbedienung: Eier aus Mobilstallhaltung,
Rindfleisch, Convenience Produkte.

Lieferservice im Umkreis von 30 km, Online Shop:
TK-Produkte, Special Cuts.

& Huhner futtern mit hofeigenem Futter.

Beef Meats You: regelmaBige
Fleischtasting-Events.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir méchten zeigen, wo unser Fleisch und unsere Eier
herkommen und dass Tierwohl und Qualitat untrennbar
zusammengehoren. Jedes Tier z&hlt — deshalb vermarkten
wir nicht nur Edelteile, sondern setzen auf eine nachhaltige
Fleischnutzung. Transparenz ist uns wichtig, besuche uns
und Uberzeuge dich selbst!”

GEMUSEHOF POHL

Mitten im Dorf, direkt an der Kirche, liegt der

Gemiisehof Pohl - ein Ort voller Frische und @'
Vielfalt. Seit Generationen wird hier Obst und Ge-
miise angebaut, mittlerweile sind es 50 Kulturen.
Ob stBe Erdbeeren, aromatische Tomaten oder
sogar Melonen - hier wachst, was schmeckt.
Familie Pohl probiert gerne Neues aus:

Von bunter Ringelbeete bis hin zu besonderen Sor-
ten, die man nicht Gberall findet. Morgens geern-
tet, am selben Tag verkauft — frischer geht’s kaum.

& Aus eigenem Anbau im Hofladen und auf dem
Wochenmarkt: ca. 50 verschiedene Obst- und Ge-
misesorten u. a. Spargel, Erdbeeren, Tomaten, Sa-
lat, Kohl, Rote Bete, Mangold und Mohren. Eier und
Honig aus der Region. Auf den Selbsterntefeldern an
der DdrenerstraBe in KoIn-Lindenthal Gbernehmen
Kunden fur eine Saison die Patenschaft fur ihren
personlichen Gemuseacker. Wochentlich gibt es
Beratung und Jungpflanzen von der Familie Pohl.
Weitere Infos unter meingemuseacker.de

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir ernten nur, was gebraucht wird, kennen unsere Kunden
und planen den Anbau mit Blick aufs Wesentliche. Kurze
Wege, frische Ernte, sorgféltige Pflege auf dem Feld — und

wenn doch mal etwas Ubrig bleibt, geht es an die Tafel. So
geht Nachhaltigkeit bei uns - ehrlich, nah und durchdacht.”

Gemiisehof Pohl

Kolping Hof
Monique Kolping Offnungszeiten:
© Neustr. 77 SB-Automat

50171 Kerpen
{ 02237560001
= info@kolpinghof.de
@& www.kolpinghof.de
kolpinghof
@ kolpinghof

und Online-Shop
@ Rund um die Uhr

Sebastian Pohl
© Merzenicher Str. 5
50170 Kerpen-Buir
Qs 022757074
™ gemuesehofpohl@gmail.com
@& www.gemuesehof-pohl.de
gemuesehofpohl
@ Gemusehof Pohl

Offnungszeiten:

Hofladen

& Mo., Mi. u. Fr.:
08:30 - 12:00 Uhr
14:30 - 18:00 Uhr

Wochenmarkte:

Koln-Ehrenfeld: Fr.

Koln-Klettenberg: Mi. u. Sa.
Duren: Di., Do. u. Sa.




BAUER KUBBELER

Der Bauer Kibbeler ist bekannt fiir seine Reibe-
@' kuchen. Der Teig wird aus den eigenen Kartoffeln
und frischen Eiern und Zwiebeln selber herge-
stellt. Bei einem Besuch kann ein Blick durch das
Fenster in die Produktion geworfen werden.
Die Hofprodukte werden nicht nur Uber den eige-
nen Hofladen verkauft. Sie sind auch in verschiede-
nen Gastronomien der Region zu finden.

& Aus eigener Produktion gibt es Reibekuchenteig,
Kartoffeln, auf Bestellung auch geschalt, Spargel,
Erdbeeren, Tomate, Gurken, Salate und Kurbis.

Dazu gibt es eine Auswahl an saisonalem Gemuse,
Schnitt- und Topfblumen und Eier.

a5 Wochentlich wechselnde Speisekarte. Sitzplatze
im Innen- und AuBenbereich. Reibekuchen auch zum
Mitnehmen. 180 Innensitzpldtze im ,Gemusetunnel*,
220 AuBensitzplatze.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir gehen verantwortlich mit den uns zur Verfugung stehen-
den Ressourcen um. Um unseren Wasserverbrauch niedrig zu
halten, verwenden wir ausschlieBlich Trépfchenbewasserung
und bewassern nur, wenn es unbedingt nétig ist. Verpackun-

gen fur unseren Reibekuchenteig werden wiederverwendet.”

Bauer Kubbeler

Fam. Kiibbeler Offnungszeiten:
© Erftstr. 131 Hofladen
50170 Kerpen-Sindorf & Mo.-Fr.:

Qs 01714883856 09:00 - 19:00 Uhr
[ buero.kuebbeler@outlook.de Sa., So. u. Feiertage:
@& www.bauer-kuebbeler.de 09:00 - 16:00 Uhr
@ Bauer Kubbeler Gastronomie

@ Do.u. Fr.:

11:00 - 22:00 Uhr

m (Ktche bis 21:00 Uhr)

SCHUMACHERS HOFLADEN

Seit liber 55 Jahren widmen wir uns mit Leiden-
schaft dem Anbau von Erdbeeren. Nur 20 km von @'
Koln entfernt wachsen die siiBen Friichte - frisch,
aromatisch und direkt fiir die Region.

Unsere Erdbeeren finden Sie in Supermaérkten, an
unseren Verkaufsstanden und im Hofladen. Wer mehr
Aktion mochte, kann die Erdbeeren, genau wie die
Apfel, auf unseren Selbsterntefeldern selber pfliicken.

& Das vielseitige Angebot in unserem Hofladen
besteht aus unserem Obst und Gemdse, je nach
Saison Spargel, Erdbeeren, Apfel, Birnen und Kur-
bisse. Dazu Spezialitaten wie Weine, Ziegenkase
und Olivendl sowie eine groBe Auswahl an Keramik,
Deko-Artikeln und Accessoires.

Drei Hoffeste: Maifest, Apfelfest und Weih-
nachtsmarkt an den 4 Adventswochenenden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir arbeiten nach den strengen Richtlinien des kontrolliert
integrierten Anbaus. Um trotz der intensiven Bewirtschaf-
tung der Felder die Biodiversitat zu fordern, haben wir Bluh-
streifen angelegt, Insektenhotels aufgestellt und reduzieren
den Einsatz von Pflanzenschutzmittel soweit wie maoglich.

Schumachers Hofladen

Fam. Schumacher Offnungszeiten:
© Frenzenstr. 122 S. Website
50374 Erftstadt

Qs 0223572679

X info@erdbeerhof-schumacher.de
& www.erdbeerhof.com
schumachershofladen




BIOHOF MUHLENBACH

Auf dem Biohof Mihlenbach wohnen die Hithner
@' in einem mobilen Stall mit groBzligigem Platzan-
gebot. Sie kdnnen den ganzen Tag in den Griin-
auslauf und bekommen bestes Futter.
Das schmeckt man.
RegelmaRig ziehen die Hihner auf neue Flachen,
integriert in die Fruchtfolge des Hofes. Dabei hin-
terlassen sie wertvollen Dunger ftr den Getreide-
anbau und tragen so zum natdrlichen Kreislauf bei.

& Aus eigener Produktion gibt es Eier, Nudeln,
Apfelsaft aus Apfeln von der Streuobstwiese und
Suppenhihner, alles nach Bioland-Standards.

Aus der direkten Umgebung werden Honig, Ol, Senf,
Kartoffeln, Wirstchen und eine kleine Auswahl an
saisonalem Obst und Gemuse angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Als Bioland-Betrieb arbeiten wir daran, die Landschaft le-
bendig zu gestalten. Mit breiten Bluhstreifen und Streuobst-
wiesen fordern wir die Biodiversitat. Unsere Grinlandflachen
bieten Lebensraum fur den kleinen Steinkauz. So sorgen wir
mit unserer Landwirtschaft dafur, dass die Landschaft um
uns herum fur Mensch und Natur zum Erholungsgebiet wird.”

Biohof Miihlenbach
Paula Heyder u. Matthias Nonn Offnungszeiten:

© Ahremer Lichweg 30 SB-Hofladen
50374 Erftstadt & Mo.-Sa.:
& kontakt@biohof-muehlenbach.de 08:30 - 18:30 Uhr
biohof_muehlenbach
Wochenmarkt
in Lechenich
@ sa.

m 07:00 - 12:00 Uhr

HUHNERHOF BONSCH

Auf dem Hihnerhof Bonsch lebt die bauerliche
Landwirtschaft weiter. Wo einst Rinder im Stall @'
standen, genieBen heute Pferde ihren Platz im
Offenstall.

Vier Hihnermobile verteilen sich Uber die umliegen-
den Wiesen und liefern taglich frische Eier, die be-
quem am Verkaufshauschen des Hofes erhéltlich sind.
Dort |I&dt ein Eisautomat vorbeifahrende Radfahrer zu
einer Verschnaufpause ein.

& Unsere SB-Automaten bieten frische Eier, Nu-
deln und Eierlikdr aus unseren Eiern, Fleisch unserer
Althennen im Glas sowie in der Saison Kohl und Sa-
late aus eigenem Anbau. Honig, Kartoffeln, Beeren,
Mehl und Backmischungen aus der Region sowie Eis
aus Lechenich.

. Pensionspferdehaltung im Offenstall: Halbpen-
sion, Paddock Trail, Reitplatz und groBes Ausreitge-
lande in der Umgebung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,2018 sind unsere Huhner aus ihrem festen Stall in Mobil-
stélle umgezogen. Die Hihnermobile laufen autark mit Solar-
strom, die Huhner haben viel Auslauf auf dem Grinland und
durch die wechselnden Standorte ist die Bodenbelastung
geringer.”

Hithnerhof Bonsch

Fam.Bdnsch Offnungszeiten:

© Weilerstr. 9 SB-Automaten mit
50374 Erftstadt Kartenzahlung

& 01731869176 @ Mo.-So.:

™ huehnerhof-boensch@gmx.de 05:00 - 22:00 Uhr

@® www.htuhnerhof-bdnsch.de

huehnerhof_boensch Eiertouren

@ Jeden Samstag durch
acht Orte in Erftstadt.

@ Huhnerhof Bénsch




FUNGELINGS HOFLADEN

&

Seit bereits 500 Jahren betreibt der traditionsrei-
che Familienbetrieb Fiingeling in Hiirth Landwirt-
schaft. Hier stehen Qualitat und Geschmack im
Vordergrund.

Kunden werden mit Begeisterung und Hingabe bei
der Auswahl der Lebensmittel beraten. Neben den
frischen Eiern und verschiedenen Kartoffelsorten
aus eigener Produktion werden im Hofladen sorg-
faltig ausgewahlte Produkte angeboten.

& Qualitatseier in verschiedenen GroBen, ganzjah-
rig gefarbte Eier, verschiedene Kartoffelsorten wie
Annabelle, Glorietta und Queen Anne, Nudeln, Obst
und Gemuse, Milchprodukte, Eierlikor, Eingemach-
tes, Honig, Marmeladen und Ole.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Beiuns steht verantwortungsvolle Tierhaltung an erster
Stelle, denn wir sind davon Uberzeugt, dass wir nur so Eier
mit exzellentem Geschmack produzieren kénnen. Um die
Tiergesundheit unserer Legehennen zu gewéhrleisten,
fuhren wir tagliche Stallkontrollen durch und verwenden nur
bestes, ausgewahltes Futter.”

Fiingeling‘s Hofladen

Fam. Fiingeling
© Im Kreuel 1

50354 Hurth-Burbach
Qs 0223331907
™ info@fuengelingshof.de
@& fuengelingshof.de

Offnungszeiten:

Hofladen

@ Mo., Di., Do. u. Fr.:
09:00 - 12:30 Uhr
16:00 - 18:30 Uhr
Mi. u. Sa.:
09:00 - 12:30 Uhr
So.:geschlossen

ERLEBNISBAUERNHOF GERTRUDENHOF

Mit seinem groBen Bauernmarkt und der
Erlebniswelt mit Hiipfburgen, Foto-Hotspots und
Strandbar ist der Erlebnisbauernhof Gertruden-
hof als Ausflugsziel bei GroB und Klein beliebt.
Hinter der Erlebniswelt werden durch den landwirt-
schaftlichen Familienbetrieb mittlerweile in 4. Ge-
neration auf den Ackern Lebensmittel produziert.

& Bauernmarkt mit saisonalem und regionalem
Obst und Gemuse, Getranke, Floristikwerkstatt.

&t Bauernmarkt-Café.

A Grillhutte und Partyzelt auf dem Erlebnisgeléan-
de sowie Tagungsraume fur Unternehmen.

G Streichelzoo, Strohscheune, Hupfburgen, Bélle-
bad, Kindergeburtstage, Workshops fur nachhaltige
Bildung, Jahreskurse, Ferienfreizeit und saisonale
Veranstaltungen.

Events mit Live-Musik auf dem Bauernmarkt-
und Erlebnisgelédnde.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Mit unseren Ausflugsangeboten fur Kinder und Erwachsene
ermaglichen wir jedem einen unmittelbaren Zugang zur Na-
tur. Spielerisch wird nachhaltiges Denken und Handeln sowie
der wertschatzende Umgang mit unserer Umwelt vermittelt.

So machen wir Landwirtschaft erlebbar und fordern mit
unseren Erlebnisangeboten die nachhaltige Entwicklung.”

Erlebnisbauernhof

Gertrudenhof Offnungszeiten:
© Lortzingerstr. 160 Bauernmarkt
50354 Hurth @ Mo.-Fr.:

09:30 -18:30 Uhr
Sa.;08:00 - 19:00 Uhr

Rs 0223372816

™ mail@gertrudenhof.info
@ www.gertrudenhof.info So. u. Feiertage:
gertrudenhof 11:00 - 16:00 Uhr

@ Erlebnisbauernhof Gertrudenhof  Erlebnisgeldnde:
s. Webseite

&




HOFLADEN LACKSTETTER

&

Der landwirtschaftliche Betrieb Lackstetter wird
von der Familie in 4. Generation betrieben.

Der Hofladen in Hurth ist der perfekte Ort, um auf
einer Radtour eine Pause zu machen und ein Stick
leckeren Kuchen zu genieBen. Die Kuchen werden
nach eigenen Rezepten vor Ort gebacken.

& salate und verschiedene Kohlsorten wie
Blumenkohl, Grinkohl, Rotkohl und Kohlrabi aus
eigener Produktion. Saisonales Obst und Gemdise
wie Erdbeeren und Spargel, dazu Nudeln, Eier, S&fte,
Wein und Beetpflanzen.

a5 Hausgemachte Torten wie Kadsekuchen und
Baisertorte mit Beeren. Dienstag, Donnerstag und
Freitag: Mittagstisch mit Hausmannskost. Auf Vor-
bestellung Motiv- und Hochzeitstorten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Um langfristig bestehen zu bleiben, haben wir neben der
Landwirtschaft schon fruh ein weiteres Standbein auf-
gebaut. Hofladen, Hofcafé, Blumenverkauf und Grabpflege
ermoglichen unserer Familie, auch in Zukunft wirtschaftlich
abgesichert zu arbeiten.”

Hofladen Lackstetter
Fam. Lackstetter

© Bellerstr. 92

Offnungszeiten:
Hofladen und Café

50354 Hurth-Efferen @ Mo.:
Qs 02233370678 geschlossen
X info@hofladen-lackstetter.de Di.-So.:

@& www.hofladen-lackstetter.de 08:00 - 16:00 Uhr

GUT HAGENHOF

Bis 1804 gehorte der Hagenhof zum Koélner Stift
St. Gereon. In den 50er Jahren hat Familie Lett-
mann den Hof ibernommen.

Zunachst wurde klassische Landwirtschaft mit
Schweinen, Hihnern und Kuhen betrieben, spater
Obst angebaut. Heute bekommt man auf Gut Hagen-
hof das ganze Jahr tber frisches Obst und Gemdise.
Sobald die Produkte auch in der Region verflgbar
sind, werden sie von lokalen Produzenten eingekauft.

& Frisches Obst und Gemdise, Eier von glticklichen
Huhnern, Weihnachtsbaume aus dem Sauerland.
Am Wochenende vor dem 1. Advent findet ein
Weihnachtsmarkt statt, auf dem Vereine der Dorf-
gemeinschaft vertreten sind.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir beziehen unsere Produkte regional Uber Kontakte in der
Landwirtschaft. So hat unser Obst und Gemuse zum einen
kurze Wege. Zum anderen unterstltzen wir die Bauern vor
Ort, indem wir einen regionalen Absatz ermdglichen.”

Gut Hagenhof
Lettmann GbR Offnungszeiten:
© Hagenstr. 24 Hofladen
50389 Wesseling-Berzdorf @ Di.: 09:00 - 18:00 Uhr
Qs 0223251886 Sa.:09:00 - 13:00 Uhr
™ hagenhof@gmx.net
@ www.gut-hagenhof.de Wochenméarkte
gut_hagenhof & Bruhl: Mi, 07:00 - 14:30 Uhr
@ Gut Hagenhof & Overath: Do., 07:00 - 13:00 Uhr
@ Koln-Surth: Fr., 07:00 - 13:00 Uhr

&




BELLER HOF

Auf dem Beller Hof werden neben der rheinischen
@' Fruchtfolge viele Sonderkulturen wie Spargel,
Erdbeeren, SiBkirschen und Weihnachtsbdaume
angebaut.
Eine Spezialitat ist der purpurrote Spargel mit be-
sonders kraftigem Geschmack. Einzigartig in der
Region ist der Spargel Drive In: hier kann zu den
Offnungszeiten des Hofladens direkt aus dem Auto
heraus eingekauft werden. Vorbestellungen sind
per Telefon, E-Mail oder im Onlineshop maglich.

& In der Saison aus eigenem Anbau: Spargel (weiB,
grin und purpur-rot), Erdbeeren (auch Selbstpflu-
cke), Apfel, Birnen, Mirabellen, Pflaumen, Zwetsch-
gen, Pfirsiche, Nektarinen, StBkirschen, Mandeln,
Nusse und Weihnachtsb&dume. Fruchtsaucen und
-aufstriche aus den eigenen Fruchten. Eingekochtes
Wildfleisch und Kaminholz aus dem eigenen Wald.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Beiuns liegt der Schwerpunkt im respektvollen Umgang
miteinander. FUr uns ist selbstverstandlich, dass wir zu jedem
Mitarbeitenden wertschétzend sind und auf individuelle Be-
durfnisse eingehen. Damit auch unsere Saisonarbeiter etwas
aus Koln mitbekommen, besuchen wir mit ihnen den Koélner
Karneval oder besichtigen den Dom.”

Beller Hof
Hubertus von Groote Offnungszeiten:
@ Horbeller Str. 48 Beginn der Spargel-
50858 Koln saison bis August
% 022341221 und zur Adventzeit
= info@beller-hof.de Kéln:
@ www.beller-hof.de @ Mo.-Sa.: 08:30 - 18:30 Uhr
bellerhof S0.:09:00 - 14:00 Uhr
@ Beller Hof Wesseling, Siebengebirgsstr. 38:

© Mi.-Sa.:09:00 - 18:00 Uhr

m S0.:09:00 - 14:00 Uhr

GUT KONRADERHOF

Der Pferdebetrieb von Familie Mols hat eine
einmalige Lage am Griingirtel der Stadt Koln.

Mit Vollpension, ansprechend ausgekleideter
Reithalle und groBen Weideflachen bleiben fiir die
Einstaller keine Wiinsche offen.

Die Tiere werden individuell betreut, bekommen genau
das Futter, das sie brauchen und kommen taglich auf
den Paddock und die Weide.

% Pensionspferdehaltung (Vollpension) mit

Platz fur rund 50 Pferde. Ausstattung: Innen- und
AuBenboxen, Reit- und Bewegungshalle (20x40 m),
AuBenplatz, Roundpen, Solarium, Paddocks, Sattel-
kammer, gut ausgebautes Ausreitgeldénde am Grun-
gurtel von Koln, Reiterstibchen, Sommerweide.
Reitschule fur Kinder auf Ponys und GroBpferden,
Trainer C und B.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Fur uns bedeutet artgerechte Pferdehaltung, dass alle Tiere
ganztags und ganzjahrig im Freien sind. Deshalb sind die
Pferde jeden Tag in Gruppen in den Paddocks oder auf der
Weide. So bekommen sie ausreichend Bewegung und soziale
Kontakte.”

Gut Konraderhof

Fam. Mols Offnungszeiten:
© Am Konraderhof 1 @ Mo.-So.:
50997 Kaln 08:00 - 22:00 Uhr

Qs 0223323324
™ mols@konraderhof.de
@& www.konraderhof.de




AUWEILER BAUERNLADCHEN

&

Seit dem 14. Jahrhundert betreibt Familie Miin-
gersdorff Landwirtschaft — echte Landwirte
durch und durch. Ein besonderes Markenzeichen:
Die Pfauen und das Tiergehege, das kleine und
groBe Besucher begeistert.

Viele Gaste kommen auch aus dem Umland, um
frische Kartoffeln und Freilandeier aus dem SB-
Automat mitzunehmen. Saisonal wird das Angebot
durch Produkte befreundeter Hofe ergénzt - regio-
nal, ehrlich und mit viel Herz.

& Im SB-Automat: Eier aus Freilandhaltung, Kartof-
feln, saisonal: Erdbeeren, Apfel, Birnen.
Suppenhihner auf Anfrage.

{i Kita- und Schulklassenfuhrungen auf Anfrage.
Erntedankfest der Maigesellschaft Auweiler auf
dem Hof der Familie Mungersdorff, jedes Jahr im
September.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wasser und Boden sind unsere Lebensgrundlage.

Im Arbeitskreis ,Ackerbau und Wasser* setzen wir uns ge-
meinsam mit vielen weiteren Betrieben fur ihren Schutz ein.
Wir wollen nicht nur nachhaltig wirtschaften, sondern auch
zeigen, wie das geht. Deshalb engagieren wir uns im offenen
Dialog zwischen Landwirtschaft und Gesellschaft.”

Auweiler Bauernladchen
Familie Mungersdorff Offnungszeiten:
© Doktorshof 1 SB-Automat
50765 Koln-Auweiler @ Rund um die Uhr
Qs 01638848083
™ muengersdorff.gbr@gmx.de
Auweiler Bauernladchen
@ Gut Doktorshof Kaln-Auweiler

SPARGEL UND ERDBEEREN FUCHS

Seit 1761 betreibt die Familie Fuchs Landwirt-
schaft im Kélner Raum - eine lange Tradition, die
sie zu echten Experten gemacht hat.

Heute versorgt der Betrieb die Region mit Spargel,
Erdbeeren, StBkartoffeln, Kirbis und Knoblauch.
Dank modernder Technik kdnnen viele Produkte Gber
die Erntezeit hinaus gelagert werden. So bleibt der
frische Knoblauch bis in den Winter verftgbar.

Trotz aller Technik bleibt manches Handarbeit,

wie das Setzen der StBkartoffeln.

& In der Saison gibt es Spargel, Erdbeeren,
Knoblauch, SuBkartoffeln, Buschbohnen (auch zur
Selbsternte) und Kurbis aus eigenem Anbau.

Dazu Eier, Kase, Wein, Suppen, Pflanzen, Deko- und
Geschenkartikel aus der Region sowie Kaffee und
Getranke zum Mitnehmen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch den vielfaltigen Anbau gibt es auf unseren Feldern viel
Abwechslung - und immer bluhende Pflanzen fur Insekten.
Durch Kulturen wie Spargel sind unsere Felder auch im
Winter begrint. Zusatzlich engagieren wir uns im Feldvogel-
schutz und sorgen dafir, dass fur unterschiedliche Boden-
bruter Lebensraum zur Verfugung steht.”

Spargel und Erdbeeren Fuchs

Fam. Fuchs
© Kasselberger Weg 157
50769 Koln

Qy 02217087927

™ info@spargel-fuchs.de
@ www.spargel-fuchs.de
spargel_fuchs

@ Spargel_fuchs

Offnungszeiten:
Geoffnetin der Spargel-
saison.
& Mo.-Fr.:
09:00 - 18:00 Uhr
Sa.:09:00 - 17:00 Uhr
S0.:10:00 - 13:00 Uhr
15:00 - 17:00 Uhr

&




GUT DRESENHOF

&

Auf dem Gut Dresenhof wird klassischer konven-
tioneller Ackerbau betrieben. Auf den Feldern im
Norden Kolns wachst eine Vielfalt an Marktfriich-
ten fir die Lebensmittelproduktion.

Weitere Betriebszweige sind das Hihnermobil,

die Zucht von Dressurpferden und die Zucht von
Rindern der Rasse Blonde d’Aquitaine. Wéhrend die
Rinder international verkauft werden, gibt es die
Eier am Eierautomaten des Hofes.

& Eier von Huhnern aus dem Hithnermobil.
L. Pensionspferdehaltung mit halbtagigem Weide-
gang. Reithalle 15x20 m und AuBenplatz 20x40 m.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Uns ist der Humusaufbau auf unseren Feldern besonders
wichtig. Deshalb verwenden wir keinen Pflug und bauen
konsequent Zwischenfrtchte an. So kdnnen unsere Boden
viel CO, speichern und sind reich an Nahrstoffen fur die
Pflanzen. Dieser Effekt wurde auch in Forschungsarbeiten in
Kooperation mit der Uni Bonn bestatigt.”

Gut Dresenhof GbR
Fam. Kellerwessel u. Klasen Offnungszeiten:
© Dresenhofweg 57 SB-Automat
50765 Kaln @ Rund um die Uhr

Q 01722632413

™ kellerwessel@netcologne.de
= ilonaklasen@gmail.com

@& www.gut-dresenhof-koeln.de
@ Gut Dresenhof

KLEINSCHMIDT’S

Der vielseitige Bauernhof von Herrn Kleinschmidt
liegt mitten in Ko6In. Hier werden Schweine und
Hihner gehalten. Getreide und Gemiise wach-
sen auf Feldern mit Blick auf den Dom oder die
Rodenkirchener Briicke.

Direkt nach der Ernte wird das GemuUse in den
Marktwagen geladen und auf dem Wochenmarkt
verkauft. Besucher des Hofladens kénnen einen
Blick in den Schweinestall und auf den Auslauf der
Huhner werfen.

& Gemuse, Eier, Wurstkonserven, Apfel, Saft, Wein
und Mehl.

&4 Einmal im Monat werden auf dem Hof frische
Reibekuchen angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch die Vielseitigkeit unseres Betriebes schaffen wir eine
echte Kreislaufwirtschaft in der Natur. Schweine, Hihner,
Getreide und Gemuse - alles greift ineinander. Die Tiere pro-
duzieren den Dunger, durch den die Pflanzen auf unseren Fel-
dern wachsen kénnen. Aus unserem Getreide wird zunéchst
Schnaps gebrannt. Der Treber, der danach von dem Getreide
Ubrig bleibt, wird an die Schweine verfuttert.”

Kleinschmidt’s
Martin Kleinschmidt Offnungszeiten:
© Aufdem Sandberg 66 Hofladen

51105 KoIn & Fr.:17:00 - 18:30 Uhr

opdemmaat Sa.: 08:30 - 13:00 Uhr

Wochenmarkte
Humboldt-Gremberg:
Do., 07:00 - 13:00 Uhr
Ehrenfeld:

Fr.,07:00 - 14:00 Uhr

&




SPARGELHOF WERMES

&

Wer aromatischen Spargel liebt oder gerne lecke-
re Erdbeeren direkt vom Feld genieBt, ist auf dem

DER KOLNER BIOBAUER

Der Bio-Betrieb von Jiirgen RouBelli ist eine griine
Oase mitten in KéIn. Das Gelande ladt Besucher
dazu ein, vor einem Einkauf im Hofladen zwischen

Spargelhof Wermes genau richtig.

Seit Uber 30 Jahren wird hier mit viel Erfahrung und
Sorgfalt angebaut, geerntet und verkauft — und das
ausschlieBlich in der Region. Die kurzen Wege garan-
tieren nicht nur Frische, sondern auch ein gutes Gefuhl
beim Einkaufen: Man weif, wo es herkommt.

& weiBer und gruner Spargel und Erdbeeren aus
eigenem Anbau. Dazu finden Sie im Hofladen alle
Zutaten fUr ein leckeres Spargelessen: Schinken
vom lokalen Metzger, Kartoffeln und Eier aus der
Region, Wein aus der Pfalz und verschiedene

Saucen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir wollen verlasslich hochwertige Lebensmittel produzie-
ren. Daher arbeiten wir nach den Vorgaben des integrierten
Pflanzenschutzes. Mit anderen Landwirten aus der Region

engagieren wir uns im Arbeitskreis ,Drunter und Druber* fur

den Schutz von Wasser und Boden.”

Spargelhof Wermes
Peter Wermes
© Wahner Str. 100
51143 KéIn-Porz
& 0220382724
© spargelhof.wermes@web.de
& www.spargelhof-wermes.de
@ Spargelhof Wermes

Offnungszeiten:

In der Spargelsaison von
Mitte Mé&rz bis Ende Juni:
Hofladen in Porz-Zundorf

@ Mo.-Fr.: 09:00 - 18:30 Uhr

Sa.:08:00 - 16:00 Uhr

So./Feiertage:

09:00 - 12:30 Uhr
Weitere Verkaufsstandorte in
Koln-Langel, Porz City-Center
und in der Klostergartnerei
Alexianer.

den Gewachshausern zu schlendern und einen
Blick auf die Gemusefelder oder eines der Garten-

projekte zu werfen.

Das frisch geerntete Gemuse wird im Hofladen mit
personlichem Verkauf und individueller Beratung

angeboten.

& Vollsortierter Bioladen mit Kasetheke und
frischem Brot. Uber 50 GemUsesorten aus eigenem
Anbau, je nach Saison: Tomaten, Gurken, Salate,
Fenchel, Mangold, Rote Bete, Zucchini und Kurbis.
i Umfangreiches Bildungsangebot, offenes Gar-
tenprojekt und Kindergeburtstage.

Fuhrungen durch die Gértnerei von einer Um-
weltpadagogin, auf Wunsch auch zu bestimmten

Themen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir leben Nachhaltigkeit als Gesamtkonzept. Angefangen
beim biologischen Anbau unserer Produkte Uber die regio-
nale Versorgung mit gesunden Lebensmitteln bis hin zur
aktiven Weitergabe unseres Wissens tber die Natur in zahl-
reichen Projekten. So fordern wir Bewusstsein und Bildung
rund um die Umwelt und Ernéhrung.”

Der Kolner Biobauer

Jirgen RouBelli

© Poll-Vingster-Str. 215
51105 Koln-Gremberg

{s 0221838537

™ info@koelner-bio-bauer.de

@& www.koelner-bio-bauer.de

derkoelnerbiobauer

Offnungszeiten:
Hofladen & offene Géartnerei
in Kéln-Gremberg & Hofladen
in KéIn-Dellbruck (Dellbricker
HauptstraBe 70)
@ Mo.-Fr.:

09:00 - 18:30 Uhr

Sa.

09:00 - 13:00 Uhr

&
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HAUS NUSSGARTEN

Am FuBe des Bergischen Landes liegt der Wal-
@' nusswald von Haus Nussgarten. Hier werden in
Sonderkultur Walniisse in Sortenvielfalt ange-
baut.
Kunden kénnen die Schénheit und Ruhe der Nussan-
lage bei einem Spaziergang mit Selbsternte genieBen.
Liebhaber von Pfingstrosen kdnnen sich im Mai und
Junian groBer Vielfalt erfreuen.

& Auf Haus Nussgarten gibt es an offenen Garten-
tagen im Mai und Juni 120 Sorten Pfingstrosen zu
bestaunen und vielfaltige StrauBe und Pflanzen zu
erwerben. Im Juni bieten wir griine Walntsse und
Anleitung zur Verarbeitung an. Im August ist Hasel-
nussernte. Im September und Oktober verkaufen
wir Walnusse, Walnussél und viele andere verarbei-
tete Walnussprodukte.

Fuhrungen ,Rund um die Nuss‘ oder zum Thema
,Pfingstrosen’ auf Anfrage. Kurse u. Workshops zu
Anbau, Ernte, Lagerung, Verarbeitung v. Walnussen.
Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir fihren in einem naturorientierten Obstbaubetrieb die
sorgféaltige Pflege der Boden, der Wildkrauterwiesen und den
naturbelassenen Walnussanbau in der dritten Generation
weiter. Mit der Sortenvielfalt, die wir gepflanzt haben, tragen
wir zum Erhalt und Ausbau der Biodiversitat bei. Unsere
fachorientierten Fihrungen dienen seit Jahren zur Wissens-

vermittlung und somit zur Renaissance des Walnussanbaus
in Deutschland.”

Haus Nussgarten

Johanna Partz Offnungszeiten:

@ ImKirberg 27 © Auf Anfrage und auf
51377 Leverkusen unserer Webseite.

Qs 02234432243 Anmeldung erforderlich.

™ info@haus-nussgarten.de
m @& www.haus-nussgarten.de

BAUERNLADEN KLEIN

Der Bauernladen Klein liegt am Rande des
Bergischen Landes, im 6stlichen Stadtgebiet @'
von Leverkusen. Hier betreibt Familie Klein eine
vielseitige Landwirtschaft mit Schweinemast und
einer Mutterkuhherde.

Das Fleisch der Tiere wird in der eigenen Metzgerei
zu einer groBen Auswahl an Fleisch- und Wurstwa-
ren verarbeitet und im Hofladen verkauft.

& Aus der eigenen Metzgerei: Rind- und Schwei-
nefleisch aus eigener Aufzucht, sowie Grillwaren,
Fleischwurst, Leberwurst, Schinken, Bratenauf-
schnitt und vieles mehr aus eigener Zubereitung.
Dazu Feinkostsalate, eingekochtes Wildfleisch,
Geflugel aus Euskirchen, Brot und Backwaren.
Alle zwei Jahre gibt es ein Hoffest mit Stéanden
aus der Region, einer Planwagenfihrung an den
Feldern vorbei sowie Essen und Getrénke.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Tiere stehen bei uns auf der Weide und werden mit
selbst angebautem Futter groBgezogen. Uns ist wichtig, dass
das Tier vom Schwanz bis zur Nase vollstandig verwertet
wird. Unsere Kunden nehmen wir in diesem Prozess mit: sie
konnen die Tiere auf der Weide stehen sehen und bekommen
beim Einkauf fachkundige Beratung, um auch unbekannte
Teilstucke lecker zu verarbeiten.”

Bauernladen Klein

Fam. Klein Offnungszeiten:
© Aufden Reien 42 Hofladen
51377 Leverkusen & Mi.-Fr.:
Qs 021491171 09:00 - 18:30 Uhr
™ info@bauernladen-klein.de Sa.:
@ www.bauernladen-klein.de 08:00 - 13:00 Uhr

bauernladen_klein “
@ Bauernladen Klein



BAUERNHOF BAKKER

&
=

Der Bauernhof von Familie Bakker liegt idyllisch
im Olbachtal, gleich neben dem Panorama-Rad-
weg Balkantrasse. Hier stehen Schweine und
Rinder auf Stroh und die Hiihner laufen frei tiber
den Hof.

Auf 120 ha Weide- und Ackerflache wird Futter fir die
Tiere produziert. Eine Bank im Grinen ladt zum Ver-
schnaufen und Verweilen ein.

& Aus eigener Aufzucht wird Fleisch und Wurst
vom Rind und Schwein verkauft, sowie Ganse, Puten
und Enten (Vorbestellung empfohlen).

Eier, Apfelsaft, Honig, Wein und Kartoffeln.

Eier auch als Hihnerpatenschaft; 24/7-Automat.

&) Modernes Fachwerk-Ferienhaus (6 Pers.).

# Hochzeitsscheune mit Platz fir 100 Personen.
Die freie Trauung ist auf der Weide maoglich.

7l Ponypatenschaften

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAls Landwirte tun wir, was wir konnen, um die Natur zu
schutzen und den Lebensraum fur Wildtiere zu erhalten.

Wir hangen Nistkasten fur Vogel, Fledermause und Schleier-
eulen auf, sahen Blihwiesen und Wild&cker fur Bienen und
Wildtiere. Einen Teil unserer Flachen haben wir unter Ver-
tragsnaturschutz.”

Bauernhof Bakker

IMBACHER BAUERNHOF

Die Familie Baumhdgger-Wieden bewirtschaftet
ihren Milchviehbetrieb bereits in der 4. Genera-
tion. Auf dem Imbacher Bauernhof werden 230
Milchkiihe mit Nachzucht gehalten.

Transparenz ist fur die Familie sehr wichtig, des-
halb stehen die Stallttren fur Besucher und Hofla-
denkunden stets offen. So kann sich jeder ein Bild
von der Arbeit in der Landwirtschaft machen.

& Rindfleisch aus eigener Aufzucht und Schlach-
tung, auf Vorbestellung auch als besonderer
Schnitt. Wurst, Frikadellen und Feinkostsalate aus
dem eigenen Rindfleisch. Kartoffeln, Eier, Geflugel,
Schweinefleisch, Milchprodukte, Obst und GemuUse
der Saison.

Hoffuhrungen fur Schulklassen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir 6ffnen unsere Stalltiren, um Kunden einen besseren
Einblick in unsere tagliche Arbeit zu geben. Wir kennen jedes
Rind von Geburt an und geben es nicht aus den Handen.”

Imbacher Bauernhof

Anne Wieden Offnungszeiten:

Fam. Bakker
© Oberodlbach 2a
51381 Leverkusen-
Pattscheid
Qs 02171733391
= info@bauernhof-bakker.de
@& www.bauernhof-bakker.de
bauernhof_bakker
@ Bauernhof Bakker

Offnungszeiten:
Hofladen
& Fr.:

10:00 - 13:00 Uhr

15:00 - 18:00 Uhr

Sa.:

10:00 - 13:00 Uhr
Automat und
Kaffeemaschine
& Mo.-So.: ganztagig

© Imbach 56

51381 Leverkusen
Qs 021719137567
™ info@baumhoegger-wieden.de
@& www.baumhoegger-wieden.de
imbacher_bauernhof

Hofladen

& Mo.-Do.:
09:00 - 13:00 Uhr
15:00 - 18:00 Uhr
Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr

SB-Automat
& Mo.-So.:
07:00 - 22:00 Uhr

&
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LANDCAFE FLOCKE

Die Geschwister Flocke fithren den Familienbe-
trieb mit Landcafé und Pferdepension gemein-
sam.

Das Café ist ein wunderbarer Zielpunkt fur eine Wan-
derung, einen Spaziergang oder eine Radtour.

Bei Kaffee und Kuchen kann der Blick ins Grine ge-
nossen werden.

% Im hofeigenen Café werden die Gaste auf der
groBen Terrasse oder im gemutlichen Gastraum
ganzjéhrig zu Kaffee & Kuchen, bergischen Waffeln
oder zum Mittagessen begruft.

%L Pensionspferdehaltung mit Boxenhaltung,
Offenstallhaltung und Rentnerweide. Artgerechte
Haltung, die Tiere kommen zu jeder Jahreszeit nach
drauBen, 2 Reitplatze, 20x40 m Reithalle, Rennbahn
und Fuhrmaschine. Kontakt tber Tel.: 0217130292
Events am Abend wie Grillabend oder Grinkohl-

ﬁ essen. Anmeldung erforderlich.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir sind beide hier aufgewachsen und konnten die Natur um
uns herum genieBen. Damit wir den Wert unserer Kindheit
an unsere Kunden weitergeben kénnen, ist es uns wichtig,
die Natur zu schutzen. Wir investieren Arbeit in den Erhalt
des Teiches neben unserer Terrasse und pflegen Hecken und
Bluhstreifen auf den Feldern.”

Landcafé Flocke .
Offnungszeiten:

Fam. Flocke
@ Imbacher Weg 116 Landf:afé
51381 Leverkusen ® Mi-so.:
s. Webseite

Qs 02171345948
= café@flocke-imbach.de
@& www.flocke-imbach.de

WALNUSSHOF BEHR-HEYDER

KUNST | NATUR | ENTSPANNUNG
Der in der Dhiinn-Aue gelegene Walnusshof @'
wurde 1946 von dem Staudengértner,

Hans Behr-Heyder, auf einer Wiese mit Brunnen-
bau gegriindet.

Hier kdnnen Sie den Trubel des Stadtlebens hinter sich
lassen und unter dem schattenspendenden Blatter-
dach der 240 Walnussbaume beim Nisse sammeln
durchatmen.

& Eswachsen naturbelassene Krauter, Friichte
und Blumen, wie Barlauch und weiBe Osterglocken.
Schwarze und rote Johannisbeeren, Josta- und
Himbeeren, Brombeeren, Rote Weinbergpfirsiche,
Topasapfel, Quitten und Walnusse (ab ca. 20. Sep-
tember).

Im Hofladen gibt es das ganze Jahr Uber WalnUs-
se und getrocknete Walnussbléatter fur Tee sowie
Honig aus der Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Beiuns steht der Respekt vor der Natur an erster Stelle.
Unsere sehr hohe Wertschatzung bringen wir zum Ausdruck,

indem wir die Natur als lebendig wahrnehmen. Bei uns wer-
den keine chemischen Pestizide und Fungizide eingesetzt.”

Walnusshof Behr-Heyder

Barbara Behr-Heyder

© Odenthaler Str. 65
51375 Leverkusen

®s 021451340

™ info@behrheyder.de

@& www.behrheyder.de

Offnungszeiten:

& Do.-Sa.:
10:00 - 12:00 Uhr
15:00 - 17:00 Uhr
und nach Vereinbarung.
Wahrend der Erntezeit
von Mai bis Oktober zu

satzliche Offnungs-



GARTENBAUMSCHULE HAU

Die GartenBaumschule Hau hat sich aus einer
@' reinen Baumschule zu einem echten Allround-An-
bieter fir alles rund um den Garten entwickelt.
Neben dem groBen Angebot an Zierpflanzen und
Nutzpflanzen wird ein umfangreicher Gartenser-
vice angeboten. Dabei gibt es kein ,zu klein oder zu
groB“ —von Rollrasen Uber Stauden bis zu groBen
Baumen ist alles moglich.

& Wir verkaufen Gartenbaume, Stauden, Sommer-
blumen, Heckenpflanzen, Straucher, Obstb&dume,
Rosen und vieles mehr. Mit unserem Gartenservice
Ubernehmen wir fur Sie alle Arbeiten von der Pla-
nung bis zur Pflege Ihres Gartens.

Wir haben jedes Jahr einen Frihlingsmarkt, drei
Schnittseminare zu Rosen und Geholzen, ein Event
zur Saftpresse und eine Weihnachtsausstellung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Zur Schonung der Ressourcen setzen wir beim Anbau unse-
rer Pflanzen auf Tropfenbewésserung, um Wasser zu sparen.
Durch eine intensivere Bodenbearbeitung reduzieren wir den
Einsatz von Pflanzenschutzmitteln. So schitzen wir die Um-
welt und fordern die Gesundheit unserer Mitarbeitenden.”

GartenBaumschule Hau

Christoph Hau Offnungszeiten:

© Walberberger Str. 10 & Mo.-Fr.:
53332 Bornheim- 09:00 -18:00 Uhr
Walberberg Sa.:

% 02227 3196 09:00 - 16:00 Uhr

X info@gartenbaumschule-hau.de
@& www.gartenbaumschule-hau.de

gartenbaumschulehau
m @ GartenBaumschule Hau

SCHMITZ-HUBSCH

Wir sind der dlteste deutsche Obstbaubetrieb mit
Plantagenanbau - uns gibt es schon seit tiber 125 @'
Jahren. Bereits in der vierten Generation stehen
wir fiir knackige Apfel, Birnen und SiiBkirschen
aus dem Vorgebirge zwischen Kéln und Bonn.
Frisch vom Baum gepflickt oder professionell gela-
gert verkaufen wir unsere 20 verschiedenen Apfel-
sorten Uber den hauseigenen Hofladen.

& Uber 20 verschiedene Sorten Apfel, dazu Birnen
und SuBkirschen in der Saison. Unsere Apfel ver-
arbeiten wir unter anderem zu Schorlen, Smoothies,
Apfel-Schoko-Ringen und Apfeleis.

&t Im Apfelcafé gibt es frisch hergestellte Spezialita-
ten aus unseren Produkten. Mit einem fantastischen
Blick in die Obstanlage konnen Sie ein Frahstick,
eine kleine Mahlzeit oder ein Stick Kuchen genieBen.
Fuhrungen fur Kitas, Schulen und Gruppen durch
unser einzigartiges Obstbaumuseum.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Um unsere Auswirkungen auf das Klima zu verringern, set-
zen wir viele MaBnahmen zur CO.-Reduktion um. Wir haben
eine smarte Kuhlsoftware, die fir den optimalen Einsatz von
Sonnenenergie fur die Kuhlung unserer Apfellager sorgt. Fur
Warme nutzen wir die Warmertckgewinnung und heizen mit

Hackschnitzeln aus unseren alten Obstbaumen. Den Erfolg
sehen wir bereits in unserer jéhrlichen CO.-Bilanz.”

Schmitz-Hiibsch

Roland Schmitz-Hiibsch Offnungszeiten:
© Bonn-Bruhler-Str. 14 Hofladen
53332 Bornheim-Merten @ Mo.-Sa.:
R 022273321 08:00 - 19:00 Uhr

™ brief@schmitzhuebsch.de
@& www.schmitzhuebsch.de
ottoschmitzhuebsch

@ Schmitz-Hubsch




BIOHOF BURSCH

=5

Landwirtschaft, Hofladen, Hofcafé, Hofkliche -
Bursch ist weit mehr als ,,nur” ein Biohof.

Der Betriebsgriinder Heinrich Bursch zahlt zu den
frihen Pionieren des Bioanbaus.

Die ,groBe Familie* arbeitet seit 1964 daran, leckere
und gesunde Lebensmittel zu produzieren.

& vollsortierter Hofladen mit Obst und Gemuse
aus eigenem Demeter-Anbau. Dazu ein groBes Bio-
Vollsortiment mit tber 5000 Artikeln.

e Hofcafé: Frihstick, Mittagstisch und Kuchen aus
der eigenen Konditorei und Hofkiche.

GroBes Gartencafé mit Sitzplatzen im AuBenbereich.
£ Gruppen nach Voranmeldung.

(@ Spielplatz und kleiner Hofzoo.
Gruppen-Fuhrungen nach Vereinbarung.
Nachhaltigkeit leben wir so:

,Das Gesamtkonzept unseres Demeter-Hofs beruht auf
Respekt und Wertschatzung fur Menschen, Natur und Tiere.
Wir vertreiben ausschlieBlich Produkte, die aus einem ge-
schlossenen ganzheitlichen Kreislauf stammen. Alles ist mit

allem verbunden - steckt man Energie und Herzblut hinein,
kommen groBartige Dinge heraus.”

Biohof Bursch

Fam. Bursch

© Weidenpeschweg 31
53332 Bornheim

Qs 0222791990

™ info@biohof-bursch.de

@& www.biohof-bursch.de

biohof_bursch

@ Biohof Bursch

Offnungszeiten:
Hofladen
& Mo.-Fr:
08:30 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:30 - 15:00 Uhr
Hofcafé
@ Mo.-Fr..
09:00 -18:00 Uhr
Sa.:09:00 - 15:00 Uhr
Marktstéande

@ Zwischen Bonn und Koln,

s. Webseite.

ZIEGENHOF ROSBERG

Auf dem Ziegenhof Résberg gibt es Angebote fiir
GroB und Klein. Erwachsene kénnen in der land-
wirtschaftlichen Auszeit die herrliche Idylle des
Hofes genieBen. Turbulenter geht es beim Zick-
lein-Yoga zu: hier kann man die Tiere hautnah auf,
unter und neben sich erleben.

Im Landkinderprogramm erfahren Kinder wie Mensch
und Nutztier auf Augenhéhe miteinander umgehen.

& Ziegenkase aus eigener Herstellung: verschiede-
ne Weichkése wie Camembert und bis zu 16 Sorten
verschiedene Frischkéase.

G Landkinder, Ferienprogramm, Kindergeburtsta-
ge, Bauernhoftag mit Eseln.

Zicklein-Yoga, landwirtschaftliche Auszeiten,
Eselwanderungen, auch als kulinarische Eseltour
und Teamevents.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Mein Wunsch ist es, den Kindern von klein auf beizubringen,
wie der Mensch mit den Nutztieren friedlich und im Einklang
zusammenleben kann. Wer Tiere beobachtet, lernt, dass
Tiere sich nicht grundlos verhalten und ALLES in der Natur ei-
nem Zweck dient. Durch Mitdenken und Nachahmen lernen
die Besucher Verantwortung zu tbernehmen und respekt-
voll mit den Tieren umzugehen.”

Ziegenhof Rosberg

llona Kuhnen Offnungszeiten:

© Weberstr. 12 S. Webseite
53332 Bornheim

Qs 0176 74581070

™ info@ziegenhof-roesberg.de

@& www.ziegenhof-roesberg.de

ziegenhof_roesberg

@ Ziegenhof Résberg

&




BIOHOF APFELBAGHER
Auf dem Familienbetrieb Apfelbacher wird seit
1980 nach Bioland Richtlinien Gemiise und Bee-

renobst angebaut.
Die Felder liegen rund um den naturnahen Garten,

der Besucher zum Selbstpflicken, Ausruhen und
GenieBen einladt.

& vollsortierter Bioladen mit Obst und Gemiise aus
eigenem Anbau, auch als Abokiste. Erdbeeren, Sta-
chelbeeren, Tomaten und vieles mehr zur Selbstern-
te. Gartnerei mit Jungpflanzen- u. Staudenverkauf.
s Sitzgelegenheiten im Garten mit Selbstbedie-
nung aus dem Hofladen: Kaffee, Geback und Quiche.
i Bauernhofpadagogik: Jahreszeitenkurse, pad-

agogische Events und Programm fur Schulen und
Kitas.

Hoffthrungen, Frihlingsmarkt, Staudenmarkt
und Weihnachtsmarkt.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LAuf unserem Hof heiBen wir Menschen willkommen, um

die Natur und das Wachstum der Pflanzen mit allen Sinnen
erleben zu konnen. So entstehen ein tieferes Verstandnis und
eine groBere Wertschatzung fur unsere Lebensmittel. Gleich-
zeitig wird erfahrbar, welche vielféltigen Krafte in der Natur
zusammenwirken.”

Biohof Apfelbacher

Fam. Apfelbacher Offnungszeiten:
© Tombergstr. 1 Hofladen
53332 Bornheim-Brenig @ S. Webseite

Qs 022229271616

™ hof@bioland-afelbacher.de
@& www.bioland-apfelbacher.de
bioland_apfelbacher

REITHALLE AM BROMBEERWEG

In unserem Pferdepensionsbetrieb legen wir Wert
auf eine moglichst naturnahe Pferdehaltung.
Daher halten wir die Pferde in Gruppen mit

ca. 8 Tieren. Im Winter in Gruppenauslaufhaltung,
im Sommer bleiben die Pferde auf der Weide.

Im Reitunterricht setzen wir auf eine natdrliche Har-
monie zwischen Tier und Reiter und lehren das Reiten
nur mit Gewicht und Kérperhilfen.

G Reitunterricht mit Kursen bis Reitabzeichen 5.
. Pferdepension mit Gruppenauslaufhaltung.
20x40 m Reithalle, angrenzendes Ausreitgelande.

Nachhaltigkeit leben wir so: ﬁ

,Wir legen groBen Wert auf tiergerechten Umgang mit den
Pferden. Die Gruppenauslaufhaltung ermaoglicht den Tieren
Sozialkontakte, Bewegung, viel Luft und Licht.”

Reithalle am Brombeerweg
Wiebke Hannken u. Offnungszeiten:
Uwe Heynmadller & Nach Absprache
© Brombeerweg 35
53332 Bornheim
Qs 0228747488
& uwe.heynmoeller@netcologne.de
Reithalle Brombeerweg




HOF ERD

&

Hof ERD ist ein Demeter-Hof, auf dem ein kleines
Team aus Uberzeugung mit traditionellen Metho-
den Obst und Gemiise anbaut. Eine absolute Be-
sonderheit sind die 20.000 Lavendelpflanzen, die
mehrfach im Jahr in Handarbeit geerntet werden.
Aus den duftenden Bltten wird durch Destillation
Lavendeldl hergestellt. 50 Bienenvdlker arbeiten
fleiBig, damit aus den Waben Presshonig gewon-
nen werden kann.

& Aus eigenem Anbau: Lavendelsl, Lavendelhydro-
lat, Presshonig, ,Naturkaugummi* aus der Honigwa-
be, Obst und Gemuse in der Saison.

< Kaffee, Tee, Apfelsaft, selbstgebackener Kuchen,
Bauernsuppe und zweimal monatlich gibt es einen
herzhaften Bauernkuchen.

@ Auf dem Hof entsteht ein Schulungsbauernhof.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir betreiben auf dem Hof Permakultur. Sie ist darauf aus-
gerichtet, Uber Generationen hinweg Erde und Pflanzen zu
erhalten. Die groBe Vielfalt unserer Pflanzen baut zusammen
mit unseren Bienen und den Mangalitza-Wollschweinen und
Hochlandrindern ein naturliches Okosystem auf.”

Hof ERD

Marion Meyer

© Brombeerweg 41
53332 Bornheim

Qs 022229891635

® info@hof-erd.de

& www.hof-erd.de

hof_erd

@ Hof Erd

Offnungszeiten:
® Sa., So. u. Feiertage:
11:30 - 18:00 Uhr

SPARGELHOF DER FAMILIE SASS

Frischer Spargel und knackige Apfel bester
Qualitat direkt vom Hof. Zwischen KoIn und Bonn
direkt am Rhein gelegen befindet sich unser
Familienbetrieb in 4. Generation.

1909 als gemischter landwirtschaftlicher Betrieb
gegrindet, liegt der Fokus seit Mitte der 1970er
Jahre mehr und mehr auf dem Spargelanbau. Unsere
Leidenschaft erkennen Sie in jeder einzelnen Spargel-
stange. Nach der Spargelsaison bietet unser Sorti-
ment mehr als 15 verschiedene Apfelsorten.

& Spargel und Apfel aus eigenem Anbau. Unter

den vielen Apfelsorten befinden sich wahre Schatze.

Aus den Apfel pressen wir auch unseren Apfelsaft.
Ergénzt wird das Sortiment durch Obst und Gemu-
se, wenn moglich aus regionalem Zukauf.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Spargelflachen liegen in einem Wasserschutzgebiet,

das die Trinkwasserversorgung der Region sichert. Um die
Nahrstoffauswaschungen zu verringern, sahen wir im Spat-
sommer eine Zwischenfrucht aus. Die Graser und Krauter
binden die Nahrstoffe im Boden und schiutzen so vor Aus-
waschungen ins Grundwasser. AuBerdem bietet die Begru-
nung Lebensraum und Nahrung fur viele Tiere.”

Spargelhof
der Familie SaB Offnungszeiten:
© Isarstr.13 Hofladen
53332 Bornheim in der Spargelsaison
Qs 022228598 & Mo.-Sa.:

09:00 - 19:00 Uhr
So. u. Feiertage:
09:00 -13:00 Uhr

(In der Spargelsaison)
@® www.spargelhof-sass.de

Wochenmérkte
s. Webseite

&




HOF DECKER

&

Seit bereits 150 Jahren betreibt die Familie
Decker Landwirtschaft in Bornheim Hersel.
Heute dreht sich auf dem Hof Decker alles um die
Kartoffel.

Mit viel Leidenschaft und Sorgfalt werden aus den
Pflanzkartoffeln neue Kartoffelpflanzen angezo-
gen.

& Kartoffeln aus eigener Produktion, ca. 10 ver-
schiedene Sorten. Dazu eine groBe Auswahl an
frischem Obst und Gemuse sowie Eier und Kase.
Soweit moglich werden die Produkte direkt von
Berufskollegen aus der Region zugekauft.
Hoffest am dritten Sonntag im September.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die Produkte in unserem Hofladen haben kurze Transport-
wege, da sie aus dem unmittelbaren Umland kommen. Wir
reduzieren den anfallenden Abfall, indem wir die Produkte
meist unverpackt verkaufen und unsere Kunden bitten, eige-
ne Taschen mitzubringen.”

Hof Decker
Reinhold u. Britta Decker Offnungszeiten:
© Rheinstr. 169 Hofladen

53332 Bornheim-Hersel & Mo.-Do.:

Qs 022228523
™ rubdecker@netcologne.de
@ Alles Gute vom Bauernhof

08:30 - 13:30 Uhr

15:00 - 18:00 Uhr

Fr.: 08:30 - 18:00 Uhr

Sa.: 08:30 - 13:30 Uhr
Wahrend der Schulferien
geanderte Offnungszeiten:
@ Mo., Di.u. Do.:

09:00 - 13:00 Uhr

15:00 - 18:00 Uhr

Mi.: geschlossen

Fr.:08:00 - 18:00 Uhr

Sa.:09:00 - 13:30 Uhr

NATURHOF WOLFSBERG

In einem Kleinod zwischen dem Naturpark Kot-
tenforst und der Stadt Bonn liegt unser Naturhof
Wolfsberg. Wir bewirtschaften unseren Obstbau-
betrieb 6kologisch, nach Naturland Richtlinien.
Aufgepflanzt ist eine groBe Vielfalt an Apfel- und
Birnensorten sowie SiiBkirschen und Pflaumen.
In unserem Hofladen findet der Kunde das ganze Jahr
Uber ein vielschichtiges und hochwertiges Biosorti-
ment mit freundlicher Beratung und Verkostung der
eigenen Apfel und Birnen.

& Bio-Hofladen mit groBem Angebot an Bioer-
zeugnissen: Apfel, Birnen, Kirschen und Pflaumen
aus eigenem Anbau, dazu ein saisonales Obst & Ge-
misesortiment teils von Partnerbetrieben, Kartof-
fel, Eier, Fleisch, Milchprodukte, Backwaren und ein
ausgewahltes Sortiment an Grundnahrungsmitteln.
Eventveranstaltungen im Laufe des Jahres,
siehe Ankundigungen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir leben in der Natur. Fur einen erfolgreichen Bioanbau sind
wir auf die Mithilfe von Pflanzen, Végeln, Insekten und vielen
anderen Erdenbewohnern angewiesen. Daher bewahren und
fordern wir ihre Lebensbereiche, beispielsweise durch Sdume
entlang unserer Bdche und Obstanlagen, Bluhwiesen, Tot-
holz- und Steinhaufen und das Anbringen von Vogelkasten
und Wildbienenhotels. Zum Wandern, Nisten und Ernahren.”

Naturhof Wolfsberg
Fam. Mager u. Niemeyer Offnungszeiten:
© Raiffeisenstr. 51 Hofladen
53347 Alfter-Witterschlick & Mo.-Fr.:
Qs 022896499450 09:00 -18:30 Uhr
™ info@naturhof-wolfsberg.de Sa.
@ www.naturhof-wolfsberg.de 09:00 - 16:00 Uhr
naturhofwolfsberg
@ Naturhof Wolfsberg

&




HOF MANDT

&

In Alfter, an den Hangen des Vorgebirges, produ-
ziert Familie Mandt bereits in der 5. Generation
Gemise.

In dem Familienbetrieb packt jeder mit an:
entweder auf dem Feld oder im Hofladen, in dem
das Gemuse frisch nach der Ernte verkauft wird.
Gelis Kaffee-Ecke ladt zum Verweilen im Hofladen
oder auf der Terrasse ein.

& salate, Spargel, Erdbeeren, Pflaumen, Kartoffeln,
Zwiebeln, Kohl, Tomaten, Paprika, Spinat, Zucchini,
Bohnen, Kohl, Porree, Rote Bete und Sauerkraut,
alles je nach Saison. Freilandeier von den eigenen
Huhnern.

% Gelis Kaffee-Ecke im Hofladen: Fruhstick, Ge-
tranke, Kuchen und Quiche, moglichst mit Gemuse
direkt vom Hof.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit bedeutet fur uns, Boden und Natur zu schut-
zen, Lebensmittel in der Region zu produzieren und lange
Transportwege zu vermeiden. Wir produzieren, ernten und
vermarkten bereits in der funften Generation. Als Erzeuger
wissen wir genau, was wir unseren Kunden anbieten, weil wir
es selbst ernten.”

Hof Mandt
Fam. Mandt Offnungszeiten:
© Taubenweiherweg 4 Hofladen

53347 Alfter @ Mo.: geschlossen
Qs 022229299774 (Hofladen) Di.-Fr.:

0176 30191146 (Café) 09:00 -18:00 Uhr
& mandt-alfter@web.de Sa.

@& www.hofladen-mandt.de 09:00 - 14:00 Uhr
hofladen.mandt

@ Hofladen Mandt

GARTENBAUMSCHULE FUHS

In der Gartenbaumschule Fuhs werden die Kun-
den mit viel Leidenschaft und Sachkompetenz bei
der Auswahl der Pflanzen fiir den eigenen Garten
beraten.

Die Pflanzen werden auf der Verkaufsflache kultiviert
und stehen so jederzeit fur den Einkauf zur Verfugung.
So kann das ganze Jahr Uber aus dem groBen und viel-
seitigen Sortiment gewahlt werden.

& Pflanzen fur den Hausgarten mit groBer Sorten-
auswahl.

Seminare zur Pflanzenpflege, Fruhlingsmarkt im
April, Weihnachtsmarkt am 3. Advent.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Da wir heute anpflanzen, was in 50 Jahren noch wachst,
mussen wir immer voraus denken. Um fur die Zukunft vor-
bereitet zu sein, haben wir auf einer Versuchsflache ,Klima-
baume’ gepflanzt und beobachten genau, wie die Pflanzen
mit unseren heiBen und trockener werdenden Sommern
zurechtkommen.”

GartenBaumschule Fuhs

Michael Fuhs Offnungszeiten:
© Alfterer StraBe 210 Nach Saison:
53347 Alfter & s. Webseite

Qs 022229234345

™ verkauf@baumschule-fuhs.de
@ www.gartenbaumschule-fuhs.de
gartenbaumschule_fuhs

@ Gartenbaumschule Fuhs




—Fruchthof-Hensen..
= Erdbeerkulturen

“Taglich frische
Erdbeeren von

HOF SCHMITZ

&

Auf dem Hof Schmitz leben knapp 80 Rinder,
die meistens auf den Weiden rund um Swisttal-
Morenhoven stehen.

Besucherinnen und Besucher des Hofladens kon-
nen die Tiere hautnah erleben, denn der Weg zum
Laden fuhrt am Stall vorbei. Vielleicht gibt es dort
sogar ein neugeborenes Kalbchen zu entdecken?

& Die Limousin Rinder werden nach Vorbestellung
des Fleisches geschlachtet und verkauft. Dazu gibt
es im Hofladen - soweit moglich - aus der Region
Schweinefleisch, Wurst, Geflugel, Milch, Milch-
produkte, Safte, Eier, Honig, Nudeln, Eierlikor, Obst,
Gemuse, Brot und Blumen.

Hoffest zur Weihnachtszeit mit Flammkuchen
und Punsch gegen Spenden fur den guten Zweck.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L,Wir wissen, dass unsere Tiere ein gutes Leben haben, denn
wir begleiten sie vom ersten bis zum letzten Atemzug.

Die Kalber bleiben beiihren Muttern, sie kommen von Frih-
jahr bis Herbst auf die Weide und leben im Familienverbund.
Unser Metzger schlachtet die Rinder so, dass sie keinen
Stress verspuren.”

Hof Schmitz
Heike Schmitz Offnungszeiten:
© Hauptstr. 61 Hofladen

53913 Swisttal-Morenhoven @ Mi. u. Fr.:
Qs 0178 6706540 09:00 - 12:00 Uhr
(bevorzugt tiber WhatsApp) 14:30 - 18:00 Uhr
™ h.schmitz75@web.de Sa.
@& www.hof-schmitz.de 08:30 - 13:00 Uhr

FRUCHTHOF HENSEN

Der Fruchthof Hensen produziert bis in den
spéaten Herbst hinein Erdbeeren. Von Swisttal aus
wird ganz Deutschland mit den aromatischen
Friichten beliefert.

Die vielen Mitarbeiter des Betriebes pflegen nicht nur
das ganze Jahr die Erdbeerpflanzen, sie sortieren und
verpacken die empfindlichen Beeren auch sorgfaltig
fir den Transport.

& Im Verkaufsautomaten am Betrieb gibt es von
April bis November Erdbeeren aus eigenem Anbau.
An den Verkaufsstéanden gibt es dazu Himbeeren,
Kirschen und Kartoffeln aus der Region.
Betriebsfuhrungen auf Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Erdbeeren wachsen tberwiegend im geschutzten
Anbau in Gewachshausern oder unter Folie. Zur nachhaltigen
Nutzung der Ressource Wasser setzen wir eine Recycling-
anlage ein, die Uberschussiges Bewasserungswasser auf-
bereitet und erneut nutzbar macht.”

Fruchthof Hensen
Ralf Hensen Offnungszeiten:
© Momerzheim-Dr.-Stréder-Str.25  SB-Automat

53913 Swisttal & Von April bis November
R 022558219 rund um die Uhr.
™ info@fruchthof-hensen.de Erdbeerstande in
@® www.fruchthof-hensen.de Rheinbach, Swisttal,
fruchthofhensen Euskirchen und Erftstad
@ Fruchthof Hensen & S. Website

&




OBSTHOF PUDE-NOLDEN

&

Unser Familienbetrieb liegt in Flerzheim, unmit-
telbar an der Erlebnisroute Hof und Flur und ist
sowohl von Meckenheim, als auch von Rheinbach
in nur wenigen Minuten zu erreichen.

Vom Frihjahr bis zum Spatsommer werden die
Obstplantagen gepflegt und gehegt, um leckere
Frichte zu erzeugen. Die Apfel verkaufen wir im
Automaten, im Hofladen und auf unseren festen
Verkaufstouren ins Kélner Umland.

£ Bis zu 12 verschiedene Sorten Apfel, darunter
Delbar, Bloss, Elstar, Berlepsch und Elise (fur Allergi-
ker!). Birnen, Zwetschgen, Pflaumen, Apfelsaft, Eier,
Kartoffeln und Walnusse.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir arbeiten nach den Richtlinien des kontrolliert integrier-
ten Anbaus. Seit Generationen liegt uns insbesondere die Vo-
gelvielfalt am Herzen. Wir freuen uns, wenn die Kauzkasten
und Turmfalkenkéasten auf unseren Plantagen bewohnt sind.”

Obsthof Pude-Nolden
Beate Pude-Nolden Offnungszeiten:
© Zippengasse 26 / SB-Automat
Ecke Bonner Str. & Mo.-So.:
53359 Rheinbach-Flerzheim 09:00 - 20:00 Uhr
Qs 0222518922
@ www.landservice.de/
bauernhoefe/
Obsthof-Pude-Nolden

In der Apfelsaison von
Oktober bis April
erweitertes Angebot
im Hofladen.

CAFE IN DER ALTEN SCHEUNE UND HOFLADEN SAMPELS

Das Scheunencafé mitten im Ort Hilberath ist ein
gemiitlicher Rastplatz fiir Wanderer, Spaziergan-
ger und Radfahrer.

Auf den Wiesen rundum grasen die Rinder, Schafe und
Lamas.

& Selbstgebackenes Brot aus dem Holzofen, Brot-
chen, Hefezopf und Kaffeeteilchen. Wurst aus den
eigenen Tieren. Rind-, Schaf- und Schweinefleisch
auf Vorbestellung.

et Wandermittagessen: Brotzeitteller, Ofenkartoffel,
Salate. Kaffeepause mit hausgemachten Kuchen und
Torten.

A Feiernin der alten Scheune, 50-100 Pers.,
Rundum-Service.

. Ganzjahrig Pensionspferdehaltung.
Lama-Wanderungen fur Erwachsene und Kinder.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Uns ist das Wohl unserer Tiere besonders wichtig. Wir bieten
ihnen einen mdglichst naturlichen Lebensraum. Unsere
Mutterkuhherde wird nach Biostandards gehalten. Die Tiere
verbringen den groBten Teil des Jahres auf der Weide. Im
Stall stehen sie, genau wie unsere Schweine, auf Stroh.”

Café in der alten Scheune
und Hofladen Sampels Offnungszeiten:
Markus Lenders S. Webseite
© Hilberather Str. 29
53359 Rheinbach
Qs 0222612116
™ hofladensampels@outlook.de
@ www.scheunencafe.de
hofladensampels
hilberatherwanderlamas
@ Café in der alten Scheune

&




0BSTBAU CARSTEN DAHLHAUSEN

&

Der Obstbaubetrieb von Carsten Dahlhausen ist
spezialisiert auf den Anbau von Apfeln.
Daneben ist es eine Herzensangelegenheit der
Familie Dahlhausen, den Hofladen mit selbst
produziertem Obst und Gemdiise zu fillen.

So gibt es unter anderem Pfirsiche, Nektarinen,
Spargel und Salate aus eigenem Anbau.

& GroBe Auswahl an Obst und Gemuse: Kern-,

Stein- und Beerenobst, Salate, Spargel und anderes

Gemuse. Fruchtaufstriche aus dem eigenen Obst.
Rohmilchké&se, Milch, Schinken, Wurstkonserven,

Eier und Schnittblumen von Berufskollegen aus der

Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Mitarbeiter sind essentiell fur unseren Betrieb. Sie

begleiten die Lebensmittel bei jedem Wetter von Anfang bis
Ende. Auf dem Feld und im Hofladen achten sie auf optimale
Bedingungen fur die Produkte. Fur uns ist es selbstverstand-

lich, dass wir unseren Mitarbeitern optimale Arbeitsbedin-

gungen bieten.”

Obstbau Carsten Dahlhausen

Carsten Dahlhausen

© Professor-Scheeben-Str. 10
53340 Meckenheim

Qs 02225947573

[ obstbau-dahlhausen@gmx.de

@& www.obstbau-dahlhausen.de

obstbau_dahlhausen

Offnungszeiten:
Hofladen
& Mo.-Fr.:
09:00 - 18:00 Uhr
Sa.:
08:30 - 14:00 Uhr
In der Erdbeer- und
Spargelsaison
@ So./Feiertage:
10:00 - 14:00 Uhr
Hofladen Bonnerstr. 26
in Meckenheim: abwei-
chende Offnungszeiten

0BSTHOF CREMERIUS

Der Obsthof Cremerius ist ein richtiger Familien-
betrieb: Fliinf Geschwister, Eltern, GroBeltern,
Tante und Onkel, alle packen mit an.

Das Familiengefuhl pragt das Betriebsklima und
strahlt Uber die Mitarbeiter auch an die Kunden aus.
Mit neuen Ideen richtet sich der Betrieb immer wieder
neu aus. Bald gibt es den ersten Wein aus hofeigenen
Weinreben.

& Hofladen mit groBer Auswahl an Obst und Ge-
muse. Apfel, Birnen, Erdbeeren und Johannisbeeren
aus eigener Produktion. Dazu ein regionales Sorti-
ment mit Kase, Wein und Dekoartikeln. Apfel auch
zur Selbstpflucke.

&s Café mit Fruhstick, Mittagstisch und Kuchen.
Terrasse mit Blick auf die Obstplantage.
Hofflihrungen auf Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir stecken viel Arbeit in unseren Obstbau. Daher haben
Lebensmittel bei uns einen hohen Stellenwert. Uns ist
wichtig, dass nichts entsorgt, sondern alles verwertet wird. In
unserem Hofladen gibt es eine Ecke flr Obst und Gemuse mit
Schonheitsfehlern. Reste werden als Tierfutter verwendet.”

Obsthof Cremerius

Fam. Cremerius Offnungszeiten:

© Gerhard-Boeden-Str. 1 Hofladen
53340 Meckenheim & Mo.-Fr.:
R 022258367303 08:00 -18:30 Uhr

™ info@obsthof-cremerius.de Sa.
@& www.obsthof-cremerius.de 07:30 - 18:00 Uhr
obsthof_cremerius So./Feiertage:
@ Obsthof Cremerius 09:00 - 17:00 Uhr
Café
& Mi.-So.:
10:00 - 18:00 Uhr

&




OBSTPLANTAGEN KRAMER

&

Auf dem Demeter-Betrieb werden auf 18 Hektar
Apfel, Birnen, Pfirsiche und Pflaumen nach den
Richtlinien des biologisch-dynamischen Obst-
baus produziert.

Neben den eigenen Produkten wird im Hofladen
eine groBe Auswahl an Bioprodukten verkauft.
Diese werden auch in den Biokisten ins Umland ge-
liefert, wobei die Vorauswahl individuell angepasst
werden kann.

& vollsortierter Naturkostladen mit Apfeln, Birnen,
Pflaumen und Pfirsichen sowie Apfelspritzer und
Cidre aus eigener Produktion.

Online bestellte Biokisten werden einmal wéchent-
lich ausgeliefert. Zweimal im Jahr kénnen Apfel
selber geerntet werden.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch die Anlage von 7 Kilometern Bluhstreifen in den Fahr-
gassen zwischen unseren Obstb&dumen tragen wir aktiv zur
Forderung der Biodiversitat bei. Diese Bluhstreifen bieten
Lebensraum und Nahrung fir eine Vielzahl von Insekten und
Tieren. Dadurch wird das 6kologische Gleichgewicht unter-
stitzt und die Gesundheit unserer Obstplantage verbessert.”

Obstplantagen Kramer

Lothar Kramer Offnungszeiten:

© Bonner Str. 1 Hofladen
53340 Meckenheim @ Mo.-Fr.:
Qs 022252577 09:00 - 18:30 Uhr

™ info@biokraemer.de Sa.:
@ www.biokraemer.de 08:30 - 16:00 Uhr
obstplantagenkraemer

0BSTHOF RONN

Auf dem Obsthof Ronn werden 35 verschiedene
Apfelsorten angebaut, von alten bis hin zu klima-
angepassten und allergikerfreundlichen Sorten.
Die biologische Produktion erfordert eine genaue
Beobachtung und Zusammenarbeit mit der Natur.
Mit der symbolischen Ubernahme eines Baumes
mittels einer Apfelpatenschaft (13 Sorten) erhalt man
regelmaBige Informationsschreiben und erfahrt so,
was im Laufe des Jahres auf der Plantage geschieht.

& Apfel, Birnen, Sauerkirschen und Johannes-
beeren sowie Getranke aus den eigenen Frichten:
Safte, Seccos, Apfelbrand, Apfelwein und Apfelgluh-
wein. ,Laserapfel“ mit individuellen Motiven.

13 verschiedene Apfelsorten zur Selbstpflicke.

@ Auf Anfrage: thematische Betriebsfihrungen fur
Kindergarten und Schulen sowie fur Erwachsene.
Feierabendpflticken mit Speisen und Getrénken,
Verkostungsevents.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir wissen, dass eine wirtschaftliche Produktion selbst
unter Biostandards eine intensive Bewirtschaftung der Fla-
chen bedeutet. Um das auszugleichen und die Artenvielfalt
zu fordern, verwenden wir Ankerpflanzen, stellen Nistkasten
auf und belassen auf unserer Plantage Ecken mit Totholz als
Ruckzugsraum fur Tiere und Insekten.”

Obsthof Ronn
Michael u. Monika Rénn Offnungszeiten:
© Pater-Muiller-Str. 1 Automat

53340 Meckenheim-Ersdorf @ s. Webseite
™ info@roenn.bio
@ www.roenn.bio Abholung nach

@ shop.roenn.bio Online-Vorbestellung
obsthof.roenn & Sa.

@ Obsthof Rénn 10:30 - 12:00 Uhr

&
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BRAUWEILER FRUCHTSAFTE & BRENNEREI

&

Seit 2000 verarbeitet Familie Brauweiler in der
Mosterei und Brennerei lokales Obst zu Saften
und Brédnden. Das Obst bleibt dafiir extra lange
am Baum, so entsteht mehr SiiBe und nach der
Verarbeitung ein feines Aroma.

Das Besondere: hier gibt es verschiedenste

Safte ohne Zusatz, unter anderem von der Quitte,
Johannisbeere und aus Rhabarber sowie sorten-
reine Edelbrande, zum Beispiel den Apfelbrand Cox
Orange.

& vVerschiedenste Fruchtsafte in Bag-in-Box Ver-
packung mit 3 und 5 Liter: unter anderem Apfel,
Birne, Quitte, Pflaume, Rhabarber, Aronia, Sauerkir-
sche und Stachelbeere sowie Mischsafte. Edelbran-
de: unter anderem aus Mirabelle, Sauerkirsche und
Quitte, verschiedene Likore, Whisky und Gin.
Brennereifuhrung und Verkostung

der Edelbréande auf Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Furuns bedeutet nachhaltiges Handeln, sich fir eine le-
bendige und starke Dorfgemeinschaft einzusetzen. Deshalb
investieren wir gerne unsere Ressourcen und unsere Zeit, um
lokale Projekte zu unterstutzen - sei es durch die Bereitstel-
lung unserer Raumlichkeiten fur Events oder das Ausleihen
von Arbeitsmaterial an Schulen und Sportvereine.”

Brauweiler Fruchtséafte

& Brennerei

Fam. Brauweiler @ Mo.-Fr.:

© Krotenpfuhl 8 14:00 - 18:00 Uhr
53340 Meckenheim-Altendorf Sa.

Qs 022257385 09:00 - 14:00 Uhr

X info@brauweiler-fruchtsaefte.de

Offnungszeiten:

X info@brennerei-brauweiler.de
@ www.brauweiler-fruchtsaefte.de
@& www.brennerei-brauweiler.de

WEILERS 0BSTHOF

Auf Weilers Obsthof kann Landwirtschaft haut-
nah erlebt werden. Der Demeter-Betrieb pro-
duziert auf 11 Hektar verschiedenstes Obst und

Gemiise.

Die Legehennen in den selbstgebauten Hihner-
mobilen kdnnen besucht und mit Huhnerfutter aus
dem Hofladen gefuttert werden. Wer aktiv werden
mochte, kann eine ,Gemuseparzelle* mieten und

eigene Pflanzen anbauen.

& Eier, Safte und saisonales Obst und Gemuse
wie Zwetschgen, Mirabellen, Stachelbeeren und
Johannisbeeren aus eigener Produktion. Fleisch,
Milchprodukte, Honig, Nudeln, Kartoffeln, Frucht-
aufstriche, Ole, Gewlrzmischungen sowie Weih-
nachtsbdume aus der Region. Samstags gibt es

Brot, Brotchen und Teilchen.

G Huhnerpatenschaften, naturpadagogische
Aktionstage wie gemeinsames Saftpressen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir wollen die Verbindung zwischen Mensch und Natur
starken, in dem wir durch Erklarungen und Aktionen die
vergessenen Werte der Natur vermitteln und so ein tieferes
Verstandnis und eine groBere Wertschatzung fur unsere

Umwelt fordern.”

Weilers Obsthof
Michaela Schmitz u.
Markus Weiler
© Oberdorfstr. 25
53340 Meckenheim
®s 015189865212
™ obsthofweiler@gmail.com
@& www.weilersobsthof.de
weilersobsthof
@ Weilers Obsthof

Offnungszeiten:

Hofladen

& Mo. - Fr.:
08:00 - 19:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 18:00 Uhr
S0.:10:00 - 17:00 Uhr

Feierabendmarkt in Rhein-
bach und Meckenheim

&

Ioil




0BSTBAU FELTEN

Seit den 1920er Jahren wird bei Feltens Landwirt-
@' schaft und Obstbau betrieben. Aus Liebe zum
Obst wurde in den 80er Jahren auf den reinen
Obstbau umgestellt.
Dabei wird besonders viel Wert auf den Ge-
schmack gelegt. Deshalb gibt es im Hofladen viele
Produkte auch erst, wenn sie in der Region Saison
haben. Nur dann kénnen sie frisch, regional und
voller Geschmack angeboten werden.

& Apfel, Birnen, StB- und Sauerkirschen, Erd-
beeren, Pflaumen, Kurbisse und Zierkirbisse sowie
Apfelsaft und Fruchtaufstriche aus eigener Produk-
tion.

Je nach Saison aus der Region Kartoffeln, Spargel,
Eier, Kése, Fleisch, Tulpen, Rosen, Schnittblumen,
Wein, GewUrze und Senf. Erdbeeren zur Selbstpflu-
cke.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Der verantwortungsvolle Umgang mit der Umwelt ist uns
besonders wichtig. Deshalb legen wir an unseren Feldran-
dern Bluhstreifen an und stellen Insektenhotels auf. Ferner
betreiben wir einen natzlingsschonenden Pflanzenschutz.”

Obstbau Felten

Fam. Felten Offnungszeiten:
© Obsthof am Rasselberg 1 Hofladen
53340 Meckenheim @ Mo.-Fr.:
Qs 02225953623 08:00 - 19:00 Uhr
™ obstbau-felten@t-online.de Sa.:
@& www.obstbau-felten.de 08:00 - 17:30 Uhr
obstbaufelten So.:
@ Obstbau Felten 09:00 - 17:30 Uhr

HUBERT BOIS NATURKOST

Hubert Bois hat mit dem Aufbau von Demeter-

Hof und Bioladen eine klare Mission verfolgt: @'
Jeder Mensch soll Zugang zu gesunden, nachhal-
tig erzeugten Lebensmitteln haben. Fiir ihn war
Bio eine Haltung gegeniiber Natur und Mensch.
Diese Uberzeugung hat er an seinen Sohn und seinen
Enkel weitergegeben, die den Betrieb heute mit der
gleichen Leidenschaft weiterfihren. Der Hofladen ist
an einen Naturkost GroBhandel angeschlossen.

So stehen vor Ort gut 7000 Produkte zur Auswahl.

& vollsortierter Bioladen mit Obst und Gemuse,
frischen Backwaren, Kasetheke, Getranke, Natur-
kosmetik und vielem mehr.

Apfel, Birnen, Salate, Krauter, Fenchel, Dicke Bohnen
und anderes GemuUse sowie Johannisbeeren aus
eigenem Anbau.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir arbeiten daftir, dass sich die Natur auf unseren Feldern
im Gleichgewicht halt. Mit unserer vielfaltigen Fruchtfolge
sorgen wir dafur, dass der Boden ausgewogen genutzt wird.
Bluhstreifen fordern die Biodiversitat und unterstttzen Nutz-
linge, die uns dabei helfen, Pflanzensch&dlinge in Schach zu
halten.”

Hubert Bois Naturkost

Kazim u. Onur Bois Offnungszeiten:
© Wormersdorferstr. 47 Hofladen
53340 Meckenheim & Mo.-Fr.:
Qs 022257824 08:00 - 19:00 Uhr
™ info@bois.de Sa.:
® www.bois.de 08:00 - 16:00 Uhr

@ Bois-Naturkost &
Demeterhof GmbH




BAUERNHOF SCHIMMEL

Auf dem Bauernhof Schimmel werden Rinder,
@' Legehennen und Masthdhnchen gehalten. Fir
moglichst kurze Transportwege werden die Jung-
tiere von Betrieben in der Nachbarschaft bezogen
und direkt auf dem Hof geschlachtet.
Das leckere Fleisch wird im Hofladen vermarktet
und von einem Metzger in KéIn zu haltbaren Ge-
richten weiterverarbeitet.

& Rindfleisch, Hahnchenfleisch, Eier und Spargel
aus eigener Produktion sowie daraus verarbeitet
Eierlikér, Nudeln und Konserven mit fertigen Gerich-
ten. Obst, GemuUse, Fruchtaufstriche, Honig, Musli,
Ole, Gewlrze und Wein aus regionalem Zukauf.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LFur unsist die Kreislaufwirtschaft von zentraler Bedeutung:
Unsere Tiere bekommen Futter, das auf unseren eigenen
Feldern wachst. Im Gegenzug produzieren sie Dinger, der
wiederum auf unseren Feldern ausgebracht wird. Dieser
geschlossene Kreislauf erméglicht uns eine ressourcenscho-
nende Landwirtschaft.”

Bauernhof Schimmel

Lukas Schimmel Offnungszeiten:
© Fritzdorferstr. 29 Hofladen

53343 Wachtberg-Arzdorf & Mo. - Sa.:
Qs 0178 4606625 09:00 - 18:00 Uhr
& bauernhofschimmel@gmail.com S0.:09:00 - 15:00 Uhr
@& www.bauernhofschimmel.com Wochenmarkt
bauernhofschimmel © Bad Godesberg:

Sa. Marktschwarmer
@ Bonn Altstadt, Beuel,
Kessenich, Bruhl und

Rhéndorf

@ Bauernhof Schimmel

HOFLADEN WEISSWEILER

Mitten im malerischen Drachenfelser Ldndchen

liegt der Hofladen WeiBweiler. In einer umge- @'
bauten Scheune mit uriger Atmosphére werden
verschiedene Produkte mit langer Tradition an-
geboten.

Zum Sortiment gehoren beispielsweise der Ruben-
krautkuchen oder die ,Trtffelnlsse®, grune Wal-
nusse nach altem Familienrezept.

& Selbstgebackenes Schwarzbrot und selbstge-
backener Kuchen, Backmischungen mit eigenem
Getreide, Kartoffeln, Apfel (Alte Sorten), Mirabellen,
Zwetschgen, Rhabarber, Safte, Brande und Frucht-
aufstriche aus dem eigenen Obst, Eier und Honig.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Die Landwirtschaft arbeitet seit Jahrtausenden mit demsel-
ben Boden und gehort fur uns zu der nachhaltigsten Produk-
tion Uberhaupt. Wir méchten den Menschen die Lebensmittel
naherbringen, die es hier schon lange gibt. Daher setzen wir
im Anbau auf regionale und alte Sorten.”

Hofladen WeiBweiler
Klaudia u. Reinhold WeiBweiler Offnungszeiten:

© Adendorfer Str. 2 Hofladen
53343 Wachtberg & Di., Do., u. Fr.:
R 0222513969 09:00 - 12:30 Uhr
™ rkweissweiler@web.de 14:30 - 18:00 Uhr
Hofladen WeiBweiler Mi.:
09:00 - 12:30 Uhr
Sa.

09:00 - 13:00 Uhr




BIOLANDHOF LUHMER

&

Im Drachenfelser Landchen - mit Blick auf das
Siebengebirge - liegt der Biolandhof Luhmer.

Die vom Aussterben bedrohten Glan-Rinder wer-
den hier in einer Mutterkuhherde gehalten.

Die Rinder leben in einem offenen Stall und durfen
so frih wie moglich auf die Weide. Fur die Hihner
des Betriebes wird ein Hihnermobil genutzt, das
ihnen regelmaBig frisches Grin bietet.

& Ejer aus dem Hihnermobil und daraus herge-
stellte Nudeln. Das Rindfleisch der Glan-Rinder gibt
es tiefgefroren oder zu Wurst verarbeitet.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Seit Mitte der 80er Jahre betreiben wir biologische Land-
wirtschaft. Durch Kreislaufwirtschaft und eine vielfaltige
Aufstellung unseres Betriebes mit Grunland, Ackerflachen
und Streuobstwiesen erhalten wir den Boden dauerhaft
lebensfahig.”

Biolandhof Luhmer
Sebastian Luhmer Offnungszeiten:
© Aufdem Langenberg 1 SB-Hofladen
53343 Wachtberg & Mo.-So.:
Qs 02289343141 07:00 - 20:00 Uhr
& luhmerbio@t-online.de
@& www.biolandhofluhmer.de

SCHNEIDERS 0BSTHOF

,Feldfrisch“ sind die Erdbeeren bei Schneiders
Obsthof. Und so werden die siiBen Friichte in den
frithen Morgenstunden gepfliickt und tagesfrisch
an die Verkaufssténde geliefert. Durch die lange
Reifezeit konnen die Beeren ihr volles Aroma ent-
falten, Tag fiir Tag.

Hinter dieser sorgfaltigen Praxis steckt eine echte Lei-
denschaft fr leckeres Obst, die bei Familie Schneider
bereits in die dritte Generation weitergegeben wurde.

& Erdbeeren, Himbeeren, Stachelbeeren, Apfel,
Birnen, Zwetschgen und Sauerkirschen aus eige-
nem Anbau im Drachenfelser Landchen.

Kuchen und Marmeladen aus der Hofkuche.
Erdbeeren und Blumen zum Selberpflticken.
Hoffuhrungen fur Kinder und Erwachsene, auch
nach Wunsch zu bestimmten Themen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir achten besonders auf die Ressourcen der Natur. Tropf-
chenbewdsserung minimiert den Wasserverbrauch in unse-
ren Kulturen auf ein Minimum. Unsere Wasserauffangbecken
werden mit Regenwasser gespeist. Den GroBteil unser
Beeren bauen wir unter Sonnentunneln an. Der geschitzte
Anbau stellt sicher, dass die wertvollen Friichte geschutzt
sind, z. B. vor Starkregen, und wir mit NUtzlingen gegen
Schéadlinge vorgehen kénnen.”

Schneiders Obsthof
Fam. Schneider Offnungszeiten:

© Kurrighovener StraBe 41 Hofladen Bonn-Venusberg
53343 Wachtberg- @ Mo. - So.:
Kdrrighoven 08:30 -18:30 Uhr

Qs 02288544770 Hofladen Bonn-Friesdorf

™ info@schneiders-obsthof.de @ S.Website

@ www.schneiders-obsthof.de Erdbeerstande

schneidersobsthof in der Saison

@ Schneiders Obsthof @ S. Website

&
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SCHNEIDERS 0BSTHOF MARKTSCHEUNE

&

In Schneiders Marktscheune gibt es alles, was
das Herz begehrt. In moderner, aber trotzdem
gemiitlicher Atmosphére werden lokale und inter-
nationale Spezialitaten angeboten.

Der Geschmack aus der Hofklche kann frisch vor
Ort verzehrt werden oder eingekocht im Glas mit
nach Hause in die Vorratskammer kommen.

& Der vollsortierte Hofladen bietet eine Kése- und
eine Fleischtheke, eine Backerei, frisches Obst und
Gemuse, Feinkost und eine groBe Weinauswahl.

In der angeschlossenen Floristik kdnnen Blumen
und Dekoartikel erworben werden.

a5 Getrénke und Kaffeespezialitéten, Eis, Brotchen,
Geback, Quiche, Suppe und Herzhaftes aus der Metz-
gerei kann auf unserer Terrasse genossen werden.
RegelmaBige Events in der Marktscheune wie
Spargelessen, Biertasting und Weinabend. Jéhr-
liches Apfelfest mit Ponyreiten und Treckerfahren.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Regionalitat und kurze Transportwege sind uns wichtig.
Daher beziehen wir die Produkte in unserer Marktscheune
von Betrieben, die moglichst in der Umgebung liegen. Das
Kernsortiment besteht aus unserem Obst, das in unseren
Plantagen nach den Richtlinien des umweltfreundlichen
integrierten, kontrollierten Anbaus produziert wird.”

Schneiders Obsthof

Marktscheune Offnungszeiten:
Fam. Schneider Marktscheune
@ Brunnengarten 1B @ Mo.:

53343 Wachtberg geschlossen
Q 022855099210 Di.-Fr.:

[ kontakt@schneiders-marktscheune.de 08:00 - 18:00 Uhr
@ www.schneiders-marktscheune.de Sa.u.So.:
schneidersmarktscheune 07:00 - 17:00 Uhr
@ Schneiders Marktscheune

WITTFELDER HOF

Familie Bollig steht mit Leidenschaft hinter jedem
einzelnen Produkt, das in dem modernen Hof-
laden angeboten wird. Neben der Schweine- und
Hihnerhaltung wird auch im Ackerbau und Obst-
bau nach den Richtlinien von Bioland gearbeitet.
Auf 75 ha Ackerland wird mit bodenschonender
Fruchtfolge und in Form von regenerativer Landwirt-
schaft Futter fur die Tiere angebaut.

& Der Hofladen bietet ein breites Sortiment an Bio-
produkten. Aus eigener Produktion gibt es Schwei-
nefleisch und Wurst, Hdhnchenfleisch, Eier und
Heidelbeeren. Auf Bestellung gibt es Rindfleisch im
5 kg- oder 10 kg-Paket.

In dem vollsortierten Hofladen findet man unter
anderem eine Késetheke, Obst und GemuUse, Brot,
Milchprodukte und SuBwaren.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,2019 haben wir unseren Betrieb auf 6kologische Produktion
umgestellt, wobei fur uns das Wohl unserer Tiere im Vorder-
grund stand. Seitdem haben unsere Schweine und Huhner
reichlich Auslauf und Beschaftigungsmoglichkeiten, was
unsere Kunden bei einem Besuch auf unserem Hof selbst
erleben kénnen.”

Wittfelder Hof

Fam. Bollig Offnungszeiten:
© wittfelder Hof 1 Hofladen
53343 Wachtberg & Mo.:
™ info@wittfelderhof.de geschlossen
@ www.wittfelderhof.de Di.—Fr.:
wittfelderhof 09:00 - 18:00 Uhr
Sa.

09:00 - 14:00 Uhr

&
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ANNAHOF HOFLADEN KURTH

Im Bonner Norden liegt der Betrieb von Familie Familie Kurth baut im Bonner Stadtgebiet eine
@' Klein. Hier werden Apfel, Birnen und Pflaumen groBe Auswahl an Obst und Gemdiise an. @'
angebaut. Die Produkte werden ausschlieBlich Gber den
Der Name Annahof geht zurtick auf die GroBeltern eigenen Hofladen vor Ort verkauft.
von Herrn Klein. Sie haben den Hof kurz nach ihrer Die meisten Pflanzen werden selbst angezogen,
Hochzeit gegrundet. Zu Ehren der Braut bekam er wodurch die gesamte Wertschopfungskette in der
den Namen Annahof. Region bleibt.
& Obst aus eigenem Anbau: Verschiedene Apfel- & Obst und Gemdise je nach Saison aus eigener
sorten wie Boskoop, Cox-Orange und Berlepsch Produktion: Tomaten, Paprika, Aubergine, Zucchini,
sowie Birnen und Pflaumen. Dazu eine Auswahl aus Kohlsorten, Kurbisse, Beeren, Pflaumen und Pfirsi-
der Region: Gemuse, Kartoffeln, Kase, Nudeln, Eier, che. Zukauf soweit moglich aus der Region: Kartof-
Wein und Honig sowie Obstbrande. feln, Eier, Apfel, Safte, Honig, Obst und Gemuse.

Nachhaltigkeit leben wir so:
,Wir méchten, dass sich die Tiere auf unseren Felder wohl-

Nachhaltigkeit leben wir so:
fuhlen. Wir lassen Blumenwiesen und Hecken fur Insekten

LFur uns ist es wichtig, dass Lebensmittel verbrauchernah

produziert werden. Deshalb bieten wir in unserem Hofladen stehen und verwenden keine Spritzmittel. Beikrauter werden
auch nur Produkte an, die hier aus der Region kommen. So mechanisch entfernt. So produzieren wir gesunde Lebens-
werden Energie und Transportwege gespart.” mittel.”

Hofladen Kurth

Fam. Kurth Offnungszeiten:
Annahof
Fam. Klein dffnungszeiten: © Gielsdorfer Str. 42 Hofladen
© Von-den-Driesch 4 RegelméBige 63123 Bonn © Do
19 9 % 015787019103 16:00 - 18:00 Uhr
53117 Bonn-Buschdorf Offnungszeiten )
™ abhofverkauf@gmx.de Sa.:
& 0228673309 © Do, Fr.u.Sa: 10:00 - 12:00 Uhr
& info@annahof-bonn.de S. Webseite : )

SB-Verkaufsschrank
& Mo.-Fr.:
10:00 - 18:00 Uhr

_ 80 e [ 81
12:00 - 16:00 Uhr

& www.annahof-bonn.de



LEYENHOF

&

Idyllisch gelegen am FuBe des Venusberges wer-
den auf dem Leyenhof nach Bioland-Richtlinien
Tomaten, Salate und Krauter angebaut.

Ein Einkauf im Hofladen wird hier zum Erlebnis.
Besucher konnen zwischen Gewachshaus und Feld
entlang gehen und die Schafe auf der Streuobst-
wiese besuchen. Im Sommer ladt das Bistro neben
dem Blumenfeld zum Verweilen und GenieBen ein.

& vollsortierter Bioladen inklusive Backerei und
Kasetheke. Gemuse, Salat, Krauter, Saft und Blu-
menstréuBe aus eigener Produktion.

Der Lieferservice bringt den Hofladen ins Umland.
5 |In der Sommersaison: Bistro mit Quiche, Suppen,
Kaffee und Kuchen.

Fuhrungen auf Anmeldung fur Schulen, Kitas
und Gruppen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch den 6kologischen Anbau produzieren wir gesunde
pflanzliche Lebensmittel und fordern dabei das Bodenleben
auf unseren Feldern. Mit bluhenden Pflanzen unterstutzen
wir die Insektenvielfalt. Wir fuhren einen offenen Betrieb,
damit unsere Kunden sehen, wo die Lebensmittel herkom-
men. So sind wir gleichzeitig Botschafter fur 6kologischen
Landbau.”

Leyenhof
Vicky Jacobs Offnungszeiten:
© Im Bachele 1b Hofladen
53175 Bonn-Friesdorf @ Mo.-Fr.:
Qs 0228313502 09:00 - 19:00 Uhr
™ hofladen@derleyenhof.de Sa.:
@& www.derleyenhof.de 10:00 - 15:00 Uhr
leyenhof_bonn So.:
@ Der Leyenhof geschlossen

GUT MARIENFORST

Das Gut Marienforst liegt malerisch vor den Toren

von Bonn-Bad Godesberg. Die Geschichte der @'
denkmalgeschiitzten Gebdude geht auf ein
Kloster im 12. Jahrhundert zuriick.

Heute stehen in den Stéllen Kiihe und Kalber.
Die Milchkihe haben jederzeit Zugang zu den weit-
laufigen, saftigen Weiden rund um den Gutshof oder
kdnnen sich in den offenen Stall zurdckziehen.

& Auf Gut Marienforst kann aus dem Automaten
frische unbehandelte Weidemilch mit natdrlichem
Fettgehalt gezapft werden. Wer keine eigene
Flasche dabei hat, kann eine aus dem Automaten
erwerben.

Dazu gibt es Honig aus der Nachbarschaft und Eier
und Kartoffeln aus der Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Den Tieren soll es hier besonders gut gehen. Die Kélber
werden in Ammenkuhhaltung groBgezogen. Die Milchkuhe
konnen sich Tag und Nacht frei zwischen Stall und Weide
bewegen. So bleiben die Tiere gestinder und geben uns gute
Milch.”

Gut Marienforst

Philip Huttrop Offnungszeiten:
© Marienforster Str. 50 Hofladen
51377 Bonn & Mo.-Sa.:
Qs 0170 8064567 09:00 - 20:00 Uhr
™ info@gut-marienforst.de So.:
@ www.gut-marienforst.de geschlossen
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SPARGELHOF BERNSCHEIN

&

Im Rheinbogen, in der Ndhe des Naturschutzge-
biets Lulsdorfer Weiden, liegt der Spargelhof der
Familie Bernschein. Bereits in der vierten Genera-
tion wird hier Ackerbau betrieben.

Der direkt am Radweg gelegene Hofladen l&dt

zu einem kurzen Zwischenstopp ein, um frischen
Spargel und andere regionale Produkte mitzuneh-
men.

& In der Spargelsaison gibt es im Hofladen griinen
und weiBen Spargel, Kartoffeln, Rhabarber, Tulpen
und Flieder aus eigenem Anbau sowie ein aus-
gewahltes Sortiment aus Gemuse, Eier, Honig und
Wein aus der Region. Das Kartoffelhisje ist das
ganze Jahr fur Sie gedffnet.

Hoffuhrungen fur Kitas und Schulen

auf Anmeldung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Furuns steht die regionale Lebensmittelproduktion im Mit-
telpunkt. Wenn wir unsere Produkte direkt vor Ort anbauen
und vermarkten, vermeiden wir lange Transportwege, star-
ken die lokale Wirtschaft und schonen das Klima. Regionali-
tatist fur uns Klimaschutz - Tag fur Tag, Feld fur Feld.”

Spargelhof Bernschein
Fam. Bernschein
© Bachstr. 82 (Hofladen) Hofladen in der Spargelsaison
Herderstr. 45 (Kartoffelhiisje) @ Mo.-Do.:
53859 Niederkassel- 09:00 - 12:00 Uhr
Lulsdorf 15:00 - 18:00 Uhr
Qs 0220874670 Fr.: 09:00 - 18:00 Uhr
spargelhof_bernschein Sa.:09:00 - 16:00 Uhr
@ Spargelhof Bernschein So./Feiertage:
09:00 -13:00 Uhr
Kartoffelhtsje
@ Rund um die Uhr

Offnungszeiten:

GEFLUGELHOF WIRTZ

Der Geflligelhof Wirtz liegt im Rheidter Feld in
Niederkassel. Seit tiber 50 Jahren hat sich der
Bauernhof auf Gefliigelhaltung und Direktver-
marktung spezialisiert.

Die Tiere erhalten das hofeigene Getreide, das vor Ort
taglich frisch hergestellt wird.

& Frische Eier aus Freiland- und Bodenhaltung,
ganzjahrig bunte Eier, Eiernudeln, Hdhnchen aus
Weidehaltung, saisonal Freilandgénse, Freiland-
puten und Suppenhthner aus Freilandhaltung.
Kartoffeln aus der Region.

Hoffuhrungen fur Kindergarten und Schulen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Beiuns steht die artgerechte Tierhaltung an erster Stelle.
Unsere Stélle sind nach Bio-Vorgaben gebaut. Daher haben
unsere Tiere viel Platz, Spielzeug und Familiennester. Das
Futter fur die Tiere stellen wir selber her. So beginnt und
endet die Wertschopfungskette in der Region.”

Geflugelhof Wirtz
Fam. Telohe Offnungszeiten:
© Am Holldorn 65 Hofverkauf
53859 Niederkassel-Rheidt @ Di.-Do.:
Rs 02208 911405 09:00 -14:00 Uhr
X telohe@gefluegelhof-wirtz-telohe.de Fr.:
@ www.gefluegelhof-wirtz-telohe.de 09:00 - 12:00 Uhr
SB-Automat
& Mo.-So.:
07:00 - 20:00 Uhr

&




0BSTHOF HONECKER

&

Der Obsthof Honecker liegt im siidlichsten Teil
der Stadt Niederkassel in Mondorf. Trotz der land-
lichen Lage ist der Obsthof verkehrsgiinstig an
die GroBstadte Kéln und Bonn angebunden.

Auf den Anbauflachen auBerhalb Mondorfs wach-
sen unter anderem zwolf verschiedene Apfelsor-
ten. Aus den Apfeln wird sortenreiner Apfelsaft
hergestellt. Die frischen Apfel und der Apfelsaft
werden im Hofladen angeboten.

5 Aus eigenem Anbau gibt es 12 verschiedene
Apfelsorten mit Fruh- und Spatapfeln, Birnen, rote
Johannisbeeren, Sauerkirschen, Pflaumen und
Zwetschgen. Sortenreiner Apfelsaft aus der eigenen
Ernte. Kartoffeln, Obst, Gemuse, Eier, Ole und Honig.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch die Teilnahme am Arbeitskreis ,Driiber und Drunter’
haben wir die Moglichkeit, eine nachhaltige Land- und
Wasserwirtschaft mitzugestalten. Denn nur wer nachhaltig
wirtschaftet, kann auch in Zukunft auf seinen Boden hoch-
wertige Lebensmittel anbauen.”

Obsthof Honecker

Wolfgang Honecker Offnungszeiten:

© Hummerich 40a Hofladen
53859 Niederkassel- & Mo. u. Mi:
Mondorf 08:30 - 12:30 Uhr

Qs 0228 450957 Di., Do. u. Fr.:
0177 2802289 08:30 - 12:30 Uhr

@ www.landservice.de/ 14:15 - 18:00 Uhr
bauernhoefe/ Sa.:

Obsthof-Honecker 08:30 - 13:00 Uhr

ENGELSHOF

Der Engelshof ist ein wahres Paradies fiir alle
Obst- und Gemiise-Liebhaber.

Wer es eilig hat, kann die frischen Produkte bequem
im Hofladen oder an einem der Verkaufsstéande er-
werben. Beim Selberpflicken auf den Feldern wird der
Einkauf zu einem besonderen Erlebnis.

& Zur Selbsternte und im Verkauf gibt es: Erdbee-
ren, SUR- und Sauerkirschen, Himbeeren, Brombee-
ren, Blaubeeren, Stachelbeeren, Johannisbeeren,
Mirabellen, Apfel, Pflaumen, Zwetschgen, Tomaten,
Mais, Paprika, Zucchini, Stangen- und Buschboh-
nen, Zwiebeln und Blumen. Im Verkauf auBerdem:
Kartoffeln, Gurken, Rote Bete, S&fte, Fruchtaufstri-
che aus dem eigenen Obst und Kaminholz.
Ausflugsziel fur Schulen, Kindergarten,
Seniorenheime und Gruppen zur Selbsternte.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch unser groBes Angebot an Obst und Gemuse zur
Selbsternte kénnen die Menschen bei uns hautnah erleben,
wie die Lebensmittel wachsen und wann sie in unserer Re-
gion reif sind. Uns ist wichtig, dieses Wissen weiterzuvermit-
teln. Daher freuen wir uns, wenn Kindergarten und Schulen
einen Ausflug zu uns auf die Selbsterntefelder machen.”

Engelshof
Nils Engels Offnungszeiten:
© Marktstr. / Hofladen Rheidt
Ecke am Erdbeerfeld & Mo.-Sa.:
53859 Niederkassel-Rheidt 08:00 - 19:00 Uhr
{ 015110689373 S0.:09:00 - 18:00 Uhr
& kaminholz-vom-engelshof@t-online.de In der Saison weitere
@ www.unser-engelshof.de Verkaufsstande in:
unser_engelshof Siegburg, Troisdorf-Kriegs-
@ Engels Hof dorf, Troisdorf-Sieglar,
Niederkassel-Ranzel u.
Niederkassel-Mondorf

&
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HOF BECKER

mit den Eiern aus einem Hiihnermobil.

Auf der Suche nach neuen Produkten kam die
Idee, den Raps aus dem eigenen Anbau selber zu
Ol zu pressen.

So wurde die Olmuhle zum Herzstlck des Betrie-
bes. Die Familie bleibt weiter experimentierfreudig:
vielleicht gibt es bald auch Chiasamen aus Nieder-
kassel zu kaufen.

E E Angefangen hat der Hofladen der Familie Becker

5 Kaltgepresstes Ol aus der eigenen Olmuihle und
Uberwiegend selbst angebauten Olpflanzen: Raps,
Sonnenblumen, Flachs, Schwarzkimmel, Mohn,
Senf, Kurbiskerne, Leindotter, Iberischer Drachen-
kopf und Farberdistel. Eier aus dem Huhnermobil,
Lupinenkaffee aus eigenem Anbau und ein ausge-
wahltes Sortiment aus der Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Beider Bearbeitung unserer Felder haben wirimmer im
Fokus, dass wir die Bodenfruchtbarkeit erhalten und erh6hen
mo&chten. Deshalb verzichten wir auf den Pflug und nutzen
Zwischenfruchte. Denn nur gut ernahrte Boden geben den
Olpflanzen die Nahrstoffe, die wir fur unsere gesunden Ole

benotigen.”

HOF BECKER

Julia u. Andreas Becker Offnungszeiten:

© Lindholzer Weg 1 SB-Laden
53859 Niederkassel- @ Mo.-So.:
Uckendorf 06:00 - 22:00 Uhr

Qs 02208909380

= info@hofbecker.de
@& www.hofbecker.de
hofbecker

@ Hof Becker

HIMMEL UND ERDE

In den 90er Jahren wurden hier frische Waren aus

einem kleinen Verkaufswagen heraus angeboten. @'
Heute kommen Besucher von Himmel und Erde
fir einen Einkauf in die umgebaute Maschinen-
halle mit charmanter Landhauseinrichtung.

Das Sortiment bietet von einem stBen Snack bis zu
den Zutaten fur ein ausgiebiges Familienessen alles,
was das Herz begehrt. Ein kleineres ausgewahltes
Sortiment gibt es rund um die Uhr aus dem Verkaufs-
automaten.

& Freilandeier und Suppenhihner aus eigener
Produktion sowie Nudeln und Eierlikdr aus unseren
Eiern. Dazu ein umfangreiches Sortiment mit Obst
und GemuUse, Kasetheke, Suppen und eingelegtes
Gemuse im Glas, Fisch, Wurst, Fleischkonserven,
Backmischungen, Honig, Wein, Brot und Dauerge-
back.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LFur unseren Hofladen beziehen wir viele Produkte aus der
Region. Dabeilegen wir groBen Wert auf langfristige und
verlassliche Partnerschaften. Durch verantwortungsvolles
Handeln starken wir die heimische Landwirtschaft - zum Vor-
teil aller Beteiligten.”

Himmel und Erde

Ursula Braschos Offnungszeiten:
© Bergheimer Str. 1 Hofladen
53844 Troisdorf & Mo.-Fr.:
Qs 0224144668 08:30 -18:30 Uhr
™ u.braschos@himmel-und-erde.de Sa.

08:00 -13:00 Uhr

SB-Automat
@ Rund um die Uhr “



BROICHER HOF

Seit liber 60 Jahren betreibt Familie Capell-
@' mann in dritter Generation mit Leidenschaft und
Fachwissen den Pachtbetrieb Broicher Hof in
Niederkassel. Die Basis der Produktion bildet der
klassische Ackerbau mit einer vielféltigen und
ausgewogenen Fruchtfolge.
2005 hat sich der Betrieb dazu entschieden, den
Anbau um eine Sonderkultur zu erweitern. Seitdem
gehoren Rasengréser fur Fertigrasen in die Frucht-
folge. Rollrasen kann ab 1 m? bestellt werden.

& Inunserem Hofladen gibt es regionales Obst und
Gemuse, Milch, Joghurt und Kése aus dem Bergi-
schen Land, Wildfleisch aus der eigenen Jagd. Auf
Vorbestellung Rindfleisch aus dem Westerwald und
Geflugel aus Niederkassel. AuBerdem gibt es ein
umfangreiches Sortiment zur Pflege des eigenen
Rollrasens.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Fur unsist der Erhalt und die Verbesserung der Wasser- und
Bodenqualitat essentiell. Deshalb setzen wir moderne Tech-

nik ein, um den Boden und die Pflanzen teilflachenspezifisch

zu bearbeiten. Wir arbeiten mit einer vielfaltigen und ausge-

wogenen Fruchtfolge und engagieren uns im Wasserschutz.”

Broicher Hof

Fam. Capellmann Offnungszeiten:
© Uckendorfer Str. 14 Hofladen

53859 Niederkassel- @ Mo.-Fr.:

Stockem 08:30 - 12:15 Uhr
Q& 02208919800 13:00 - 17:00 Uhr
™ beratung@broicherhof.de Sa.
@& www.broicherhof.de 08:00 - 13:00 Uhr

rollrasen_vom_broicherhof SB-Automat
m @ Rund um die Uhr

BAUERNHOF FRITZEN

Der Familienbetrieb vom Bauernhof Fritzen liegt
mitten im Dorf Eschmar, die Maschinenhallen und @'
die Gartnerei etwas auBerhalb.

Auf den umliegenden Feldern in Troisdorf werden
Ruben, Getreide und GemuUse produziert und auf dem
Hof werden Legehennen gehalten.

Die Rinder beweiden im Naturschutzgebiet ,untere
Sieg” extensives Griinland.

© Hofladen:

Eier, Kartoffeln, Spargel, Salate, Vollkornschrote und
-mehle, Weihnachtsbdume und Saisongemdise aus
eigener Produktion sowie ergénzende Produkte von
Berufskollegen werden angeboten.

Landhandel:

Futter fur kleine und groBe Tiere, Reitsportzubehdr,
Gartenbedarf, Erden und torffreie Substrate aus
dem Sauerland sind im Sortiment.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir leben mit vier Generationen auf dem Hof. Unser Handeln
legen wir darauf aus, dass die nédchsten Generationen hier
noch lange Landwirtschaft betreiben kénnen: wir haben
Grunland im Vertragsnaturschutz, bauen Zwischenfriichte an
und haben durch den breit aufgestellten Anbau einen hohen
Fruchtwechsel.”

Bauernhof Fritzen
Jirgen Fritzen Offnungszeiten:
© Rheinstr. 38 Hofladen
53844 Troisdorf-Eschmar & Mo.-Do.:
Qs 0224142169 u. 01578 9317912 08:00 - 12:30 Uhr

™ eschmar@bauerfritzen.de 14:00 - 18:00 Uhr
@& www.bauerfritzen.de Mi.-nachmittag:
Bauernhof Fritzen geschlossen

Fr.:08:00 - 18:00 Uhr

Sa.:08:00 - 13:00 Uhr “

@ bauernhof_fritzen



LOHMAR ... DER BAUER

&

Mitten in Troisdorf liegt der Hof von Bauer Loh-
mar. Die Felder des Hofes liegen im
Naherholungsgebiet an der Sieg und Agger.
Auf den Feldern und im Hofladen dreht sich alles
um die Kartoffel. Uber 10 verschiedene Sorten
werden angebaut.

& Kartoffeln aus eigenem Anbau: von bekannten
Sorten wie Belana bis zu besonderen Sorten wie
Bamberger Hornchen oder Laratte. Arstling, eigener
Wein von der Mosel. Dazu Eier, verschiedene Ole,
Honig und Weihnachtsb&aume von Berufskollegen
aus der Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Um Boden und Wasser zu schitzen, setzten wir viele ver-
schiedene MaBnahmen um: wir haben eine weite Fruchtfolge
und bauen intensiv Zwischenfruchte an. Dadurch sind unsere
Boden voll mit guten Néhrstoffen und Regenwurmer, die uns
dabei helfen, die leckersten Kartoffeln anzubauen.”

Lohmar ... der Bauer

Fam. Lohmar Offnungszeiten:
© Frankfurter Str. 72 Hofladen

53840 Troisdorf @ Mo.:
Qs 0224176302 geschlossen

Di., Mi. Do. u. Sa.:
09:00 - 13:00 Uhr
Fr.:

09:00 -13:00 Uhr
15:00 -18:30 Uhr

™ christian.lohmar@vodafone.de
@& www.bauer-lohmar.de

KREWELSHOF

Auf dem Erlebnisbauernhof Krewelshof ist immer
etwas los! Der Duft von frisch gebackenem Brot
zieht durch den Hofladen, Kinder toben in der
Spielscheune und entdecken spielerisch die
Natur.

Im Hofcafé laden hausgemachte Kuchen zu einer
genussvollen Auszeit ein.

& GroBer vollsortierter Hofladen mit hofeigenen
Kartoffeln, Apfeln, Spargel, Erdbeeren und Kurbis-
sen. Dazu Ole, Saucen, Eingewecktes, Milch, Kase
und Dekoartikel.

&t Hofcafé mit Fruhstuck, Mittagessen und Kuchen.
A Raumlichkeiten fur Feierlichkeiten aller GréBe
und Art.

@ Spielscheune mit Indoor- und Outdoorbereich:
Hupfburg, Schaukel, Kletterwand, Sandmatschplatz
und Kettcars.

Karbisausstellung im Herbst, Eisbahn im Winter.

Nachhaltigkeit leben wir so:

L,Wir lieben unsere Natur und unsere Region! In unserem
Konzept achten wir darauf, die Ressourcen bestmaoglich zu
verwenden und Abfall zu minimieren. Wir glauben, dass jeder
etwas fur die Nachhaltigkeit machen kann und dass viele
kleine Handlungen zusammen GroBes bewirken. Wir freuen
uns, diesen Weg mit unseren Gasten zusammen zu gehen.”

Krewelshof

® Krewelshof 1 Offnungszeiten:
53797 Lohmar Café & Hofladen

Qs 02205897706 © Taglich:

™ info@krewelshof.de 09:00 - 17:30 Uhr

@& www.krewelshof.de Spielscheune

krewelshof @ S. Webseite

@ Krewelshof

&




BAUERNGUT SCHIEFELBUSCH

Eintauchen in die Welt der Landwirtschaft:

Auf dem offenen Hofrundgang kdnnen groBe
und kleine Besucher die Tiere aus nachster Néhe
kennenlernen.

Entlang des Rundweges informieren Tafeln Uber
alles, was zu einer funktionierenden Landwirt-
schaft dazugehort.

& Hofladen mit Rind-, Schweine- und Geflugel-
fleisch, Wurstwaren, Spargel und Kartoffeln aus
eigener Produktion. Dazu ein groBes Sortiment aus
der Region.

= 3 Ferienwohnungen fir 2-6 Pers., voll ausge-
stattet mit Kiche, Bad, Waschmaschine, Trockner,
Spulmaschine u. v. m.

s Gutscafé mit hausgemachten Kuchen, Torten und
herzhaften Speisen.

f& 3 barrierefreie Feierrdume (25-80 Pers.) mit
Blick in den Stall, Feiern inkl. Bewirtung.

G Spielscheune mit Strohburg und Trampolin,
Maislabyrinth.

Hoffuhrungen ab 20 Pers., Erntedankfest im Okt.
Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch eigene Futtermittel, organischen Dunger, vielfaltige
Fruchtfolgen und artgerechte Tierhaltung arbeiten wir in
einer nachhaltigen Landwirtschaft, die Boden, Tier und Um-
welt in Einklang bringt.”

Bauerngut Schiefelbusch

Fam. Trimborn Offnungszeiten:

© Schiefelbusch 3 S. Webseite
53797 Lohmar

Q 0220583554

X info@bauerngut-schiefelbusch.de

@& www.bauerngut-schiefelbusch.de

m bauerngut_schiefelbusch
@ Bauerngut Schiefelbusch

KIRCHSCHEIDER HOF

Bereits in vierter Generation wird auf dem Kirch-

scheider Hof Landwirtschaft betrieben. @'
Auf den Feldern des Betriebs wachst Futter fiir
die 4000 Legehennen.

Die frischen Eier werden regional vermarktet. Entwe-
der direkt ab Hof oder Uber Metzgereien, Backereien
und Supermarkte in der Region.

& Frische Eier aus Bodenhaltung und Wildfleisch
frisch oder gefroren, auch in kleinen Portionen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unser Betrieb stellt einen Kreislauf dar: wir produzieren auf
unseren Feldern ausschlieBlich Futter fur unsere eigenen
Tiere. Den Dunger der Tiere verwenden wir wiederum nur
auf unseren eigenen Feldern. So stellen wir einen Nahrstoff-
kreislauf her.”

Kirchscheider Hof

Fam. Trimborn Offnungszeiten:
© Kirchscheid1 SB-Verkauf
53797 Lohmar & Mo.-So.:
Rs 02246 900653 07:00 - 21:00 Uhr

™ matthias@kirchscheid.de
@ Gut Kirchscheid -
Kirchscheiderhof




SCHEIDER HOFLADEN

&

Auf dem Scheider Hof haben die Hiihner viel Platz
in ihren Hithnermobilen. Den ganzen Tag kénnen
sie auf der Wiese picken.

Vom Hof frisch auf den Tisch gibt es eine groBe
Auswahl an Gemuse, vieles davon wachst auf den
Feldern am Hof. Das Angebot an Obst wird in der
Zukunft weiter ausgebaut.

& Eigene Produktion: Eier aus Mobilstallhaltung,
Fleisch der Althennen, Obst und Gemdise wie Brok-
koli, Blumenkohl, Mangold, Salate und vieles mehr je
nach Saison.

Aus der Region: Rindfleisch, Kése, Obst, GemUse
und Weihnachtsb&ume.

Adventsmarkt am 3. Advent.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Um gesunde und leckere Lebensmittel zu produzieren, rich-
ten wir unsere Arbeit nach der Natur: wir lassen Bluhstreifen
fur Bestauber stehen, bertcksichtigen beim Mahen die Brut-
und Setzzeit und spritzen nur dann Pflanzenschutzmittel,
wenn es gar nicht anders geht.”

Scheider Hofladen

Sylvia u. Klaus Weber Offnungszeiten:

© Scheider Str. 3 Hofladen
53797 Lohmar-Scheid @ Do. u. Fr:
Q 0176 39663142 15:00 - 18:30 Uhr

4 sylviaweber@scheider-hofladen.de Sa.:
@& www.scheider-hofladen.de 09:30 - 14:00 Uhr

Eier-Schrank
@ Rund um die Uhr

KUH & KAFER

Die Bauernhofpadagogin Anne Jung geht mit
Kindergarten und Schulklassen auf den Milch-
viehbetrieb ihres Bruders.

Auf dem Familienbetrieb lernen Kinder die
moderne Landwirtschaft kennen.

Zu den Fuhrungen gehort der Rundgang durch den
Boxenlaufstall mit 120 Milchkuhen, ein Blick auf den
Melkroboter, der Besuch bei den Kélbern und der
Ausklang mit Hihnern und Stroh-Hupfburg.

(i Bedarfsgerechte Fiihrungen fir Kindergarten
und Schulklassen mit Fuhrung durch den Kuhstall.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir betreiben Bildung fur nachhaltige Entwicklung. In den
Fuhrungen konnen Kinder erleben, woher die Milch kommt,
welches Futter die Kuh bekommt und was nach dem Melken
mit der Milch passiert. Die Kinder kénnen die Tiere flttern
und lernen so respektvollen Umgang mit Tieren.”

Kuh & Kafer
Anne Jung Offnungszeiten:
© Algerterstr. 9 Auf Anfrage
(Bushaltestelle Inger)
53797 Lohmar

Ry 022469497722
= info@kuh-kaefer.de
@ www.kuh-kaefer.de

kuh_und_kaefer




MILCHTANKSTELLE BAUERNHOF HOCK

&

Schon seit 1924 wird auf dem Bauernhof Héck
Milchvieh gehalten. Heute gibt es 120 Milchkiihe
und eine eigene Nachzucht.

In einem ausgekligelten System steht stets die
Halfte der Herde auf der Weide, wahrend die ande-
re Halfte fur den Melkroboter im Stall steht.

& Milchtankstelle, SB-Automat mit Eiern aus dem
Ort, Honig und Wurst aus der Region.
Hoffuhrungen auf Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit beginnt fur uns bei der Wertschéatzung
unserer Lebensmittel. Mit unserem Rohmilchautomaten
ermoglichen wir den direkten Bezug von hochwertiger und
unverarbeiteter Milch vom Hof. Die Rohmilch kann vom
Kunden zu Kase oder Joghurt weiterverarbeitet werden.
Dadurch wird Versténdnis fur die aufwendige Produktion und
bewusster Konsum gefordert.”

Milchtankstelle

Bauernhof Hock Offnungszeiten:

Thomas Hock SB-Verkauf

® Im Hammersch 13a & Mo.-So.:
53797 Lohmar- 08:00 - 20:00 Uhr
Scheiderhohe

Qs 02246912313

= familie@hoeck.org

& www.bauernhofhoeck.de

bauernhofhoeck

@ Bauernhof Hock

BURG NIEDERPLEIS

Auf Burg Niederpleis sind die verschiedenen
Betriebszweige auf die Familienmitglieder auf-
geteilt.

Es werden Erdbeeren, Spargel und Weihnachtsb&dume
angebaut, Kaminholz hergestellt und eine Eventloca-
tion betrieben, in der regelmaBig Hochzeiten, Geburts-
tagsfeiern und Trauerkaffees stattfinden.

& Saisonaler Hofladen mit Spargel, Erdbeeren,
Kartoffeln, Schinken, Eingekochtes, Wildfleisch,
Kaminholz und Maib&umen.

/i Eventlocation mit Full-Service im denkmalge-
schutzten ehemaligen Kuh- und Schweinestall.
{# Kindergeburtstage und Ferienprogramm,
GroBtagespflege mit Streichelzoo in Planung.
Regionalmarkt im Mai.

Nachhaltigkeit leben wir so:

LWir stellen uns fur die Zukunft gut auf, indem wir immer
wieder neu denken. Durch die Umstellung unserer Betriebs-
zweige konnen wir vorhandenes Potenzial nutzen und der
Zeit anpassen. Durch MaBnahmen wie Solarstrom und unsere
Hackschnitzelheizung machen wir uns unabhangig.”

Burg Niederpleis

Fam. Nordhorn
© Langstr.1

53757 Sankt Augustin
Qs 02241333225
™ info@burg-niederpleis.de
@ www.burg-niederpleis.de
burg_niederpleis

Offnungszeiten:
In der Spargelsaison
und in der Adventszeit
@ Mo.-Mi.:
12:00 -18:00 Uhr
Do.:10:00 - 18:00 Uhr
Fr..09:00 - 18:00 Uhr
Sa., So. u. Feiertage:
09:00 - 17:00 Uhr

&




OBSTHOF SIEBENGEBIRGE

&

Bereits seit 40 Jahren verkauft der Obsthof Sie-
bengebirge Apfel aus eigenem Anbau.

Auf 8 Hektar werden 13 verschiedene Apfelsor-
ten, unter anderem Elster, Topaz, Wellant und Pia
angebaut. Die Apfel kdnnen an der Probiertheke
verkostet werden.

Neben den eigenen Apfeln verkauft der Obsthof
vieles aus der Region, zum Beispiel Barlauch aus
dem Siebengebirge, Wein aus der Pfalz und Spar-
gel aus Willich.

& Vollsortierter Hofladen mit Obst, Gemuse, Eier,
Fleisch, Wildfleisch, Wurst, Kase, Honig, Fruchtauf-
striche, Wein und vielem mehr.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Regionalitat ist uns wichtig. Deshalb kaufen wir die Produkte
fur den Hofladen - soweit moglich - bei Kollegen in unserer
Nachbarschaft ein. So haben die Produkte einen kurzen Weg
ins Geschaft und wir konnen unseren Kunden trotzdem eine
groBe Vielfalt anbieten.”

Obsthof Siebengebirge

Klaus Reuter Offnungszeiten:

© Dollendorferstr. 227 Siehe Webseite
53639 Konigswinter

Qs 022447660

4 obsthof-siebengebirge@t-online.de

@& www.obsthof-siebengebirge.de

obsthofsiebengebirge

@ Obsthof Siebengebirge

HOF SCHWARZ UND LANDMETZGEREI KLEIN

Auf dem Hof Schwarz werden Kiihe, Schafe,
Ziegen, Kaninchen, Ganse und Pferde gehalten.
Als anerkannter Arche-Hof befinden sich darunter
vom Aussterben bedrohte Nutztierrassen.

Mit verschiedenen erlebnispadagogischen Angeboten
wird Kindern Verstandnis fur Tiere, Natur und Umwelt
beigebracht. Der Einkauf in der Metzgerei ladt zum
Blick in den Wohnzimmerkuhstall ein.

% In der Metzgerei wird Fleisch und Wurst aus
eigener Produktion sowie Gefltgel verkauft. Im Hof-
laden gibt es Gemuse, Tierfelle und ,Gedons®.

A Catering und Partyservice, auch méglich im
Wohnzimmerkuhstall.

il Zertifizierte Bauernhof-Erlebnispadagogen
bieten: Jahreskurse, Ponykurse, Ferienbetreuung,
Kindergeburtstage, Heilpddagogisches- und Thera-
peutisches Reiten, Angebote fir Kitas und Schulen.
Hoffuhrungen auf Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Flruns steht Tierwohl an erster Stelle. Wir schlachten die
Tiere bei uns auf dem Hof, um moglichst wenig Stress zu er-
zeugen und verwerten das gesamte Tier. Tierwohl bringen wir
den Kindern durch unsere Hoffihrungen néher und zeigen,
dass Fleisch nicht im Supermarkt wachst.”

Hof Schwarz
und Landmetzgerei Klein
Dhana Schwarz
© Siefen 2a

53639 Konigswinter
{s 01631915542

022441032 (Laden)
™ kontakt@hofschwarz.de
@ www.hofschwarz.de
hof.schwarz u. landmetzgerei_klein
(’ HOF SCHWARZ u. Landmetzgerei Klein

Offnungszeiten:
Siehe Webseite

&




WEINGUT BLOSER

Das nérdlichste Weingut des Mittelrhein-Anbau-
@' gebietes liegt in den Weinbergen im Siden von
Bonn. Der Weinanbau im Siebengebirge reicht
urkundlich belegt bis ins Jahr 966 zuriick.

Bernd Bldser, Weinbautechniker und Winzer-
meister, fuhrt das Weingut heute in 3. Generation.
Von der Traubenernte Uber die Verarbeitung bis hin
zur Vermarktung liegt die Verantwortung in den
Hénden der Familie.

& Die groBten Anteile des Weinbaus entfallen

auf die Rebsorten Riesling und Mdller-Thurgau mit
Guteklassen vom Qualitatswein bis zum Pradikat
Beerenauslese. Die Rebsorten Muscaris, Kerner,
Traminer, WeiBburgunder und Scheurebe sowie die
,Roten” Dornfelder, Portugieser, Spatburgunder und

Regent vervollstédndigen das Angebot. Weinversand.

Weinproben fur Jedermann oder als Gruppen-
veranstaltung inkl. Betriebs- und Kellerfihrung.
Frahlingsfest und Weinfest mit Livemusik und
Partyservice.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Durch die ganzjahrige Begrinung unserer Weinberge ver-
hindern wir Bodenerosion an den steilen Hangen und férdern
gleichzeitig die Gesundheit des Bodens. Zusatzlich tréagt
diese Praxis zur Erhohung der Artenvielfalt bei und verbes-
sert das Wassermanagement, indem tberschissiges Wasser
gespeichert und die Wasserverdunstung reduziert wird.”

Weingut Bléser

Bernd Bléser Offnungszeiten:
© Bachstr. 112 Weingut
53639 Kénigswinter & Mo.-Fr.:
Qs 022233322 09:00 -13:00 Uhr
™ info@weingutbloeser.de 15:00 - 18:30 Uhr

m @ www.weingutbloeser.de Sa.
weingutbloeser 09:00 -13:00 Uhr

HARBORTS BESTES

Auf dem Hof im schénen Siebengebirge halt
Nicolai Harbort Glanrinder, eine von Aussterben @'
bedrohte Rinderrasse. Die Mutterkuhherde befin-
det sich entweder auf der Weide oder im Offen-
stall und wird nach den Vorgaben der
europdischen Bio-Richtlinien gehalten.

Das so erzeugte Fleisch steht fur echten Geschmack
und verantwortungsvollen Genuss.

& Rindfleisch von den Glanrindern: Einzelteile oder
als Fleischpaket, Hausgemachtes im Glas wie
Bolognese Sauce und Chili con Carne.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Nachhaltigkeit in der Tierhaltung bedeutet, nicht nur tber
bessere Haltungsformen zu sprechen, sondern sie konse-
quent umzusetzen. Unsere Glanrinder leben - soweit es das
Wetter zulasst - auf der Weide. Sie werden ausschlieBlich mit
Heu und Heulage von unseren eigenen, biologisch bewirt-
schafteten Flachen gefuttert.”

Harborts Bestes

Nicolai Harbort Offnungszeiten:
@ Flurweg 3 Abholung
53639 Kdénigswinter nach Vorbestellung
® 02244 9159150 @ sa.
™ info@harborts-bestes.de 09:00 - 12:00 Uhr

@® www.harborts-bestes.de
harbortsbestes

@ Harborts Bestes m




AFFLLHOT

HANFER HOF

Im beschaulichen Hanftal zwischen Siebengebir-
@' ge und Westerwald liegt der Hanfer Hof.

Hier stehen die Milchkiihe und deren Nachzucht
im Sommer auf der Weide und kénnen im Winter
im offenen Stall besucht werden.

Die Ackerflachen werden biologisch bewirtschaf-
tet, um die Vielfalt der Natur zu erhalten. Es wird
ein breites Sortiment an GemuUse angebaut. So
werden die Mitglieder der solidarischen Landwirt-
schaft (SoLaWi) das ganze Jahr Gber mit saisona-
lem Gemuse versorgt.

& Rindfleischpakete auf Vorbestellung.

Das Gemuse wird als Ernteanteile freitags an die
Mitglieder der SoLaWi verteilt. Es werden 60 ver-
schiedene Gemusearten angebaut.
Hoffuhrungen auf Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Seit Uber 20 Jahren setzen wir bereits auf Nachhaltigkeit.
Deshalb ist Kreislaufwirtschaft die Grundhaltung unserer
Wirtschaftsweise in unserem Betrieb. Dartuber hinaus enga-
gieren wir uns in verschiedenen Kooperationen, um Themen
wie den Naturschutz und Regionalitat zu fordern.”

Hanfer Hof

Bernd Schmitz Offnungszeiten:

Q Inder Haarwiese Abholung der Fleischpa-
53773 Hennef-Hanf kete nach Vorbestellung.

Qs 02248 446228

™ info@hanferhof.de
& www.hanferhof.de
hanferhof

@ Hanfer Hof

APPELHOF

Auf dem Appelhof in Windeck wachsen seit tGber
50 Jahren fernab von jeder Industrie frische Vita- @'
mine. Die beiden Briider Fuhr kdnnen im Apfelan-
bau auf jahrzehntelange Erfahrung zuriickgreifen.
Gleichzeitig wird das Wissen auf dem Hof durch regel-
maBige Fortbildungen stets auf dem neuesten Stand
gehalten. So landen im Hofladen nur Frichte mit
bestem Geschmack.

& Vollsortierter Hofladen mit Obst aus eigener
Produktion: 20 verschiedene Sorten Apfel, Birnen,
Erdbeeren, Himbeeren, Johannisbeeren, Kirschen
und Zwetschgen.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Plantagen sind in einem 6kologischen Gleichge-

wicht. Trotzdem stehen wir im Obstbau immer wieder vor
neuen Herausforderungen. Um daflr gewappnet zu sein,

arbeiten wir eng mit der fachlichen Beratung zusammen.”

Appelhof
Fam. Fuhr Offnungszeiten:
© Zum Appelhof 3 Hofladen in
51570 Windeck-Herchen Windeck und Weyerbusch
R 022433307 (Info) & S. Webseite

Rs 02243 3142 (Hofladen)
™ appelhof@t-online.de
@ www.appelhof.de
appelhof_windeck

@ Appelhof Herchen m




BERGISCHE FREIRAUMZEIT

Auf dem stillen Grundstiick in dem kleinen Dorf
Luttershausen kann man herrlich entspannen.
Im Schatten der alten Dorfesche kann man am
Feuer sitzen, grillen, die gerdumige Fass-Sauna

@ nutzen oder einfach da sein.

Ein Fahrradweg fuhrt direkt am Grundstick vorbei,
die umliegenden Wiesen und Wélder laden zum
Wandern und Spazieren ein.

& Ubernachtung mit 2-3 Pers. im Zirkuswagen mit
einem Erker fur perfekte Aussicht und einer Fass-
Sauna. Voll ausgestattet mit Kiche und Badezim-
mer.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Beiuns steckt die Nachhaltigkeit in jedem Detail: Die Wagen
sind aus Holz gebaut, die M6bel antik oder aus Altholz

selber gebaut. Fenster und Turen sind von alten Geb&uden
Ubernommen. Wir heizen mit eigenem Holz und beziehen
Naturstrom.”

Bergische Freiraumzeit

Wilfried Tolkes Offnungszeiten:

© Cacilienweg 4 Nach Vereinbarung.
51570 Windeck

Q 01608564788

& wtoelkes@t-online.de

@& www.bergische-freiraumzeit.de

@ Zirkuswagen
,Sternenhimmel®

BAUERNHOF BOCKENBUSCH

An der Milchtankstelle auf dem Bauernhof
Bockenbusch bekommt man besonders bekomm- @'
liche A2-Milch, auch Ur-Milch genannt.

Im Vergleich zu herkommlicher Milch weist die
A2-Milch einen kleinen Unterschied in der Proteinzu-
sammensetzung auf. Seit Uber 10 Jahren hat man sich
hier auf A2-Milch spezialisiert.

& Bekommliche A2-Milch an der Milchtankstelle,
Eier aus dem Huhnermobil.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wenn es unseren Tieren gut geht, geben Sie uns gute
Milch. Deshalb liegt unser Fokus auf dem Tierwohl. Die Kuhe
kommen raus auf die Weide. Wir futtern gesundes Futter —
frisches Gras und trockenes Heu. So treiben wir sie nicht in
die Leistungsspitze und es geht ihnen gut.”

Bauernhof Bockenbusch

Anton Ziemer Offnungszeiten:

© Bockenbuscher Weg 2 SB-Verkauf
53819 Neunkirchen- & Mo.-So.:
Seelscheid 06:30 - 22:00 Uhr

®s 01623437990
™ ziemeranton@outlook.de




FERIENWOHNUNG KRAWINKEL

Inmitten von Wiesen und Wéldern gelegen befin-
det sich die Ferienwohnung der Familie Aumidiller.
Unweit eines Bauernhofes kann man die Seele
baumeln lassen oder eine Wanderung durch das
@ Bergische Land unternehmen.
Ein separates Kinderzimmer bietet auch dem
Nachwuchs gentigend Platz. Die Terrasse ladt an
lauen Sommerabenden dazu ein, der Natur zu
lauschen.

& 75 gm barrierefreie Wohnung mit 3 Zimmern fir
bis zu 6 Personen, separate voll ausgestatte Klche,
modernes Badezimmer, TV, WLAN und Telefon vor-
handen, Wasch-, Abstellraum und Stellplatz
inklusive.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Wir geben unseren Feriengésten gerne einen Einblick in die
moderne Landwirtschaft und erkléren die Arbeitsablaufe.
Nach Absprache sind Fihrungen Uber den Milchviehbetrieb
unseres Neffen moglich. Hier konnen GroB und Klein die Kuhe
beobachten, ihnen beim Melken zusehen und naturlich auch
Kéalbchen streicheln.”

Ferienwohnung Krawinkel

Angelika Aumiller Offnungszeiten:
© Krawinkeler Str. 26 Ganzjéhrig nach
53819 Neunkirchen- Vereinbarung.

Seelscheid

Qs 022475378
= info@fewo-krawinkel.de
@& www.fewo-krawinkel.de

BAUERNHOF SONTGERATH

Auf dem Hof der Familie Séntgerath wachsen
Legehennen, Schweine, Hiihner und Ganse mit @'
betriebseigenem Futter auf.

Das Geflugel wird direkt auf dem Hof geschlachtet.
Die Schlachtung der Schweine erfolgt im Nachbarort.
Hier wird das Fleisch zu leckerer Wurst verarbeitet.

& Verkauf auf dem Wochenmarkt: Geflugel- und
Schweinefleisch, Eier aus Bodenhaltung, hausge-
machte Nudeln und Feinkostsalate wie Kartoffel-,
Eier- und Fleischsalat, Grillfleisch und GrillwUrst-
chen. Apfel und Kartoffeln aus der Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Als ausgebildete Tierwirte im Bereich Geflugel stehen wir
Uberzeugt hinter unserer konventionellen Tierhaltung auf
Stroh. Geschlossene Systeme fordern die Tiergesundheit.
Das Wohl unserer Tiere steht fir uns an erster Stelle.
Dafur setzen wir uns mit Leidenschaft ein.”

Bauernhof Séntgerath

Uwe Séntgerath Offnungszeiten:
© Birrenbachshohe 1a Wochenmérkte

53804 Much & Much-Marienfeld: Mi.
R 01722166517 @ Siegburg: Mi., Fr. u. Sa.
@ www.bauernhof-soentgerath.de @ Troisdorf: Do.
@ Bauerhof Séntgerath ® Frechen: Fr.




HOF TUSCHENBONNER

&
=

Im schénen Much liegt der Hof von Dietmar
Tuschenbonner. Neben klassischem Ackerbau,
Griinlandwirtschaft und der Aufzucht von Milch-
rindern werden hier Schweine gehalten.

Das sauleckere Fleisch gibt es auf Vorbestellung.
Die Tiere werden vom Metzger im Nachbarort ge-
schlachtet, zerlegt und zu Wurst verarbeitet.

& Frisches Schweinefleisch, gerauchertes Fleisch
und Wurst zu den Schlachtterminen auf
Vorbestellung.

&) Camper Stellplatz.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Um die Biodiversitat zu fordern, lassen wir durch verschiede-
ne MaBnahmen Lebensraum fir Tiere entstehen: wir haben
Bluhstreifen und Brachflachen, unser Grunland ist teilweise
im Vertragsnaturschutz und wir verzichten in Teilen auf die
Ernte, sodass das Getreide Uber den Winter den Vogeln als
Nahrung und Lebensraum dient.”

Hof Tlischenbdnner

MUCHER LANDEI

Der landwirtschaftliche Betrieb von Familie
Radermacher wird in dritter Generation gefiihrt.
Die frischen Eier werden direkt auf dem Markt
verkauft, meist bevor sie 24 Stunden alt werden
konnen.

In dem hofeigenen Verarbeitungsraum wird regionales
Fleisch flr den Verkauf weiterverarbeitet.

& Marktstand mit hofeigenen Eiern aus Boden-
haltung. Geflugel-, Schweine- und Rindfleisch sowie
Wurstwaren, Feinkostsalate, Apfel und Kartoffeln
aus der Region. Fruchtaufstriche, eingekochte Sup-
pen und Saucen aus eigener Verarbeitung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Unsere Legehennen sind unser wichtigstes Gut. Fur unseren
Betrieb ist es wichtig, dass es ihnen gut geht. Dann legen

sie gute Eier. Deshalb achten wir besonders darauf, dass wir
ein Stallklima mit viel Frischluft haben, es Picksteine gibt,
die Tiere Sandb&der nehmen konnen und gutes Futter be-
kommen.”

Mucher Landei KG

Dietmar Tiischenbdnner

© Birrenbachshoéhe 47
53804 Much

Qs 022458989689

™ saulecker@gmx.de

@& www.saulecker.de

@ Saulecker

Offnungszeiten:
Abholung nach
Vorbestellung
@ Termine

auf Nachfrage.

Fam. Radermacher
© Im Oberholz
53804 Much
Qs 01712084279
™ info@mucher-landei.de

Offnungszeiten:
Wochenmarkte

& Koln Muhlheim: Sa.
@ Koln Riehl: Mi.

@ Niederkassel: Fr.
@ Sieglar: Mi.

& Hennef: Do. u. Sa.
& Neuenkirchen: Fr.
@ Much: Do.

&
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Bauernhof
Kaltenbach
= wels schmeckt

LANGES WALDPRODUKTE

Am siidwestlichen Rand des bergischen Landes
@' wachsen die Nordmanntannen, Nobilistannen und
andere Baumarten der Familie Lange.
Judith und Klaus Lange, Agraringenieurin und
Forstwirtschaftsmeister, griindeten den Betrieb
vor Uber 30 Jahren. Zusammen mit ihrem Team
produzieren sie die schénsten Weihnachtsbaume.
Heute steht mit Sohn Michael Lange der Betriebs-
nachfolger in den Startléchern und bringt eigene
Ideen mit, zum Beispiel fur eine eigene Saatgutpro-
duktion.

& Hofverkauf mit Weihnachtsbaumen und
SB-Theke fur verschiedenes Schnittgrin.

Verkauf auch an Christbaumsténden.
Vorweihnachtliche Gruppenveranstaltungen auf
Anfrage.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,Gemeinsam mit unseren Mitarbeitern pflanzen wir Baume.
Fur jeden geernteten Baum pflanzen wir einen nach. So ha-
ben wirimmer viele Ba&ume unterschiedlicher Generationen,
die CO, binden und einen Beitrag zum Klimaschutz leisten.
Inihrer Begleitflora findet sich eine groBartige Vielfalt
seltener Flora und Fauna, die wir in unserer taglichen Arbeit
schitzen.”

Langes Waldprodukte

Fam. Lange Offnungszeiten:
© Berzbach 15 Hofverkauf und
53804 Much Verkaufsstande

X langes-waldprodukte@t-online.de @ S. Webseite
& www.mein-schoner-

m weihnachtsbaum.de

BAUERNHOF KALTENBACH

Das Rindfleisch vom Bauernhof Kaltenbach
stammt aus biologischer Mutterkuhhaltung. @'
Die Kélber der Herde bleiben 10 Monate bei den
Kiihen.

Durch beste Haltung, stressfreie Schlachtung und
lange Reifung wird das Fleisch besonders zart und
schmackhaft.

& Rindfleisch von der eigenen biologischen Rinder-
haltung. Schweinefleisch, Lammfleisch, Hihnchen,
Puten, Ganse und Enten von Landwirten aus der
Region. Dazu hausgemachte Suppen und Fleisch-
gerichte im Weckglas, Wurstwaren, Rducherwaren,
Leberkése, Fruchtaufstriche, Honig, Eier, Nudeln,
Brotbackmischungen und Séfte. Grillfleisch und
Dips in der Grillsaison.

i Catering fur Veranstaltungen aller Art.

Nachhaltigkeit leben wir so:

,2012 sind wir auf biologische Landwirtschaft umgestie-
gen, um unseren Tieren die besten Bedingungen zu bieten.
Unsere Mutterkuhherde steht so lange wie moglich auf der
Weide. Die Tiere bleiben von der Geburt bis zur Schlachtung
im hofeigenen Schlachthaus auf dem Hof. So bleiben ihnen
stressige Transporte erspart.”

Bauernhof Kaltenbach

Marion Kaltenbach Offnungszeiten:
© StrieBhardt 16 Hofladen
53804 Much @ Mo, Di. u. Mi.:
R 022452778 geschlossen
& info@bauernhof-kaltenbach.de Do.:
@& www.bauernhof-kaltenbach.de 14:30 - 18:00 Uhr
@ Bauernhof Kaltenbach Fr.:

09:00 - 13:00 Uhr
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