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  Quetschkartoffel-Pie
700 g Kartoffeln, Olivenöl, 350 g Kirsch-
tomaten, 1 Schalotte, 2 Knoblauchzehen, 
1 EL Basilikum, 1 EL Oregano, Salz, 
Pfeffer,  30 g Mehl, 450 g Hirtenkäse
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Sortenvielfalt für 
Geschmacksvielfalt!
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Süß oder sauer? Auf
jeden Fall Extrapower!

  Gnocchi mit Kirsch-

Balsamico-Dressing
500 g Gnocchi, 250 g Süßkirschen, 
14 Blätter Salbei, 4 EL Olivenöl, 
2 EL Zucker, 5 EL Balsamico, Salz, Pfeffer
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Saftig, leuchtend und 
aromatisch!

  Gefüllte Tomaten AUS 

DEM OFEN / VOM Grill
4 große Tomaten, 1 Zwiebel, 5 Stängel 
Basilikum, 3 Zweige Thymian, 3 Stän- 
gel Petersilie, 1 Bund Schnittlauch, 
1 Zweig Rosmarin, 1 Zitrone (Bio),
4 TL Olivenöl, 4 Eier, Salz, Pfeffer



Urvegetarisch

Teil 1, 3 & 4 dieser Serie ...

                         
Hier geht‘s 

zur Vielfalt!

Winterernte
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