VITELOTTE-KARTOFFEL-ROSTT
MITHISCHCASED P

R S RStz 50 EINFACH GEHT'S!

4 bloufleischige Die blaufleischigen Kartoffeln schlen, reiben und mit Salz und Pfeffer

Kartoffeln, wiirzen. Alles gut vermischen. Den entstehenden Kartoffelsaft abgiefen.

7. B. Vitelotte

Salz, Pfeffer Olin der Pfanne erhitzen, die Kartoffelmasse portionsweise hineingeben

0l zum Braten und plattdriicken, so dass diinne Rdsti entstehen. Anrdsten lassen und
wenden.

Dip

200 g Frischkiise Fiir den Dip die gelbe und rote Paprika entkernen und in Kleine Wiirfel

1 gelbe Paprika schneiden; Schniftlauch klein schneiden.

1 rote Paprika Diese Zutaten mit dem Frischkdse verrGhren und mit Salz

1 Bund Schnittlauch und Pfeffer abschmecken.

Den Dip separat servieren oder als Garnierung auf dem Rasti dekorativ als
Tellergericht anrichten.

BUNTE UBERRASCHUNG FUR KARTOFFEL-LIEBHABER!

WA Hofnavigator zur Vielfalt: www.landservice-nrw.de
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