andersARTig

PIIKORL-KARTOFFEL- | 5

HACKFLETSCH-AUFLAUF

FUR & PERSONEN

500 g Spitzkohl

8 rote Kartoffeln

500 g Rinderhack
200 g Sahne

2 Eier

2 Iwiebeln

2ELOl

Salz, Pfeffer, Muskatnuss
1 TL Kimmel

100 g geriebener Kse

50 EINFACH GEHT'S!

Kartoffeln mit Schale kochen, pellen und in Scheiben schneiden.

Eine Auflaufform mit Butter ausfetten und mit der Hlfte der Kartoffeln
auslegen. Zwiebeln klein schneiden und in Ol andunsten.

Gehacktes zugeben, mitbraten, wirzen und auf die Kartoffelscheiben
geben. Kohl in Streifen schneiden und mit etwas Brishe in der Pfanne
andtnsten. Den Kohl auf das Gehackte geben und mit Kimmel, Salz und
Pfeffer wiirzen.

Die restlichen Kartoffeln verteilen. Sahne mit Eiern, Muskatnuss, Salz und
Pfeffer verriihren und ber den Auflouf giefien. AbschlieBend den Kdse
driiber streuen. Im Backofen bei 200 Grad ca. 40 Minuten tberbacken.
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LASST STCH GUT VORBERETTEN FUR GASTE!

WA Hofnavigator zur Vielfalt: www.landservice-nrw.de
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