andersARTig

NTERETMER KASESUPPE

REGTONALE SPEZTALTTAT!

FUR & PERSONEN 50 EINFACH GEHTS!

1 Zwigbel Die Zwiebel in feine Wirfel schneiden. Mit dem Schmalz leicht glasieren.
200 g Nieheimer Kochkdse Mit der Brihe abldschen. Den Kochkdse in der Briihe schmelzen und

50 g Nieheimer Kiise gerieben aufkochen lassen. Den geriebenen Nigheimer Kise zugeben und nochmals
% | Brihe aufkochen.

200 g Sahne Anschlieiend die Sahne und Birlauch zufiigen und mit Pfeffer und Salz

1 Stich Schmalz abschmecken. Auf Wunsch etwas andicken; zum Schluss den Weilwein

1 Schuss Weilwein zugeben.

Bérlauch oder Porree

[UM DAHINSCHMELZEN LECKER!
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