BLACK & WHITE ANGUS-BURGER
ATTRAKTIVES DUETT!

FilR % BURGER 50 EINFACH GEHTS!

4 Angus Patties Salatbldtter waschen und trocken tupfen.

4 Burger-Brétchen Burgerbritchen halbieren und 1 Min. rdsten.

(hell & schwarz) Die Angus Patties in der heiBien Pfanne von jeder Seife gut anbraten.
Salat Lollo Blondi Die Schnittfldchen der Burger-Brdtchen mit Cocktaildressing bestreichen.
Saure Gurkenscheiben 1 Brétchenhilfte mit Salat, Patfie, Tomate, Zwiebel und Gurke belegen
Tomatenscheiben und mit der anderen Brdtchenhilfte bedecken.

Rast- oder frische Zwiebeln
Cocktaildressing

ECHTE GOURMT-BURGER, DIE BEGETSTERNI

WA Hofnavigator zur Vielfalt: www.landservice-nrw.de
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