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UBERBACKENE ,ROTE LAURA®
MIT SCHAFSt

FUR & PERSONEN 50 EINFACH GEHT'S!

6 grofie Kartoffeln ,Rote Laura” Backofen auf 160°C HeiBluft vorheizen.

200 g Fefo-Kdise Kartoffeln kochen, abkhlen lassen, liings halbieren und auf ein gefettetes

1 rote Zwiebel, fein gehackt Backblech setzen.

1 Knoblauchzehe, fein gehackt

Schnittlauch & Petersilie, Den Feta-Kdse zerbréckeln und mit Zwiebelwiirfeln, Knoblauch, Schnitt-

gehackt louch und Petersilie vermengen. Mit Salz, Paprika und Pfeffer abschme-

Prise Salz, Paprika, Pfeffer cken. Die Kartoffelhdlften mit der Feta-Masse bestreichen und ca. 20 Min.
iberbacken.

Wer es mag, kann noch gewirfelten Schinken dazu geben. ..
oder Pinienkeme oben drauf streuen. Lecker zu knackigem Salat!

GENUSSRETCHE RINGUCKER!
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