GANSEET-WAFFELN

BESONDERS LOCKER-FLUFFTG!

FUR 10 WAFFELN

125 g weiche Butter
100 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker
1 Giinseei

1 EL Gdnsemilch
250 g Mehl

1 Prise Salz

1 TL Backpulver
200 ml Milch
Gamnitur nach Wahl & Saison

WA Hofnavigator zur Vielfalt: www.landservice-nrw.de
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50 EINFACH GEHTS!

Butter mit Zucker und Vanillezucker verrhren. Ganseei unteriihren.

Mehl, Backpulver und Salz miteinander vermischen und zum Teig rishren.
Milch und die Gansemilch langsam unterrhren.

Waffeleisen vorheizen und je 2 gehiufte Essliffel Teig auf das Waffeleisen
geben.

Jede Waffel etwa 1-2 Min. goldbraun backen. Mit frischem Obst, Sahne
und einem Schuss Gansemilch und SchokosofBe geniefen.

GANSEET WIRD VON VIELEN
HUNNERET- ALLERGIKERN VERTRAGEN!
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