SCHWARZBROTTORTE

GESCHMACK GUT GESCHTCHTET!

FilR 16 STUCKE 50 EINFACH GEHT'S!

250 g Butter Alle Zutaten (auBer Schwarzbrot) zu einer Kase-Kriutermasse
1 Zwigbel (Kleinschneiden) vermengen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

1/2 1L Senf In eine Fettpfanne abwechselnd Schwarzbrot und

300 g Kriuterfrischkdse Kise-Krdutermasse einschichten.

4 TL Saure Sahne Mit Schwarzbrot beginnen und auch damit enden.

(oder Créme fraiche)

YaBund Schnittlauch (klein schneiden) ~ Einen Tag abgedeckt im KihlIschrank durchzighen lassen,
Salz, Pfeffer damit die Masse fest wird.

1000 g Schwarzbrot in Scheiben Danach aus der Form auf ein groBes Holzbrett stiirzen

und anrichten.

AUCH ETN ATTRAKTIVES MITBRINGSEL
FUR DIE PARTY!

WA Hofnavigator zur Vielfalt: www.landservice-nrw.de
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