Landwirtschaftskammer

Nordrhein-Westfalen

Die Landwirtschafts-
kammer Nordrhein-
Westfalen bedankt sich
bei den Redakteurinnen
und Redakteuren fir die
freundliche Genehmigung,
die nachfolgenden Artikel
auf www.landservice.de
Zu prasentieren.
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Von Marion Neesen

Bosenholz (WV). Viel-
leicht hat der Opa nicht die
dicksten Kartoffeln, aber ge-
wiss die dicksten pfel. So
muss es jedenfalls dem kleinen
Arne (1) erscheinen. Denn seit
Opa Johannes Weilandt die
Apfelernte freigegeben hat,
kann sich der Bosenholzer
Obstbauer vor  Kundschaft
kaum retten.

»Das Erlebnis selbst pfliicken
liegt voll im Trend«, sagt Margitta
Uhlich von der Landwirtschafts-
kammer Nordrhein-Westfalen, die
Selbstvermarkter in der Region
unterstiitzt, »die Leute wollen die-
ses Gefiihl, selbst die pfel vom
Ast zu pfliicken, sie zu riechen und
gleich hineinbeifien zu kénnen.«

Wihrend Arne sich mit der
Schale noch ein wenig schwer tut,
nehmen die Kunden in der Feld-
flur das Angebot gerne wahr. Sie
haben die Wahl zwischen 16 000
Apfelbdumen. So viele ndmlich
stehen auf den Feldern des Bosen-
holzer Familienbetriebes. »Wir
bauen auf 8,5 Hektar pfel an.
Insgesamt zehn verschiedene Sor-
ten«, sagt Johannes Weilandt.
Auch Himbeeren, Kirschen und
Zwetschgen hat er im Angebot.
Den meisten Menschen im Pader-
borner Land ist der Betrieb Wei-
landt aus der Erdbeerproduktion
bekannt. Doch auch pfel gehoren
seit 20 Jahren zum Geschéft. Reif
sind jetzt die Sorten Elstar, Gala,
Holstein Cox und Cox Orange.
»Der Lieblingsapfel der Deutschen
ist der Elstar«, weill der Agrarin-
genieur, der vor 35 Jahren aus
Schleswig Holstein in die Bauern-
schaft kam, »er hat 35 Prozent
Marktanteil.« Das liegt wohl an
der gewissen SiiBe und daran,
dass er sich auch gut firr den
Kuchen eignet. »Der schmeckt den
Leuten einfach«, sagt Weilandt.
Sein Geheimtipp ist inzwischen die
Sorte Topaz. »Der hat was, lisst
sich gut lagern, ist aber erst in
etwa zehn Tagen reif.« Er selbst
beifit am liebsten in die Rominette.
Aber auch da muss er noch ein
bisschen warten.

Insgesamt beginnt die Ernte in
diesem Jahr mit rund 14 Tagen
Verspiatung. Die Ertrdge seien
deutschlandweit unterdurch-
schnittlich, sie ligen bei etwa 70
Prozent des Moglichen. Bei Wei-
landts sind es 75 Prozent. 160 bis
170 Tonnen werden seine Kunden
ernten konnen. Jeder Baum sollte
nicht mehr als 120 pfel tragen,
sonst lassen sie schnell in der
Leistung nach. Johannes Weilandt

Opas stiBeste Fruchtchen

Johannes Weilandt hat die Apfelernte fir Selbstpflicker eingeldutet

e

Der Apfel féllt offenbar nicht weit vom Stamm:
Arne, gerade ein Jahr alt geworden, stromert mit

ist in diesem Jahr zufrieden: »Dass
bei uns die pfel grofer und
reichlicher sind als vielleicht im
heimischen Garten liegt an unse-
rem Bewdsserungssystem. Aufer-
dem haben wir zwei Imker vor
Ort, deren Bienen fiir die Befruch-
tung sorgen.« Ein lebenswichtiges
Thema, das oft unterschitzt wer-
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de, so Weilandt. »In diesem Jahr
ist der Zuckergehalt der pfel sehr
hoch«, ergdnzt sein Sohn und
Obstbaumeister Simon Weilandt.
Das liege an der Augustsonne, die
die pfel reichlich verwohnt habe.
90 Prozent der Weilandt- pfel
kommen in die Direktvermark-
tung. Entweder pfliicken die Kun-

seinem Vater Christian und Opa Johannes gern durch
die Obstplantagen in Bosenholz.
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den selbst, oder sie kénnen im
Hofladen kaufen. Der Rest wird zu
Apfelsaft gepresst. Das A und O
beim Apfelpfliicken sei die Sorg-
falt. Nur so blieben die Friichte
monatelang knackig. »Das Kiihl-
haus ist kein Krankenhaus. Be-
schédigte Apfel werden auch dort
nicht besser«, sagt Simon Wei-

Die Landwirtschaftskammer
hat zur Unterstiitzung der
Landwirte im Hochstift und der
Direktvermarkter eine Broschii-
re zusammengestellt. Darin fin-
den Interessierte Ferienhife.
Bauernhofcafés, Partyservice-
Anbieter, Landerlebnisse fiir
Kinder und vieles mehr. Auch
Obsthéfe mit Angeboten fiir
Selbstpfliicker sind aufgelistet.
Ein leckeres Rezept fiir herzhaft
frischen Apfeljoghurt hat die
Kammer ebenfalls parat:
Zutaten fiir den Kompott: 6
pfel, 400 ml Apfelsaft, etwas
frischer Ingwer und Zimt, 200 g
Zucker und 19 g Butter.
Zutaten fiir den Joghurt: 400g
Joghurt, 1 Zitrone, 1/2 Pack-
chen Vanillinzucker und 40 g
Zucker. Alle Zutaten vermen-

gen.
Zubereitung: pfel schilen, ent-
kernen, vierteln, in kleine

Scheiben schneiden und in But-
ter goldbraun anbraten. Ingwer
hineinreiben. Zucker hinzuge-
ben und karamellisieren lassen.
Mit Apfelsaft abloschen und
aufkochen lassen. Mit Zimt ab-
schmecken und erkalten lassen.
Apfelkompott und  Joghurt
schichtweise in Gliser fiillen.
Mit Apfelkompott anfangen und
mit Joghurt aufhéren.
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landt. AuBerdem sollten pfel
dunkel, kithl und bei einer Luft-
feuchtigkeit jenseits der 90 Pro-
zent gelagert werden. »Die meis-
ten Keller sind zu warm, dann
sollte man lieber beim Direktver-
markter kaufen«, so Johannes
Weilandt. Elf Monate im Jahr
bietet er pfel an.

Wer in Weilandts Plantagen
selbst pfliicken maochte, braucht
nur Wannen, Kisten oder Korbe
mitzubringen, eine Leiter ist nicht
notwendig. Die Obsthdume sind
extra klein geziichtet, so dass man
an alle pfel problemlos heran-
kommt. Der Betrieb Weilandt hat
sich inzwischen einen Namen ge-
macht. Er hat viele Stammkunden,
die bis zu 100 Kilometer anreisen.
Auch am ersten Tag der Erntesai-
son haben viele den Weg nach
Bosenholz gefunden. 95 Cent zah-
len sie flir das Kilo, Pflaumen
haben den gleichen Preis.

Preise kiimmern den kleinen
Arne wenig. Und weil's bei ihm
mit dem kraftvollen ZubeiBen
noch nicht so richtig klappt, hélt er
sich lieber an Muttis selbstgeba-
ckenen Apfelkuchen.

www.landservice.de




Neue Westfdlische vom 07.09.2012, Karl Finke = www.nw-news.de

NWKreis Paderborn

NR. 209, FREITAG, 7. SEPTEMBER 2012

Sogar Kinderhdnde reichen an die Apfelbdume: Derzweieinhalbjihrige Lars wird hier allerdings von Mutter Silvia an die schonsten roten Exemplare hoch gehoben. Schwiegermut-
ter Monika Kettelgerdes aus Delbriick fihrt seit mehreren Jahren zum Selberpfliicken nach Bosenholz.

Selbstpfliicker ziehen Geschmack vor

In Bosenholz startet die Apfelernte / Bis Mitte Oktober kann noch gepfliickt werden

VON KARL FINKE

M Salzkotten. Schon am ersten
Tag reihen sich in Bosenholz
Autos in Schlangen entlang der
Apfelbaum-Reihen ein. Die
Selbstpfliicker kommen aus
dem Hessischen, aus dem Sau-
erland oder der Soester Borde
und natiirlich aus der niheren
Umgebung. Holzkisten und
Waschkorbe haben sie mitge-
bracht. Und fiillen sie mit dem
beliebten Elstar, dem eigent-
lich neuseelindischen Brae-
burn und Topaz — in kaum ei-
nem Supermarkt zu kaufen.

Die Familie Weiland ist einer
von zwei grofSen Obstbauern im
Hochstift Paderborn. Neben
Erdbeeren, Kirschen und
Zwetschgen bauen Johannes
Weiland und sein Sohn Chris-
tian (27) bei Salzkotten aufinsge-
samt 8,5 Hektar mehr als zehn
verschiedene Apfelsorten an.
Gestern startete der Verkauf fiir
die Selbstpfliicker. ,,Die wollen
auch wissen, wo das Obst
wichst, kennt der 60-jahrige Se-
niorchef eine Motivation seiner
Kunden.

Weiland, in Schleswig-Hol-
stein geboren, ist vor 35 Jahren

in die Bauerschaft gekommen.
Als Agraringenieur hatte er den
Obstanbau im Miinsterland ken-
nengelernt. ,Kein Haus — gar
nichts“, erinnertsich der Planta-
genbetreiber an seinen Anfang.
Auch heute ist das Gros der 80
Hektar, die er bewirtschaftet, ge-
pachtet.

Mittlerweile hat er im Salzkot-
tener Gewerbegebiet sogar Kiihl-
héuser gebaut. ,,Elf Monate im
Jahr Apfel“ ist Weilands Bot-
schaft.

Dafiir hat er die Plantagen mit
einer Tropfchenbewisserung
ausin die Erde verlegten Schliu-
chen ausgeriistet. Nur, wenn das
Obst zu jeder Zeit ausreichend
Wasser bekommt, gelingen
Bliite und Reifung.

120 Kubikmeter Wasser pro
Hektar im Jahr, schitzt sein
Sohn Christian, werden dafiir be-
notigt.

Etwa 120 Apfel und nicht
mehr sollen die mannshohen
Bdume tragen — sonst erschopft
sich die Leistung der Natur
schnell. Auf Pflanzenschutzmit-
tel kann Weiland nicht verzich-
ten, ,doch wir machen Riick-
standstests*, versicherter.

Uber die Wasserzuleitungen
kann er bei Bedarf auch Diinger
zufiihren —in kleineren Mengen
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Sauer? Der kleine Sohn von Christian und Enkel von Johannes Wei-
land muss noch auf den Geschmack des Elstar-Apfels kommen. Die
Landwirtschaftskammer, rechts Margitta Uhlich, unterstiitzt die regio-
nale Obstwirtschaft. Der Apfelkuchen ist aufjeden Fall siifs.

INFO
Klimawandel und Arbeitskrafte

# Der Obstbauer kann den Kli-
mawandel aus eigener Erfah-
rungschildern. Die Sorte Brae-
burn kommt eigentlich aus
Neuseeland. Seitdem die Vege-
tationszeit sich bei uns in den
vergangenen Jahren um zwei
bis drei Wochen verlingert
habe, so Weiland, wird der Ap-
felauch in Deutschland reif.

¢ Weiland beschiftigt zehn
fest angestellte Mitarbeiter aus
Rumiinien und Polen. Sie ha-
benbeiihm ein Jahresstunden-
konto, arbeiten im Sommer
linger und im Winter kiirzer.
Weitere bis zu 150 Saisonkrifte
konnen gleichfalls bei ihm woh-
nen, verdienen nach Tarif 6,40
Euro pro Stunde. (fin)
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als wenn dies tiber der Erde ge-
schehe. Risiken bleiben — zum
Beispiel Hagel. Weiland trigt
sich daher mit Uberlegungen, zu-
kiinftig den Bereich seiner wert-
vollsten Apfel zu iiberdachen —
bei den Kirschen schon gesche-
hen. ,Eine finanzielle Frage®,
sagter.

Unter Weilands Apfelsorten
sind die Rubinette und der To-
paz von besonderer Bedeutung.
»Die gibt es nichtim Handel®, so
der Chef. Auf 40 Prozent seiner
Apfelplantage allerdings wichst
der Elstar —und der Chef sagt wa-
rum: ,Das Zucker-Siure-Ver-
hiltnis stimmt, und er ist nicht
zu fest.

Aus Delbriick kommt Mo-
nika Kettelgerdes schon seit
fiinf, sechs Jahren zum Selber-
pfliicken nach Bosenholz. ,,Sehr
lecker” lautet ihr Hauptargu-
ment, mehrmals in dieser Zeit
mehrere Wischekorbe fiir die ge-
samte Familie nach Hause zu
bringen. Die Rubinette ist ihr
Lieblingsapfel. ,,In der Garage
bleiben die bis Weihnachten kna-
ckig.”

Bis Mitte Oktober kann in Bo-
senholz noch gepfliickt werden.
Im Hofladen gibtes die Apfel da-
riiber hinaus fast das ganze Jahr
zukaufen.
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Kartoeln suchen muss man bei jedem Wetter. das erlebten auch die Kindergartenkinder aus Gevelsberg, die im Rahmen

der Aktion ,Hofschatze* den Hof Hegenberg besuchten

Foto: Pielorz

Wenn die rote Laura sich
im Boden versteckt

Hof Hegenberg:

Die rote Laura macht sich
rar. Sie duckt sich in den
Boden hinein. Und ihre
Kolleginnen Belana und
Cilena sind auch nicht bes-
ser. Mit schweren Maschi-
nen ...ndet man sie trotz-
dem und dann kommen
sie auf den Teller.

VON DR. ANJA PIELORZ

SPROCKHOVEL.Wir reden
hier nicht von Kannibalen in
Sprockhovel, sondern von
Kartoffeln auf dem Bauernhof
Hegenberg. Die gab es zwar
auch schon vor der Aktion

»2Hofschétze“, doch jetzt
widmet man sich ihnen mit
besonderer Aufmerksamkeit.
L Hofschitze“, so nennt sich
die Aktion der Landwirt-
schaftskammer NRW. Sie

hat das Ziel, die Schétze auf
den Hofen dem Verbraucher
bekannter zu machen. Dazu
dient auch die Internetplatt-
form, Landservice®. , Wir
versuchen, die Vielfalt der
Hofe aufzuzeigen und hoffen
auf einen besseren Vermark-
tungs- und Bekanntheits-
grad“, erklart Annette Hofing-
hoff, Landserviceberaterin
mit dem Schwerpunkt Urlaub
auf dem Bauernhof und Mar-
keting. Viele Hofe haben mitt-

lerweile neben den Produkten
aus ihrem Grund und Boden
noch andere Standbeine, zum
Beispiel Kindergeburtstage
oder Ferienwohnungen.
,Manche Hofe sterben aus,
weil der Nachwuchs fehlt*,
weill Annette Hofinghoff.

Die Aktion ,Hofschéatze
wird von der Landwirtschafts-
kammer auch mit Flyern
begleitet. Wer schon immer
wissen wollte, was die griinen
Stellen an den Kartoffeln be-
deuten oder die Stempel auf
den Eiern, findet hier die Ant-
worten. Ubrigens gibt es auch
leckere Rezepte wie Kartoffel-
Birnen-Gratin oder Querbeet-
Gemiise-Auflauf.

,JHofschatze” heildt die Aktion der Landwirtschaftskammer NRW

Umfangreich werden
unter www.landservice.de
auch die Angebote der Hofe
dargestellt. Aktionen, Feiern,
Landfrische Produkte, Bau-
ernhofcafés und mehr finden
sich darin aufgelistet.

Die Kinder aus dem Kin-
dergarten interessierten sich
auch im Regen mehr fiir die
Hofschitze selbst. Mit dem
Trecker fahren sie gemeinsam
mit Ute und Friedrich-Wil-
helm Hegenberg auf das Feld,
um die rote Laura zu suchen.
Klar, dass sie ein paar der ge-
fundenen Kostlichkeiten mit-
nehmen diirfen. An diesem
Abend kommt die rote Laura
in die Pfanne...
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Kreis Warendorf
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— Sertice und Direktvermarkter

Landwirte heben
den Apfel-Schatz

Vor unsefern Mitarbeiter
HARALD HURBL

FI'i reis Warendor! H'b';ﬂen]nl;
k. Wenn Margit Paschen an
piil n'ngwpmlxn wird, donn
ist sie in threm Element. Zurzeit
ist Emtezeit in ihren Plantagen,
wind deshalb hatte am Mittwoch
die Landwirtschaftskammer ih-
ren Betriel sum Anftakt der Hof-
schatzalition 20012 ausgewihlt.

Apfel sind Holachdtze, die mit
vied  Elngate, Fachwisten wund
Ronnen pngebaut, geerntet, gela-
gert und angeboten wenden™, er-
klarte Margit Bchulze Stentrup,
Landserviceberaterin der Land-
wirtschaftsikammer

Und Apfel ist nicht gleich Ap-
fel, machte Margit Paschen deut-
lich. Elstar, Jonagold, Cox Orange
und Boskop gehbren mu den Sor-
ten, die bekannt sind. Jonagored,
Topaz, Delbarestivale gind da
sehon  weniger unbekannt und
Sarten wie Pinova, Jonican wnd
Wellant sind im Handel nicht er-
hialthich. . Wir serden bald noch
el weitere  weniger belanate
Sorte anbatien”, erzihlt Paschen.
Do Santapa kann auch von Al-
lergikern gegessen werden ™

In Apnssehen und Geschmack
unterscheiden sich die Apfel
deutlich, doch eines haben sie alle
gemeinsam, Sié stammen aUE NE-
turgemialem Anbau und werden
nicht bestrahit oder gewachst.
Drag isl der Herrin der Aplal be-
sonders wichtlg. Um die A'Frf:-el,
die fetzt von rumanisehen Sakson-
arbeitern EL—"Er']ﬁL‘!kt werden, 1:'|ngr'
Zeit aulbewabren 2o kinnen,

wandern sle in ein grofes Kihl-
haus auf dem Geldnde des Flores-
na Liandmarkts. Bel zwel Grad
undl einer erhihten Luftfewchtip-
keelt Bledlt "-|:||;'s- Deutschen Hebis
tes Obst™ 5o bis Mal frisch. Wie
viel Arbeit und KEnow-how in jo=
dem Apfel steckten, dies bekannt
zu machen, ist win Anliegen der
Hofschatzaktion. Von Janusr bis
Marz ‘werden slle BEume be-
schnitten, im April, wenn sie bli-
hen, muss kontrolliert werden, ob
geniigend Bienen unterwegs sind,
oI6t e= zu kalt, dann missen wir
Hummeln ksufen und sle in den
Plantagen aussetzen, damit die
Hlisten awch belfruchiol swerden®,
orliutert Mangit Paschen. Falls
Frost droht, wenden die Bliaten
mittels einer Beregnungsanlage
wvor Schiaden beschiitzl Im Som-
mer muss stets geniigend Wasser
da sein; demit sie wachsen kin-
nen. Tregen die Biume zu viele
Apfel. werden einige sboepfitickt.
JOamit  die’ enderen wachden
ktnnen ™

Neben dem Erischen Obst hat
Margit Paschen noch elne Viel-
#ahl WO welteren Produkten aus
ihren Apleln im Angebot, Apfel-
saft gehort genaw so dazu wie Ap-
folbrand, Calvades, Likire und
die knackigen Apfelchips. Den
diinnen Apfelscheiben wird in 16
Stunden in einem Trocknungs-
ofen  die Feuchtigleit entzogen.
B0 Eilogramm Apfel verarbeitén
wir go pro Woche." Und  immer
neve Produkte kommen der Di-
rektvermarkterin ln den Sinn. 5o
#in Aplel=Tolo-Beete-Creleo,
WRlngt abentecerlich, sehmeckl
aber prima.”

Auch bei Begen [ahren die Erntebelfer auls Feld und
pilticken die reifen Apfel,

wUnser Hofschate: Apfel” im Floresns Landmarkt:
(v L) Margit Paschen und Margit Schulze Stentrup,
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Chips und Wein aus Apfeln

Aplelchips sind garantien gesund und sogar bel Kin-
dern ein echier Verkauntshiv. Zu (hren weiteren Hal-
schitzen® 24htt Marglt Paschen, die den Hof Fioreana”
in Wadershah betreibi, unter anderem auch Aplelweln.
Kein Produkt wird an den Handel verkauft. aber die
Kumden finden den direkten Weg zum Hof - sogar aus
dem Rubrgebiet. | Krnts Warendort Frle: Aarie Kvamarn

Mit allen Sinnen genielsen

Hof Floreana baut zehn Apfelsorten an / Spezialititen nur im Direktverkauf

Von Beate Kopmann

WADERSLOH. Klar, jeder kennt
Apfelkompotr oder Apfelge-
lee. Aber wer hat schon mal
Apfelchips oder Apfelwein
probiert? Vermutlich eher
wenige. Unter thnen sind si-
cher die Kunden von Margit
Paschen, die in Wadersloh
den .Floreana Landmarkr
bemreibt. Hier gibt es zwar
auch Kase, Mettwurst und
andere regionale Produkte
zu kaufen. Aber vor allem
dreht sich alles um Apfel.

»Wenn bei der Baum-
bliite nicht geniigend
Bienen fliegen, kaufe
ich beim Handler
Hummeln ein.«

Margn Paschen

JUnsere  Apfel-Plantagen
sind sechs Hektar grols. Hier
wachsen zehn verschiedene
Aplelsorten”, erzihlt Margit
Paschen. Darunter sind alte
Sorten wie Cox Orange oder
Boskoop, aber auch Sorten,
die im Handel gar nicht zu
beziehen sind, belspielswei-
s¢ Pinova oder Rubinetie.
Und véllig neu im Angebot

P .-r' w & 'i'a- L1 i
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Mitten in den Plantagen liegt der Apfelhof , Flareana”, Zehn Apfelsarten haut Betriebs|eiterin Margit Paschen hier an. Darunter sind
einige, die im Handel gar nicht zu beziehen sind. Neu im Angebot 5t der Apfel Santana”, speziell fiir Allergiker, Fetn; Kopemann

izt der Apfel Santana’, den flicgen, damit die Bliiten be- Hummeln iibernehmen  gehiet nach Wadersloh - vie- e¢ben apfelchips, die keine
auch Allergiker essen kiin- stiubt werden, .Die Bienen dann die Arbeit der Bienen. le nutzen dazu die Einkaufs- Zusize haben, zeagen vom
Nemn, brauchen ausreichend Wilr-  Margit Paschen beschifigt maglichkeit am Sonntag. ldeenreichtum  der  Aplel-
Damit die Apfelernte gut  me, sonst fliegen sie nicht. auf dem Floreana land-  Marglt Schulze Stentrup basern®  betont  Schulze
ausfiallt; wird das ganze dJahr Wenn dann zur Zeit der markt” drel Verkioferinnen. won der Landwirtschafis- Stentrup, [Und auferdem ist

gearbeitet. Unter anderem
wird jeder Baum jedes Jahr
geschnitten. Und im  April
missen die Apfelbavern gu-
cken, ob die Biemen auch

Baumblilte nicht gentigend
Bienen da sind, kaufe ich
beim Handler Humimeln ein.
Kistenweise." Btwa 100 Tiere
sind in so einer Kiste, Die

Jnsere  Produkie  gehen
grundsdtzlich nicht an den
Handel” Aber an Kuonden
fehlr es trotzdem nicht. Die
finden sogar aus dem Rulbr-

kammer weist darauf hin,
dass _Flor=ana® echie  Hof-
schdtze™ zu bieten hat. .Lie-
bevoll gefertigre Spezialitd-
ten wie Apfelschnaps oder

das hier vor Ort ein echter
Erlebnis-Einkauf.” Sogar
eine echie Brennerel gehdre
dazu. Der Kunde kinne halt
.mit allen Sinnen genieBen”.



